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Questa tipologia di apparecchi e destinata ad essere utilizzata per applicazioni commerciali,
ad esempio cucine di ristoranti, mense, ospedali e imprese commerciali, come panetterie,
macellerie ecc., ma non e destinata per la produzione di massa continua di cibo.

Gli apparecchi richiedono alcune precauzioni in fase d'installazione, posizionamento e/o
fissaggio, collegamento alla rete elettrica. Vedere paragrafo “MESSA IN OPERA” e “ALLACCIA-
MENTO ELETTRICO".

Gli apparecchi richiedono alcune precauzioni durante il loro uso e funzionamento. Vedere il
paragrafo “ISTRUZIONI PER L'USO".

L'apparecchio non deve essere pulito con getti d'acqua o con pulitori a vapore.

Avvertenza!
Prima di esequire qualsiasi intervento disattivare I'alimentazione elettrica generale.

Per il collegamento diretto alla rete, & necessario prevedere un dispositivo che assicuri
la disconnessione dalla rete con una distanza di apertura dei contatti che consenta la
disconnessione completa nelle condizioni della categoria di sovratensione lll, conforme alle
regole di installazione.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal costruttore o dal
suo servizio tecnico o comunque da una persona con qualifica similare.

Equipotenziale
L'apparecchio € da collegare in un sistema equipotenziale. Il morsetto di collegamento &
posizionato nelle immediate vicinanze dell'entrata del cavo di alimentazione.
E contraddistinto dal sequente simbolo: &

Attenzione: |'apertura del rubinetto di scarico comporta il deflusso del contenuto cal-
do dell'apparecchio.

Uso previsto:
Le presenti apparecchiature sono destinate esclusivamente alla frittura di cibi e sono
destinate all'uso professionale. Ogni altro impiego e da ritenersi improprio.

Il livello dell'olio non deve mai essere al di sotto della tacca di minimo poiché vi é
pericolo di incendio.

Avvertenze
Si sconsiglia di usare olio vecchio poiché con I'uso prolungato si riduce la temperatura di
infiammabilita e aumenta la tendenza a bollire improvvisamente.
(ibi particolarmente voluminosi o non sgocciolati possono provocare la bollituraimprovvisa
dell'olio.



4|

Le operazioni di manutenzione devono essere eseguite da personale qualificato.
Non dirigere getti d’'acqua diretti sull'apparecchiatura per non danneggiarla.

This type of apparatus is to be used for commercial applications, for example restaurant
kitchens, canteens, hospitals and commercial businesses, such as bakeries, butchers, etc.,
but not for continual mass production of food.

Pay some caution when the units are being installed, positioned, fixed and connected to
the electric network. See the paragraphs “COMMISSIONING” and “ELECTRICAL CONNECTION".

The units need to be used and operated with some caution. See the paragraph“INSTRUCTIONS
FOR USE"

The unit must not be cleaned with jets of water or steam cleaners.

Warning!
Before performing any operations, cut off the main power supply.

For a direct network connection, it is necessary to provide a device that ensures the
disconnection from the network with an opening distance from the contacts that allows for a
complete disconnection under the conditions of overvoltage category Il in accordance to the
rules of installation. If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer’s
technicians or by a person with similar qualifications.

Equipotential
The appliance must be connected to a equipotential system. The connection terminal is
located near the power supply cable input. It is marked with the following symbol:

v

Attention: opening the drain tap makes the hot liquid inside the unit flow out.

Foreseen use:
These appliances are designed for frying food only and are meant for professional use. Other
uses are unsuitable.

The oil level must never be below the minimum level mark: failure to follow these
instructions could result in a fire.

Warning

We would advise against using old oil as prolonged use reduces the temperature at which
it will burn and increases the risk of spontaneous boiling. Particularly large or dripping wet
foods may cause the oil to suddenly bubble



Maintenance must be carried out by qualified personnel.
Do not aim water jets directly on the appliance, it might be damaged.

Ces appareils sont congus pour une utilisation de type commerciale, par exemple dans les
cuisines des restaurants, les cantines, les hopitaux et les activités commerciales telles que
les boulangeries, les boucheries, etc., mais ils ne sont pas congus pour la production massive
continue de nourriture.

Les appareils nécessitent quelques précautions lors de linstallation, du positionnement
et/ou de la fixation et du branchement au secteur. Voir les paragraphes MISE EN PLACE” et
“BRANCHEMENT ELECTRIQUE".

Les appareils nécessitent quelques précautions lors de leur utilisation et leur fonctionnement.
Voir le paragraphe “INSTRUCTIONS D’EMPLOI".

L'appareil ne doit pas étre nettoyé au moyen de jets d'eau ou de nettoyeurs a vapeur.

Avertissement !
Avant d’effectuer toute intervention, couper I'alimentation électrique générale

Pour le branchement direct au secteur, prévoir un dispositif permettant de débrancher
I'appareil du secteur avec une distance d'ouverture des contacts garantissant la coupure
compléte dans la condition de la catégorie de surtension Ill, conformément aux normes
d'installation.

Sile cable d'alimentation est endommagé, le faire remplacer par le fabricant ou son service
d'assistance technique ou par une personne ayant une qualification équivalente.

Equipotentiel

Brancher I'appareil a un systéme équipotentiel.

La borne de branchement est positionnée tout prés de I'entrée du cable d’alimentation.
Elle est caractérisée par le symbole suivant :

E contraddistinto dal sequente simbolo: &

Attention : I'ouverture du robinet d’évacuation provoque l'’évacuation du fluide chaud
de l'appareil.

Utilisation prévue :

L'appareil est concu exclusivement pour la friture des aliments et pour une utilisation
professionnelle.

Toute autre utilisation est considérée non conforme.
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Le niveau d”huile ne doit jamais descendre en-dessous du cran de niveau minimum
afin d'éviter tout risque d'incendie.

Avertissements :

Il est déconseillé d'utiliser de I'huile usagée étant donné que I'utilisation prolongée réduit la
température d'inflammabilité et augmente la tendance a bouillir soudainement.

Des aliments trés volumineux ou non égouttés peuvent faire bouillir soudainement I'huile.

Les opérations de maintenance doivent étre effectuées par du personnel qualifié.
Ne par diriger de jets d'eau directs sur I'appareil pour ne pas 'endommager.

Dieser Gerdtetyp ist fiir den Einsatz im gewerblichen Bereich bestimmt, zum Beispiel
in Restaurantkiichen, Kantinen, Krankenhdusern oder Gewerbebetrieben, wie zum
Beispiel Backereien, Metzgereien usw., er ist jedoch nicht fiir die kontinuierliche bzw. die
Massenproduktion von Speisen bestimmt.

In den Phasen Installation, Aufstellung und/oder Befestigung sowie Anschluss an das
Stromnetz sind in Bezug auf die Gerdte einige VorsichtsmaBnahmen erforderlich. Bitte
konsultieren Sie die Abschnitte,,INBETRIEBNAHME” und,, ELEKTROANSCHLUSS".

Wahrend des Betriebs bzw. Einsatzes sindin Bezug auf die Gerate einige VorsichtsmaBnahmen
erforderlich. Bitte konsultieren Sie den Abschnitt, BETRIEBSANLEITUNG".

Das Gerat darf nicht mit einem Wasserstrahl oder mit Dampfreinigern gereinigt werden.

Hinweis!
Vor Durchfilhrung von Arbeiten gleich welcher Art unterbrechen Sie die
Hauptstromversorgung.

Fiir den direkten Netzanschluss muss eine Vorrichtung vorgesehen werden, die eine Trennung
des Gerdtes vom Netz ermdglicht. Diese Vorrichtung muss eine Kontaktoffnungsweite
besitzen, die bei Vorliegen der Uberspannungshedingungen der Kategorie Il in
Ubereinstimmung mit den Installationsvorschriften eine vollstindige Trennung garantiert.
Falls das Versorgungskabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem technischen
Kundendienst oder von einer Person mit einer ahnlichen Qualifikation ausgewechselt
werden.

Potentialausgleich

SchlieBen Sie das Gerat an ein System zum Potentialausgleich an.

DieVerbindungsschraube befindet sich bei den Geraten der Serie Top rechts auf der Riickseite,
bei den anderen unterhalb, ebenfalls rechts. Sie ist mit folgendem Symbol gekennzeichnet:

v
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Achtung: Das Offnen des Ablasshahns bedingt den Abfluss des heiBen Inhalts des
Gerats.

SachgemaRer Einsatz:

Die beschriebenen Gerate sind ausschlieBlich fiir das Frittieren von Speisen und fiir
den professionellen

Gebrauch vorgesehen. Jeder andere Einsatz ist als unsachgemaR anzusehen.

Der Olstand darf in keinem Fall unter die Minimalstand-Markierung absinken, da
sonst Brandgefahr besteht.

Hinweise: )

Wir raten davon ab, altes Ol zu wiederzuverwenden, da sich bei ldngerem Einsatz die
Temperatur reduziert, bei der sich das Ol entziindet und die Tendenz zu plotzlichem Sieden
zunimmt.

Auch besonders volumindse oder nicht abgetropfte Speisen kdnnen ein plotzliches Sieden
des Ols bewirken.

Die Wartungsarbeiten miissen von qualifiziertem Personal vorgenommen werden.

Um eine Beschadigung des Gerates zu vermeiden, darf es auf keinen Fall mit einem
Wasserstrahl abgespritzt werden.

Este tipo de aparatos estd destinado a ser utilizado para aplicaciones comerciales, porejemplo
cocinas de restaurantes, comedores, hospitales y empresas comerciales, como panaderias,
carnicerias, etc., pero no esta destino para la produccion de masa continua de comida.

Los aparatos necesitan que se tomen algunas precauciones durante la fase de instalacion,
colocacién y/o fijacion y conexion a la red eléctrica. Véase el parrafo “COLOCACION” y
“CONEXION ELECTRICA".

Los aparatos necesitan que se tomen algunas precauciones cuando se utilizan y estan en
marcha. Véase el parrafo “INSTRUCCIONES DE USO".

El aparato no tiene que limpiarse con chorros de agua o limpiadores de vapor.

jAdvertencia!
Antes de realizar cualquier intervencion desconecte la alimentacion eléctrica general.

Para la conexion directa a la red hay que disponer de un dispositivo que garantice la
desconexion de la red, con una distancia de apertura de los contactos que permita la
desconexion total en las condiciones de la categoria de sobretension Ill, conforme con las
reglas de instalacion.

Siel cable de alimentacion esta danado tiene que sustituirlo el fabricante, su servicio técnico
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0 en cualquier caso una persona con una cualificacién similar.

Equipotencial

El aparato debe conectarse en un sistema equipotencial. El borne de conexion estd colocado
cerca de la entrada del cable de alimentacion.

Estd marcado con el simbolo siguiente:

Atencion: la apertura de la llave de desagiie conlleva la evacuacion del contenido
caliente del aparato.

Uso previsto:

Estos equipos se han concebido exclusivamente para freir alimentos y estan destinados
al uso profesional.

Cualquier otro uso tiene que considerarse impropio.

El nivel del aceite nunca tiene que estar por debajo de la muesca de nivel minimo ya
que habria peligro de incendio.

Advertencias

Se desaconseja utilizar aceite viejo ya que con el uso prolongado se reduce la temperatura de
inflamabilidad y aumenta la tendencia a que hierva de repente.

Las comidas especialmente voluminosas o no escurridas pueden provocar que el aceite
hierva de repente.

Las operaciones de mantenimiento deben ser efectuadas solo por personal cualificado.
No aplique directamente chorros de agua al aparato para que no se estropee.

Dit type apparaat is bedoeld voor commercieel gebruik, bijvoorbeeld restaurantkeukens,
kantines, ziekenhuizen en andere commerciéle instellingen zoals broodjeszaken, slagerijen
enz. Het is echter niet bedoeld voor de massaproduktie van voedsel.

Gedurende de installatie, de plaatsing en/of de bevestiging en de aansluiting op het
elektriciteitsnet vereisen de apparaten bepaalde voorzorgsmaatregelen. Zie paragraaf
“INBEDRIJFSTELLEN’, “INSTALLATIE” en “ELEKTRISCHE AANSLUITING".

De apparaten vereisen bepaalde voorzorgsmaatregelen gedurende hun werking en gebruik.
Zie paragraaf“ GEBRUIKSINSTRUCTIES “.

Het apparaat mag niet met stoom of onder stromend water worden gereinigd.
Waarschuwing!



Voor iedere willekeurige ingreep dient men de hoofdschakelaar uit te schakelen.

Bij een rechtstreekse netaansluiting is het noodzakelijk een inrichting voor netafsluiting te
voorzien, m.a.w. een contactopeningsafstand die in bepaalde

omstandigheden, zoals overspanningscategorie Ill, een volledige afsluiting conform de
installatienormen toestaat.

Als de voedingskabel is beschadigd, dient deze te worden vervangen door de fabrikant of
door zijn technische dienst; in ieder geval door een daartoe bevoegd persoon.

Equipotentiaal
Het apparaat dient op een equipotentiaalsysteem te zijn aangesloten. De hiervoor bestemde
klem bevindt zich in de buurt van de kabelingang. U vindt er het volgende symbool op terug:

v

Attentie: het openen van de aftapkraan zorgt ervoor dat de hete inhoud van het
apparaat wegloopt.

Gebruik:

Deze apparaten zijn alleen bedoeld voor het frituren van voedsel en zijn uitsluitend
voor professioneel

gebruik. leder ander gebruik wordt als onjuist beschouwd.

Het niveau van de olie dient nooit onder de laagste inkeping te staan want hierdoor
zou brand kunnen ontstaan.

Waarschuwingen:

Afgeraden wordt om oude olie te gebruiken aangezien de ontvlammingstemperatuur
na langdurig gebruik vermindert en de mogelijkheid om plotseling te gaan koken wordt
vergroot.

Volumineus of niet uitgelekt voedsel kan een onverwachts koken van de olie veroorzaken.

De onderhoudswerkzaamheden moeten uitgevoerd worden door bevoegd personeel.
Richt nooit rechtstreeks waterstralen op hetapparaat zodat het niet wordt beschadigd.

Este tipo de aparelho é destinado a ser utilizado para aplicacbes comerciais, por exemplo
cozinhas de restaurantes, refeitdrios, hospitais e empresas comerciais, como panificadoras,
acougues, etc., mas ndo é destinada a producao de massa continua de alimentos.

Os aparelhos exigem algumas precaucoes durante as fases de instalacao, posicionamento
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e/ou fixagdo e conexdo com a rede elétrica. Consulte o paragrafo “COLOCACAO EM
FUNCIONAMENTO” e “CONEXAQ ELETRICA".

Os aparelhos exigem algumas precauces durante o uso e funcionamento. Consulte o
paragrafo “INSTRUCOES DE USO".

0 aparelho nao deve ser limpo com jatos de dqua ou limpadores a vapor.

Adverténcia!
Antes de realizar qualquer intervencao, interrompa a alimentagao eléctrica geral

Se realizar a conexao directa com a rede, é necessario predispor um dispositivo que garanta a
desconexao da rede, com uma distancia de abertura dos contactos que permita a desconexao
completa nas condicdes previstas pela categoria de sobretensdo Ill, conforme as regras de
instalacado.

Se 0 cabo de alimentacao estiver danificado, devera ser substituido pelo fabricante, pelo seu
servico de assisténcia técnica, ou por pessoal com qualificacdo semelhante.

Ligacao equipotencial

Oaparelhodeveserligado a um sistema equipotencial. O terminal de ligagao esté posicionado
nas proximidades imediatas da entrada do cabo de alimentacdo.

Estd indicado pelo sequinte simbolo:

Atencao: a abertura da torneira de drenagem provoca o defluxo do contetido quente
do aparelho.

Uso previsto:
Estes aparelhos sao destinados exclusivamente a fritura de alimentos e sao destinados
a um uso profissional. Qualquer uso diverso deve ser considerado impréprio.

0 nivel de dleo nunca deve ser inferior a marca de nivel minimo, pois ha risco de
incéndio.

Adverténcias:

E desaconselhdvel o uso de dleo gasto pois o uso prolongado reduz a temperatura de
inflamabilidade e aumenta a tendéncia a ebulicao imprevista.

Alimentos com grande volume ou ndo drenados podem provocar a ebulicdo imprevista do
dleo.

As operac¢des de manutencao devem ser executadas por pessoal qualificado.
Nao dirigir jactos de agua directos contra o aparelho, para nao danifica-lo.
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AuTd¢ 0 TUTIOC CUOKEVKV TPOOPICETAL PEV YLa XPRON OE EMAYYEAHATIKES EYKATAOTATELC MW
TLY. E0TIOTOPLA, NEOXEC, VOOOKOIELD 1} EUMOPIKEC EMIKEIPATELC OMWC POUPVOUC, KpeomwAEia
K.a., aA\d Oev mpoopileTar yia tv cuvex paikr mapaywyr IpoQipwy.

Mo autég Tig ouokevéc Ba mpémetva AdPete kamola pétpa mpo@OAagng katd Ty eykataataon,
v tomoBétnon kai/f otaBepomoinon Kat ™ oUvOEDH TOUC 6TV NAEKTPIKY TPOPOSOTNON.
Avartpé€te otig mapaypagoug “OEEH ZE AEITOYPTIA”, “” kat “HAEKTPIKH ZYNAEZH.

Ma autég Tig ouokevéc Ba mpémel va Aapete kamota pétpa mpo@OAagng Katd Ty xprion Kat
Aettoupyia toug.

Avatpé&re ot mapdypago “OAHTIEX XPHZHY"
Mn kaBapilete Tn ouokeun pixvovtag vepd 1 pe kaBaplotég atpol.

Mposdonoinon!
Mpwv mpoxwprote o€ omoladnmoTe EvéPyEla OTNV GUOKEUI), ATEVEPYOTOIOETE TO
YEVIKO drakomtn Tpopodoaiag

Ma TV dyeon oOvdeon e To NAekTpIKG diktuo, mpémel va mpoBAénetal kamota didradn mov
e¢ao@arilel Ty amoolvdeon amd 1o diktuo, pe amdaTacn avoiypatog LETash Twv EnaQwv
OV EMTPEMEL TNV TIARPN amoolvdEon 0TI MEPITTWOEIG TG Katnyopiag uméptaong I,
o0pQWva pe Toug kavovec eykataataon. Ev 1o kahwdio tpogodoaiag mapovatalel PAAPN,
Ba mpénel va avtikataotadei amd Tov KATAOKEVAOTH 1 amd TO THAKA TEXVIKAS UMOOTAPIENC
T0U 1) aM6 IPOOWTIIKG pE Tapopola e¢edikeuon.

looduvapiko

H ovokeur mpémel va ouvdeBei pe 1ooduvapikd obotnpa. 0 akpodéktng auvdeonc Bpioketat
apéowg kovtd oty €ioodo Tou kahwdiou Tpogodoaiac.

Miakpivetar amé 1o akéhouBo auppolo:

Mpoooxn: pe to avoypa ¢ Pdvag ekkévwong Eekvdel n ekpon tov {€0Tol
mepleXopévou Tou doyeiov

MpopAendpevn xprion:

01 mapouceC GuoKeVEG Poopi{ovTal amoKAEIOTIKA Yia TO THYAVIORd TPOPWV Kal Yid
EMayyeAPATIKI) XPHION.

Omowadrimote AAAN xpron Bcwpeital akatdAAnAn.

H otdBpn tov Aadiov dev Ba mpémer moté va eivar xapnAotepn amd To onpeio Tov
eAdy1otov S10Tt uMAp)EL o Kivduvog mupkayldg.

Mpocdonoinon:

Zuppouleboupe va pn xpnotpomotjote maAid Addt yiati pe Ti¢ moAEC XPROEIC PELVETaL N
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Beppokpaaia avaehedng kat avéavetal n tdon yia agagvo Bpaocpo.
|81aitepa oykwONG 1 U oTpayylopévn Tpor evdéxetal va mpokaéoel To agagpvo Ppaopod
0V Aadiol.

01 epyaaiec ouvTRPNONG TIPEMEL va Yivouv amo eEEISIKEVPEVO TIPOCWIKO.

Mnv kateuBuvete Tnv por| vepol KatevBeiav mavw 6TV GUOKEVT|: POpPEi va TTPOKAAEDEL
(npée.

Tento typ spotiebicl je urCen pro komercni pouZiti, napiiklad v kuchynich restauraci,
jidelnach, nemocnicich nebo obchodnich podnicich jako jsou pekdarny, masny atd. Neni urcen
pro nepfetrzitou vyrobu jidel.

Béhem instalace, umistovani, upeviiovani a pfipojovani spotiebicii k rozvodné siti elektrické
energie je nutné piijmout urcitd bezpecnostni opatieni. Viz odstavec “PRIPRAVA NA
INSTALACI” @ “ELEKTRICKE PRIPOJENI".

B&hem pouzivania provozu téchto spotfebicii je nutné pfijmout urcita bezpecnostni opatreni.
Viz odstavec “POKYNY K POUZIVANI".

Spotfebi¢ nesmite istit proudem vody nebo parnimi istici.

Upozornéni!
Pted provedenim jakéhokoliv zasahu vypnéte hlavni privod elektrického proudu.

V pfipadé pfimého zapojeni do sité je nutné zajistit zafizeni, které zajisti odpojeni od sité,
s takovou vzddlenosti kontaktli v rozpojeném stavu, kterd umozni naprosté odpojeni za
podminek stanovenych pro kategorii prepétové ochrany Ill, v souladu s instalacnimi pokyny.
V pfipadé poskozeni napdjeciho kabelu je tfeba ho vyménit. Vyménu zajisti vyrobce nebo
jeho technickd sluzba, anebo jind kvalifikovand osoba.

Ekvipotencialni piipojeni
Zafizeni musi byt pfipojeno na ekvipotencidlni systém. Spojovaci konektor je umistén v
blizkosti zasuvky napéjeciho kabelu. Je oznacen nésledujicim symbolem:

v

Pozor: otevieni vypoustéciho kohoutku zplisobi vypusténi horkého obsahu spotfebice.

Stanovené poutziti:
Tato zafizeni jsou urcena vyhradné ke smazeni pokrmii a pouze pro profesionalni
pouzivani. Jakékoliv jiné poutZiti je povazované za nevhodné.
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Hladina oleje nesmi byt nikdy pod znackou minimalni drovné, protoZe hrozi nebezpeci
pozaru.

Upozornéni:

Nedoporucujeme pouZzivat stary olej, protoZe jeho piilis dlouhé pouZivani snizuje teplotu
vzplanuti a zvySuje tendenci nahlého varu.

Obzvlast objemnd a neodkapana jidla mohou zpdsobit nahly var oleje.

Udrzba musi byt provadéna vyhradné kvalifikovanym personalem.
Nikdy na zafizeni nesmérujte stfikajici vodu, nebot by mohlo dojit k jeho poskozeni.

Tento typ spotrebicov je urceny na komer¢né pouzitie, napriklad v spordkoch restaurdcii,
jedalni, nemocnic a obchodnych predajni ako st pekdrne, masiarstva, atd. Nie je urceny na
nepretrzitd vyrobu jedal.

Pocas instalacie, umiestiiovania, upeviiovania a pripojovania spotrebicov k rozvodnej sieti
elektrickej energie je treba prijat niekolko bezpecnostnych opatreni. Vid odsek ,PRIPRAVA
ZARIADENIA NA INSTALACIU" a,, ELEKTRICKE PRIPOJENIE”.

Spotrebice si vyZaduji niekolko opatreni pocas ich pouzivania a prevadzky. Vid odsek
,POKYNY NA POUZITIE",

Spotrebic¢ nesmiete Cistit prdmi vody ani parnymi cisti¢mi.
Varovanie!
Pred vykonanim akéhokolvek zékroku odpojte hlavny privod elektrického napéjania.

Pre priame pripojenie ku sieti je nevyhnutné zabezpecit zariadenie na odpojenie zo siete s
takou vzdialenostou kontaktov v rozpojenom stave, ktora umozni kompletné odpojenie v
podmienkach prepatovej ochrany lll, v stilade s in3talacnymi pokynmi.

Ak je napdjaci kabel poskodeny, vyrobca alebo servisné stredisko alebo osoba, ktord ma
podobnd kvalifikdciu, musi zabezpecit jeho vymenu.

Ekvipotencidlny systém
Zariadenie musi byt pripojené na ekvipotencidlny systém. Spojovacia skrutka sa nachddza v
tesnej blizkosti vstupu napdjacieho kabla. Odlisuje sa nasledujdcim symbolom:

v

Upozornenie: otvorenie vypustacieho kohtita sposobi vypistanie horticeho obsahu zo
zariadenia.
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Predpokladané poutzitie:
Tieto spotrebice si ur¢ené len na fritovanie jedal a iba na profesiondlne pouZitie.
Akékolvek iné pouZzitie sa povazuje za nevhodné.

Hladina oleja nesmie byt nikdy pod znackou minimélnej hladiny, pretoze hrozi
nebezpecenstvo poZiaru.

Upozornenia: )

Neodporticame pouZzivat stary olej, lebo jeho prediZzené pouZitie znizuje teplotu vzplanutia a
zvysuje tendenciu nahle vriet. Obzvlast objemné a neodkvapkané jedld mozu sposobit nahle
vrenie oleja.

Operacie spojené s udrzbou musi vykondvat kvalifikovany pracovnik.

Nikdy na zariadenie nesmerujte striekajicu vodu, pretoze by mohlo dojst k jeho
poskodeniu.

Ez a fajta késziilék kereskedelmi alkalmazdshan torténd haszndlatra lett tervezve, példaul
éttermek, menzék, korhdzak és kereskedelmi egységek, mint pékségek, hentesiizletek stb.
konyhdihoz, de nem alkalmazhaté ételek folyamatos, tomeges eléallitasara.

A késziilékek telepitése, elhelyezése és/vagy rogzitése, illetve az elektromos haldzatba valo
csatlakoztatdsa soran néhany dvintézkedésre van sziikség. Lasd az “UEMBE HELYEZES” és
“ELEKTROMOS BEKOTES” bekezdéseket.

A késziilékek haszndlata és miikodés sordn néhany ovintézkedésre van sziikség. Lasd a
“HASZNALATI UTMUTATO” bekezdést.

A késziiléket nem szabad vizsugdrral vagy géztisztitoval tisztitani.

Figyelmeztetés!
Miel6tt barmilyen miivelethez hozzakezdene, kapcsolja ki a kozponti aramkapcsolot.

A kozvetlen hdlézatra csatlakozds egy kiilon kapcsolét igényel, mely sziikség esetén
biztositani tudja a haldzatrol vald teljes levalast. Az érinkezok nyitd tévolsaganak meg kell
felelnie a lll-as kategoridju tulfesziiltség, valamint a telepités szabalyaiban foglaltaknak.

Ha a kozponti dramkapcsolé meghibdsodott, azt csak a gyartd vagy a szerviz szolgaltatas,
vagy egy hasonld képesitéssel rendelkezd személy cserélheti ki.

Teljesitmény kiegyenlités

A berendezést teljesitmény kiegyenlité rendszerhez kell kapcsolni. A csatlakoztaté sorkapocs
az dramellatds huzal kozvetlen kozelében taldlhato.

A kovetkezd szimbélummal ellatott:
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Figyelem: a leeresztd csap kinyitasakor a berendezésben talalhatd forré folyadék
kifolyik.

Rendeltetésszerii hasznélat:

Ezek a késziilékek professionalis felhasznalasra, és kizardlag az ételek siitésére
késziiltek.

Minden mas felhasznalas helytelen.

Az olaj szintje nem lehet soha a minimum szint alatt, mivel az tiizveszélyes.

Figyelmeztetések:

Allott olaj hasznlata javasolt, mivel a hosszan tarté hasznalattal csokken a gylékonységi
hémérséklet és megnd a hirtelen forrasra vald hajlam.

Kiilondsen nagyméreti vagy nem lecsopogtetett ételek az olaj hirtelen forrasat okozhatjak.

A karbantartast szakembereknek kell elvégezniiik.
Ne szdrjon vizet kozvetleniil a gépre, hogy nehogy sértse a késziiléket.

Denne type apparat er beregnet til at blive brugt kommercielt, for eksempel i kekkener pa
restauranter, kantiner og hospitaler samt i virksomheder sasom bagerier, slagtere mv., men
det er ikke beregnet til vedvarende masseproduktion af fadevarer.

Apparaterne kreever en rekke forholdsregler underinstallation, placering og/eller fastgarelse
samt tilslutning til netstrem. Se afsnittene “IBRUGTAGNING” og “EL-TILSLUTNING"

Apparaterne kraever en rekke forholdsregler under deres brug og drift. Se afsnittet
“BRUGSANVISNING”.

Apparatet ma ikke rengares med vandstraler eller med damprensere.

Advarsel!
For et hvilket som helst indgreb udfares, skal stremmen slukkes pa kontakten.

Til direkte tilslutning til ledningsnettet er det nodvendigt at anvende en anordning, der sikrer
frakobling fra ledningsnettet, med en dbningsafstand mellem kontakterne, som tillader
fuldstendig frakobling under betingelserne i overspaendingskategori lll, i overensstemmelse
med reglerne for installationen.

Safremt stramforsyningskablet er beskadiget, skal det udskiftes af producenten, dennes
tekniske kundeservice eller af en person med lignende kvalifikationer.

Akvipotentiel
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Apparatet skal forbindes i et akvipotentielt system. Forbindelsesklemkassen sidder i den
umiddelbare nzrhed af indgangen for stramforsyningsledningen.
Det er vist med det falgende symbol:

Advarsel: dbning af aftapningshanen medfgrer, at det varme indhold i apparatet
strommer ud.

Beregnet brug:

De pagaeldende apparater er udelukkende beregnet til friturestegning af mad, og de
er til professionel brug.

Enhver anden anvendelse betragtes som ukorrekt.

Olieniveauet ma aldrig falde til under minimumsmaerket, fordi det udger en brandfare.

Advarsler:

Det anbefales ikke at anvende gammel olie, fordi lengere tids brug saenker
antendningstemperaturen og forgger tendensen til pludselig opkogning. Meget store eller
ikke optaede fadevarer kan fa olien til pludseligt at koge op.

Vedligeholdelsesindgreb ma kun udfores af kvalificeret personale.
Ret ikke vandstraler direkte mod apparaturet, det kan blive beskadiget.

Denne typen apparater er ment for bruk til kommersielle anvendelser, som f.eks. pa kjokken i
restauranter, kantiner, sykehus og i bedrifter som bakerier, slakterier, osv. Apparatene er ikke
ment for kontinuerlig masseproduksjon av mat.

Apparatene krever noen forholdsregler under installasjon, plassering og/eller montering og
elektrisk tilkobling. Se avsnittet “IDRIFTSETTING” og “ELEKTRISK TILKOBLING"

Apparatenekrever noenforholdsreglerunder bruk og drift. Seavsnittet“BRUKSANVISNINGER’.
Apparatet skal ikke rengjores med vannstraler eller med damprenser.

Advarsel!
Formanutferernoesomhelstinngrep paapparatet, skal mankoblefrastromtilforselen.

For direkte tilkobling til stramnettet, er det ngdvendig @ ha en anordning med en
apningsavstand pa kontaktene som garanterer full stromfrakobling under tilstander
i overspenningskategori I, i overensstemmelse med installasjonsreglene. Hvis
stromledningen er skadet, ma den skiftes ut av produsenten, teknisk service, eller uansett av
en person med lignende kvalifikasjon.
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Ekvipotensial

Koble apparatet til et ekvipotensialt system. Sukkerbiten er plassert nar inngangen til
kabelen.

Denne er merket med falgende symbol:

Advarsel: &pningen av temmekranen medferer temming av det varme innholdet i
apparatet.

Tiltenkt bruk:
Disse apparatene er kun beregnet for frityrsteking av mat til profesjonell bruk. All annen
bruk ma anses som uegnet.

Oljenivaet ma aldri ga under merket for minimumsnivaet, da det er fare for brann.

Merknader:

Vi frardder @ bruke gammel olje, da flammetemperaturen avtar ved langvarig bruk, og
tendensen til plutselig koking eker. Spesielt volumings mat eller mat som ikke har fatt renne
av seq kan fordrsake plutselig kokende olje.

Vedlikeholdsoperasjonene ma utfares av kvalifisert personale.
Ikke rett vannstraler mot apparatet for & unnga a skade det.

Denna typ av apparat dr avsedd att anvandas i kommersiellt syfte, till exempel i kok i
restauranger, skol- eller personalmatsalar, sjukhus och pa foretag sasom bagerier, kittaffarer
osv., men den dr inte avsedd for kontinuerlig masstillagning av mat.

Det kravs vissa sakerhetsforebyggande atgarder i installationsfasen, i fasen for positionering
och/eller fastmontering och for ndtanslutning av den elektriska fritdsen. Se avsnittet
"DRIFTSATTNING” och “NATANSLUTNING”.

Det krdvs vissa sakerhetsforebyggande dtgdrder under fritosens anvéndning och funktion.
Se avsnittet "ANVANDARINSTRUKTIONER".

Fritosen far inte rengdras med hogtryckstvatt eller med dngtvatt.
Varning!
Innan nagot ingrepp utfors ska huvudstrombrytaren stangas av.

For direktanslutning till nataggregatet, ska en nodstoppsanordning som gor det mojligt
att stanga av stromtillforseln placeras hogst upp pa apparaten. Sakerhetsanordningens
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kontaktoppning ska vara av ett avstdnd som mdojliggor fullstandig avstangning enligt
overspanningskategori Ill, som overensstaimmer med installationsforeskrifterna. Om
natkabeln ar skadad ska den bytas ut av tillverkaren eller dess tekniska support eller av en
person med likvardig behorighet.

Potentialutjamning

Fritosen ska anslutas till ett potentialutjdmningssystem. Anslutningsklamman sitter i
narheten av anslutningskabelns ingang.

Den dr markerad med foljande symbol:

Observera! Oppningen av tomningskranen gor att apparatens varma innehll
strommar ut.

Forutsedd anvandning:
Denna apparat ar endast avsedd for fritering av livsmedel och ska anvandas inom
professionell matlagning i storkdk. All annan typ av anvandning ar olamplig.

Oljenivan far aldrig vara lagre an minimimarket eftersom det da utgor en brandrisk.

Varning:

Vi avrader er fran att anvanda gammal olja eftersom flampunkten minskar och tendensen
for plotslig uppkokning okar i takt med att oljan anvands.

Sarskilt omfangsrika livsmedel eller som inte runnit av kan framkalla ovantad uppkokning
avoljan.

Underhallsarbetet ska utforas av kvalificerad personal.
Rikta inte vattenstralar mot apparaten for att undvika att skada den.

W przypadku bezposredniego potaczenia do sieci, nalezy koniecznie umiesci¢ urzadzenie
zapewniajace odfaczenie od sieci, z otwarciem kontaktéw umozliwiajacych catkowite
odfaczenie urzadzenia w przypadku nadnapiecia klasy Ill, zgodnie z zasadami instalacji
urzadzenia.

W przypadku gdy kabel zasilania jest uszkodzony, musi on by¢ wymieniony przez konstruktora
urzadzenia lub przez jego serwis asysty technicznej, lub w kazdym razie przez odpowiednio
wykwalifikowana osobe, w celu unikniecia jakiegokolwiek rodzaju ryzyka.

Jednostka powinna by¢ mocowana do podpory. Zobacz sekcje dotyczacq instalacji.
Nie nalezy czysci¢ urzadzenia z hydromasazem.
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Ostrzezenie!
Przed wykonaniem jakiejkolwiek interwencji, nalezy koniecznie odcia¢ gtéwne
zasilanie elektryczne.

Dla bezposredniego podtaczenia do sieci, nalezy zamontowac urzadzenie zapewniajace
odfaczenie od sieci, z otwarciem kontaktéw zapewniajacym catkowite odtaczenie w
warunkach nadnapiecia kategorii ll, zgodnie z zasadami instalacji. W przypadku gdy kabel
zasilania jest uszkodzony, musi on by¢ wymieniony przez konstruktora, przez jego serwis
techniczny, lub przez osobe posiadajaca podobne kwalifikacje.

Ekwipotencjat

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do systemu ekwipotencjalnego. Zacisk podtaczenia znajduje sie
bezposrednio przy wejsciu kabla zasilania.

Jest on oznakowany nastepujacym symbolem:

v

Uwaga: otworzenie kraniku roztadowczego spowoduje sptywanie goracej zawartosci
urzadzenia.

Przewidziane zastosowanie:

Niniejsze urzadzenia s3 przeznaczone wylacznie do smazenia potraw, oraz sg one
przeznaczone wytacznie do uzytku profesjonalnego. Jakiekolwiek inne zastosowanie
zostanie uznane jako nieodpowiednie.

Poziom oleju nie moze nigdy znajdowac sie ponizej linii poziomu minimalnego,
poniewaz moze zaistniec¢ niebezpieczeristwo pozaru.

Uwagi:

Odradzamy uzywanie starego oleju, poniewaz jego wielokrotne uzywanie obniza
temperature zaptonu i zwieksza mozliwos¢ niespodziewanego wrzenia.

Potrawy o duzej objetosci lub nieosuszone mogq spowodowac niespodziewane wrzenie
oleju.

Operacje konserwacji muszq by¢ wykonywane przez wykwalifikowany personel.
Nie polewac urzadzenia bezposrednio woda, gdyz moze to je uszkodzic.
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Ta typologia urzadzen jest przeznaczona do uzytku komercyjnego, na przyktad kuchnie
restauracyjne, jadtodajnie, szpitale, piekarnie, rzeznie, itp., lecz nie moze by stosowana do
ciagtej produkgji masowej zywnosci.

Podczas instalacji, umiejscowania, i/lub mocowania, podtaczania do sieci elektrycznej nalezy
zachowac szczeg6Ing ostrozno$c. Zapoznac sie z paragrafami, URUCHOMIENIE”, ,INSTALACJA
i ,PODEACZENIE ELEKTRYCZNE”.

Podczas uzytkowania i pracy urzadzen nalezy zachowac pewne $rodki ostroznosci. Zapoznac
sie z paragrafem,,INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac strumieni wody ani parowych urzadzen
zyszczacych.

Avertisment!
Inainte de a efectua orice operatie de interventie, deconectati alimentarea electrica
generala.

Pentru conectarea directd la retea, este necesara dotarea cu un dispozitiv care sa asigure
deconectarea de la refea, cu o distanfa de deschidere a contactelor care sa permita
deconectarea completa in conditiile categoriei de supratensiune Ill, in conformitate cu
requlile de instalare.

In cazulin care cablul de alimentare s-a deteriorat, este necesara inlocuirea acestuia de citre
fabricant, de serviciul tehnic al acestuia sau de catre o persoana cu calificare asemanadtoare.

Echipotential
Conectati aparatul la un sistem echipotential. Borna de conectare se afld in apropierea intrarii
cablului de alimentare.

Este evidentiat cu urmatorul simbol:

Atentie: deschiderea robinetului de descarcare implica scurgerea continutului cald din
aparat.

Scopul folosirii:

Prezentele aparate sunt destinate in mod exclusiv frigerii alimentelor si sunt destinate

uzului profesional.
Orice alta intrebuintare va fi considerata neadecvata.

Nivelul de ulei nu trebuie sa se afle niciodata sub semnul de nivel minim intrucat
exista pericol de incendiu.

Avertizari:
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Nu se recomanda folosirea uleiului vechi intrucat, datorita utilizarii repetate, temperatura de
ardere se reduce, crescand tendinta de a se incinge subit.
Alimentele de dimensiuni mari sau nescurse de apa pot provoca incingerea subitd a uleiului.

Operatiile de mentenanta vor fi efectuate doar de personalul calificat.
Nu indreptati jeturi directe de apa spre aparatura pentru a nu o avaria.

3T0T TMN YCTPOIACTBA MpPeAHa3HAueH ANA WCMONb30BaHMA B KOMMEpUYECKUX Lenax,
Hanpumep, KyXHAX PeCTOPaHOB, CTONOBbIX, G0SIbHNLL M KOMMEPUECKIX NPEANPUATIIA, TaKUX
KaK NeKapHu, Liex No nepepaboTke MAca 1 T.4.., HO He NpeiHa3HaueH Ans GecnpepbiBHOrO
NPOM3BOACTBA MACChI MULLIK.

YcTpoiicTBa  TpebylT HEKOTOpbIX Mep MPeAOCTOPOKHOCTY BO BPEMA  YCTAaHOBKM,
NO3NLMOHMPOBAHNA U / WAN KPEMieHUa U MOACOEANHEHNA K MEKTPUYECKOA CeTu. -
(motpute pasgen “NIOATOTOBKA K YCTAHOBKE" u“dNEKTPUYECKOE NOACOEANHEHUE".

YctpoiicTBa TpebylT HeKOTOpbIX Mep NpPedoCTOPOXKHOCTA BO Bpema X paboTbl 1
akennyatauun. Cmotpure pazgen “UHCTPYKLIAA NO SKCTITYATALIAN”

3anpeLLaeTcs MbITb YCTPOMCTBO CTPYyeld BOAbI UK NapoounCTUTENEM

Mpenynpexpaenue!
Mepen BbinonHeHneM n060ro BMeLLaTENbCTBA OTKAKOUNTE FNABHbIN py6UNbHUK.

[ns nopknioueHUs K CeTi, HeobXOAUMO MOATOTOBUTb YCTPOICTBO, obecneunBatoliee
OTKJIIOUEHIe OT CETH, C 3a30pOM KOHTAKTOB, KOTOPbIi MO3BONAET MONHOE OTKIYEHNE B
YCI0BUAX KaTeropuu nepeHanpskeHua Il, B COOTBETCTBIM C NpaBUIaMi YCTaHOBKM.

Ecnu Kabenb nuTaHnA noBpexxzeH, oH A0MKeH ObiTb 3aMeHeH NpoU3BOANTENEM, NN €50
CePBUCHBIM LieHTPOM, UM IEPCOHANOM C MOX0XKelt KBanuduKaLmeil.

JKBMNOTEHLMANbHAA CUCTEMA

Mpubop AomkeH ObITb NOAKNKYEH C IKBUMOTEHLMANbHOI CUCTEME.
(oenuHUTENbHAA KNEMMa YCTaHOBNEHa BONM3Y BXoda kabens nutaHus.
MomeueHa cieayoLmMM CUMBOIOM: z5

BHMMaHue: OTKpbITUE CNMBHOTO KpaHa NPUBOAUT K BbITUKAHUIO ropAvero
copepxumoro npubopa.

WUcnonb3oBaHue:
JTo obopyaoBaHMe npefHa3HauyeHO JNA  XapKu  NPOAYKTOB  NUTaHWA
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" ana npodeccuoHanbHoro UCNONb30BaHMA. Nio6oe Apyroe
UCNONb30BaHME CYNTAETCA HEHAANEXALLUMM.

ypOBEHb Mac/1a HUKOTAa He A0JKeH ObITb HUXKE MUHUMANbHON 0TMETKN noTomy 4to
3T0 MOXXET C03AaTb 0NMACHOCTb MOXapa.

Pexomenpauuu:

He pekomeHayeTcA uCnonb3oBaTb CTapoe Macio, MOTOMY YTO MpU  ANUTENbHOM
NCMONb30BAHNM  CHUXKAETCA Temnepatypa rOpIYeCTM W yBeNUuMBaeT TeHAeHLNH
BHE3aMHOro 3aKMnaHua.

OueHb 06bemMHad efla WK He JOCTaTOYHO OCYLUEHHAA MOXKET MPMBECTU K BHE3aMHOMY
KUNeHuo Macna.

Mpoueaypbl N0 06CyKMBaHMIO AOMKHbI BbINONHATLCATONBKO KBAUGULMPOBAHHBIM
nepcoHanom.

He HanpaBnaTb CTpyu BOAbl HeMoCpeACTBEHHO Ha 06opynoBaHue, uToObl He
noBpeAuTb ero.
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For model: GL7..., GL15..., GL20..., For model: GL18..., SGL18..., 9GL18..., S9GL18...,
96GL20..., $96GL20...,LX9GL20... LX9GL18...
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DJEGESIT A\ AL
GL8B/M GL10B/M GL7+7M GL15M GL15+15M @lL18... GL20M 96L20...
GL8+8B/M GL10+10B/M 9GL15M SGL18... 6L20+20M $96L20...
9GL15+15M 96L18... 1X96L20...
$96L18...
LX96L18...
Fugia emérore pér ¢do djegés kW 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
Emrii qazit Diegésit /] [/] Presioni ne dalje Raj. Ajér @ Hundéza
mri i gazi Jegest Undézat | inter-ignition | ngavalvula parésor Model
GAZ G20 20mbar GL8B/M GL8+8B/M 135 2 Mbyllur 51
METAN GL10B/M GL10-+10B/M 140 = Mbyllur 51
GL7+7M 155 . 1,0mm | 51
H12H3+ GL15M GL15-+15M 9GLT5M 9GL15+15M 157 - 9,0mm | Regulueshém
I2H38/P 6L18...S6L18...96L18... S96L18... X9GL18.. | 200 | 70 60mm | 272
SUPPLY PRESSURE: GL20M GL20-+20M 175 - 20,0 mm Rregulluexh?m
(min--max) 9GL20...59GL20...LX9GL20... 185 - 20,0mm | Rregullueshém
G20 17+25 mbar
GAZ G30/G31 30mbar GL8B/M GL3+8B/M 90 - 1,5mm 35
LPG GL10B/M GL10-+10B/M %3 - 5,0mm 35
GL7+7M 105 - 11,0mm | 35
12H38/P GL15M GL15-+15M 9GLT5M 9GL15+15M 100 - 90mm | 20
, GL18... SGL18... 9GL18... SIGL1S... LXIGL1S... 130 45 6,0mm 2
SUPPLY PRESSURE: (m|n+max) GL20M GL20+20M 115 ~ 17 20
630 25+35 mbar 96L20...596L20...LX9GL20... 120 - 12 20
6312535 mbar
GAZ G30/G3128-30/37mbar | GL8B/M GL8+8B/M ) 2 1,5mm 35
LPG GL10B/M GL10-+10B/M %3 . 5,0mm 35
GL7+7M 105 . 1,0mm | 35
H12H3+ GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 100 - 90mm | 20
GL18... SGL18... 9GL18... SIGL1S... LXIGL1S... 130 45 6,0mm 2
?ﬁf:ﬁggssum' GL20M GL20-+20M 115 . 12mm 20
30 2535 mbar 96L20...596L20...LX9GL20... 120 = 12mm 20
G3125+45 mbar
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BRENNER A\ AT
6L8B/M GL10B/M GL7+TM  [GLISMGLIS+ISM|  GL1s.. GL20M 96L20...
6L8+8B/M 6L10+10B/M 96L15M SGLIS... 6L20+20M $96L20...
96L15-+15M 96L13... 1X96L20...
S96L18..
LX9GL1S...
Nennleistung pro Brenner kw 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
[] [} Ausgangsdruck Einst. -
Gasname Brenner Hauptdiisen | Inischenzindung des Ventils Primarluft # Ziinddise
GAS G20 20mbar GL8B/M GL8+8B/M 135 - - Geschlossen 51
METHAN GL10B/M GL10+10B/M 140 = = Geschlossen 51
GL7+7M 155 - - 11,0mm 51
I12H38/P GL15M GL15+15M 9GL15M 96L15-+15M 157 - - 90mm | Einstellbar
GL18...5GL18...9GL18... S9GL18... LX9GL18... 200 70 - 6,0 mm 27.2
(Srl;r:;LYmP;ESSURE’ GL20M GL20+20M 175 - - 20,0mm | Einstellbar
201725 mbar 96L20...596L20...LX96L20... 18 | - - | 200mm | Einstellbar
GA§ 630/G31 50mbar GL8B/M GL8-+8B/M 78 - - 1,5mm 35
FLUSSIGGAS GL10B/M GL10-+10B/M 82 - - 5,0mm 35
GL7+7M 90 - - 11,0mm 35
I12H38/P GL15M GL15+15M 9GL15M 96L15+15M 8 - - 90mm | 20
GL18... SGL18...9GL18... S9GL18... LX9GL18... 115 45 - 6,0mm 2
(Srl:r:;LYmPaiESSURE’ GL20M GL20+20M 100 - - 10,0 mm 20
63042.557 5 mbar 96L20...596L20...LX96L20... 05 | - - | 100mm | 20
G3142,5+57,5 mbar
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BRULEURS / BRANDERS \  BE
6L8B/M GL10B/M GL7+TM  |GLISMGLIS+ISM|  GL1S... GL20M 96L20...
6L8+8B/M GL10+108/M 96L15M SGL18... 6L20+20M $96L20...
96L15-+15M 96L18... 1X96L20...
S96L18..
LX96L18...
Puissance nominale pour brdleur
Nominaal vermogen per brander kW 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
Nennleistung pro Brenner
0 Buses Ginter-allumage Pression Rég. air 08
Nom du gaz Brileur prindpa|5§ 0 Brandkop sortie vanne prim.aire. veiII::esse
Naam gas Brander ﬂl::z:s::lt- semvllgeama;::me “::::l::; o Reg.I::::laIre @ Spuitmonden
Gasname Brenner [} 4 Ausgangsdruck Einst. w.a'akvlap
Hauptdiisen Iuischenziindung des Ventils Primarluft # Ziinddise
GA§ G20 20mbar GL8B/M GL8+8B/M 135 - - Femé Dict Gesclosen 51
METHANE / METHAAN /| GL10B/M 6L10-+10B/M 140 - - Femé D Gescosen 51
METHAN GL7+7M 155 - - 11,0mm 51
GLT5M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 157 - - 9,0mm | Rég./Reg./ Einstellbar
RS 6L1.. S6L18.. 96L18.. S96L18.. XoGLis.. | 200 70 - 6,0mm 272
SUPPLY PRESSURE: GL20M GL20+20M 175 = = 20,0mm Rgg./ Reg./ E!nstellbar
(min--max) 96L20..596L20..LX96L20... 185 - - 20,0mm | Rég./Reg./ Einstellbar
G20 1725 mbar
GAS G25 25mbar GL8B/M GL8-+8B/M 135 - - Feme it estosen 51
METHANE / METHAAN/ GL10B/M GL10-+10B/M 140 - - Feme /Didt/ Gesdlosen 51
METHAN GL7+7M 155 - - 11,0mm 51
ok GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 157 - - 9,0mm | Rég./Reg./ Einstellbar
243+ GL18...SGL18...96L18...596L18... LX9GL18... [ 200 70 - 6,0 mm 27.2
SUPPLY PRESSURE: GL20M GL20+20M 175 - - 20,0mm Rgg./ Reg./ E!nstellbar
(min--max) 96L20...596L20...1X96120... 185 - - 20,0mm | Rég./Reg./ Einstellbar
G25 20-+-30 mbar
GAS G30/G31 GL8B/M GL8+8B/M 90 - - 1,5mm 35
28-30/37mbar GL10B/M GL10+10B/M 93 = = 5,0mm 35
GPL/LPG / FLUSSIGGAS | 747m 105 _ _ 11,0mm 35
I2E GLT5M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 100 - - 9,0mm 20
e GL18...SGL18...96L18...596L18... LX9GL18... [ 130 45 - 6,0 mm 22
SUPPLY PRESSURE: 6L20M GL20+20M 115 - - | 120mm 2
(min-+max) 96L20..596L20..LX96L20.. 120 : : 12,0mm 20
630 2535 mbar
6312545 mbar
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FOPENKU \ BG
GL8B/M GL10B/M GL7+7M GL15M GL15+15M 6L18... GL20M 9GL20...
GL8+8B/M GL10+10B/M 9GL15M SGL18... GL20+20M $9GL.20...
9GL15+15M 96L18... 1X96L20...
S96L18...
LX96L18...
HomiHanka MowwHocT Ha oTgenta ro penka kW 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
Buaras Toperka e | inriion | rgeroans | svresingt | mroonpe
[a3 G20 20mbar GL8B/M GL8+8B/M 135 = 3arBopeH 51
Npupopen ras metan GL10B/M GL10+10B/M 140 - 3aTBOpeH 51
GL7+7M 155 - 1,0mm [ 51
H12H38/P GL1SM GLT5+15M 9GL15M 96L15+15M 157 - 9,0mm | Crawgapren
. GL18... SGL18... 9GL18... S9GL18... LX9GL18.. | 200 70 60mm | 272
SUPPLY PRESSURE: (min-max) | | 20 GL20+20M 7ol - 20,0mm | Gawgapren
6201725 mbar 96L20...59GL20...LX9GL20... 185 - 20,0mm | Ganpapren
a3 G30/G31 30mbar GL8B/M GL8+8B/M 90 - 1,5mm 35
Nponan 6yran GPL GL10B/M GL10+10B/M 93 - 50mm 35
GL7+7M 105 - 10mm | 35
112H38/P GL1SM GLTS+15M 9GL15M 9GL15+15M 100 - 90mm | 20
‘ GL18... SGL18... 9GLTS... S9GL1S... LXIGLIS... 130 45 6,0mm b)
SUPPLY PRESSURE: (min--max) | 61 20m1 6L.20-+20M |- 120mm | 20
630 2535 mbar 96L20...59GL20...LX9GL20... 120 - 120mm | 20
631 25+35 mbar
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BRUCIATORI / BRENNER / BRULEURS

6L8B/M GL10B/M GL7+TM  |GLISMGLIS+ISM|  GLIS... GL20M 96L20...
6L8+8B/M GL10+108/M 9GLISM SGLIS... 6L20+20M $96120...
96L15+15M 96GL18.. 1X96L20...
SIGLIS...
LX9GL13..
Potenza nominale per singolo brucatore
Nenrleistung pro Enzelbrenner W 33 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
Puissance nominale pour chague brileur individuel
0 Ugelli ] Pressione 0 Ugelli
Nome gas Bruciatore principali |y usdtavalvold | pag_aria primaria Pilota
Gasname Brenner ptdii o | dasentls | T iméa in-stellung | @ Ziinddii
Nom gaz Brilleur 0 buses e | ionsorti|  Rég.air primaire 0 Buses
principales interllmage vanne pilotes
GAS/GAS/GAZ GL8B/M GL8+8B/M 135 o o Chiusa/ Geschlossen/ Fermé 51
G20 20mbar GL10B/M GL10+10B/M 140 - - Chiusa/ Geschlossen/ Fermé 51
METANO/METHAN/ | GL7+7M 155 - - 11,0mm 51
METHANE GL15M GL15+15M 96L15M 96L15+15M 157 - - 9,0mm Reg/Rég inst.
12H3+ GL18...5GL18...9GL18... S9GL18... LX9GL1S... 200 70 - 6,0mm 27,2
12H38/P GL20M GL20+20M 175 = - 20,0 mm Reg./Rég./Einst.
96L20...596L20...LX9GL20... 185 = - 20,0 mm Reg./Rég./Einst.
SUPPLY PRESSURE: (min--max)
G20 1725 mbar
GAS/GAS/GAZ GL8B/M GL8+8B/M 90 - - 1,5mm 35
(30/G3128-30/37mbar | GL10B/M GL10-+10B/M 93 - - 5,0mm 35
GPL/FLUSSIGGAS / GPL | G 7+7M 105 R R 11,0mm 35
GLT5M GL15+15M 9GLT5M 9GL15+15M 100 - - 9,0mm 20
lI2H3-+ GL18...56L18...6L18...596L18.. DOGL1S.. | 130 | 45 | - 6,0mm 2
SUPPLY PRESSURE: GL20M GL20+20M 115 - - 12mm 20
(minmax) 96L20...596120...LX96L200... 120 - - 12mm 2
6302535 mbar
631 25--45 mbar
GAS/GAS/GAZ GL8B/M GL8+8B/M 78 - - 1,5mm 35
630/G31 50mbar GL10B/M GL10+10B/M 82 - - 5,0mm 35
GPL / FLUSSIGGAS / GPL | G17+7M 90 - - 11,0mm 35
GL15M GL15+15M 9GL15M 9GLT5+15M 85 - - 9,0mm 20
5347 GL1S... SGL18.. 96L18...596L18... X96L1g... | 115 | 45 | - 6,0mm 2
GL20M GL20+20M 100 - - 10,0 mm 20
SUPPLY PRESSURE: (min-+max) | 961.20..596120...LX96120... 105 - - 10,0mm 2
(30 42,5+57,5 mbar
(3142,5+57,5 mbar
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BURNERS / KAYETHPEE
GL8B/M GL10B/M GL7+7M GL15M GL15+15M @L18... GL20M 9GL20...
GL8+8B/M GL10+10B/M 9GL15M SGL18... GL20+20M $9GL.20...
9GL15+15M 9GL18... 1X96L20...
S96L18...
1X96GL18...
Rated output per burner
Ovopaor ogic vikavoripn W | 373 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
Gas name Burner :oTzalieI; . ! va:t‘::sos:::m ';’I:"'I":;y @ pilot novzzles
‘Ovopa agpiov Kavotipag 0 Kopla e Nigon e€680v | PuBpoN Mpwr. o AKW,"W"
akpogoola | ignition | BaABiSac aipa mhéroL
GAS/AEPI0 G20 20mbar | GLBB/M GLB+8B/M 135 - E Kheotoc/Kapal | 51
METHANE / MEGANIO GL10B/M GL10+10B/M 140 - - Khetotdc / Kapal 51
GL7+7M 155 - - 11.0mm 51
1263+ GL15M GL15+15M 96L15M 9GL15+15M 157 | - - 9.0mm | Kisalk/Mulioo
LA GL18... S6L18...96L18... S96L16... XoGL1s.. | 200 | 70 : 6,0mm 72
SUPPLY PRESSURE: (min--max) GL20M GL20+20M 175 - - 20.0mm Ad!ustahle/ Puﬂul(?uzvo
€20 17225 mbar 96L20...596L20...LX9GL20... 185 - - 200mm | ksl /Pdglien
GAS / AEPI0 G30/G31 GL8B/M GL8+8B/M 90 - - 15mm 35
28-30/37mbar GL10B/M GL10+10B/M 93 - - 5.0mm 35
LPG GL7+7M 105 - - 11.0mm 35
GL15M GL15+15M 9GL1SM 9GL15+15M | 100 - - 9.0mm 2
I12H3+ GL18... S6L18...96L18... S96L18.. LXoGL1s.. | 130 | 45 ; 6,0mm 2
SUPPLY PRESSURE: GL2OM GL20+20M 115 - - 12,0mm 2
(min-may) 96L20...596L20....X9GL20... 120 - - 12,0mm 2
(30 25+35 mbar
G3125+45 mbar
GAS / AEPI0 G30/G31 30mbar | GL8B/M GL8+8B/M 90 2 2 1.5mm 35
LPG GL10B/M GL10+10B/M 93 - - 50mm 35
GL7+7M 105 - - 11.0mm 35
112H38/P GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M | 100 - - 9.0mm 20
6L18... SGL18... 9GL18... S9GL18... LX9GL1S... | 130 | 45 . 6,0mm 2
SUPPLY PRESSURE: (min-=-max) | GL20M GL20+20M 115 - - 12,0mm 20
(630 25--35 mbar 96L20...596L20...LX9GL20... 120 - - 12,0mm 20
(3125+35 mbar




| 35
HORAKY \ <z
6LOB/M GL10B/M GL7+TM  |GLISMGLIS+ISM|  GLIS... GL20M 96L20...
6L8+8B/M 6L10+10B/M 96L15M SGLIS... 6L20+20M $96L20...
96L15-+15M 96GL18.. 1X96L20...
S96L18..
LX96L18...
Jmenovity vykon pro hofék kw 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
Typ plynu Hofk u:f;::;i zapglem' tl‘a,{(s::::i:u Reg;:::iil:"c:umiho ’ Z:ryasllf;ad
PLYN G20 20mbar GL8B/M GL8+8B/M 135 - - Zavfeny 51
METAN GL10B/M GL10+10B/M 140 | - - Zavieny 51
I2H3 GL7+7M 155 - - 11,0mm 51
w GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 157 - - 9,0mm | Nastavitelné
SUPPLY PRESSURE: GL18...5GL18...9GL18... S9GL18... LX9GL18... 200 70 - 6,0 mm 27.2
(min--max) ’ GL20M GL20-+20M 175 - - 20,0mm | Nastavitelné
6201725 mbar 96120...596120...LX9GL200... 185 | - - 20,0mm | Nastavitelné
PLYN G30/G31 28-30/37mbar | GL8B/M GL8+8B/M 920 - - 1,5mm 35
LPG GL10B/M GL10+10B/M 93 - - 5,0mm 35
I2H3 GL7+7M 105 - - 11,0mm 35
+ GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 100 - - 9,0mm 20
SUPPLY PRESSURE: GL18...5GL18...9GL18... S9GL18... LX9GL18... 130 45 - 6,0 mm 22
(min=max) 6L20M 6L20+20M ns | - - 120mm | 20
630 2535 mbar 96L20...596120...LX96L200... 120 | - - 12,0mm 20
6312545 mbar
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BRENNER \ DE
GL8B/M GL10B/M GL7+7M GL15M GL15+15M @L18... GL20M 9GL20...
GL8+8B/M GL10+10B/M 9GL15M SGL18... GL20+20M $9GL.20...
9GL15+15M 9GL18... 1X96L20...
S96L18...
LX96L18...
Nennleistung pro Brenner kw 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
/] /] Ausgangsdruck Einst. L
Gasname Brenner Hauptdiisen | Ivishenzinding [  des Ventils Primarluft # Ziinddise
GAS G20 20mbar GL8B/M GL8-+8B/M 135 - - Geschlossen 51
METHAN GL10B/M GL10+10B/M 140 - - Geschlossen 51
GL7+7M 155 - - 11,0mm 51
I12ELL3B/P GL15M GL15-+15M 9GL15M 96L15+15M 157 | - - 9,0mm | Einstellbar
GL18... SGL18... 9GL18... S9GL18... LX9GL18... | 200 | 70 . 60mm | 272
(Srl;r:iYmPaiESSURE’ GL20M GL20+20M 175 - - 20,0mm | Einstellbar
201725 mbar 96L20...59G120...LX96L20... 185 - - 200mm | Einstellbar
GAS G25 20mbar GL8B/M GL8+8B/M 150 B B Geschlossen | 51
METHAN GL10B/M GL10+10B/M 157 - - Geschlossen 51
GL7+7M 170 - - 11,0mm 51
I12ELL3B/P GL15M GLT5-+15M 9GL15M 96L15+15M 170 | - - 9,0mm | Einstellbar
GL18... SGL18... 9GL18... S9GL18... LX9GL18... | 225 | 70 - 60mm | 272
(Srl;r:iYmPaiESSURE' GL20M GL20+20M 200 - - 20,0mm | Einstellbar
625 1825 mbar 96L20...59G120...LX96L20... 200 - - 200mm | Einstellbar
GAS 630/G31 50mbar GL8B/M GL8+8B/M 78 5 5 1,5mm 35
FLUSSIGGAS GL10B/M GL10+10B/M 82 - - 50mm 35
GL7+7M 90 - - 11,0mm 35
I12ELL3B/P GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 85 . . 9,0mm 2
. GL18... SGL18... 9GL18... S9GL18... LX9GL18... [ 115 | 45 - 6,0mm b)
SUPPLY PRESSURE: (min--mas). | g 20 6120-+20M 100 | - - | 0omm| 2
63042,5+57,5 mbar 961.20...59GL20...LX96120... 105 - - 100mm | 20
(3142,5+57,5 mbar
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BLUS )\ DK|
GL8B/M GL10B/M GL7+7M GL15M GL15+15M @L18... GL20M 9GL20...
GL8+8B/M GL10+10B/M 9GL15M SGL18... GL20+20M $96L20...
9GL15+15M 9GL18... 1X96L20...
S96L18...
LX96L18...
Nominel effekt per blus kW 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
0 for hoved- [/] Udgangstryk | Indstilling af | @ for hjzlpedy-
Gassens navn Blus dyserne | gensdigtendng | fra ventilen | primaerluft serne
GAS G20 20mbar GL8B/M GL8-+8B/M 135 5 = Lukket 51
METAN GL10B/M GL10+10B/M 140 . : Lukket 51
12H3B/P GL7+7M 155 - - 11,0mm 51
GL15M GL15-+15M 9GL15M 9GL15+15M 157 . - 9,0mm | Indstillelig
?rlrj‘f:gnf’a%SSURfi GL18...S6L18... 9GL18... S9GL18...LX9GL18... [ 200 | 70 - | 6omm | 272
620 1725 mbar GL20M GL20+20M 175 - - 20,0mm | Indstillelig
96L20...59GL20...LX9GL20... 185 . - 200mm | Indstillelig
GAS G30/G31 30mbar GL8B/M GL8-+8B/M 90 - B 1,5mm 35
LPG 6GL18B/M 95 - - Aben 35
112H3B/P GL10B/M GL10+10B/M 93 - - 5,0mm 35
GL7+7M 105 - - 11,0mm 35
?nli'i’lfynfa’i%ss”“fi GL1SM GL15+15M 96L15M 96L15+15M 0w | - - | 9omm | 20
630 25-3¢ mbar GL18... SGL18... 9GL18... SIGL1S... LX9GL18... | 130 45 - 6,0mm 2
(3125+35 mbar GL20M GL20+20M 115 - - 12,0mm 20
96L20...59GL20...X9GL20... 120 - - 12,0mm 20
POLETID \  EE
GL8B/M GL10B/M GL7+7M GL15M GL15+15M 6L18... GL20mM 96L20...
GL8+8B/M GL10+10B/M 9GL15M SGL18... 6L20+20M $96L20...
9GL15+15M 9GL18... 1X96L20...
S96L18...
LX96L18...
Iga poleti nimivdimsus kw 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
Poletusgaasi nimetus Poleti Peapihusti @ inter-i:nitinn ven':i‘_::::vas P’i'::ia:e”ahu Siiiitep;hustite
GAS G20 20mbar GL8B/M GL8-+8B/M 135 = = Suletud 51
MAAGAAS GL10B/M GL10+10B/M 140 - - Suletud 51
I2H3B/P GL7+7M 155 - - 11,0mm 51
GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 157 - - 9,0mm | Reguleeritav
SUPPLY PRESSURE: GL18...SGL18... 9GL18... SIGL1S... LX9GL1S... | 200 70 . 60mm | 272
(min--max) b GL20M GL20+20M 175 - - 20,0mm | Reguleeritav
L e 96L20...596L20...LX96L20... 185 - — | 20,0mm | Reguleeritay
GAS G30/G31 30mbar GL8B/M GL8-+8B/M 90 - - 1,5mm 35
VEELDATUD NAFTAGAAS | | 10B/M GL10+10B/M 93 - - 5,0mm 35
I2H38/P GL7+7M 105 - - 11,0mm 35
GL15M GL15-15M 9GL15M 9GL15+15M 100 - - 9,0mm 20
SUPPLY PRESSURE: GL18... SGL18... 9GL18... SOGL1S... LX9GL1S... | 130 45 - 6,0mm 2
(Gnganz—smg? X GL20M GL20+20M 115 - - 12,0mm 20
--3> mbar
€31 2535 mbor 96L20...59GL20...LX9GL20... 120 - - 12,0mm 20
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KAYETHPEZ A\ EL
GL8B/M GL10B/M GL7+7M GL15M GL15+15M @L18... GL20M 9GL20...
GL8+8B/M GL10+10B/M 9GL15M SGL18... GL20+20M $9GL.20...
9GL15+15M 9GL18... 1X96L20...
S96L18...
1X96GL18...
Ovopaotikr oxd¢ avd kavotipa kW 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
. . . 0 Kipla 0 Nigon £¢680v PuBpon @ Akpogicia
Ovopa azpiov Kavotipac akpoguota | ainloivaven |  BaABidag TpWT. aépa mAéToL
AEPI0 G20 20mbar GL8B/M GLE-+3B/M 135 2 2 Khetotoc 51
MEGANIO 6L10B/M GL10-+10B/M 140 - - Khetoto 51
GL7+TM 155 = = 11,0mm 51
H12H3+ GL15M GL15-+15M 9GLT5M 9GL15+15M 157 - - 9,0mm | PuBpulopevo
I12H38/P 6L18... SGL18... 96118... S96L18... Y9GL1S... | 200 | 70 - 60mm | 272
SUPPLY PRESSURE: GL20M GL20-+20M 175 - - 20,0 mm PuOul(qusvo
(min--max) 9GL20...59GL20...LX9GL20... 185 - - 20,0mm | PuBulopevo
G20 1725 mbar
AEPI0 G30/G31 30mbar | GL8B/M GL&-+8B/M 90 - - 1,5mm 35
LPG GL10B/M GL10-+10B/M 93 - - 5,0mm 35
GL7+7M 105 - - 11,0mm 35
112H38/P GL15M GL15-+15M 9GLT5M 9GL15+15M 100 - - 9,0mm 2
6L18... SGL18... 9GL18... S96L1S... LX9GL1S... | 130 45 - 6,0 mm 2
(Srgr:fmpa%ss”“‘ GL20M GL20+20M 115 - - 12,0mm 2
(302535 mbar 96L20...596L20...LX9GL20... 120 - - 12,0mm 20
6312535 mbar
AEPI0 G30/G3128-30/37mbar | GL8B/M GLS-+8B/M ) - - 1,5mm 35
LPG GL10B/M GL10-+10B/M 93 = = 5,0 mm 35
GL7+TM 105 = = 11,0mm 35
M12H3+ GL15M GL15+15M 9GLT5M 9GL15+15M 100 - - 9,0 mm 20
6L18... SGL18... 9GL18... S9GL18... LX9GL1S... | 130 | 45 = 6,0 mm 2
?gr:ivmpa%ssurzﬁ. 6L20M GL20+20M 115 = = 12,0mm 20
€30 2535 mbar 96L20...596L20...LX96L20... 120 - - 12,0mm 20
G3125+-45 mbar
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QUEMADORES 3
GL8B/M GL10B/M GL7+7M GL15M GL15+15M @L18... GL20M 9GL20...
GL8+8B/M GL10+10B/M 9GL15M SGL18... GL20+20M $96L20...
9GL15+15M 9GL18... 1X96L20...
S96L18...
LX96L18...
Potencia nominal para quemador kW 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
@ Inyectores [} Presionensalida | Reg.aire | @ Inyectores
Nombre gas Quemador principales | interencendido |  de lavalvula primario Piloto
GAS G20 20mbar GL8B/M GL8-+8B/M 135 - - Cerrada 51
METANO GL10B/M GL10+10B/M 140 : . Cerrada 51
12H3+ GL7+7M 155 - - 11,0mm 51
GL15M GL15-+15M 9GL15M 9GL15+15M 157 - . 9,0mm | Regulable
?rlrj‘f:gnf’a%SSURfi GL18...S6L18... 9GL18... S9GL18... LX9GL18... [ 200 | 70 - | 6omm | 272
620 17=-25 mbar GL20M GL20+20M 175 = = 20,0mm | Regulable
9GL20...59GL20...L.X9GL20... 185 - - 20,0mm | Regulable
GAS G30/G31 28-30/37mbar | GL8B/M GL8-+8B/M 90 - - 1,5mm 35
GPL GL10B/M GL10+10B/M %3 - - 50mm 35
12H3+ GL7+7M 105 - - 11,0mm 35
. GL15M GL15-15M 9GL15M 9GL15+15M 100 - - 9,0mm 20
PP PRESSURE: (min-<ak) | GL18.. SGL18.. 9GLIB...96L18.. LI9GLIB... | 130 | 45 - | eomm | 2
@31 25;45 mbar GL20M GL20+20M 115 - - 12,0mm 20
96L20...59GL20...LX9GL20... 120 - - 120mm | 20
POLTTIMET A Al
GL8B/M GL10B/M GL7+7M GL15M GL15+15M @L18... GL20M 9GL20...
GL8+8B/M GL10+10B/M 9GL15M SGL18... 6L20+20M $96L20...
9GL15+15M 9GL18... 1X96L20...
S96L18...
LX96L18...
Vksittiisen polttimen nimellisteho kw 33 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
" " ] [] Ulostulopaine | Prim.ilman " "
Kaasutyyppi Poltin Padsuuttimet | interignition | venttiilista saato 0 Ojassuttmet
GAS G20 20mbar GL8B/M GL8+8B/M 135 = = Kiinni 51
METAANI GL10B/M GL10+10B/M 140 - - Kiinni 51
I2H3B/P GL7+7M 155 - - 11,0mm 51
GL15M GL15-+15M 9GL15M 9GL15+15M 157 . . 9,0mm | Siadettivav
SUPPLY PRESSURE: GL18...SGL18... 9GL18... S9GL1S... LX9GL1S... | 200 70 - 60mmi | 272
(min--max) b GL20M GL20+20M 175 - - 20,0mm | Saédettivv
6201725 mbar 9620...59GL20...LX96120... 185 : - | 20,0mm | Ssidettiviv
GAS G30/G31 30mbar GL8B/M GL8-+8B/M 90 - - 1,5mm 35
NESTEKAASU GL10B/M GL10+10B/M 93 - - 50mm 35
12H38/P GL7+7M 105 - - 11,0mm 35
GL15M GL15-15M 9GL15M 9GL15+15M 100 - - 9,0mm 20
SUPPLY PRESSURE: GL18...SGL18... 9GL18... S9GL1S... LX9GL1S... | 130 45 - 6,0mm by)
(G";E)";Sm;);) X GL20M GL20+20M 115 - - 12,0mm 2
--32 mbar
3125235 mbar 96L20...59GL20...X9GL20... 120 - - 12,0mm 20
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BRULEURS A FR
6L8B/M GL10B/M GL7+TM  |GLISMGLIS+ISM|  GLIS... GL20M 96L20...
6L8+8B/M GL10+108/M 9GLISM SGLIS... 6120+20M $96L20...
96L15+15M 96GL18.. 1X96L20...
SIGLIS...
LX9GL13..
Puissance nominale pour brdleur kW 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
Nom d Brill 0 Buses @inter- Pression Rég. air @ Buses
om du gaz ruleur principales | allumage | sortie vanne primaire veilleuse
GA'S G20 20mbar GL8B/M GL8+8B/M 135 - - Fermé 51
METHANE GL10B/M GL10+10B/M 140 - - Fermé 51
GL7+7M 155 - - 11,0mm 51
H12E-+3+ GL15M GL15-+15M 9GLT5M 9GL15+15M 157 - - 90mm | Réglable
GL18...5GL18...9GL18... S9GL18... LX9GL18... 200 70 - 6,0 mm 27.2
(Srl;r:;LYmP;ESSURE’ GL20M GL20-+20M 175 - - 20,0mm | Réglable
201725 mbar 96L20...596120...LX96L200... 18 | - - | 200mm | Reglable
GA'S 625 25mbar GL8B/M GL8+8B/M 135 - - Fermé 51
METHANE GL10B/M GL10-+10B/M 140 - - Fermé 51
GL7+7M 155 - - 11,0mm 51
M12E-+3+ GL15M GL15-+15M 9GL15M 96L15+15M 157 - - 90mm | Réglable
GL18... SGL18...9GL18... S9GL18... LX9GL18... 200 70 - 6,0mm 27.2
(Srlrjlr:iYmPaiESSURE' GL20M GL20+20M 175 - - 20,0mm | Réglable
625 2030 mbar 96L20...596L20...LX96L20... 18 | - - | 200mm | Reglable
GAS G30/G31 28-30/37mbar | GL8B/M GL8+8B/M 90 - - 1,5mm 35
GPL GL10B/M GL10+108/M 93 - - 5,0mm 35
GL7+7M 105 - - 11,0mm 35
H12E-+3+ GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 100 : : 90mm | 20
GL18... SGL18...9GL18... S9GL18... LX9GL18... 130 45 - 6,0mm 22
?r::):iYmPSSSSURE' GL20M GL20+20M 115 - - 12,0mm 20
63025235 mbar 9GL20...59GL20...LX96L20... 1w | - - | 120mm |20
G3125+-45 mbar
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PLAMENICI A HR
6L3B/M 6L10B/M GL7+TM  |GLISMGLIS+ISM|  GL1S... GL20M 96L20...
GL8+8B/M 6L10+10B/M 9GL15M S6L18... GL20+20M $96L20...
96L15+15M 96L18... 1X96L20...
S96L18...
LX96L18...
Nominalna snaga za pojedinacni plamenik kW 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
Naziv pli Pl ik 0 Glavne [ Tlaknaizlazu |  PodeSavanje 0 Glavne
azivplina amen mlaznice | inter-ignition iz ventila primarnogzraka |  mlaznic
PLIN G20 20mbar GL8B/M GL8+8B/M 135 - - Zatvoreno 51
PRIRODNI PLIN (METAN) | GL10B/M GL10-+10B/M 140 - - Zatvoreno 51
12H38/P GL7+7M 155 - - 11,0mm 51
GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 157 - - 9,0mm | Podesivo
SUPPLY PRESSURE: (min-max) GL18... SGL18... 9GL18... S9GL18... LX9GL1S... 200 70 - 6,0mm 27.2.
(201725 mbar GL20M GL20+20M 175 - - 20,0mm | Podesivo
’ 9GL20...59GL20...LX9GL20... 185 - - 20,0mm | Podesivo
PLIN G30/G31 30mbar GL8B/M GL8+8B/M 20 - - 1,5mm 35
GPL GL10B/M GL10+10B/M 93 - - 50mm | 35
12H3B/P GL74+7M 105 - - 11,0mm 35
GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 100 - - 9,0 mm 20
SUPPLY PRESSURE: (min--max) GL18...5GL18...9GL18... S9GL18... LX9GL18... 130 45 - 6,0 mm 22
630 25=35 mbar GL20M GL20+20M 115 - - 12,0mm 20
. 9GL20...59GL20...LX9GL20... 120 - - 12,0mm 20
6312535 mbar
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EGOK A HU
GL8B/M GL10B/M GL7+7M GL15M GL15+15M 6L18... GL20M 9GL20...
GL8+8B/M GL10+10B/M 9GL15M SGL18... GL20+20M $9GL.20...
9GL15+15M 9GL18... 1X96L20...
S96L18...
LX96L18...
Eq6 névleges teljesitménye kW 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
Gazti ta6 @ Fé diiznik 0 Szelep kimenet Belépd @ Vezérlé
az tipusa 90 Régio keresztgyiijtas nyomasa levegd diizni
GAZ 620 25mbar GL8B/M GL8+8B/M 130 - - Zart 5]
METAN GL10B/M GL10+10B/M 130 - - Zart 51
GL7+7M 150 - - 11,0mm 51
112H538/P GL15M GL15-+15M 9GLT5M 9GL15+15M 145 - - 9,0mm | Szablyozhats
GL18...SGL18... 9GL18... S9GL18... LX9GL18... | 185 70 - 6,0mm 27.2
(Srlrjlr:iYmP;ESSURE’ GL20M GL20-+20M 170 - - 20,0mm | Szabélyozhato
€25 2030 mbar 96120...596L20...LX96L20... 175 - - 20,0mm | Szabalyozhaté
GAZ G25,1 25mbar GL8B/M GL8+8B/M 145 - - Zart 5]
METAN GL10B/M GL10+10B/M 150 - - Zart 51
GL7+7M 170 - - 11,0mm 51
112H538/P GL15M GL15-+15M 9GLT5M 9GL15+15M 165 - - 9,0mm | Szabalyozhats
6L18...5GL18...9GL18... S96L18... LX9GL18... | 220 70 - 6,0 mm 38R
(Srgr:gmpafgssum‘ GL20M GL20+20M 195 - - 20,0mm | Szabalyozhato
€25.1 2033 mbar 961.20...596L20...LX96L20... 200 - - 20,0mm | Szabalyozhaté
GAZ G30/G3130mbar | GL8B/M GL8+8B/M 90 - - 1,5mm 35
LPG GL10B/M GL10+10B/M 93 - - 5,0mm 35
GL7+7M 105 - - 11,0mm 35
I12H538/P GL15M GL15+15M 9GLT5M 9GL15+15M 100 - - 9,0 mm 20
GL18...5GL18... 9GL18... S9GL18... LX9GL18... | 130 45 - 6,0mm 2
?rl;r:ivmparjgssurzf. GL20M GL20+20M 115 - - 12,0mm 20
6302535 mbar 96120...59GL20...LX9GL20... 120 - - 12,0mm 20
G3125+35 mbar
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BURNERS A IE

GL8B/M GL10B/M GL7+7M GL15M GL15+15M @L18... GL20M 9GL20...
GL8+8B/M GL10+10B/M 9GL15M SGL18... GL20+20M $96L20...
9GL15+15M 9GL18... 1X9GL20...
S96L18...
1X96GL18...
Rated output per burner kw 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
0 mai /] Val tput ( i @ pilot
Gas name Burner noTzaller; inter-ignition ap:s‘;:r:u P""::: o no:;l:s
GAS G20 20mbar GL8B/M GL8+8B/M 135 - - Closed 51
METHANE 6L10B/M GL10-+10B/M 140 - - Closed 51
6L7+7M 155 - - 110mm | 51
l12H3+ 6L15M GL15-+15M 9GLT5M 9GL15+15M 157 - - 9,0mm | Adjustable
6L18... SGL18... 9GL18... S9GL18... LX9GL1S... | 200 70 - 60mm | 272
?rl:‘f:ﬂa%ss”%‘ 6L20M GL20+20M 175 - - 20,0mm | Adjustable
T 96120...596120...LX96120... 185 - - 20,0mm | Adjustable
GAS G30/G31 28-30/37mbar | GL8B/M GLB+8B/M 90 - - T5mm 35
LPG GL10B/M GL10-+10B/M 93 - - 5.0mm 35
GL7+7M 105 - - 1M0mm | 35
l12H3+ GL15M GL15-15M 9GL15M 96L15+15M 100 - - 9,0mm 2
GL18... SGL18... 9GL1S... S9GL18... LX9GL18... | 130 5 - 6,0mm 2
(S:f:;LY;;E)SSURE‘ GL20M GL20+20M 115 - - 120mm | 20
6302535 mbar 96120...596L20...LX96120... 120 - - 120mm | 20
(312545 mbar

GASLOGAR A IS

6GL8B/M 6L10B/M GL7+TM  |GLISMGLIS+ISM|  GL1S... GL20M 96L20...
GL8+8B/M 6L10+10B/M 9GL15M S6L18... GL20+20M $9GL20...
96L15+15M 96L18... 1X96L20...
S96L18...
LX96L18...
Metid a i hverjum gasloga kw 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
. . /] Innstungu Adlogun [/]
Gas Gaslogi # Adaltiidur inter-ignition | prystingi fra loki adallofts | Hjalparlogar
GAS G30/G31 30mbar GL8B/M GL8+8B/M 90 - - 1,5mm 35
LPG GL10B/M GL10+10B/M 93 - - 5,0mm 35
GL7+7M 105 - - 11,0mm 35
138/P GLISM GL15+15M 9GL15M 96L15+15M 100 - - 90mm | 20
GL18... SGL18... 9GL18... S9GL18... LX9GL1S... 130 45 - 6,0mm 22
(Srlrj‘f:fgaiE)SSURE' GL20M GL20+20M 15 - - 12,0mm 20
630 25=35 mbar 9GL20...59GL20...LX9GL20... 120 - - 12,0mm 20
G31 2535 mbar
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BRUCIATORI A T
6L8B/M 6L10B/M GL7+TM  |GLISMGLIS+ISM|  GL1S... GL20M 96L20...
6L8+8B/M 6L10+10B/M 96L15M SGL18... 6L20+20M $96120...
96L15+15M 96L18... 1X96L20...
$96L18..
LX96L18...
Potenza nominale per bruciatore kW 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
Nome gas Bruciatore ﬂ.Ug.eIIi. . 0 Uge!li P.ressione Re.g. ar.ia 0 I.Jgelli
principali | interacensione | uscitavalvola | primaria Pilota
GAS G20 20mbar GL8B/M GL8+8B/M 135 - - Chiuso 51
METANO GL10B/M GL10+10B/M 140 - - Chiuso 51
GL7+7M 155 - - 11,0mm 51
1263+ GL15M GL15-+15M 9GL15M 96L15+15M 157 - - 9,0mm | Regolabile
GL18...5GL18...9GL18... S9GL18... LX9GL18... 200 70 - 6,0 mm 21.2
(Srlrjlr:iYmP;(ESSURE’ GL20M GL20+20M 175 - - 20,0mm | Regolabile
6201725 mbar 96L20...59GL20...LX9GL20... 185 - - 20,0mm | Regolabile
GAS G30/G3128-30/37mbar | GL8B/M GL8+8B/M 90 - - 1,5mm 35
GPL GL10B/M GL10+10B/M 93 - - 5,0 mm 35
GL7+7M 105 - - 11,0mm 35
l12H3+ GL15M GL15+15M 9GL15M 96L15+15M 100 - - 90mm | 20
GL18...SGL18...9GL18... S9GL18... LX9GL18... | 130 45 - 6,0 mm 22
(Srlrjlr:iYmPaiESSURE‘ GL20M GL20+20M 115 - - 12mm 20
630 2535 mbar 96L20...59GL20...LX9GL20... 120 - - 12mm 20
G3125+45 mbar
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DEGIKLIAI A LT

6LOB/M GL10B/M GL7+TM  |GLISMGLIS+ISM|  GLIS... GL20M 96L20...
6L8+8B/M GL10+108/M 9GLISM SGLIS... 6L20+20M $96120...
96L15+15M 96GL18.. 1X96L20...
SIGLIS...
LX9GL13..
Nominalinis vieno degiklio galingumas kW 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
Dujy pavadinimas Degiklis tl‘ftaqg sr;{:‘:sl:::o intel-ignilinn iié},i‘::;us‘llzgis reg:llz;nlil;::l::dé Kreipia
DUJOS G20 20mbar GL8B/M GL8+8B/M 135 - - Uzdarytas 51
METANAS GL10B/M GL10-+10B/M 140 - - Uzdarytas 51
GL7+7M 155 - - 11,0mm 51
l2H3+ GL15M GL15-+15M 9GLI5M 96L15+15M 157 - - 90mm | Requugams
5347 6L18...SGL18...96L18... S9GL18.. LX96L18.. | 200 | 70 - 60mm | 272
SUPPLY PRESSURE: GL20M GL20+20M 175 = = 20,0mm | Regulivojamas
(min<max) 9GL20...59GL20...L.X9GL20... 185 - - 20,0mm | Regulivojamas
G20 17-25 mbar
DUJ0S 630/G31 GLBB/M GL&-+8B/M 90 - - T5mm 35
28-30/37mbar GL10B/M GL10+10B/M 93 - - 5,0mm 35
SUSKYSTINTOS NAFTOS | 1 7+7M 105 R R 11,0mm 35
DUl0s GLISM GLI5+15M 96L15M 96L15-+15M 100 : : 90mm | 20
I2H3+ GL18...SGL18... 9GL18... S9GL18... LXIGL18... 130 45 - 6,0 mm 22
GL20M GL20+20M 115 - - 12,0mm 20
SUPPLY PRESSURE: (min-+-max) | 9GL20...59GL20...LX9GL20... 120 - - 12,0mm 20
630 2535 mbar
6312545 mbar
DUJOS G30/G31 30mbar | GL8B/M GL8+8B/M 90 - - 1,5mm 35
SUSKYSTINTOS NAFTOS | GL10B/M GL10+10B/M 923 - - 50mm 35
buJos 6L7+7M 105 - - 10mm | 35
12H38/P GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 100 - - 9,0 mm 20
GL18... SGL18... 9GL18... S9GL18... LX9GL18... 130 45 - 6,0 mm 22
SUPPLY PRESSURE: GL20M GL20+20M 115 - - 12,0mm 20
(min+max) 96L20...596L20...LX9GL20... 120 - - 12,0mm 20
630 25--35 mbar
6312535 mbar
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BRULEURS / BRENNER A LU
GL8B/M GL10B/M GL7+7M | GLISMGLIS+15M|  GL18... GL20M 96L20...
GL8+8B/M 6L10+108/M 9GL15M S6L18... GL20+20M $96L20...
9GL15+15M 96L18... 1X96L20...
S96L18...
1X96L18...
Puissance nominale pour brdleur
Nennlistung pro Brenner kw 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
" i Buses ] Pression sortie Rg’g. a_ir 2 Buses
Gom gaz Bru eur principales | inter-allumage A vann: " p:_ma:re veilleuse
asname renner @ Hauptdiisen | Znischenzindung u:z:cz;tirlz( Prir:;srlhﬂ 0 Ziinddiise
GAS G20 20mbar GL8B/M GL8+8B/M 135 - - Fermé /Geschiossen 51
METHANE / METHAN | GL10B/M GL10+10B/M 140 - - Femé/ Gesclossen 51
DE GL7+7M 155 - - 11,0mm 51
GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 157 - - 9,0mm | Réglable / Einstellbar
SUPPLY PRESSURE: GL18...5GL18...9GL18... S9GL18... LX9GL18... 200 70 - 6,0 mm 27.2
(min-+max) GL20M GL20-+20M 175 - - 20,0mm | Réglable /Einstelloar
G20 17+25 mbar 9GL20...59GL20...LX9GL20... 185 - - 20,0 mm | Réglable /Einstelloar
DEGLIS ) L
GL8B/M GL10B/M GL7+7M | GLISMGLIS+15M|  GL18... GL20M 96L20...
GL8+8B/M GL10+108/M 9GL15M S6L18... GL20+20M $96L20...
9GL15+15M 96L18... 1X96L20...
S96L18...
1X96L18...
Katra degla nominala jauda kw 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
G " Degli Galveno [ Spiediensizeja | Primara gaisa Aizdedzes
azes nosaukums eglis sprauslu @ | inter-ignition novarsta regulésana sprauslu @
GAS G20 20mbar GL8B/M GL8+8B/M 135 - - Slegta 51
DABASGAZE GL10B/M GL10+10B/M 140 - - Slégta 51
12H3B/P GL7+7M 155 - - 11,0mm 51
GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 157 - - 9,0 mm Reguléjams
SUPPLY PRESSURE: GL18...SGL18...9GL18... S9GL18... LX9GL18... 200 70 = 6,0mm 27.2
(min=max) GL20M GL20+20M 175 - - 200mm | Regulejams
G20 1725 mbar 9GL20...59GL20...LX9GL20... 185 - - 20,0mm | Regulgjams
GAS G30/G31 30mbar GL8B/M GL8+8B/M 90 - - 1,5mm 35
SASKIDRINATA GAZE | GL10B/M GL10+10B/M 93 - - 50mm 35
12H38/P GL74+7M 105 - - 11,0mm 35
GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 100 - - 9,0 mm 20
SUPPLY PRESSURE: GL18...5GL18... 9GL18... S9GL18... LXIGL18... 130 45 - 6,0mm 22
(min--max) GL20M GL20+20M 15 - - 12,0mm 20
(30 25+35 mbar 9GL20...59GL20...LX9GL20... 120 - - 12,0mm 20
(31 25+-35 mhar
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MAAMEHULIY A MK
6L8B/M GL10B/M GL7+TM  |GLISMGLIS+ISM|  GLIS... GL20M 96L20...
6L8+8B/M GL10+108/M 9GLISM SGLIS... 6L20+20M $96120...
96L15+15M 96GL18.. 1X96L20...
SIGLIS...
LX9GL13..
HomytHana MoK 3a cekoj namerik kW 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
[injamenTap /] u3nesen Perynupare [iwjamerap Ha
BIMI rac Mnamennk Har naBHuTe inter- NPUTUCOK 0 Ha 0CHOBHHOT ynpaByBaukuTe
YGpusrysaun ignition BEHTUNOT BO3AYX YOpH3rysauu
RAC G20 20mbar GL8B/M GL8+8B/M 135 - - 3aTBopeHo 51
METAH GL10B/M GL10-+10B/M 140 : . 3atsopedo | 51
112H3+ GL7+7M 155 - - 11,0mm 51
I12H38/P GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 157 - - 9,0mm | NMpwraropns
SUPPLY PRESSURE: GL18...SGL18... 9GL18... S9GL18... LX9GL18... 200 70 - 6,0mm 272
(min+max) GL20M GL20+20M 175 - o 20,0mm | Mpunarogiue
St 96L20...596L20...LX96L200... 185 - : 200mm | Mowarogme
RAC G30/G31 30mbar GL8B/M GL8+8B/M 90 - - 1,5mm 35
LPG GL10B/M GL10-+10B/M 93 - - 5,0mm al3s
112H3B/P GL7+7M 105 - - 11,0mm 35
GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 100 - - 9,0 mm 20
?,ﬂf,ffmp;fsssu“' GL18... SGL18... 9GL18... S9GL18... LX9GL18... | 130 45 - 6,0mm 2
G30 25f35 mbar GL20M GL20+20M 15 - - 12,0mm 20
G3125+35 mbar 96L20..59GL20..LX96L20... 120 - - 120mm | 20
RAC G30/G31 28-30/37mbar | GL8B/M GL8+8B/M 90 - - 1,5mm 35
LPG GL10B/M GL10+10B/M 93 - . 50mm 35
1I2H3+ GL7+7M 105 = - 11,0mm 35
GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 100 - - 9,0 mm 20
?nlemPa%SSURE' 6L18... SGL18... 9GL18... S9GL1S... LX9GL18... | 130 45 . 6,0mm by
6302535 mbar GL20M GL20-+20M 115 - - 12,0mm 20
=B ks 96L20...596120...LX96L200... 120 - - 12,0mm 2
BURNERS A\ MT
6L8B/M GL10B/M GL7+TM  |GLISMGLIS+ISM|  GLIS... 6L20M 96L20...
6L8+8B/M GL10+108/M 9GL1SM SGLIS... 6120+20M $96120...
9GL15+15M 9GL18... 1X96L20...
SIGLIS...
LX9GL13..
Rated output per burner kw 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
Gas name Burner @ main nozzles | . .ﬂ ™ Valve output pr_imary 0 pilot nozzles
inter-ignition pressure air reg.
GAS G30/G31 30mbar GL8B/M GL8+8B/M 90 - - 1.5mm 35
LPG GL10B/M GL10+10B/M 93 - - 5.0mm 35
138/P GL7+7M 105 = - 11.0mm 35
GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 100 - - 9,0 mm 20
SUFPLY PRESSURE: GL18...5GL18...9GL18... S9GL18... LX9GL18... 130 45 - 6,0 mm 22
(Gfg(')"z—smagé) . 6L20M GL20+20M 115 - - 120mm | 20
E e 96L20..596L20..LX96L20... 120 - - [ 20mm | 20
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BRANDERS A NL
GL8B/M GL10B/M GL7+7M GL15M GL15+15M 6L18... GL20M 9GL20...
GL8+8B/M GL10+10B/M 9GL15M SGL18... GL20+20M $9GL.20...
9GL15+15M 9GL18... 1X96L20...
S96L18...
LX96L18...
Nominaal vermogen per brander kW 33 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
Naam gas Brander (J.Hooﬂi 0 Brandhopsemi- .Ontluch: Reg.I::iI:aire ﬂSx:iatklc;::en
GAS G25.3 25mbar GL8B/M GL8+8B/M 140 - - Gesloten 51
METHAAN GL10B/M GL10-+10B/M 145 : . Gesloten 51
112EK3B/P GL7+7M 160 - - 25,0mm 51
GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 160 - - 9,0mm | Regelbaar
(STlTJ]frf;LYmPaESSSUREI GL18...S6L18... 9GL18... S9GL18... X9GL1... | 210 | 70 - | 6omm | 38R
625 20=-30 mbar GL20M GL20+20M 185 = = 90mm | Regelbaar
9GL20...59GL20...LX9GL20... 190 - - 20,0mm | Regelbaar
GAS 630/G31 30mbar GL8B/M GL8+8B/M 90 - - 1,5mm 35
LPG GL10B/M GL10+108/M 93 - - 5,0mm 35
112L3B/P GL7+7M 105 - - 11,0mm 35
GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 100 - - 9,0mm 20
?nli'i’lfynfa’jsSSUREi GL18... S6L18... 96L18... S9GL1... LK9GL1S... | 130 45 - 60mm | 2
630 2535 mbar GL20M GL20+20M 115 - - 12,0mm 20
63125+35 mbar 961.20...596L20...LX96L20... 120 - - 12,0mm 20
BRENNERE T
GL8B/M GL10B/M GL7+7M GL15M GL15+15M 6L18... GL20M 96L20...
GL8+8B/M GL10+10B/M 9GL15M SGL18... GL20+20M $9GL20...
9GL15+15M 96L18... 1X9GL20...
S96L18...
LX96L18...
Nominell effekt for brenner kw 33 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
Gassnavn Brenner 0 Hoveddyser hjelpel?renner ut::::ls::;kk pr?;t::ft 0 Pilotdyser
GAS G20 20mbar GL8B/M GL8+8B/M 135 - - Lukket 5]
METAN GL10B/M GL10+10B/M 140 - - Lukket 51
12H3B/P GL7+7M 155 - - 110mm | 51
GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 157 - - 9,0mm | Justerbar
?#P,f%RESSURE GL18... SGL18... 9GL18... SIGL18... LXIGL1S... 200 70 - 60mm | 27,2
IN--max;
620 17--25 mbar GL20M GL20+20M 175 - - 20,0mm | Justerbar
961.20...596L20...LX96L20... 185 - - 20,0mm | Justerbar
GAS G30/G31 30mbar GL8B/M GL8+8B/M 90 - - 1,5mm 35
LPG GL10B/M GL10+10B/M 93 - - 5,0mm 35
12H38/P GL7+7M 105 - - 11,0mm 35
GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 100 - - 9,0mm 20
?rlrjﬁrf-%%ssm& GL18... SGL18... 9GL18... SIGL18... LX9GL1S... 130 45 - 6,0mm Py,
630 2535 mbar GL20M GL20+20M 115 - - 12,0mm 20
63125+35 mbar 96120...5961.20...LX9GL20... 120 - - 12,0mm 20
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PALNIKI A\  PL
GL8B/M GL10B/M GL7T+TM  [GLISMGLISHISM|  GLIS.. 6L20M 96120...
GLB+8B/M |  GLIO+I0B/M 9GLISM SGL1.. 6L20+20M $96120...
9GLIS+15M 96L13.. 1X96L20...
596L18...
1X96L13..
Moc znamionowa dla palnika kW 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
" 0 Dysz 0 e Ciénienie na Reg. powietrza @ Dysz
Nazwa gazu Palnik gtéwnych Kﬂm Wyjiciu zaworu pierwotnego | Pilotujacych
GAZ G20 20mbar GL8B/M GL8+8B/M 135 - - Zamknieta 51
METAN GL10B/M GL10-+10B/M 140 - - Zamknigta 51
GL7+7M 155 - - 11,0mm 51
I12ELwLs3B/P 6L15M GL15-+15M 9GLT5M 9GL15+15M 157 - - 9,0mm | Regulowana
GL18...5GL18...9GL18... S9GL18... LX9GL18... 200 70 - 6,0 mm 27.2
(Sr:f:ggaiE)SSURE' GL20M GL20+20M 175 - - 20,0mm | Regulowana
620 1725 mbar 9GL20...59GL20...LX9GL20... 185 - - 20,0mm | Regulowana
GAZ G27 20mbar GL8B/M GL8+8B/M 155 - - Zamknieta 51
METAN GL10B/M GL10+10B/M 157 - - Zamknigta 51
GL7+7M 170 - - 11,0mm 51
H12ELwLs38/P GL15M GL15-15M 9GL15M 96L15+15M 175 - - 9,0mm | Regulowana
GL18...SGL18...9GL18... S9GL18... LX9GL18... 230 70 - 6,0 mm 38R
(SI:'::LY;;?SURE' GL20M GL20-+20M 200 - - 20,0mm | Regulowana
620 1730 mbar 9GL20...59GL20...LX9GL20... 210 - - 20,0mm | Regulowana
GAZ G30/G31 37mbar GL8B/M GL8+8B/M 85 - - 1,5mm 35
LPG GL10B/M GL10+10B/M 85 - - 5,0 mm 35
GL7+7M 100 - - 11,0mm 35
II2ELwLs3B/P GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 9 : : 9,0mm 20
GL18...5GL18...9GL18... S9GL18... LX9GL18... 120 45 - 6,0 mm 22
SUPPLY PRESSURE: GL20M 6L20-+20M m |- - | owarta | 20
(min--max) 96120...5961.20...LY96120... 115 . . 12,0mm 20
630 2545 mbar
6312545 mbar
GAZ G2.350 13mbar GL8B/M GL8+8B/M 185 - - Zamknieta 75
METAN GL10B/M GL10+10B/M 190 - - Zamknieta 75
GL7+7M 210 - - 11,0mm 75
II2ELwLs3B/P GL15M GL15+15M 9GL15M 96L15+15M 215 - - 9,0mm | Regulowana
GL18...SGL18...9GL18... S9GL18... LX9GL18... 280 90 - 6,0 mm 38R
(Snlili):iﬁaliE)SSURE' GL20M GL20-+20M 250 - - 20,0mm | Regulowana
62.350 1016 mbar 9GL20...59GL20...LX9GL20... 275 - - 20,0mm | Regulowana
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QUEIMADORES A\ PT
GLOB/M GL10B/M GL7+TM  |GLISMGLIS+ISM|  GLIS... GL20M 96L20...
6L8+8B/M 6L10+10B/M 96L15M SGLIS... 6L20+20M $96120...
96L15+15M 96GL18.. 1X96L20...
$96L18..
LX96L18...
Poténcia nominal por queimador kW 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
N < imad @ Bicos 0 Pressdo de saida Reg. ar @ Bicos
ome gas Queimador principais | interignicdo | navélvula primério Pilotos
GAS G20 20mbar GL8B/M GL8+8B/M 135 - - Fechado 51
METANO GL10B/M GL10+10B/M 140 - - Fechado 51
GL7+7M 155 - - 11,0mm 51
1263+ GL15M GL15-+15M 9GLT5M 9GL15+15M 157 - - 90mm | Regulvel
GL18...5GL18...9GL18... S9GL18... LX9GL18... 200 70 - 6,0 mm 27.2
(Srl;r:;LYmP;ESSURE’ GL20M GL20-+20M 175 - - 20,0mm | Regulavel
201725 mbar 96L20...596GL20...LX96L200... 185 - - 200mm | Reguldvel
GAS G30/G31 28-30/37mbar | GL8B/M GL8+8B/M 90 - - 1,5mm 35
GPL GL10B/M GL10+10B/M 93 - - 5,0mm 35
GL7+7M 105 - - 11,0mm 35
l12H3+ GLT5M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 100 - - 90mm 2
GL18... SGL18...9GL18... S9GL18... LX9GL18... 130 45 - 6,0 mm 22
(Srlrj]f:;l'Y;aT;SSURE' GL20M GL20+20M 115 - - 12,0 mm 20
630 2535 mbar 96L20...59GL20...LX96L200... 120 - - 120mm | 20
6312545 mbar
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ARZATORI A RO

GL8B/M GL10B/M GL7+7M GL15M GL15+15M @L18... GL20M 9GL20...
GL8+8B/M GL10+10B/M 9GL15M SGL18... GL20+20M $96L20...
9GL15+15M 9GL18... 1X9GL20...
S96L18...
1X96GL18...
Puterea nominald pe arzator kw 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
N @ Guri /] Presiune iesire Reg. aer .
Nume gaz Arzitor principale | wanitodeapindere valvd primar 8 Guri Pilot
GAS G20 20mbar GL8B/M GL8+8B/M 135 - - Tnchisa 51
METAN GL10B/M 6L10+10B/M 140 - - Inchisa 51
6L7+7M 155 - - 110mm | 51
l12H38/P 6L15M GL15-+15M 9GLT5M 9GL15+15M 157 - - 9,0mm | Reglabil
I2E38/P 6L18... SGL18... 96118... 96L18... Y9GL18... | 200 | 70 - 60mm | 272
o T 6L20M GL20+20M 175 - - 200mm | Reglabi
(min=max) 96120...596120...LX96120... 185 - - 20,0mm | Reglabil
G20 17+25 mbar
GAS 625 20mbar GL8B/M GL&-+8B/M 150 - - Tnchisa 51
METAN GL10B/M GL10-+10B/M 157 . - Inchisa 51
GL7+7M 170 - - 110mm | 51
12138/P GL15M GL15-15M 9GL15M 96L15+15M 170 - - 9,0mm | Reglabil
6L18... SGL18... 9GL1S... S9GL18... LX9GL1S... | 225 70 - 6omm | 272
?{gf:ﬂ:xssmﬁ 6L20M GL20+20M 200 - - 20,0mm | Reglabil
6251825 mbar 96120...596L20...LX96120... 200 - - 20,0mm | Reglabil
GAS G30/G3130mbar | GLBB/M GLG-+8B/M 90 - - T5mm 35
GPL GL10B/M GL10+10B/M 93 - - 5,0mm 35
6L7+7M 105 - - 11,0mm | 35
112H38/P GL15M GL15-+15M 9GLT5M 9GL15+15M 100 - - 9,0mm 20
:ESE?E 6L18... SGL1S... 96L18... 96L18... X9GL1S... | 130 | 45 - 60mm | 22
6L20M GL20+20M 115 - - 120mm | 20
SUPPLY PRESSURE (rin-may) | 96120--596120..1X96120... 120 - - 120mm | 20
(30 25+-35 mbar
(31 25+35 mbar
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FOPEJIKA A\  RU|
6L8B/M 6L10B/M GL7+7M  |GLISMGLIS+15M|  GL18... GL20M 96L20...
6L8+8B/M 6L10+10B/M 96L15M SGLIS... 6120+20M $96120...
96L15+15M 9GL18... 1X96L20...
S9GL1S...
LX96L18...
HomiHanbHas MoLwHocTb oraenbHoi ropenkit kW 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
0 0 Conno BbixogHoe Nopava @ Conna
HaumeHoBanue rasa Topenku p i
conna Ha Knanawe BO3JyXa Topenku
GAS G20 20mbar GL8B/M GL8+8B/M 135 - - Closed 51
METANO GL10B/M GL10-+10B/M 140 - - Closed 51
112H3+ GL7+7M 155 - - 11.0 mm 51
) GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 157 - - 9.0mm | Perynupyembii
?rwi)rfgmpaiﬁssum' GL18... SGL18... 9GL18... S9GL18... LX9GL1S... | 200 70 - 60mm | 272
G20 17+-25 mbar GL20M GL20+20M 175 - - 20.0mm | Perynupyemsi
9GL20...59GL20...LX9GL20... 185 - - 20.0mm | Perynupyembii
GAS G30/G31 28-30/37mbar | GL8B/M GL8+8B/M 90 - - 1,5mm 35
GPL GL10B/M GL10+10B/M 93 - - 5,0mm 35
12H3+ GL7+7M 105 - - 11,0mm 35
GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 100 - - 9,0mm 20
fﬂfﬁiﬁaﬁgssum' GL18... SGL18... 9GL18... S9GL18... LX9GL18... | 130 45 - 6,0mm 2
230 25%35 mBaf GL20M GL20+20M 115 - - 12,0 mm 20
312545 mbar 96L20..59GL20..LX96L20... 120 - - 120mm | 20
BRANNARE ) SE
GLoB/M GL10B/M GL7+TM  |GLISMGLIS+ISM|  GLIS... GL20M 96L20...
GL8-+8B/M 6L10+10B/M 9GLISM SGLIS... 6L20+20M 596L20...
96L15-+15M 9GL18.. 1X96L20...
S96GL18..
LX96L18...
Brannarens nominella effekt kw 3.3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
" [/ /] Utloppstryck |  Regl. av "
Gasens namn Brénnare Huvudmunstycken | intemeditindning | frén ventilen | primarluft OPilotmunstycken
GAS G20 20mbar GL8B/M GL8-+8B/M 135 - - Sténgt 51
METAN GL10B/M GL10+108/M 140 - - Stangt 51
GL7+7M 155 - - 11,0 mm 51
112H38/P GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 157 : . 90mm | Regulgjams
GL18...SGL18...9GL18... S9GL18... LX9GL18... 200 70 - 6,0mm 27.2
?r:r:;LYmPSSSSURE' GL20M GL20+20M 175 = = 20,0mm | Reguléjams
620 1'7+25 A 9GL20...59GL20...LX9GL20... 185 = = 200mm | Regulgjams
GAS G30/G31 30mbar | GL8B/M GL8+8B/M 90 - - 1,5mm 35
GASOL GL10B/M GL10-+10B/M 93 - - 5,0mm 35
12H3B/P GL7+7M 105 - - 11,0mm 35
GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 100 - - 9,0mm 20
SUPPLY PRESSURE: GL18...5GL18...9GL18... S9GL18... LX9GL18... 130 45 - 6,0mm 22
(Grgbngmaaé) X GL20M GL20-+20M 115 - - 12,0mm 2
=35 mbar
6312535 mbar 9GL20...59GL20...LX9GL20... 120 - - 12,0mm 20
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GORILNIKI A sl

GL8B/M GL10B/M GL7+7M GL15M GL15+15M 6L18... GL20M 9GL20...
GL8+8B/M GL10+10B/M 9GL15M SGL18... GL20+20M $96L20...
9GL15+15M 9GL18... 1X96L20...
S96L18...
LX96L18...
Nazivna mo¢ gorilnika kw 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
Vista pli Gorilnik 0 Osrednje [ Tlaknaizhodu Uravnavanje @ Pilotne
fsta piina oriin plinske Sobe | inter-ignition ventila primamegazraka | plinske Sobe
GAS G20 20mbar GL8B/M GL8+8B/M 135 - - Zaprto 5]
ZEMELJSKI PLIN GL10B/M GL10+10B/M 140 - - Iaprto 51
GL7+7M 155 - - 11,0mm 51
H12H3+ 6L15M GL15-+15M 9GLT5M 9GL15+15M 157 - - 9,0mm | Moiouramaat
I2H38/P 6L18...SGL18... 96L18... S96L18... X9GL1S... | 200 | 70 - 60mm | 272
N°: SUPPLY PRESSURE: GL20M GL20+20M 175 - - 20,0mm | Mozno wravnavati
i " | 96120..596L20...1X96120... 185 - - 20,0mm | Moinouaiaat
G20 17+25 mbar
GAS G30/G31 30mbar GL8B/M GL8+8B/M 90 - - 1,5mm 35
UNP GL10B/M GL10+10B/M 93 - - 5,0mm 35
GL7+7M 105 - - 11,0mm 35
12H38/P GL15M GL15-15M 9GL15M 96L15+15M 100 - - 9,0mm 20
GL18...5GL18... 9GL18... S9GL18... LX9GL18... | 130 45 - 6,0 mm 2
(Srl:]f:;LY;aiE)SSURE‘ GL20M GL20+20M 115 - - 12,0mm 20
€30 25235 mbar 961.20...596L20...LX96L20... 120 - - 12,0mm 20
G31 2535 mbar
GAS G30/G3128-30/37mbar | GL8B/M GL8+8B/M 90 - - 1,5mm 35
UNP GL10B/M GL10+10B/M 93 - - 5,0mm 35
GL7+7M 105 - - 11,0mm 35
H12H3+ GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 100 - - 9,0 mm 2
6L18...5GL18... 9GL18... S9GL18... LX9GL18... | 130 45 - 6,0mm 2
(sg:i\gf)ssum. GL20M GL20+20M 115 - - 12,0mm 20
(302535 mbar 96120...59GL20...LX9GL200... 120 - - 12,0mm 20
G3125-+-45 mbar
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HORAKY I
GL8B/M GL10B/M GL7+7M GL15M GL15+15M @L18... GL20M 9GL20...
GL8+8B/M GL10+10B/M 9GL15M SGL18... GL20+20M $9GL.20...
9GL15+15M 9GL18... 1X9GL20...
S96L18...
1X96GL18...
Nomindlny vykon pre hordk kW 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
N @ Hlavné /] Vystupny tlak | Reg.primameho | @ Zapalovacie
Typ plynu Hordk trysky 2apalenie ventilu vzduchu trysky
PLYN G20 20mbar GL8B/M GL8+8B/M 135 - - Zatvorena 51
METAN GL10B/M GL10+10B/M 140 - - Zatvorend 51
GL7+TM 155 = = 11,0mm 51
H12H3+ GL15M GL15-+15M 9GLT5M 9GL15+15M 157 - - 9,0mm | Nastavitelé
I12H38/P 6L18... SGL18... 96L18... S96L18... X9GL1S... | 200 7 ; 60mm | 272
SUPPLY PRESSURE: GL20M GL20+20M 175 - - 20,0mm Nastav!tellng
(min=max) 9GL20...59GL20...LX9GL20... 185 - - 20,0mm | Nastavitelné
G20 1725 mbar
PLYN 630/631 28-30/37mbar | GL8B/M GL&-+8B/M 90 - - 1,5mm 35
LPG GL10B/M GL10-+10B/M 93 - - 5,0mm 35
GL7+7M 105 - - 11,0mm 35
l12H3+ GL15M GL15-15M 9GL15M 96L15+15M 100 - - 9,0mm 2
6L18... SGL18... 9GL18... S96L1S... LX9GL1S... | 130 45 - 6,0 mm 2
?:f:iY:;E)SSURE‘ 6L20M GL20+20M 115 - - 12,0mm 2
302535 mbar 96L20...596L20...LX96L20... 120 - - 12,0mm 2
(312545 mbar
PLYN G30/G31 30mbar | GL8B/M GLB-+8B/M 90 - - 1,5mm 35
LPG GL10B/M GL10-+10B/M 93 = = 5,0 mm 35
GL7+TM 105 = = 11,0mm 35
112H38/P GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 100 - - 9,0 mm 20
6L18... SGL18... 9GL18... S9GL1S... LX9GLIS... | 130 45 = 6,0 mm 2
SUPPLY PRESSURE: (min-+mas) g
iy 6L20M GL20+20M 115 = = 12,0mm 2
@12535 mbar 96L20...596L20...LX96L200... 120 - - 12,0mm 20
PLYN G30/G31 50mbar | GL8B/M GL&-+8B/M 78 - - 1,5mm 35
LPG GL10B/M GL10-+10B/M 82 - - 5,0mm 35
GL7+7M 90 - - 11,0mm 35
112H38/P GL15M GL15-15M 9GL15M 96L15+15M 85 - - 9,0mm 20
GL18... SGL18... 9GL18... S9GL1S... LX9GL1S... | 115 45 - 6,0 mm 2
SUPPLY PRESSURE: (min-+ma) '
5575 mbar 6L20M GL20+20M 100 - - 10,0 mm 2
631425-57 5 96L20...596L20...LX96L20... 105 - - 10,0 mm 2
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BRULORLER A TR
GL8B/M GL10B/M GL7+7M GL15M GL15+15M @L18... GL20M 9GL20...
GL8+8B/M GL10+10B/M 9GL15M SGL18... GL20+20M $96L20...
9GL15+15M 9GL18... 1X9GL20...
S96L18...
1X96GL18...
Herbir briilor icin nominal giic kW 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
Gazad: Briilér Ana jetlerin ' .B - Valf gikis Ana hava ayan Pilot jetlerin
capl inter-ignition basina capl
620 20mbar GAZ GL8B/M GL&-+3B/M 135 E 2 Kapali 51
METAN GAZI 6L10B/M GL10-+10B/M 140 - - Kapalr 51
GL7+TM 155 = = 11,0mm 51
H12H3+ 6L15M GL15-+15M 9GLT5M 9GL15+15M 157 - - 9,0mm | Ayarlanabilr
I2H38/P 6L18... SGL18... 96118... S96L18... X9GL1S... | 200 7 - 60mm | 272
SUPPLY PRESSURE: GL20M GL20-+20M 175 - - 20,0mm Ayarlanab!I!r
(min--max) 9GL20...59GL20...LX9GL20... 185 - - 20,0mm | Ayarlanabilir
(620 17+-25 mbar
G30/63130mbarGAZ | GL8B/M GLB+8B/M 90 - - 1,5mm 35
LPG GL10B/M GL10-+10B/M 93 - - 5,0mm 35
GL7+7M 105 - - 11,0mm 35
12H38/P GL15M GL15-15M 9GL15M 96L15+15M 100 - - 9,0mm 20
6L18... SGL18... 9GL18... S96L1S... LX9GL1S... | 130 45 - 6,0 mm 2
?gf:ﬂ:;ﬁSSURE‘ 6L20M GL20+20M 115 - - 12,0mm 2
6302535 mbar 96L20...596L20...LX96L20... 120 - - 12,0mm 2
G31 2535 mbar
G30/63128-30/37mbar GAZ | GLSB/M GLB+8B/M 90 - - 1,5mm 35
LPG GL10B/M GL10-+10B/M 93 = = 5,0 mm 35
GL7+TM 105 = = 11,0mm 35
H12H3+ GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 100 - - 9,0 mm 2
6L18... SGL18... 9GL18... S9GL1S... LX9GLIS... | 130 45 = 6,0 mm 2
?ﬁf::\ggssum. 6L20M GL20+20M 115 = = 12,0mm 2
302535 mbar 96L20...596L20...LX96L200... 120 - - 12,0mm 20
G3125+45 mbar
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BURNERS A UK
GL8B/M GL10B/M GL7+7M GL15M GL15+15M 6L18... GL20M 96L20...
GL8+8B/M 6L10+10B/M gGﬁmM s 6L20+20M $96L20...
S9GL18... LX9GL20...
1X96L18...
Rated output per burner kW 3,3 3,45 4,60 4,23 7,0 5,50 5,83
Gas name Bumer rones | ntrigtin | e | reg? ™" | 9 pilotnazes
GAS G20 20mbar GL8B/M GL8+8B/M 135 - = Closed 51
METHANE GL10B/M GL10-+10B/M 140 - . Closed 51
12H3+ GL7+7M 155 . . 11.0mm 51
GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 157 . . 9.0mm | Adjustable
?gr:tvmpggssurz& 6L18... SGL18...96L18... S9GL1S... LX9GL1S... | 200 70 - | 60mm | 272
620 17225 mbar GL20M GL20-+20M 175 . . 200mm | Adjustable
96L20...596120...LX9GL20... 185 . . 200mm | Adjustable
GAS 630/G31 28-30/37mbar | GL8B/M GL8+8B/M 90 - - 15mm 35
LPG GL10B/M GL10+10B/M 93 - - 5.0mm 35
12H3+ GL74+7M 105 - - 11.0mm 35
GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 100 - - 9,0mm 2
?nliflf;LYnfa'iESSUREi GL18... 6L18... 96L18... S9GL1S... LK9GL1S... | 130 45 - | 60mm | 22
(30 2535 mbar GL2OM GL20+20M 115 - - 12.0mm 2
63125=45 mbar 96L20...596L20...LX9GL20... 120 - - 12.0mm 2
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3 . 1
Glsx 4l O dssdl
9620... | GL2OM GL18... GUISM | GL7+7IM | GLIBM | GLeB/M
$9GL20... | GL20+20M | SGLIS.. | GL15+15M GLIO+10B/M | GL8+8B/M
1X96L20... 9GL18... 96L15M
St | ogLis+15M
583 | 550 | 70 | 423 ] 460 | 345 | 33 |[HslS dauyrs il
1 . ;| S G | valveoutput | ol [ clalual ki Py .
ALl elalaal) = P ; p 30 9a Ay ad) cylalill $3d) anad
e s A pressure () A ) Golsa Bl Ol S
51 [PVPNEERY = = 135 GL8B/M GL8+8B/M
51 ol 1 - - 140 6GL18B/M GAS G20 20mbar
51 sl al3l3 - - 140 GL10B/M GL10+10B/M e
51 Lo - - 155 GL7+7M b
GL15M GL15+15M
daall Jia - -
z2 6 ) o 200 S9GL18... LX9GL18... L
Judl Jts A 200 - - 175 GL20M GL20+20M i 355
Joetll Jis ol 20 - - 185 9GL20..59GL20...LX9GL20...| (maad¥l anll + Y] asll
G20 17+25 mbar
35 o 15 - - 90 GL8B/M GL8+8B/M
35 L5 - - 93 GL10B/M GL10+10B/M GAS G30/G31
35 o1l - - 105 GL7+7M
20 Lo i i 100 GL15M GL15+15M 28-30/3Tmbar
9GL15M 9GL15+15M e
GL18...SGL18...9GL18... 112H3+
6 - 45
2 : 130 S9GL18... LX9GL18..,
28 12 - - 115 GL20M GL20+20M L
28 e 12 - - 120 [9GL20..59GL20..L.X9GL20.., ) a5
(a1 2l = a1 sl
G30 25+35 mbar
G3125+45 mbar
- -~ -
3 grad) A jall ASlaall sl
96120... | GL2OM GL18... GLISM | GL7+7IM | GLIBM | GLsB/M
SOGL20.., | GL20+20M | SGLIE.. | GL15+15M GLIO+10B/M | GLB+8B/M
LX96L20... 9GL18... 96L15M
T8 | g6l 15+15M
583 | 550 7,0 423 | 460 | 3,45 3,3 bl dawVi s, al
.~ . ;| Sl s Valve output sl | clalaall ki a 3t
AL edalaaly e P ) 30 5a Lyl oplall) ) sl
= S S pressure ) A ) Golss el O JE
35 L 19 = = 78 GL8B/M GL&8+8B/M
35 ok 5] - - 82 GL10B/M GL10+10B/M (GAS 630/63]) LPG
35 JORNT - - 90 GL7+7M| 50mban
GL15M GL15+15M €@
9 = s J
20 e 9 E2 9GL15M 9GL15+15M
GL18...SGL18...9GL18..,
22 6 . ® i S9GL18... LXIGL1S.. 13B/P
20 Ao 10, - - 100 GL20M GL20+20M i 3
20 L0 - - 105 [96L20..59GL20..Lx0GL20..| (¥} all = (3a¥1 sl
1PG 42,5--57,5 mbar
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Legenda schemi elettrici - Wiring diagrams legend « Légende des schémas électriques « Zeichenerkldrung Schaltplane
Leyenda diagramas eléctricos « Legenda elektrische schema’s « Legenda esquemas eléctricos « Ae{avta nAekTpikwv oxediwv
Legenda k elektrickym schématiim « Legenda k elektrickym schémam « Jelmagyarazat a kapcsolasi rajzokhoz

Forklaringer til eldiagrammer « Symbolforklaring elektriske oversiktsskjema « Teckenforklaring till kopplingsschemana
Opis schematdw elektrycznych « Legenda schemelor electrice « MosicHenus k anektpuyeckum cxemam © Elektrik semalarinin anlamlan
® 43l sl cillaladll i

mA Morsettiera arrivo linea Inout terminal board Bornier arrivée ligne Klemmenleiste Leitungszugang
mD Morsettiera di derivazione Shunt terminal board Bornier de dérivation Verteiler-Klemmenleiste

B2 Interruttore Switch Interrupteur Schalter

BS Encoder Encoder Résistances Drehwinkelgeber

B6 Pulsante per piezo Piezo button Touche pour piézo Piezo-Ziindknopf

B8 Temporizzatore Timer Temporisateur Ieitschaltvorrichtung

B9 Deviatore doppio Double diverter Déviateur double Doppelter Umsteller

BC Teleruttore Electromagnetic switch Télérupteur Fernschalter

BP Base di partenza Starting base Base de départ Ausgangsbasis

(44 (andeletta piezo Piezo plug Bougie piézo Piezo-Ziindkerze

DS Tastierino / display keyboard/ display Clavier / affichage Tastenfeld / Display

EV Elettrovalvola Solenoid valve Flectrovanne Elektroventil

F Fusibile Fuse Fusible Sicherung

GP Generatore piezo Piezo generator Générateur piézo Piezo-Generator

H1 Lampada spia verde (tensione) Green pilot lamp (voltage) Voyant vert (tension) Griine Kontrollleuchte (Spannung)
H2 Lampada spia arancio Orange pilot lamp Voyant orange Orange Kontrollleuchte

M1 Elettroventola di raffreddamento Electric fan Flectroventilateur Elektroventilator

M2 Attuatore Actuator Actionneur Stellmotor

M3 Pompa Pump Pompe Pumpe

m Termostato di lavoro Operating thermostat Thermostat de travail Betriebsthermostat

T2 Termostato di sicurezza Safety thermostat Thermostat de sécurité Sicherheitsthermostat

TC Termocoppia pilota Pilot thermocouple Thermocouple pilote Thermoelement Ziindflamme
TQ Sonda di temperatura Temperature probe Sonde de température Temperatursonde

™ Trasformatore monofase Single phase transformer ph Einp

mA Tablero de bornes llegada linea Klembord netaansluiting Régua de bornes chegada linha Khepoogipd ewaywyric ypapprig
mD Tablero de bornes de derivacion Aftakkingsklembord Régua de bornes de derivagdo Khepooeipd ektpomq

B2 Interruptor Schakelaar Interruptor Makomng

B5 Encoder Encoder Encoder Kadikomomtig

B6 Boton para piezoeléctrico Drukknop voor piézo Botao ignicao piezoeléctrica Makomn yia to mé(o

B9 Derivador doble Dubbele wisselschakelaar Comutador duplo Aimhég extportéag

B8 Temporizador Tijdschakelaar Temporizador Xpovodiakomtng

BC Telerruptor Afstandschakelaar Relé Makomn heyeiplotnpiou

BP Base de salida Vertrekpunt Base de partida Bdon exwijpatog

(4 Bujia piezoeléctrico Bougie piézo Vela ignicao piezoeléctrica Mnouiyia to mé(o

DS Teclado/pantalla Toetsenbord/Display Teclado / visor MnktpoAdyto / 0Bovn

EV Electrovalvula Elektroventiel Valvula eléctrica HhektpoBanpida

F Fusible Zekering Fusivel Aopdrela

GP Generador piezoeléctrico Generator piézo Gerador ignigao piezoeléctrica Tewvrtpta ya to mélo

H1 Luz testigo verde (tension) Groen lichtje (spanning) Lampada de indicagao verde (tensdo) Avyvia éveign - npdovn (tdonc)
H2 Luz testigo naranja Oranje lichtje Lampada de indicagdo laranja Nvyvia évdei§n - moptokai

M1 Electroventilador Elektrische ventilator Ventilador eléctrico HAékpo-aveptotipag

M2 Accionador Actuator Atuador Evepyomontric

M3 Bomba Pomp Bomba Avihia

m Termostato de ejercicio Thermostaat Termdstato de trabalho Oeppogramng Aerovpyiag

T2 Termostato de sequridad Veiligheidsthermostaat Termdstato de seguranca ©Oeppootamng aopaheiag

TC Termopar piloto Thermokoppel waakvlam Termopar piloto 0Ogppoatolxeio Tov MAGTOU

TQ Sonda de temperatura Temperatuur sonde Sonda de temperatura AtoBntnpac Bepyokpactag

™ Transformador monofésico Eenfasige transformator Transformador monofésico Movopasikdg petaoynpatioTc
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Leyenda diagramas eléctricos « Legenda elektrische schema’s - Legenda esquemas eléctricos « Ae{avta nAekTpikv oxediwv

Legenda k elektrickym schématiim « Legenda k elektrickym schémam « Jelmagyarazat a kapcsolasi rajzokhoz

Forklaringer til eldiagrammer « Symbolforklaring elektriske oversiktsskjema « Teckenforklaring till kopplingsschemana
Opis schematdw elektrycznych « Legenda schemelor electrice « MosicHenus k anektpuyeckum cxemam ¢ Elektrik semalarinin anlamlan
© 430 Sl cillaladiall 4 50 4038

mA Svorkovnice linky Vstupnd svorkovnica linky Belépd csiveken bilincs Klemkasse ved ledningens indgang
mD Derivacni svorkovnice Derivacnd svorkovnica Eldgazé cséveken bilincs Omledningsklemkasse

B2 Vypinac Vypina¢ kapcsold Kontakt

BS Enkodér Encoder Kédolo Encoder

B6 Tlacitko pro piezozapalova¢ Piezoelektrické tlacidlo Gydjtégomb Gnistknap

B8 Casovy spina¢ (asovy spina¢ 1dézit6 Tidstagning

B9 Dvojity prepinac Dvojity prepinac Kettds tereld Dobbelt omskifter

BC Vypinac s ddlkovym ovlddénim Vypinat s dialkovym ovlddanim Taviranyitd Kontaktor

BP Spoustéci zakladna Spustacia zakladiia Kiinduld bézis Udgangspunkt

(4 Piezoelektrickd svicka Piezoelektricky capik Gydjtégyertya Gnist-teendror

DS Klavesnice / displej Klavesnica / displej Billentytizet / display Tastatur / display

EV Elektroventil Elektroventil Elektro-szelep Elektroventil

F Pojistka Poistka Biztositék Sikring

GP Piezoelektricky generétor Piezoelektricky generétor Gy(jtd generadtor Gnistgenerator

H1 Zelend svételnd kontrolka (napéti) Zelend svetelnd kontrolka (napatie) Z61d fénykijelz6 (fesziiltség) Gran kontrollampe (spanding)
H2 Oranzovd svételna kontrolka OranZova svetelna kontrolka Narancssarga fénykijelzo Orange kontrollampe

M Elektroventilator Elektroventilator Elektromos ventilator Elektrisk blaeser

M2 Pohon Pohon Miikbdtetd Aktuator

M3 Cerpadio Cerpadio Szivattyd Pumpe

m Provozni termostat Prevddzkovy termostat Munka termosztat Arbejdstermostat

T2 Bezpecnostni termostat Bezpecnostny termostat Biztonsdgi termosztat Sikkerhedstermostat

TC Zapalovaci termoclének Zapalovaci termoclanok Vezérld gydjto-betét Vége-termoelement

TQ Teplotni sondy Teplotné sonda Homérséklet szonda Temperatursonde

™ Jednofazovy transformator Jednofazovy transformétor Egyfézist transzformator Enfaset transformer

mA Iblokk for i de ledninger  Uttagslada for stromledni Skrzynka zaciskowa wlotu linii Carlig sosire linie

mD Terminalblokk; utgangspunkt for ledninger Uttagslada for forgrening Skrzynka zaciskowa rozdziatowa Cérlig de derivare

B2 Bryter Strombrytare Wytacznik Intrerupator

B5 Koder Encoder Przetwomik Codificator

B6 Piezoknapp Piezoelektrisk tryckknapp Przycisk dla zapalarki piezoelektrycznej  Pulsant pe bucata

B8 Tidsur Tidrela Wytacznik czasowy Temporizator

B9 Dobbel vribryter Dubbel vidarekopplare Podwadjny przefacznik Intrerupator cap-scard dublu
BC Kontaktor Strombrytare Styaznik Teleintrerupator

BP Utgangsbase Utgéngsbas Podstawa Baza de pornire

(44 Piezo tennstift Piezoelektriskt stift Swieca zapalarki piezoelektrycznej Bujie bucata

DS Tastatur / display Tangentbord / display Klawiaturka / wyswietlacz Tastiera/ display

EV Elektroventil Elektroventil Elektrozawor Electrovalva

F Sikring Sakring Bezpiecznik Fuzibil

GP Piezogenerator Piezoelektrisk generator Generator zapalarki piezoelektrycznej Generator bucatd

H1 Gronn varsell; p g Gron k Il anni Zielona lampka kontrolna (napiecie) Lampa de semnalizare verde (tensiune)
H2 Oransje varsellampe Orange kontrollampa Pomarariczowa lampka kontrolna Lampa de semnalizare portocalie
M1 Elektrisk vifte Elektroflakt Elektrowentylator Electroventilator

M2 Aktuator Stalldon Sitownik Dispozitiv de actionare

M3 Pumpe Pump Pompa Pompd

m Arbeidstermostat Arbetstermostat Termostat roboczy Termostat de lucru

T2 Sikkerhetstermostat Sakerhetstermostat Termostat bezpieczeristwa Termostat de siguranta

TC Pilot-termoelement Pilottermoelement Termopara pilotujaca Termocuplu pilot

TQ Temperatursonde Temperatursond Sonda temperatury Sonda de temperatura

™ Transformator mono-fase Enfasig transformator Transformator jednofazowy Transformator monofazat
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Legenda k elektrickym schématiim « Legenda k elektrickym schémam « Jelmagyarazat a kapcsolasi rajzokhoz

Forklaringer til eldiagrammer « Symbolforklaring elektriske oversiktsskjema « Teckenforklaring till kopplingsschemana
Opis schematdw elektrycznych « Legenda schemelor electrice « MosicHenus k anektpuyeckum cxemam © Elektrik semalarinin anlamlan
0 35S ilaladall 4 i Aals

mA KnemmHas KonoaKa BXofia nMHUMN Hat gelis terminal kutusu Jaall Jrem i Gl s
mD Pacnp Konogka Deri kutusu £ 54 Jpem i il 5l Aa )
B2 Bbikniouatenb Salter S e
B5 KopoBblit aatunk Enkoder oS80
B6 KHonka nbesosaxuraus Piezo tusu E3S)
B8 Taiimep Zamanlayia Gl G Gt € o S e
B9 [IByxnoniockbiii niepexnioyarens Gift yon degistirici ielias Jsna duas | o
BC PenkOperynstop kontaktor s ke
BP VcxoaHas nouuua Baslangig bazi Gy sacld
(44 (Beuka nbe3o3axuraHua Piezo bujisi som il dxadi
DS KHonouaa nanens / aucnneit Ufak klavye / ekran Uase dasl/ milieda
EV InekTpoknanax Solenoid vana oS plaa
F [naBKuit npesioXpanuTeNt Sigorta D
GP Mbe3orexepatop Piezo jeneratorii 3w a3e
H1 3enenan UHaMKaTopHas namnoyka (Hanpaxenne) Yesil ikaz lambasi (k) maY) gl Hd5al) luas
H2 OpateBas MHANKaTOpHas namnouka  Turuncu ikaz lambasi S g geall el e
M1 INeKTPOBEHTUNATOP Elektrikli fan Al S da 5 5e
M2 e i punk) Aktiiator DU g5 0 o S & e < i
M3 Hacoc Pompa A

m Pa6ouuii TepmocTat Calisma termostati il s ga 58
T2 TpepoxpaHuTenbHblil TepmocTar Emniyet termostat Ol s 3a 55
C Tepmonapa 3ananbHuka Pilot termokup L)l da e
T0 [Jlatuuik Temneparypbi st sensorii LSS NIEENSRRp v

™ MoHodazHbiil TpaHchopmatop Tek fazli transformator Jshllam s dsme



GL18MI - SGL18MI - 9GL18MI - S9GL18MI - LX9GL18I

BzJr \ \ \ﬁ@n

By

m 220-240V ~

|||—

Legenda schemi elettrici a pag. 70/71/72 « Legend for wiring diagrams on page 70/71/72 - Légende des schémas électriques a la page 70/71/72 « Zeichenerklarung Schaltpléne auf S.
70/71/72 - Leyenda diagramas eléctricos en la pdg. 70/71/72 - Legenda elektrische schema’s op pag. 70/71/72 - Legenda esquemas eléctricos na pag. 70/71/72 - Ne{dvta nAeKTPIK®V oyediwy]
0€\. 70/71/72 - Legendu k elektrickym schématiim naleznete na str. 70/71/72 - Legendu k elektrickym schémam ndjdete na str. 70/71/72 - Akapcsoldsi rajzokhoz tartozd jelmagyardzat a

70/71/72. oldalakon taldlhatd « Forklaringer til eldiagrammer pés. 70/71/72 « Symbolforklaring elektriske oversiktsskjema, side. 70/71/72 «Teckenforklaring till kopplingsscheman pa sid.
70/71/72 - Opis schematow elektrycznych na str. 70/71/72 « Legenda scheme electrice la pag. 70/71/72 - MoscHeHuA K neKTpUYeCkUm cxemam Ha ctp. 70/71/72 - Sayfa 70/71/72 deki
elektrik semalaninin anlamlar « s 53 agbk 1dalcs 5 i W oacic 70/71/72




8MI - LX9GL1

5O
| I
l :
L.
T
8
S T \
| N 2
| z =
o
s
- iy
L 5
S I
(@]
=z
[y
H

B2

Legenda schemi elettrici a pag. 70/71/72 - Legend for wiring diagrams on page 70/71/72 - Légende des schémas électriques a la page 70/71/72 - Zeichenerkldrung Schaltplane auf S.
70/71/72 - Leyenda diagramas eléctricos en la pég. 70/71/72 - Legenda elektrische schema’s op pag. 70/71/72 - Legenda esquemas eléctricos na pag. 70/71/72 - Ne{dvta nAeKTpIK®V 0yediwy]
0€A. 70/71/72 - Legendu k elektrickym schématiim naleznete na str. 70/71/72 - Legendu k elektrickym schémam néjdete na str. 70/71/72 - A kapcsolasi rajzokhoz tartozd jelmagyarazat a

70/71/72. oldalakon talélhatd - Forklaringer til eldiagrammer pds. 70/71/72 - Symbolforklaring elektriske oversiktsskjema, side. 70/71/72 - Teckenfdrklaring till kopplingsscheman pd sid.
70/71/72 - Opis schematow elektrycznych na str. 70/71/72 - Legenda scheme electrice la pag. 70/71/72 « MoscHeHuA K SneKTpUYeCkUM cxemam Ha c1p. 70/71/72 « Sayfa 70/71/72 deki
elektrik semalannin anlamlar « s 5 agbk 1Jalcs 55 i WJoacics 70/71/72




GL15M-BF - GL20M-BF - GL18MI-BF - 9GL18MI-BF - 9GL20M-BF - LX9GL18I-BF
LX9G20-BF - S9GL20M-BF - SGL18MI-BF - SG9GL18MI-BF

Ot

EV

@) - L.

B6

seduy |

asaduy |

mD

TCJ

220-240V~

¥
°°|:
+
oc

ENC1
Encoder
Q045

+ |-

oc

DISPLAY—ENCODER

C0D.Q044
ENC2

CENTRALINA

C€0D.Q043

¥| [F[nTot]or]oz]oz]os]os [ca]i2Jct i

of
mA

DS

B6M

Legenda schemi elettrici a pag. 70/71/72 « Legend for wiring diagrams on page 70/71/72 - Légende des schémas électriques a la page 70/71/72 « Zeichenerklarung Schaltpléne auf S.
70/71/72 - Leyenda diagramas eléctricos en la pdg. 70/71/72 - Legenda elektrische schema’s op pag. 70/71/72 - Legenda esquemas eléctricos na pag. 70/71/72 - Ne{dvta nAeKTPIK®V oyediwy]
0€\. 70/71/72 - Legendu k elektrickym schématiim naleznete na str. 70/71/72 - Legendu k elektrickym schémam ndjdete na str. 70/71/72 - Akapcsoldsi rajzokhoz tartozd jelmagyardzat a

70/71/72. oldalakon taldlhatd « Forklaringer til eldiagrammer pés. 70/71/72 « Symbolforklaring elektriske oversiktsskjema, side. 70/71/72 «Teckenforklaring till kopplingsscheman pa sid.
70/71/72 - Opis schematow elektrycznych na str. 70/71/72 « Legenda scheme electrice la pag. 70/71/72 - MoscHeHuA K neKTpUYeCkUm cxemam Ha ctp. 70/71/72 - Sayfa 70/71/72 deki
elektrik semalaninin anlamlar « s 53 agbk 1dalcs 5 i W oacic 70/71/72




GL15+15M-BF - GL20+20M-BF - GL18+18MI-BF - 9GL18+18MI-BF
9GL20+-20M-BF - SG9GL18+18MI-BF - SG9GL20+20M-BF

Ox
]

[©]n

220-240V~

Legenda schemi elettrici a pag. 70/71/72 - Legend for wiring diagrams on page 70/71/72 - Légende des schémas électriques a la page 70/71/72 - Zeichenerkldrung Schaltplane auf S.
70/71/72 - Leyenda diagramas eléctricos en la pég. 70/71/72 - Legenda elektrische schema’s op pag. 70/71/72 - Legenda esquemas eléctricos na pag. 70/71/72 - Ne{dvta nAeKTpIK®V 0yediwy]
0€A. 70/71/72 - Legendu k elektrickym schématiim naleznete na str. 70/71/72 - Legendu k elektrickym schémam néjdete na str. 70/71/72 - A kapcsolasi rajzokhoz tartozd jelmagyarazat a

70/71/72. oldalakon talélhatd - Forklaringer til eldiagrammer pds. 70/71/72 - Symbolforklaring elektriske oversiktsskjema, side. 70/71/72 - Teckenfdrklaring till kopplingsscheman pd sid.
70/71/72 - Opis schematow elektrycznych na str. 70/71/72 - Legenda scheme electrice la pag. 70/71/72 « MoscHeHuA K SneKTpUYeCkUM cxemam Ha c1p. 70/71/72 « Sayfa 70/71/72 deki
elektrik semalannin anlamlar « s 5 agbk 1Jalcs 55 i WJoacics 70/71/72




a8
T
o
. I
JUOJIID W e —
<
&
eredu 7 o—
niq - - o
auoJdlowl ™ ugj | 5
c
o Nk
ng [T >
-
[el3-{e P} PR <. —
‘ + 2
£ ?
[osain ] Lot °
oJau
o veo
eday |
asaduy ||
o ¥3
=
O
g —oN" [
= < :
<
&8 = =
= o
<
o
(=]
N
o

B6,
()

EV

00501LLT

00504LLZ

Legenda schemi elettrici a pag. 70/71/72 « Legend for wiring diagrams on page 70/71/72 - Légende des schémas électriques a la page 70/71/72 « Zeichenerklarung Schaltpléne auf S.
70/71/72 - Leyenda diagramas eléctricos en la pdg. 70/71/72 - Legenda elektrische schema’s op pag. 70/71/72 - Legenda esquemas eléctricos na pag. 70/71/72 - Ne{dvta nAeKTPIK®V oyediwy]
0€\. 70/71/72 - Legendu k elektrickym schématiim naleznete na str. 70/71/72 - Legendu k elektrickym schémam ndjdete na str. 70/71/72 - Akapcsoldsi rajzokhoz tartozd jelmagyardzat a
70/71/72. oldalakon taldlhatd « Forklaringer til eldiagrammer pés. 70/71/72 « Symbolforklaring elektriske oversiktsskjema, side. 70/71/72 «Teckenforklaring till kopplingsscheman pa sid.
70/71/72 - Opis schematow elektrycznych na str. 70/71/72 « Legenda scheme electrice la pag. 70/71/72 - MoscHeHuA K neKTpUYeCkUm cxemam Ha ctp. 70/71/72 - Sayfa 70/71/72 deki
elektrik semalaninin anlamlar « s 53 agbk 1dalcs 5 i W oacic 70/71/72




a o
E )
— c
0SS0 I
s 1|
oJau
v 00| 2
13
o
o
asduy +
— Tt
oseduy
SZH,
- 7

DS

AC

{

220-240V~

112 9 [10(11 |12]13 14 15

00G04HLZ

B2
m

00504LLZ

s

5] 2
JEEEEN
>

z
S

oy
CP

™

——s

TCY

Legenda schemi elettrici a pag. 70/71/72 - Legend for wiring diagrams on page 70/71/72 - Légende des schémas électriques a la page 70/71/72 - Zeichenerkldrung Schaltplane auf S.
70/71/72 - Leyenda diagramas eléctricos en la pég. 70/71/72 - Legenda elektrische schema’s op pag. 70/71/72 - Legenda esquemas eléctricos na pag. 70/71/72 - Ne{dvta nAeKTpIK®V 0yediwy]
0€A. 70/71/72 - Legendu k elektrickym schématiim naleznete na str. 70/71/72 - Legendu k elektrickym schémam néjdete na str. 70/71/72 - A kapcsolasi rajzokhoz tartozd jelmagyarazat a

70/71/72. oldalakon talélhatd - Forklaringer til eldiagrammer pds. 70/71/72 - Symbolforklaring elektriske oversiktsskjema, side. 70/71/72 - Teckenfdrklaring till kopplingsscheman pd sid.
70/71/72 - Opis schematow elektrycznych na str. 70/71/72 - Legenda scheme electrice la pag. 70/71/72 « MoscHeHuA K SneKTpUYeCkUM cxemam Ha c1p. 70/71/72 « Sayfa 70/71/72 deki
elektrik semalannin anlamlar « s 5 agbk 1Jalcs 55 i WJoacics 70/71/72




| 79

Manuale d’istruzioni

Dimensioni 80
Dati tecnici 82
Istruzioni specifiche 85




80 |

FRIGGITRICI A GAS - SERIE PLUS 600

Apparecchio tipo Descrizione Dim.: (LXP()LHt)oTaaI:;) difavoro Tipo
GL8B Friggitrice a gas da banco — L.8 mm 300x600x290 (410) Al
GL8M Friggitrice a gas con mobile — L.8 mm 300x600x900 (1020) Al
GL8+8B Friggitrice a gas da banco — L.8+8 mm 600x600x290 (410) Al
GL8+8M Friggitrice a gas con mobile — L.8+8 mm 600x600x900 (1020) Al
FRIGGITRICI A GAS - SERIE MACROS 700

Apparecchio tipo Descrizione Dim.: (I'XP(’;'"t) o';i;:;’ dilavoro Tipo
GL10B Friggitrice a gas da banco — L.10 mm 400x714x290 (430) Al
GL10M Friggitrice a gas con mobile — L.10 mm 400x714x900 (1040) Al
GL7+7M Friggitrice a gas con mobile — L.7+7 mm 400x714x900 (1040) Al
GL10+10B Friggitrice a gas da banco — L.10+10 mm 800x714x290 (430) Al
GL10+10M Friggitrice a gas con mobile — L.10+10 mm 800x714x900 (1040) Al
GL15M Friggitrice a gas con mobile — L.15 mm 400x714x900 (1040) Al
GL15M-BF Friggitrice a gas con mobile — comandi Bflex - L.15 mm 400x714x900 (1040) Al
GL15+15M Friggitrice a gas con mobile — L.15+15 mm 800x714x900 (1040) Al
GL15+15M-BF Friggitrice a gas con mobile — comandi Bflex — L.15+15 mm 800x714x900 (1040) Al
GL18MI Friggitrice a gas con mobile — L.18 mm400x714x900(1040) Al
GL18MI-BF Friggitrice a gas con mobile — comandi Bflex - 18 litri mm400x714x900(1040) Al
GL18+18MI Friggitrice a gas con mobile — L.18+18 mm800x714x900(1040) Al
GL18+18MI-BF Friggitrice a gas con mobile — comandi Bflex — 18+18 litri mm800x714x900(1040) Al
GL20M Friggitrice a gas con mobile — L.20 mm 400x714x900 (1040) A
GL20M-BF Friggitrice a gas con mobile — comandi Bflex — L.20 mm 400x714x900 (1040) Al
GL20+20M Friggitrice a gas con mobile — 1.20+20 mm 800x714x900 (1040) Al
GL20+20M-BF Friggitrice a gas con mobile — comandi Bflex — L.20+20 mm 800x714x900 (1040) Al
FRIGGITRICI A GAS - SERIE MAXIMA 900

Apparecchio tipo Descrizione Dim.: (I'XP(’;'Ht)oPti:I:; ditavoro Tipo
9GL18MI Friggitrice a gas con mobile — L.18 mm 400x900x900 (1065) Al
9GL18+18MI Friggitrice a gas con mobile — L.18+18 mm 800x900x900 (1065) Al
9GL18+18MI-BF | Friggitrice a gas con mobile — comandi Bflex — 18+18 litri mm 800x900x900 (1065) A
9GL20M Friggitrice a gas con mobile — L.20 mm 400x900x900 (1065) Al
9GL20M-BF Friggitrice a gas con mobile — comandi Bflex - 20 litri mm 400x900x900 (1065) A
9GL20+20M Friggitrice a gas con mobile — 1.20+20 mm 800x900x900 (1065) Al
9GL20+20M-BF | Friggitrice a gas con mobile — comandi Bflex — 20+20 litri mm 800x900x900 (1065) Al
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FRIGGITRICI A GAS - SERIE S700
Apparecchio tipo Descrizione Dim.: (Lx',():lut)oz?l:;) dilavoro Tipo
SGL18MI Friggitrice a gas con mobile — 18 litri mm 400x730x900 (1090) A1
SGL18+18MI Friggitrice a gas con mobile — 18418 ltri mm 800x730x900 (1090) Al
SGL18MI-BF Friggitrice a gas con mobile — comandi Bflex — 18 litri mm 400x730x900 (1090) Al
FRIGGITRICI A GAS - SERIE S900
Apparecchio tipo Descrizione Dim.: (I'XP(’;]Ht)oT:I:;) ditavoro Tipo
S9GL18MI Friggitrice a gas con mobile — 18 litri mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL18MI-BF Friggitrice a gas con mobile — comandi Bflex - 18 litri mm 400x900x900 (1065) A1
S9GL18+18MI Friggitrice a gas con mobile — 18+18 litri mm 800x900x900 (1065) Al
S9GL18+18MI-BF | Friggitrice a gas con mobile — comandi Bflex — 18+18 litri mm 800x900x900 (1065) Al
S9GL20M Friggitrice a gas con mobile — 20 litri mm 400x900x900 (1065) A1
S9GL20M-BF Friggitrice a gas con mobile — comandi BFlex - 20 litri mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20MFA Friggitrice a gas con mobile — filtraggio olio e alzacesti automatico — 20 litri [  mm 400x900x900 (1065) A1
S9GL20MF Friggitrice a gas con mobile — filtraggio olio — 20 litri mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20MFA-BF Friggitrice a gas con mobile - comandi Bflex, iltraggio olio e alzacesti automatico - 20litri [  mm 400x900x900 (1065) Al
$9GL20+20M Friggitrice a gas con mobile — 20420 litri mm 800x900x900 (1065) Al
$9GL20+20M-BF | Friggitrice a gas con mobile — comandi Bflex — 20+20 litri mm 800x900x900 (1065) Al
FRIGGITRICI A GAS - SERIE LX900 TOP
Apparecchio tipo Descrizione Dim.: (I'XP(’;IHt);::;) dilavoro Tipo
LX9GL18I Friggitrice a gas a shalzo — 18 litri mm 400x900x580 (840) Al
LX9GL18I-BF Friggitrice a gas a shalzo — comandi Bflex — 18 litri mm 400x900x580 (840) Al
LX9GL20 Friggitrice a gas a shalzo — 20 litri mm 400x900x580 (840) Al
LX9GL20-BF Friggitrice a gas a shalzo — comandi Bflex — 20 litri mm 400x900x580 (840) Al
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Gli apparecchi sono conformi ai seguenti regolamenti, direttive e norme europee:

Reg. 1935/2004/CE

Reg. 2016/426/UE
Dir. 2014/35/UE
Dir. 2014/30/UE
Dir. 2011/65/UE
Dir. 2006/42/CE

Regolamento riguardante i materiali e gli oggetti desinati a venire a contatto con i prodotti
alimentari

Regolamento apparecchi a Gas

Bassa tensione

EMC (Compatibilita elettromagnetica)

Restrizione uso sostanze pericolose su apparecchiature elettriche ed elettroniche
Regolamentazioni macchine ed alle norme particolari di riferimento

EN 203-1 Norma Generale sulla sicurezza degli apparecchi GAS d’uso domestico e similare

EN 203-3 Norma sui materiali e parti in contatto con alimenti e altri aspetti sanitari

EN 203-2-4 Norma Particolare per FRIGGITRICI gas per cottura multiuso per uso collettivo

EN 55014 Norma sulla compatibilita elettromagnetica

EN 60335-1 Norma Generale sulla sicurezza degli apparecchi elettrici d’'uso domestico e similare

EN 61000 Norma sulla compatibilita elettromagnetica

EN 62233 Metodi di misurazione per i campi elettromagnetici di elettrodomestici e apparati simili per quanto

riguarda l'esposizione umana

Caratteristiche degli apparecchi
La targhetta caratteristiche si trova sulla parte frontale dell'apparecchio e contiene tutti i dati necessari all’allacciamento.

NAME:
MANUFACTURER’S ADDRESS:
TYPE/MOD: .......... W Serial: c.owuri v
TYPE: A1 Hz: 50/60
KW e
o FLCEH
0051-..... -—
IPX:
Made in Italy

INFORMAZIONE AGLI UTENTI DI APPARECCHIATURE PROFESSIONALI

Ai sensi dell’art. 24 del Decreto Legislativo 14 marzo 2014, n. 49
"Attuazione della Direttiva 2012/19/UE sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE)" .

Il simbolo del cassonetto barrato riportato sull’apparecchiatura o sulla sua confezione indica che il prodotto alla fine della

propria vita utile deve essere raccolto separatamente dagli altri rifiuti per permetterne un adeguato trattamento e riciclo.

In particolare, la raccolta differenziata della presente apparecchiatura professionale giunta a fine vita & organizzata e

gestita:

a) direttamente dall'utente, nel caso in cui 'apparecchiatura sia stata immessa sul mercato prima del 31 dicembre 2010 e
I'utente stesso decida di eliminarla senza sostituirla con una apparecchiatura nuova equivalente ed adibita alle stesse
funzioni;

b) dal produttore, inteso come il soggetto che ha per primo introdotto e commercializzato in Italia o rivende in Italia
col proprio marchio 'apparecchiatura nuova che ha sostituito la precedente, nel caso in cui, contestualmente alla
decisione di disfarsi dell'apparecchiatura a fine vita immessa sul mercato prima del 31 dicembre 2010, I'utente
effettui un acquisto di un prodotto di tipo equivalente ed adibito alle stesse funzioni. In tale ultimo caso 'utente potra
richiedere al produttore il ritiro della presente apparecchiatura entro e non oltre 15 giorni naturali consecutivi dalla
consegna della suddetta apparecchiatura nuova;

dal produttore, inteso come il soggetto che ha per primo introdotto e commercializzato in Italia o rivende in Italia col

proprio marchio I'apparecchiatura nel caso in cui I'apparecchiatura sia stata immessa sul mercato dopo il 31 dicembre

2010.

o

L'adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell’apparecchiatura dismessa al riciclaggio, al trattamento e allo
smaltimento ambientalmente compatibile, contribuisce ad evitare possibili effetti negativi sul'ambiente e sulla salute e
favorisce il reimpiego e/o riciclo dei materiali di cui &€ composta I'apparecchiatura.

Lo smaltimento abusivo del prodotto da parte dell’'utente comporta I'applicazione delle sanzioni di cui alla corrente
normativa di legge.

BERTO’S S.P.A. ha scelto di aderire a Consorzio Erion Professional, un primario Sistema Collettivo che garantisce
ai consumatori il corretto trattamento e recupero dei RAEE e la promozione di politiche orientate
alla tutela ambientale.



m ISTRUZIONI SPECIFICHE

ATTENZIONE!

Le figure richiamate nel presente capitolo sono situate nelle pagine iniziali del manuale.

DESCRIZIONE APPARECCHIO

Robusta struttura in acciaio, con 4 piedini regolabili
in altezza. Rivestimento esterno in acciaio al cromo-
nichel 18/10. Il riscaldamento avviene tramite
bruciatori in acciaio cromato di forma tubolare,
resistenti a sollecitazioni d'origine termica o
meccanica. La regolazione della temperatura &
possibile tramite valvola e dispositivi di sicurezza.

PREDISPOSIZIONE

Luogo di installazione

Si consiglia di sistemare l'apparecchio in un locale ben
ventilato, possibilmente sotto una cappa aspirante.
E possibile montare I'apparecchio in singolo oppure
disporlo accanto ad altre apparecchiature. Occorre in
ogni caso mantenere una distanza minima di 150 mm
per le fiancate laterali e 150 mm per quella posteriore.

Le pareti adiacenti all’'apparecchio (muri,
decorazioni, mobili da cucina, finiture decorative,
ecc...) devono essere realizzate in materiale non
combustibile.

Collocare gli apparecchi su un tavolo o su un ripiano
in materiale non infiammabile. Prima di effettuare
I'allacciamento, occorre verificare sulla targhetta
tecnica dell'apparecchio se esso & predisposto e
idoneo per il tipo di gas disponibile. Nel caso in cui
I'apparecchio funzionasse con un tipo di gas diverso,
consultare il paragrafo “Funzionamento con altri tipi
di gas”

Disposizioni di legge, regole tecniche e direttive
In previsione del montaggio osservare le seguenti
disposizioni:

- norme UNICIG 8723

- iregolamenti edilizi e disposizioni antincendio
locali;

- le norme antinfortunistiche vigenti;

- le disposizioni dell'Ente di erogazione del Gas;

- le disposizioni CEl vigenti;

- disposizioni dei VVF.

INSTALLAZIONE

Il montaggio, linstallazione e la manutenzione,
devono essere eseguiti da imprese autorizzate dal
locale Ente per l'erogazione del Gas in conformita alle
norme vigenti.

Procedure di installazione
Per il corretto livellamento dell'apparecchio, agire sui
piedini regolabili in altezza.

Allacciamento gas

L'allacciamento al bocchettone da 1/2" G previsto
sull'apparecchio puo essere fisso oppure staccabile
utilizzando un connettore a norma. Usando
condutture flessibili, esse dovranno essere in acciaio
inossidabile e conformi alla norma. Completato
l'allacciamento, verificarne la tenuta usando un
apposito spray rivelatore di fughe.

Scarico fumi

Gli apparecchi devono essere posti in locali adatti per
lo scarico dei prodotti della combustione nel rispetto
di quanto prescritto dalle norme d'installazione. Le
apparecchiature sono considerate (vedi tabella “DATI
TECNICI") come:

Apparecchi a gas tipo “A1”

Non previsti per essere collegati a un condotto di
evacuazione dei prodotti della combustione.

Tali apparecchi devono scaricare i prodotti della
combustione in apposite cappe, o dispositivi similari,
collegate ad un camino di sicura efficienza oppure
direttamente all’esterno.

In mancanza & ammesso I'impiego di un aspiratore
d‘aria collegato direttamente all'esterno, di portata
non minore di quanto richiesto, vedi tabella “DATI
TECNICI, maggiorato del ricambio d’aria necessaria
per il benessere degli operatori.

Allacciamento elettrico

Prima di collegare I'apparecchio alla rete controllare

che:

- La tensione di rete corrisponda ai valori riportati in
targhetta.

- La messa a terra sia efficace.

- Il cavo d’allacciamento sia adeguato alla potenza
assorbita dall'apparecchio.

Inoltre a monte dell'apparecchio deve essere

disponibile un dispositivo con un‘apertura dei

contatti di almeno 3 mm che permetta di scollegare

I'apparecchio in modo onnipolare.

A tale scopo possono servire per esempio interruttori

di sicurezza.

Linterruttore onnipolare deve trovarsi in vicinanza

del-I'apparecchio, essere omologato ed avere una

sezione adatta all'apparecchio.

Il cavo deve essere almeno di tipo HO7 RN-F.

Il cavo di terra GIALLO-VERDE non deve essere

interrotto.
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Equipotenziale

L'apparecchio deve essere collegato ad un sistema
equipotenziale. Il morsetto previsto & situato vicino
all'entrata del cavo. E contraddistinto da un‘etichetta.

v

MESSA IN OPERA

Operazioni preliminari alla messa in opera

Prima della messa in opera & opportuno togliere il
rivestimento adesivo di protezione. In seguito pulire
accuratamente la superficie di lavoro e le parti esterne
con acqua tiepida e detersivo usando uno straccio
umido, poi asciugare con un panno pulito.

Messa in funzione

Prima della messa in funzione & opportuno verificare
se le caratteristiche dell'apparecchio (categoria e tipo
di gas adoperato) corrispondano con la famiglia ed
il gruppo di gas disponibili in loco. In caso contrario,
provvedere al passaggio alla famiglia di gas richiesta
oppure all'adattamento al gruppo di gas richiesto
(vedi paragrafo “Funzionamento con altri tipi di gas”).
Per la messa in funzione attenersi alle istruzioni per
l'uso.

Verifica della potenza

Usare gli ugelli per la potenza nominale predisposti
sugli apparecchi.

La potenza puo essere di due tipi:

- nominale, riportata sulla targhetta dell'apparecchio
- ridotta.

A detti ugelli viene fatto riferimento nella tabella
“BRUCIATORI".

La pressione di alimentazione gas deve essere entro i
campi indicati sempre nella tabella bruciatori.
All'infuori dei suddetti margini di pressione non é
possibile far funzionare gli apparecchi.

Se si desidera un ulteriore controllo della potenza,
e possibile effettuarlo a mezzo di un contatore
seguendo il cosiddetto “metodo volumetrico”.

Di regola, comunque, ¢ sufficiente una verifica del
corretto funzionamento degli ugelli.

Controllo della pressione di entrata (fig.1)

La pressione di entrata va misurata con un manometro
(risoluzione min. 0,1 mbar). Togliere la vite (A) dalla
presa di pressione e collegare il manometro: effettuata
la misurazione, riavvitare ermeticamente la vite (A).
IMPORTANTE: La verifica della pressione deve essere
effettuata con tutte le attrezzature a gas collegate e
funzionanti.

Controllo della potenza secondo il metodo
volumetrico

Con lausilio di un contatore del gas e di un
cronometro, é possibile misurare il consumo di gas
nell’'unita di tempo. Questo valore andra confrontato
con il valore E cosi calcolato

Potenza bruciatore

Potere Calorifico del gas

E importante che la misurazione della potenza venga
effettuata quando I'apparecchio & in stato di inerzia.
Le potenze del bruciatore, nominale e ridotta,
calcolate al valore di pressione nominale, si ottengono
consultando la tabella “BRUCIATORI" Il valore del
potere calorifico del gas, puo essere richiesto all'ente
locale erogatore del gas.

Verifica del funzionamento

Verificare se il tipo di ugelli impiegati, corrisponde a
quelli previsti in tabella “BRUCIATORI". Verificare che
il riduttore di pressione utilizzato abbia una portata
superiore alla somma delle portate di consumo di
tutte le attrezzature allacciate. Controllare che la
tubazione di adduzione del gas sia adeguata.

Controllo della fiamma pilota

Per una regolazione corretta la fiamma deve
circondare la termocoppia e deve avere unimmagine
perfetta; in caso contrario verificare se liniettore &
quello giusto per il tipo di gas.

Controllo dell’aria primaria (fig. 2/3/4)

La regolazione avviene mediante il tubo venturi
regolando la quota “X” riportata nella tabella
“BRUCIATORI" e verificando I'aspetto della fiamma che
deve risultare omogenea, ben aerata e non rumorosa.

Controllo funzioni

- Mettere in funzione l'apparecchio.

- Verificare la tenuta dei tubi del gas;

- Controllare la fiamma del bruciatore, anche al
minimo.

Avvertenze per l'installatore

- Spiegare e dimostrare all'utente il funzionamento
e l'uso della macchina secondo le istruzioni e
consegnargliil libretto di istruzioni.

- Informare loperatore che qualsiasi lavoro di
ristrutturazione o modifica edilizia che possa
danneggiare l'alimentazione di aria per la
combustione rendono necessario procedere a
nuova verifica delle funzioni dell'apparecchio.

Funzionamento con altri tipi di gas

Per passare ad un altro tipo di gas & necessario fare
riferimento alla tabella “BRUCIATORI" per individuare
gli ugelli adatti da utilizzare. La misura del diametro
@ espressa in centesimi di mm ed é riportata su ogni
ugello.Per i modelli con regolatore di pressione (/R)
& necessario verificare e regolare anche la pressione
in uscita. Al termine del cambio ugelli & necessario
eseguire tutte le verifiche di funzionamento come
previsto nel paragrafo”MESSA IN OPERA” e cambiare
I'indicazione del tipo di gas nella targhetta tecnica
dell’attrezzatura.

Sostituzione ugelli dei bruciatori

PER MODELLIDA8, 10,18 LITRI

Togliere il cruscotto svitando le viti a vista situate sul
bordo inferiore o sul fronte, quindi togliere gli ugelli
che sono a vista e sostituirli con quelli adatti, secondo
la tabella“BRUCIATORI". Fare attenzione a recuperare e
a montare la guarnizione di tenuta ove prevista.
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PER MODELLIDA 7, 15, 20 LITRI

Gli ugelli sono accessibili aprendo le portine
dell’armadio. Svitarli e sostituirli con quelli adatti,
secondo la tabella “BRUCIATORI". Fare attenzione a
recuperare e a montare la guarnizione di tenuta ove
prevista.

Regolazione della fiamma pilota (fig. 11A - 11B)
PER MODELLIDA 7,8, 10,e 18 LITRI

La fiamma pilota & ad ugelli e aria fissa. L'unica

operazione richiesta & la sostituzione degli ugelli

secondo il tipo di gas agendo nel modo seguente:

- Smontare il cruscotto svitando le viti di fissaggio
(dove necessario).

- Svitare il dado premi bicono (n. 14) e recuperare il
bicono (n. 15) e I'ugello pilota (n. 16).

- Sostituire l'ugello pilota con quello appropriato
consultando la tabella “BRUCIATORI".

- Eseguita la sostituzione dell'ugello pilota riavvitare
il dado premi bicono (n. 14) con il relativo bicono (n.
15).

Regolazione della fiamma pilota (fig. 11C)

PER MODELLIDA 15,20 LITRI

Con una chiave esagonale da 7mm regolare la fiamma
pilota. (1)

L'ugello e regolato in modo corretto quando la
fiamma

avvolge la termocoppia. In caso di funzionamento a
GPL la vite (1) va avvitata a fondo.

SISTEMI DI SICUREZZA
DELL'APPARECCHIATURA

Valvola di sicurezza: una valvola con termocoppia
consente di interrompere il flusso di gas al bruciatore
principale nel caso si spegnesse la fiamma pilota.

Per ripristinare il funzionamento occorrera ripetere
le operazioni relative all'accensione del dispositivo
pilota.

Termostato di sicurezza: Interviene chiudendo il flusso
del gas in caso di anomalie gravi.

Esso & a riarmo manuale e per il ripristino bisogna
svitare il dado (n. 7) (fig. 7-8). Se esso dovesse
intervenire, avvisare l'assistenza.

Nei modelli FA, con alzacestello elettrico e pompa
per ricircolo olio sono previsti dei fusibili posti nel
vano nella scatola connessioni elettriche. Nel caso
di malfunzionamenti della pompa olio o degli
alzacestelli rivolgersi al centro di assistenza.

MANUTENZIONE

La costruzione delle apparecchiature & eseguita
in modo tale che sono necessari pochi lavori di
manutenzione.  Ciononostante  raccomandiamo
all'utente difar sottoscrivere un contratto di assistenza
per controllare le apparecchiature almeno una volta
all'anno da personale specializzato del ns. servizio
assistenza, oppure da un tecnico specializzato.

Avvertenze
E necessario far controllare periodicamente il sistema

di

tenuta olio a premistoppa nelle friggitrici. Il buon
serraggio

dei premistoppa nelle friggitrici consente infatti di
evitare

eventuali perdite di olio che a
potrebbero

causare disguidi.

lungo andare

SOSTITUZIONE DEI COMPONENTI
(PARTI DI RICAMBIO)

USARE ESCLUSIVAMENTE RICAMBI ORIGINALI
FORNITI DAL COSTRUTTORE. La sostituzione
di pezzi va eseguita ad opera di personale
autorizzato!

Per alcuni modelli & sufficiente togliere il cruscotto
svitando le viti a vista situate sul bordo inferiore o sul
fronte per accedere alle parti da sostituire, per altri &
sufficiente aprire sportello inferiore.

ATTENZIONE: svuotare la vasca prima di togliere il
cruscotto e prima di sostituire i componenti.

Valvola gas: Tutti i raccordi sono a vista. Con chiavi
adatte, svitare i raccordi di entrata gas, uscita gas,
pilota e termocoppia. Svitare le due viti di fissaggio
al fianco, quindi procedere alla sostituzione. Inserire
bene a fondo il bulbo.

Termostato di sicurezza: Staccare i faston della
termocoppia. Svitare il dado di copertura, svitare il
dado di fissaggio e sostituirlo. Nel collegare i faston
controllare che facciano un buon contatto. Accertarsi
che il bulbo del termostato sia inserito bene a fondo
nella sua sede.

Bruciatore: Il bruciatore é fissato con due viti bene in
vista e con un dado alla rampa. Svitarli, sostituirlo e
riavvitare solidamente.

Termocoppia-Candela diaccensione: Per facilitare la
sostituzione di questi due componenti, &€ bene svitare
le due viti che fissano il supporto pilota. Procedere alla
sostituzione svitando le viti di serraggio.

Completata la sostituzione, rimontare nell'ordine
corretto il cruscotto e le relative parti.

AVVERTENZA

Dopo aver eseguito la sostituzione di parti di
alimentazione del gas & necessario eseguire
una verifica della tenuta e delle funzioni dei vari
elementi.

ISTRUZIONI PER L'USO

MESSA IN ESERCIZIO

L'apparecchio & destinato all’'uso professionale e deve
essere utilizzato da personale qualificato.

Si raccomanda all'utente di verificare che l'installazione
dell'apparecchio sia stata fatta in modo idoneo. Il
costruttore non risponde dei danni derivanti da cattiva
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installazione,
d'uso.

Prima di mettere in funzione l'apparecchio LEGGERE
ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PER L'USO CONTENUTE
NEL PRESENTE OPUSCOLO, con particolare attenzione
alle norme relative ai dispositivi di sicurezza. Chiudere
sempre i rubinetti di alimentazione gas alla fine
dell'utilizzazione soprattutto durante le operazioni di
manutenzione e riparazione. Seguire attentamente
le norme di cottura, almeno nel primo periodo d'uso,
fino a che la pratica e I'esperienza non vi consentano di
scegliere personalmente tempi e temperature. Prima di
accendere il bruciatore eseguire un accurato lavaggio
delle parti a contatto con l'olio di cottura, come indicato
nel paragrafo pulizia, quindi caricare I'olio fino alla tacca
di riferimento della vasca (livello) dopo aver controllato
che il rubinetto di scarico sia chiuso.

imperfetta manutenzione, imperizia

ACCENSIONE

| bruciatori sono alimentati da una valvola di sicurezza,
termostatica.

Accensione del bruciatore pilota (GL8..., GL10..)
(fig.7)

Premere il pulsante (*) (3), attendere il tempo
necessario per la fuoriuscita dell’ aria dalle tubature,
quindi premere ripetutamente il pulsante del
piezoelettrico (2). Attraverso l'apposito foro sul
cruscotto verificare che la fiamma pilota sia accesa.
Mantenere premuto il pulsante (3) per alcuni secondi,
poi rilasciare lo stesso. Se la fiamma pilota dovesse
spegnersi ripetere l'operazione.

Accensione del bruciatore pilota (GL7+7, GL15...,
GL20...) (fig. 8)

Premere e ruotare in senso antiorario la manopola
fino alla posizione (*) (PILOT).

In questa posizione tenendo premuta la manopola
premere ripetutamente il pulsante del piezolelettrico
fino all'accensione della fiamma pilota.

Accensione del bruciatore pilota (GL18..., SGL18...,
9GL18..., S9GL18..., LX9GL18...) (fig. 9)

Ruotare in senso antiorario la manopola (1) fino
alla posizione (). In questa posizione premere la
manopola stessa fino all’accensione della fiamma
pilota. Rilasciare la manopola dopo 60 secondi e
ruotarla nella posizione 0. Ripetere l'operazione se la
fiamma pilota si dovesse spegnere.

Accensione dei bruciatori principali e regolazione
della temperatura (GL8..., GL10...,, GL7+7, GL15...,
GL20...)

Per accendere il bruciatore principale ruotare
ulteriormente la manopola in senso antiorario fino
alla temperatura desiderata. La valvola termostata &
contraddistinta in posizioni da 1 fino a 8 per la Serie
600 ed da 1 fino a 7 per la Serie 700/900.

I valori indicativi della temperatura per ogni posizione
sono i seguenti:

Valvola 8 posiz.

Posizione 0 12 3 4 5 6 7 8
Spento 110 121 133 145 156 168 179 190

Temperatura °C

Valvola 7 posiz.

Posizione 0 12 3 4 5 6 7
Spento 115 130 143 157 171 180 190

Temperatura °C

Accensione dei bruciatori principali e regolazione
della temperatura (GL18...Ml, SGL18...MI, 9GL18...
MI, S9GL18...MI, LX9GL18...MI)

Per accendere i bruciatori principali ruotare la
manopola del termostato posizionata sul cruscotto,
fino al valore di temperatura desiderata.

SPEGNIMENTO

Spegnimento durante il funzionamento normale

Spegnimento (GL8..., GL10...) (fig. 7): Per spegnere
i bruciatori principali basta girare la manopola
(1) in posizione () in questa posizione rimane
accesa soltanto la fiamma pilota. Per spegnere
totalmente I'apparecchio basta premere il pulsante di
spegnimento (@) (4).

Prima di una nuova accensione attendere circa 1
minuto che la valvola si sblocchi.

Spegnimento (GL7+7, GL15..., GL20...) (fig. 8):

Per spegnere i bruciatori principali ruotare la
manopola (1) fino alla posizione ()

in questa posizione rimane accesa soltanto la fiamma
pilota. Per spegnere totalmente I'apparecchio ruotare
la manopola fino alla posizione (@).

Spegnimento  (GL18.., SGL18.., 9GL18...,
S9GL18..., LX9GL18...) (fig. 8)
Per spegnere i bruciatori principali ruotare la

manopola del termostato posizionata sul cruscotto,
fino al valore di zero, ruotare la manopola (1) fino alla
posizione (H€) in questa posizione rimane accesa
soltanto la fiamma pilota. Per spegnere totalmente
l'apparecchio ruotare la manopola (1) fino alla
posizione (@).

Spegnimento in caso di guasto
In caso di guasto chiudere l'alimentazione del gas
all'apparecchio.

Comportamento in caso di guasto e di prolungata
interruzione di funzionamento

In caso l'apparecchio debba restare inattivo per
un tempo prolungato oppure in caso di guasto o
di funzionamento irregolare, chiudere il rubinetto
di collegamento alla rete del gas posto all'esterno
dell'apparecchio. Dopo aver eseguito tutte le
operazioni di pulizia, le superfici in acciaio inox, ben
asciutte, devono essere protette con prodotti che si
trovano normalmente in commercio, atti a preservare
da fenomeni di corrosione. In caso di guasto, avvisare
il servizio di assistenza.
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FUNZIONAMENTO COMANDI ELETTRONICI
FUNZIONAMENTO MODELLI F E FA (fig. 12)

Accensione, regolazione e spegnimento

Premere il pulsante “D, dopo qualche secondo nel
display (A) verra indicato “OFF".

La friggitrice & dotata di accensione elettrica della
fiamma pilota, premere e ruotare la manopola della
valvola in posizione di accensione * (fig. 8), tenere
premuto per accendere la fiamma pilota e prima di
rilasciare la manopola attendere qualche secondo il
riscaldamento della termocoppia. Premere e ruotare
la manopola in posizione di funzionamentoa.

Per accendere la friggitrice tenere premuto per
qualche secondo il tasto () , sul display compare la
temperatura di default di 0°C.

Per cambiare la temperatura di cottura premere
il tasto (B, impostare la temperatura desiderata
premendo 1 tasti (+) e (-).

Attendere qualche secondo o premere il tasto "SET"
per velocizzare il cambio di temperatura.

Al raggiungimento della temperatura impostata la
friggitrice emettera un segnale acustico e apparira
un puntino verde sullo schermo. Questo stato
verra mantenuto fino a quando il setpoint della
temperatura non verra modificato o la friggitrice sara
spenta.

A questo punto passera in modalita di conservazione
della temperatura ed eseguira delle accensioni e
degli spegnimenti continui per mantenere costante il
valore di temperatura dell'olio.

Per spegnere la friggitrice tenere premuto per qualche
secondo il tasto (ﬁ), sul display si vedra "OFF".
Ruotare la manopola “G" fino alla posizione (*), in
questa posizione rimane accesa soltanto la fiamma
pilota. Per spegnere totalmente l'apparecchio ruotare
la manopola “G” fino alla posizione (@) e premere il
pulsante “D" la scritta "OFF" si spegnera.

Utilizzo alzacestelli automatico, impostazione del
tempo di cottura (modelli FA, fig. 12)

L'alzacestelli pud essere utilizzato sia con cesto unico
che con due mezzi cesti.

Per utilizzare l'alzacestelli con due mezzi cesti,
impostare l'interruttore “M’, presente nel vano della
friggitrice, nella posizione corrispondente ai due cesti.
Per utilizzare l'alzacestelli con un cesto unico,
impostare  linterruttore  “M” nella  posizione
corrispondente al singolo cesto.

Per impostare il tempo T1 premere il tasto (T1) sotto
il display (A), impostare il tempo, prima i secondi e
successivamente i minuti e premere il tasto SET per
confermare.

Appena si premera il tasto B (T1) il cesto di abbassera.
Al raggiungimento del tempo prefissato il ciclo di
cottura termina e il cesto si alzera.

Nel caso si voglia impostare un tempo T2 eseguire la
stessa procedura.

Utilizzo timer (modelli F, fig. 12)

Nei modelli con solo filtraggio olio (senza pulsanti B
e C) e possibile gestire i tempi di cottura tramite un
timer integrato nel display.

Per impostare il timer, a friggitrice accesa, premere
il tasto (T1), impostare il tempo, prima i secondi e

successivamente i minuti e premere il tasto SET per
confermare e avviare il countdown.

Al termine il display emettera un suono per avvisare la
fine della cottura.

Effettuare la stessa procedura per il tempo (T2).

Filtraggio olio e utilizzo pompa (modelli F e FA fig.
12)

Assicurarsi che la manopola “G” della valvola sia in
posizione (@).

Assicurarsi che la bacinella e il filtro siano posizionati
sotto lo scarico dell'olio.

Lolio non deve essere scaricato a temperatura
ambiente e subito dopo una frittura. Scaricare l'olio
dopo circa 3 ore dall'ultima frittura e comunque
la temperatura deve essere inferiore ai 90°C. Fare
attenzione all'olio caldo. Ruotare lentamente
la maniglia “H” per aprire il rubinetto di scarico.
Prestare attenzione agli schizzi di olio. Lolio defluira
velocemente dentro la bacinella e il filtro assicurera
una accurata depurazione meccanica. Nel caso di olio
particolarmente sporco controllare visivamente che
non tracimi dal filtro. Chiudere il rubinetto H.

Per avviare il pompaggio dell'olio dalla bacinella alla
vasca, accendere la friggitrice e velocemente premere
il tasto FNC, e successivamente premere il tasto ).
Per avviare la pompa premere il tasto ([:}) e l'olio
comincera a defluire all'interno della vasca.

A questo punto parte un countdown di 10 minuti. Per
fermare prima la pompa sara sufficiente ripremere il
tasto ().

Per uscire dalla funzione di pompaggio premere il
tasto ([@).

Lo svuotamento della bacinella richiede circa 5 minuti.
Piu l'olio & freddo piu tempo é richiesto per il
pompaggio.

L'olio dovra avere una viscosita inferiore a 350 cSt e
una temperatura inferiore a 90 °C.

Funzione MELTING (fig. 12)

La funzione melting permette di riscaldare I'olio senza
bruschi aumenti di temperatura facendo funzionare la
friggitrice in maniera ciclica.

Questa funzione viene utilizzata prevalentemente nei
mesi freddi quando I'olio tende a solidificarsi o nei casi
in cui si usi del grasso vegetale per la frittura.
Funzionando a intermittenza la friggitrice scioglie
il grasso utilizzato per la frittura senza il rischio di
bruciarlo.

Per attivare la funzione melting premere il tasto “FNC”
e successivamente premere il tasto {a%.
Il display indichera 100 °C, la friggitrice iniziera a
funzionare in maniera ciclica fino a raggiungere
la temperatura di 100 °C, dopo di che la friggitrice
passera in automatico allo stato di conservazione e si
manterra la temperatura dell'olio a 100 °C.

La funzione melting puo essere disattivata in qualsiasi
momento premendo il pulsante (@)).

Se si attiva la funzione melting quando I'olio & ad
una temperatura superiore a 100 °C, la friggitrice
attendera il raffreddamento dell'olio fino ai 100 °C, poi
passera in automatico allo stato di conservazione e si
manterra la temperatura dell'olio a 100 °C.
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FUNZIONAMENTO MODELLI BFLEX (vedi fig.13)

Accensione, regolazione e spegnimento

A friggitrice spenta con il cavo di alimentazione
collegato alla rete, il display “A” mostra il valore “OFF".
La friggitrice & dotata di accensione elettrica della
fiamma pilota, premere e ruotare la manopola della
valvola in posizione di accensione (fig. 8), tenere
premuto per accendere la fiamma pilota e prima di
rilasciare la manopola attendere qualche secondo il
riscaldamento della termocoppia. Premere ¢ ruotare
la manopola in posizione di funzionamentoa.
Peraccenderelafriggitrice tenere premuto perqualche
secondo la manopola “B", sul display compare la
temperaturadidefaultdi190°Cedildigit*°C"lampeggia.
Per cambiare la temperatura di cottura premere
velocemente la manopola “B” e ruotarla. Quando il
display mostra la temperatura desiderata, premere
nuovamente la manopola “B” per memorizzare il
nuovo valore o attendere qualche secondo fino
all'emissione del segnale acustico di conferma.

Al raggiungimento della temperatura impostata la
friggitrice emettera un segnale acustico ed il digit
“°C" rimane fisso. A questo punto passera in modalita
di conservazione della temperatura ed eseguira
delle accensioni e degli spegnimenti continui per
mantenere costante il valore di temperatura dell'olio.
Per spegnere la friggitrice tenere premuto per qualche
secondo la manopola “B" il display “A” visualizza la
scritta “HOT” finché I'olio rimane al di sopra di 60 °C,
al di sotto indica “OFF". Per spegnere la fiamma pilota
premere e posizionare la manopola della valvola in
posizione @.

Funzione MELTING (vedi fig. 13)

La funzione melting permette di riscaldare I'olio senza
bruschi aumenti di temperatura facendo funzionare la
friggitrice in maniera ciclica.

Questa funzione viene utilizzata prevalentemente nei
mesi freddi quando I'olio tende a solidificarsi o nei casi
in cui si usi del grasso vegetale per la frittura.
Funzionando a intermittenza la friggitrice scioglie
il grasso utilizzato per la frittura senza il rischio di
bruciarlo.

Per attivare la funzione melting premere velocemente
“D’, il led "F" si accende ed il display indichera
automaticamente 100 °C, la friggitrice iniziera a
funzionare in maniera ciclica fino a raggiungere
la temperatura di 100 °C, dopo di che la friggitrice
passera in automatico allo stato di conservazione che
manterra la temperatura dell'olio a 100 °C.

La funzione melting puo essere attivata e disattivata
in qualsiasi momento premendo velocemente il tasto
‘D"

Se si attiva la funzione melting quando l'olio & ad
una temperatura superiore a 100 °C, la friggitrice
attendera il raffreddamento dell'olio fino ai 100 °C, poi
passera in automatico allo stato di conservazione che
manterra la temperatura dell'olio a 100 °C.

Attenzione

L'apparecchio & dotato di un sistema diraffreddamento
posizionato dietro il cruscotto comandi: controllare
periodicamente il funzionamento del ventilatore e
pulire da eventuale polvere.

CURA DELL'APPARECCHIO

AVVERTENZE E CONSIGLI

Il livello dell'olio deve essere mantenuto sempre tra i
livelli massimo e minimo.

Non accendere mai la friggitrice se il livello dell'olio
non é corretto.

Cambiare I'olio frequentemente: non prolungare I'uso
dell'olio quando il suo colore viene al bruno e la sua
vischiosita aumenta.

Non caricare mai il cestello oltre al 50% della sua
capacita: questo permettera rapide cotture e sicurezza
nell'uso.

All'introduzione del cestello nella vasca si verifica una
rapida formazione di schiuma dovuta all'emulsione fra
olio caldo e I'acqua contenuta nelle vivande. Qualora
questa sia eccessivamente abbondante, sollevare il
cestello e riimmergerlo per dar modo alla schiuma
stessa di scomparire.

Durante la frittura dei cibi, si staccano delle particelle;
le parti piu grosse vanno a depositarsi sulla griglietta
e le pil piccole sul fondo, nella zona fredda. Allo
scopo di evitare che tali depositi vengano tenuti in
circolazione e quindi brucino, bisogna provvedere
periodicamente al loro spurgo. L'operazione di spurgo
deve avvenire con olio freddo e dopo aver lasciato
decantare i residui.

Avvertenze per I'uso di grassi solidi (strutto)

Nel caso venga utilizzato lo strutto come mezzo di
frittura, si possono creare delle situazioni di pericolo
dovute al surriscaldamento dello stesso strutto e della
stessa vasca friggitrice. Si deve quindi procedere allo
scioglimento dello strutto in modo graduale secondo
le modalita di seguito esposte:

Togliere il cesto, la retina vasca ed introdurre lo strutto
solido.

Far funzionare l'apparecchio nella posizione di
massima potenza per un minuto circa, dopo tale
periodo riportarlo in posizione pilota. Lo strutto
a contatto con i tubi fiamma caldi incomincera a

sciogliersi.
Attendere qualche minuto per garantire lo
scioglimento graduale senza surriscaldamenti.

Riportare nella posizione di massimo I'apparecchio
per un altro minuto e ritornare poi in posizione pilota.
A questo punto i tubi si saranno scaldati a sufficienza,
attendere quindi che lo strutto sia diventato
completamente liquido e reintrodurre la retina vasca
ed il cesto. Solo quando lo strutto sara completamente
liquido ed in giusta quantita si potra procedere ad un
uso corretto della friggitrice.

Avvertenze relative all’uso dell'olio caldo
E vietato qualsiasi comportamento che porti a:

. Surriscaldamento dell'olio.

. L'uso inappropriato della friggitrice.

. La sostituzione dell'olio quando la friggitrice &
calda.

. L'uso di solventi infiammabili per la pulizia.

. Lincorretto riempimento della vasca (sopra o
sotto il livello).

. Lintroduzione di cibo umido non sgocciolato o

acqua nell'olio caldo.
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Spurgo dei sedimenti

Dopo aver lasciato decantare, e a olio freddo, estrarre
la retina con maniglie avendo cura di tenerla bene
orizzontale e di fare una manovra dolce in modo
da trattenere tutti i sedimenti piu grossi in essa
depositati.

a) Per modelli da banco (fig. 5) (GL8B - GL8+8B -
GL8M - GL8+8M - GL10B - GL10+10B). Prima di aprire il
rubinetto di scarico (6), introdurre il tubo (15) nel foro
(5) secondo la figura. Quindi dopo aver posizionato
sotto lo scarico una bacinella o un secchio metallico
della capacita di 12 litri almeno, aprire la leva (6) dopo
aver sollevato il perno (14).

A scaricamento ultimato chiudere il rubinetto girando
la leva(6) e togliere il tubo (15), manovrando al
contrario.

b) Per modelli a mobile (fig. 6). Accertarsi che la
bacinella (9) data in dotazione sia inserita sotto lo
scarico (8) quindi girare la farfalla dello scarico che
aprira il rubinetto.

Avvertenze per scarico e filtraggio dell’'olio

- lasciare raffreddare l'olio prima di filtrarlo o
scaricarlo nella bacinella

- si consiglia lo svuotamento dell'olio nella bacinella
in piu operazioni

- si consiglia di prestare particolare attenzione nella
movimentazione della bacinella con l'olio

PULIZIA

Attenzione!

- Prima della pulizia spegnere e lasciare raffreddare
I'apparecchiatura.

- Nel caso di apparecchiature ad alimentazione
elettrica agire sull'interruttore sezionatore per
disattivare l'alimentazione elettrica.

La scrupolosa pulizia giornaliera dell'apparecchio

ne garantisce il perfetto funzionamento e la lunga
durata.

Le superfici in acciaio vanno pulite con liquido per
piatti diluito in acqua molto calda adoperando uno
straccio morbido; per lo sporco piu resistente usare
alcool etilico, acetone o altro solvente non alogenato;
non usare detergentiin polvere abrasivi o sostanze
corrosive come acido cloridrico / muriatico o
solforico. L'uso di acidi pud6 compromettere la
funzionalita e la sicurezza dell’apparecchio. Non
adoperare spazzole, pagliette o dischetti abrasivi
realizzati con altri metalli o leghe che potrebbero
provocare macchie di ruggine per contaminazione.
Per lo stesso motivo evitare il contatto con oggetti
in ferro. Attenzione a pagliette o spazzole in acciaio
inossidabile che, pur non contaminando le superfici,
ne possono causare graffiature dannose.

Se lo sporco & accentuato, non usare assolutamente
carta vetrata o smerigliata; raccomandiamo in
alternativa l'uso di spugne sintetiche (es. spugna
Scotchbrite).

Da escludere anche l'uso di sostanze per pulire
l'argento e porre attenzione ai vapori di acido
cloridrico o solforico provenienti ad esempio dal
lavaggio dei pavimenti. Non dirigere getti d'acqua
diretti sull'apparecchiatura per non danneggiarla.
Dopo la pulizia, sciacquare accuratamente con acqua
pulita e asciugare con cura utilizzando un panno.
Dopo aver eseguito tutte le operazioni di pulizia, le
superfici in acciaio inox, ben asciutte, devono essere
protette con prodotti che si trovano normalmente
in commercio, atti a preservare da fenomeni di
corrosione.

CERTIFICATO DI GARANZIA

DITTA:

VIA:

CAP: LOCALITA:

PROVINCIA: DATA DI INSTALLAZIONE:
MODELLO
MATRICOLA

AVVERTENZA

Il costruttore declina ogni responsabilita per le possibili inesattezze contenute nel presente opuscolo imputabili ad errori
di trascrizione o stampa si riserva inoltre il diritto di apportare al prodotto quelle modifiche che ritiene utili o necessarie,
senza pregiudicarne le caratteristiche essenziali. Il costruttore declina ogni e qualsiasi responsabilita qualora non
venissero strettamente osservate le norme contenute in questo manuale. Il costruttore declina ogni responsabilita per
danni diretti e indiretti causati da errata installazione, manomissioni, cattiva manutenzione, imperizia nell’'uso.
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GAS FRYERS - PLUS 600 SERIES
Unit type Description Dim.: (L():\(:Jt);PII)H\;Jorktop Type
GL8B L 8 gas top fryer mm 300x600x290 (410) A
GL8M L 8 gas fryer with cabinet mm 300x600x900 (1020) Al
GL8+8B L 8+8 gas top fryer mm 600x600x290 (410) A
GL8+8M L 8+8 gas fryer with cabinet mm 600x600x900 (1020) Al
GAS FRYERS - MACROS 700 SERIES
Unit type Description Dim.: (L():\oﬂt);PII)H\;Jorktop Type
GL10B L 10 gas top fryer mm 400x714x290 (430) Al
GL10M L 10 gas top fryer with cahinet mm 400x714x900 (1040) Al
GL7+7M L7+7 gas fryer mm 400x714x900 (1040) A
GL10+10B L 10+10 gas top fryer mm 800x714x290 (430) Al
GL10+10M L 10+10 gas fryer with cabinet mm 800x714x900 (1040) Al
GL15M L 15 gas fryer with cabinet mm 400x714x900 (1040) A m
GL15M-BF L 15 gas fryer with cabinet — Bflex controls mm 400x714x900 (1040) A
GL15+15M L 15+15 gas fryer with cabinet mm 800x714x900 (1040) Al
GL15+15M-BF L 15+15 gas fryer with cabinet — Bflex controls mm 800x714x900 (1040) A
GL18MI L 18 gas fryer with cabinet mm400x714x900(1040) Al
GL18MI-BF L 18 gas fryer with cabinet — Bflex controls mm400x714x900(1040) A
GL18+18MI L 18+18 gas fryer with cabinet mm800x714x900(1040) A
GL18+18MI-BF L 18+18 gas fryer with cabinet — Bflex controls mm800x714x900(1040) A
GL20M L 20 gas fryer with cabinet mm 400x714x900 (1040) Al
GL20M-BF L 20 gas fryer with cabinet — Bflex controls mm 400x714x900 (1040) A
GL20+20M L 20+20 gas fryer with cabinet mm 800x714x900 (1040) Al
GL20+20M-BF L 20+20 gas fryer with cabinet — Bflex controls mm 800x714x900 (1040) A
GAS FRYERS - MAXIMA 900 SERIES
Unit type Description Dim.: (L():Y)Jt);PII)H\;Jorktop Type
9GL18MI L 18 gas fryer with cabinet mm 400x900x900 (1065) A1
9GL18MI-BF L 18 gas fryer with cabinet — Bflex controls mm 400x900x900 (1065) A
9GL18+18MI L 18+18 gas fryer with cabinet mm 800x900x900 (1065) A1
9GL18+18MI-BF | L 18+18 gas fryer with cabinet — Bflex controls mm 800x900x900 (1065) A
9GL20M L 20 gas fryer with cabinet mm 400x900x900 (1065) Al
9GL20+20M L 20+20 gas fryer with cabinet mm 800x900x900 (1065) A1
9GL20M-BF L 20 gas fryer with cabinet — Bflex controls mm 400x900x900 (1065) A1
9GL20+20M-BF L 20 +20 gas fryer with cabinet — Bflex controls mm 800x900x900 (1065) M
9GL22M L 22 gas fryer with cabinet mm 400x900x900 (1065) Al
9GL22+22M L 22+22 gas fryer with cabinet mm 800x900x900 (1065) Al
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GAS FRYERS - S700 SERIES

Unit type Description Dim.: (L():Y)lt)slll)uv;vorktop Type
SGL18MI L 18 gas fryer with cabinet mm 400x730x900 (1090) A
SGL18+18MI L 18+18 gas fryer with cabinet mm 800x730x900 (1090) Al
SGL18MI-BF L 18 gas fryer with cahinet — Bflex controls mm 400x730x900 (1090) Al
GAS FRYERS - S900 SERIES

Unit type Description Dim.: (L():Y)lt)slll)uv;vorktop Type
S9GL18MI L 18 gas fryer with cabinet mm 400x900x900 (1065) A
S9GL18MI-BF L 18 gas fryer with cabinet — Bflex controls mm 400x900x900 (1065) A
S9GL18+18M L 18+18 gas fryer with cabinet mm 800x900x900 (1065) Al
S9GL18+18MI-BF | L 18+18 gas fryer with cabinet — Bflex controls mm 800x900x900 (1065) A
S9GL20M L 20 gas fryer with cabinet mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20M-BF L 20 gas fryer with cabinet — Bflex controls mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20MFA L 20 gas fryer with cabinet — oil filtering and automatic basket lifter mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20MF L 20 gas fryer with cabinet — oil filtering mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20MFA-BF L 20 gas fryer with cabinet — Bflex controls — oil filtering and automatic basket lifter [ mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20+20M L 20+20 gas fryer with cabinet mm 800x900x900 (1065) Al
$9GL20+20M-BF | L 20+20 gas fryer with cabinet — Bflex controls mm 800x900x900 (1065) Al
GAS FRYERS - LX900 TOP SERIES

Unit type Description Dim.: (L():zlt);PII)H\;vorktop Type
LX9GL18I L 18 cantilever gas fryer mm 400x900x580 (840) A
LX9GL18I-BF L 18 cantilever gas fryer — Bflex controls mm 400x900x580 (840) A
LX9GL20 L 20 cantilever gas fryer mm 400x900x580 (840) Al
LX9GL20-BF L 20 cantilever gas fryer — Bflex controls mm 400x900x580 (840) Al
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The units are in conformity with the European regulations, directives and standards:
Reg. 1935/2004/CE Regulations governing materials and items in contact with food products
Reg.2016/426/UE Regulation on appliances burning gaseous fuels

2014/35/UE Low voltage

2014/30/UE EMC (electromagnetic compatibility)

2011/65/UE Restriction of the use of certain hazardous substances in electrical and electronic equipment

2006/42/CE Machine regulations and particular reference regulations

EN 203-1 General safety standard for GAS appliances for domestic and similar use.

EN 203-3 Standard governing materials and parts in contact with food and other health issues.

EN 203-4 Gas heated catering equipment: Specific Requirements for multipurpose gas FRYERS.

EN 60335-1 General Standard on the safety of household and similar electrical appliances

EN 62233 Methods for measuring electromagnetic fields in household and similar appliances regarding human
exposure

EN 61000 Requirements for electromagnetic compatibility

EN 55014 Requirements for electromagnetic compatibility

Unit features

The serial number plate is positioned on the front side of the unit and contains all the connection data.

NAME:

MANUFACTURER’S ADDRESS:

TYPE/MOD: .......... W Serial: .....
KW: e TYPE: A1 Hz: 50/60

Cert: 51 kW

CHICeT

v 0051-..... we—

Made in Italy

INFORMATION FOR USERS OF PROFESSIONAL APPLIANCES

Pursuant to Article 24 of Legislative Decree no. 49 of 14 March 2014,
"The Implementation of EU Directive 2012/19 on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE)".
The crossed out wheelie bin on the appliance or its packaging indicates that the end-of- life product must be collected
separately from other waste, in order to ensure proper treatment and recycling.
In particular, the separate collection of professional end-of- life appliances is organised and managed:

a) directly by the user, if the appliance was placed on the market under past WEEE systems and the user decides to
dispose of it without replacing it with another similar appliance with the same functions;

b) by the manufacturer, i.e. the party who first introduced and commercialised in EU countries, or sold in EU countries,
under its own brand, the new appliance that replaced the previous one, when, after making the decision to dispose
of an end-of- life appliance placed on the market under past WEEE systems, the user purchases a similar appliance
with the same functions. In this case, the user may ask the manufacturer collect the old appliance no later than 15
consecutive calendar days after the delivery of the new appliance;

c) by the manufacturer, i.e. the party who first introduced and commercialised in EU countries, or sold in EU countries,
under its own brand, the appliance, when the appliance was placed on the market under new WEEE systems.

The proper separate waste collection for the subsequent forwarding of the decommissioned product for recycling,
treatment and environmentally compatible disposal, helps prevent negative impact on the environment and health, and
promotes the reuse and / or recycling of the materials that the appliance is made of.

The user’s illegal disposal of the product will result in the application of sanctions set out in current regulations.
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SPECIFICINSTRUCTIONS

ATTENTION!

The figures mentioned in the chapters are shown on the initial pages of this manual.

APPLIANCE DESCRIPTION

Sturdy stainless steel structure with 4 feet that can be
adjusted in height. External coating made in 18/10
chromium-nickel steel. The plate is heated by tubular
chromium-plated steel burners resistant to thermal
or mechanical stresses. The temperature regulation is
provided by the valve and safety devices.

PREPARATION

Location

The appliance should be installed in a well ventilated
room and, if possible, under a range hood.

The appliance can be installed on its own or alongside
other equipment. A minimum distance of 150 mm
around the sides and back should be maintained.

The walls near the appliance (walls, decorations,

kitchen cabinets, decorative finishes, etc.) must be

made of non-flammable material.

Place the appliance on a table or on a board made

of non-flammable material. Before connecting the

appliance to the gas supply, check the data plate to

make sure that the appliance is fitted for the type

of available gas. If not, see the paragraph “Running

appliances on other types of gas”.

Law provisions, technical regulations and

directives

Before installing, check that the following provisions

are met:

- UNI CIG 8723 regulation

- building regulations and local fire prevention
measures;

- accident prevention regulations in force;

- local Gas Board regulations;

- CEl provisions in force;

- Fire Brigade provisions.

INSTALLATION

Assembly, installation and maintenance must all be
done by contractors authorized by the local Gas Board
in accordance with the regulations in force. Before
doing anything else, contact your Gas Board.

Installation procedure
To level the appliance correctly, adjust the height of
the four adjustable feet.

Gas connection

The 1/2" G gas pipe union can either be permanently
fixed or detached by using a standard adaptor. If a
flexible hose is used, it must be stainless steel and in
conformity with regulations. After completing the
connection, check for leaks by using a special leak-
detector spray.

Exhaust system

The appliances must be positioned in locations
adapted with a system for discharging the products
of combustion in respect of how much is prescribed
by the norms of the installation. Our appliances are
classified (see the “TECHNICAL DATA" table) as:

"A1” gas appliances

They are not designed for the connection to a line for
the discharge of products of combustion.

These appliances must discharge the products of
combustion into appropriate hoods, or similar devices,
connected to a flue of proven efficiency, or they may
be connected directly to an outdoor vent.

If such an arrangement is not possible, the unit may
be connected to an air exhaust system which leads
directly outdoors, having a capacity no lower than
required; see the “TECHNICAL DATA” table, plus the
air exchange necessary, in order to make operators
comfortable.

Electrical connection

Before connecting the appliance to the mains, check
the following:

the network voltage corresponds to the values
shown on the plate

grounding is efficient

the connecting cable is adequate to the power
absorbed by the appliance.

Moreover, upstream the appliance, a device with a
contact opening of at least 3 mm must be fitted in
order to disconnect the appliance in an omnipolar
way. Safety switches can be used for this purpose.
The omnipolar switch must be close to the appliance,
be homologated and have a section suitable for the
appliance.

The cable must be at least an HO7 RN-F.

The YELLOW-GREEN ground cable must not be cut.
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Unipotential

The appliance must be connected to a unipotential
system. The foreseen terminal is located close to the
cable input. It is marked by a label

v

PUT INTO SERVICE

Before installation

Before installing the appliance, remove the protective
wrapping. Thoroughly clean the work-surface and the
outside of the appliance with lukewarm water and
detergent, using a soft cloth. Dry with a clean cloth.

Start-up

Before starting the appliance, make sure that its
specifications (category and type of gas used) match
those of the family and group of the gas available
locally.

If not, adapt the appliance to the gas family or group
required (see paragraph “Running the appliance on
other types of gas”). Carry out the start-up according
to the User’s Instructions.

Testing power rating

Use the nozzles for rated output on the appliances.
Capacity can be of two types:

- rated output, as given on the data plate;

- reduced.

These nozzles are shown in the table “BURNERS".

The gas supply pressure must always be within the
ranges

shown in the burners table.

The appliance will not work outside the above pressure
thresholds. If you wish to check the rated output
further, you may do so by using a gas meter according
to the so-called "volumetric method".

However, it is normally enough to simply check that
the nozzles are functioning correctly.

Checking input pressure (Fig. 1)

The input pressure should be measured by using a
gauge (min. resolution 0.1 mbar).

Remove the screw (A) from the pressure socket and
connect the gauge; after measuring, retighten the
screw so that it's absolutely airtight (A).

IMPORTANT: The pressure must be checked with all
gas equipment connected and operating.

Check the power according to the volumetric
method

Using a gas counter and a stopwatch, you can measure
the gas consumption in a given unit of time. This value
will be compared with the value E, which is calculated
as follows:

E Burner power

Gas heating power

It's important that the power is measured when the

appliance is in a state of inertia.

Both rated and reduced powers, calculated at the
rated pressure value, are obtained by referring to the
“BURNERS” table. The value of gas heating power can
be requested from the local gas company.

Checking the operation

Ensure that the type of used nozzles corresponds to
that shown in the “BURNERS” table.

Check whether the pressure reducer has a flow rate
greater than the sum of the consumption flow rate of
all connected equipment. Check that the gas supply
pipes are adequate.

Checking the pilot light

When correctly adjusted, the pilot light will completely
surround the thermocouple; if it does not, check to see
if the used injector is suitable for the type of gas.

Checking primary air (Fig. 2/3/4)

Regulation is performed by a Venturi pipe by adjusting
the “X” height shown in the “BURNERS” table and
verifying the aspect of the flame is uniform, well
ventilated and not noisy.

Checking the functions

- Start the appliance;

- Check the gas pipes for leaks;

- Check the burner flame, even at the minimum.

Notes for the installer

- Explain and demonstrate how the appliance works
to the user according to the instructions, and hand
him the user’s manual.

- Remind the user that, in the event of any structural
alterations or modifications to the room that houses
the appliance, the appliance functions must be
rechecked.

Operation with other gas types

To use another type of gas, refer to the”"BURNERS" table
to identify the nozzles to be utilized, The diameter
measure is in hundredths of a mm and is specified per
each nozzle. For models with a pressure regulator (/R),
check and adjust the output pressure. After changing
the nozzles, carry out all the operational checks
described within the paragraph “PUT INTO SERVICE”
and change the specification relevant to the gas type
on the unit’s technical plate.

Replacement of the burner nozzles

8, 10 and 18 L models

Remove the panel by unscrewing the screws in view
at the lower edge or in the front; remove the nozzles
and replace them with suitable ones according to the
“BURNERS” table. Be careful to keep and assemble the
seal gasket, if any.

7,15 and 20 L models

The nozzles can be reached by opening the cabinet
doors. Unscrew and replace them with suitable ones
according to the “BURNERS” table. Be careful to keep
and assemble the seal gasket, if any.
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Regulation of the pilot light (fig. 11A - 11B)

7,8,10and 18 L models

The pilot light operates with a nozzle and fixed air. The

only

requested operation

according to

the gas type as follows:

- Remove the control panel by loosening the fixing
screws (where necessary).

- Loosen the nut pressing the biconical coupling (no.
14); remove it (n. 15) and the pilot nozzle (n. 16).

- Replace the pilot nozzle with the correct nozzle,
consulting the “BURNERS” table.

- After replacing the pilot nozzle, retighten the nut
pressing the biconical coupling (no. 14) with the
relevant biconical coupling (no. 15).

is to replace the nozzles

Regulation of the pilot light (fig. 11C)
15 and 20 L models
Use a 7 mm hexagonal spanner to adjust the pilot light

.

The nozzle is correctly set when the flame surrounds
the thermocouple. When using LPG, the adjusting
screw (1) should be completely tightened.

APPLIANCE SAFETY SYSTEMS

Safety valve: a thermocouple valve stops the gas flow
from reaching the main burner in the event of the pilot
flame going out.

To restore the operation, repeat the operations
relevant to igniting the pilot device.

Safety thermostat: stops the gas flow in the event of
serious anomalies. it is reactivated manually and, to
restore it, it is necessary to unscrew the nut (no. 7)
(fig. 7-8). If the safety thermostat starts up, call the
technical assistance.

The FA models are equipped with electric basket
lifter and oil circulation pump with integrated fuses
in the electrical connection box. Please call Technical
Support in the event of a failure of the oil circulation
pump or the basket lifter.

MAINTENANCE

The construction of the appliances is carried out
in a way where a few maintenance operations are
necessary. Because of this, we recommend that the
user subscribe to the assistance agreement to have
the equipment checked at least once a year by the
specialised personnel of our assistance service or by a
specialized technician.

Warnings

It is necessary to periodically check the stuffing box
system

of the deep fryers. The stuffing boxes on deep fryers
should be tight so as to avoid any oil leakage which
in the

long run could cause problems.

REPLACING THE COMPONENTS
(SPARE PARTS)

USE ONLY ORIGINAL SPARE PARTS SUPPLIED BY
THE MANUFACTURER. The parts must be replaced
solely by authorized personnel!

For a few models, it is sufficient to remove the panel by
unscrewing the screws in view on the lower edge or in
the front to have access to those parts to be replaced;
for the other models, it is sufficient to open the lower
door.

ATTENTION: empty the tank before removing the
panel and replace the components.

Gas valve: all connections are visible. With the means
of suitable wrenches, unscrew the connections at
the input and output of the gas, pilot flame and
thermocouple. Unscrew the two fixing screws on the
side and replace them. Insert the bulb properly .

Safety thermostat: disconnect the thermocouple
Faston terminal. Unscrew the covering nut, unscrew
the fixing nut and replace it. Make sure that the faston
terminals are connected properly. Make sure that the
thermostat bulb is properly inserted.

Burner: the burner is fixed with two visible screws and
with a nut to the pipe. Unscrew it, replace it and screw
it in properly.

Thermocouple - igniter plug: to replace these two
components more easily, unscrew the two screws that
fix the pilot flame support. Replace them and screw
the screws back in.

After replacing, reassemble the control panel and the
relevant parties in the proper order.

WARNING

Every time a replacement involving gas input parts
is made, recheck all the functions and test for
leakage.

USE INSTRUCTIONS

PUT INTO SERVICE

The appliance is strictly for professional use and must
be used by qualified personnel.

We recommend that the user make sure that the
installation was properly done. The manufacturer
is not responsible for damages due to an incorrect
installation, bad maintenance or incorrect use.

Before operating, CAREFULLY READ THE USE
INSTRUCTIONS WITHIN THIS MANUAL; pay particular
attention to the regulations relevant to the safety
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devices. Close all gas supply cocks after use and,
above all, during maintenance and repair operations.
Carefully follow the cooking instructions for at least
the initial period up to when practice and experience
will help you to personally choose a cooking time
and temperature. Before switching on the burner,
carefully wash the components in contact with the
cooking oil, as explained in the paragraph devoted to
cleaning, and then fill up the tank with oil up to the
tank reference notch (level) after having checked that
the draining tap is closed.

IGNITION

The burners are supplied by a thermostatic safety
valve.

Pilot burner ignition (GL8..., GL10...) (fig. 7)

Press the (¥€) button (3), wait for the air to come out
from the tubes and press the piezoelectric button (2)
several times. Look though the hole on the panel to
see if the pilot flame is lit. Keep the button (3) pressed
for a few seconds and then release it. If the pilot flame
switches off, repeat the operation.

Igniting the pilot burner (GL7+7, GL15..., GL20...)
(fig8)

Press down the knob and rotate it anticlockwise to the
() (PILOT) position.

In this position, keep the knob pressed down while
pushing the piezoelectric button several time until the
pilot flame ignites. For the models 9GL20.... 9GL22...,
S9GL20.., S9GL22..., turn the knob to activate the
piezoelectric button (see fig. 10).

Release the knob after 5 seconds and turn it to the desired
position. Repeat the same operation if the pilot flame goes
out.

Pilot burner ignition (GL18.., SGL18..., 9GL18...,
S9GL18..., LX9GL18...) (fig. 9)

Rotate the knob (1) anticlockwise up to the position
(*). In this position, press the knob until the pilot
flame lights up. Release the knob after 60 seconds and
rotate it to the position 0. Repeat the operation if the
pilot flame goes out.

Main burner Ignition and temperature regulation
(GL8..., GL10...,GL7+7, GL15...,GL20...)

To turn on the main burner, rotate the knob further
anticlockwise up to the desired temperature. The
thermostat valve is marked in positions from 1 to 8 for
the 600 Series and from 1 to 7 for the 700/900 Series.
The values indicating the temperature in each position
are the following:

8 position valve

Position 0 12 3 4 5 6 7 8
110 121 133 145 156 168 179 190

Temperature °C off

7 position valve

Position 0 12 3 4 5 6 7
15 130 143 157 171 180 190

Temperature °C Off

Main burner Ignition and temperature regulation
(GL18...MI, SGL18...MI, 9GL18...Ml, S9GL18...Ml,
LX9GL18...MI)

To switch the main burners, rotate the thermostat
knob on the panel up to the desired temperature
value.

TURNING OFF

Turning off during normal operation

Turning off (GL8..., GL10...) (fig. 7)

To turn off the main burners, rotate the knob (1) to
the position (¥€); in this position only, the pilot flame
is switched on. To turn off the appliance completely,
press the off button (@) (4).

Before switching on again, wait for about 1 minute so
that the valve releases.

Turning off (GL7+7, GL15..., GL20...) (fig. 8)

To turn off the main burners, rotate the knob (1) to the
position () ; in this position, only the pilot flame is
switched on.To turn off the appliance completely, rotate
the knob up to the position (@).

Turning off (GL18.., SGL18..., 9GL18..., S9GL18...,
LX9GL18...) (fig. 9)

To turn off the main burners, rotate the thermostat
knob on the panel up to zero; rotate the knob (1) up to
the position (3¥€); in this position, only the pilot flame
is switched on. To completely turn off the appliance,
rotate the knob (1) up to the position (@).

Turning off in the event of a failure
In the event of a failure, cut off the gas supply to the
appliance.

What to do in case of malfunctioning or if the
appliance is not used for a long period of time

If the appliance is not to be used for a long period of
time, or in the event of a failure or malfunctioning,
turn off the external gas supply tap connecting to the
main line. After performing all cleaning operations,
the stainless steel surfaces should be well dried and
protected with standard anti-corrosion products. In
the event of a failure, call Technical Assistance.

OPERATIONS WITH ELECTRONIC CONTROLS
F AND FA MODELS OPERATION (Fig. 12)

Switching on, settings and switching off

Premere il pulsante “D’, dopo qualche secondo nel
display (A) verra indicato “OFF".

The deep fryer has an electric pilot ignition; press
and turn the valve knob to the ignition position (fig.
8), hold down to ignite the pilot flame and wait for a
few seconds for the thermocouple to heat up before
releasing the knob. Press and turn the knob to the
operating position.
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To turn on the fryer, hold down the button ({@)) for
a few seconds, the display will show the default
temperature of 0° C.
To change the cooking temperature, press the button (
) and set the desired temperature by pressing the (+)
and (-) buttons.
Wait a few seconds or press the "SET" button to speed
up the temperature change.
When the set temperature is reached, the fryer will
beep and a green dot will appear on the screen. This
state will be maintained until the temperature setpoint
is changed or the fryer is turned off.
At that point, the fryer will switch to “temperature
conservation” mode and it will turn on and off
continuously to keep the oil temperature constant.
To turn off the fryer, hold down the button () for a
few seconds and then the display will show "OFF".
Turn the knob G to position (3¥€); in this position, only
the pilot flame remains on. To turn off the appliance
completely, turn the knob G to position (@) and press
the button D; then the word "OFF" will go off.

Use the automatic basket lifter, set the cooking
time (FA models - Fig. 12)

The basket lifter can be used either with 1 basket or 2
half baskets.

To use the basket lifter with 2 half baskets, set the fryer
compartment’s “M” switch to the “2 baskets” position.
To use the basket lifter with 1 basket, set the “M” switch
to the 1 basket position.

To set the time T1, press the button (T1) under the
display (A) and set the time, first the seconds and then
the minutes, and then press the SET button to confirm.
As soon as the button B (T1) is pressed, the basket will
lower.

When the preset time is reached, the cooking cycle
ends and the basket will rise.

If you want to set the time T2, carry out the same
procedure.

Using the timer (model F, fig. 12)

In models with oil filtering only (without buttons B and
C), the cooking times can be managed by the timer
integrated in the display.

To set the timer while the fryer is on, press the button
(T1), set the time, first the seconds and then the
minutes, and press the SET button to confirm and start
the countdown.

At the end, the display will emit a sound to signal the
end of cooking.

Carry out the same procedure to set the time (T2).

Oil filtering and use of the pump (F and FA models
- Fig. 12)

Make sure that the “G” knob of the valve in in the “@”
position. Make sure that the tray and the filter are
positioned under the oil drain.

The oil should not be drained at room temperature or
soon after frying.

Wait about 3 hours after the last frying before draining
oil; in any case, the temperature must be lower than

90° C. Be careful around hot oil.

Slowly rotate the “H” knob to open the drain tap. Pay
attention to oil splashes. Oil will flow out faster into
the tanks and the filter will clean it properly. If the oil
is particularly dirty, make sure that the oil does not
overflow from the filter.

Close the H tap.

To start pumping oil from the bucket to the tank, turn
on the fryer, press the button FNC and then press the
button (§g@)-

To start the pump, press the button ([:}) and the oil
will begin to flow into the tank.

At this point, a 10-minute countdown starts. To stop
the pump before that time expires, press the button
(Y again.

To exit the pumping function, press the button ([@)).

It takes about 5 minutes to empty the bucket.

MELTING function (see fig. 12)

The Melting function activates the deep fryer cyclically,
allowing you to heat the oil without sudden increases
in temperature.

This function is mainly used during colder months
when the oil tends to solidify, or when using vegetable
fat for frying.

Operating intermittently, the deep fryer dissolves the
fat used for frying without the risk of it burning.

To activate the melting function, press the button FNC
and then press the button .

The display will show 100° Cand the fryer will start to
operate cyclically until it reaches the temperature of
100° C; when the temperature is reached, the fryer will
automatically switch to the temperature conservation
mode and it will maintain the oil temperature at 100°
C.

The melting function can be deactivated at any time
by pressing the button (@)).

If the melting function is activated when the oil is at a
temperature above 100° C, the fryer will wait for the oil
to cool down to 100° C and then it will automatically
switch to the “temperature conservation mode” to
maintain the oil temperature at 100 ° C.

BFLEX MODELS OPERATION (see fig. 13)

Switching on, settings and switching off

When the deep fryer is switched off, with the power
cable connected to the mains supply, display panel “A”
will indicate “OFF".

The deep fryer has an electric pilot ignition; press and
turn the valve knob to the ignition position (fig.
8), hold down to ignite the pilot flame and wait for a
few seconds for the thermocouple to heat up before
releasing the knob, Press and turn the knob to the
operating position 0

To turn the deep fryer on, press and hold knob “B” for
a few seconds until you hear a beep; the display panel
will indicate a default temperature of 190° and the “°C”
digit will be flashing.

To change the cooking temperature, press knob
“B" and turn it. When the display gives the desired
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temperature, press the “B” knob to memorize the new
value or wait a few seconds until a confirmation signal
is heard.

Once the set temperature is reached, the deep fryer
will beep and the “> C" digit will stop flashing. At this
point, the deep fryer is in temperature control mode
and it will switch on and off continuously so as to
maintain the constant temperature of the oil.

To turn the deep fryer off, press and hold knob “B” for
a few seconds; “"HOT” will be indicated on the display
panel “A” for as long as the oil temperature remains
above 60 °C; once it falls below this temperature, “OFF”
will appear on the display panel.To turn the pilot flame
off, press and turn the valve knob to the right position

MELTING function (see fig. 13)

The Melting function activates the deep fryer cyclically,
allowing you to heat the oil without sudden increases
in temperature.

This function is mainly used during colder months
when the oil tends to solidify, or when using vegetable
fat for frying.

Operating intermittently, the deep fryer dissolves the
fat used for frying without the risk of it burning.

To activate the Melting function, press button “D”;
LED light “F” turns on and the display panel will
automatically indicate 100 °C. The deep fryer will start
to operate in cycles until the temperature reaches 100
°C, after which it will automatically maintain the oil
temperature at 100 °C.

The Melting function can be activated and deactivated
at any time by pressing button “D".

If the Melting function is activated when the oil
temperature is over 100 °C, the deep fryer will wait
for the temperature to go down to 100 °C and then
automatically maintain the oil temperature at 100 °C.
Warnings

The appliance is equipped with a cooling system
located behind the control panel: check regularly that
the fan is functioning correctly and remove any dust.

APPLIANCE CARE

Warnings and recommendations

The oil level must always be kept between the levels of
minimum and maximum.

Never turn the fryer on if the oil level is not correct.
Change oil frequently: never continue to use oil when
it is brown and its viscosity increases.

Never fill the basket more than 50% of its capacity, so
that cooking will be fast and the use will be safe.
When the basketis placed in the tank, a rapid formation
of foam is visible, that is due to contact between hot
oil and the water in food. If foam is excessive, lift the
basket up and re-immerse it in order to make the foam
disappear.

When food is fried, some particles can come off, the
largest particles deposit on the grid and the smallest
go to the bottom. To prevent the deposits from
circulating and burning, remove them periodically. The
drain operation must be carried out when oil is cold

and after the residuals have decanted.

Warning for the use of solid fats (lard)

In the event that lard is used, some dangerous situations
can be created due to lard and the fry tank overheating.
Therefore, melt lard gradually according to the following
methods:

remove the basket, the tank net and introduce the solid
lard.

Operate the unit at its maximum power for about 1
minute; after this period, place the unit in the pilot
position again. When in contact with the hot flame
tubes, lard will start melting.

Wait for a few minutes so that the lard will melt gradually
without overheating. Put the unit back to the maximum
position for another minute and then come back to the
pilot position.

Now that the tubes are sufficiently hot, wait for the lard
to liquefy and re-position the tank net and basket. Only
when lard is completely in a liquid state and in a correct
amount can the fryer be used.

Warnings about using hot oil
The following are forbidden:

+ Overheating the oil.

« Using the fryer improperly.

«+ Changing the oil when the fryer is hot.

« Using inflammable solvents for cleaning.

« Filling the tank incorrectly (above or below the levels)
« Putting damp, undrained food or water into the hot
oil

Removal of deposits

After having decanted, and with cold oil, remove the
net by the handles and keep it horizontal, moving
slowly so that the largest residuals will stay in place.

a) For gas top fryers (fig. 5) (GL8B - GL8+8B - GL8M
- GL8+8M - GL10B - GL10+10B). Before opening the
draining tap (6), insert the tube (15) into the hole
(5) according to the figure. Then, position a tank or
a bucket with a capacity of at least 12 | under the
drainage tap, open the lever (6) after lifting up the pin
(14).

After draining, close the tap by rotating the level (6)
and remove the tube (15); carry out the operations in
the reverse order.

b) For models with a cabinet (fig. 6) Make sure that
the supplied bucket (9) is inserted under the drain (8)
and turn the drain butterfly valve in order to open the
tap.

Warnings for draining and filtering the oil

- Allow the oil to cool before you filter it or drain it
into the tank.

- We recommend that the oil be emptied into the
tank in more than one go.

- You should be especially careful when moving the
tank with oil in it.
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CLEANING

Attention!

- Allow the appliance to cool down before cleaning

- Turn off the disconnecting switch in the event the
appliance is supplied by electricity.

Giving the appliance a thorough cleaning every day
will keep it in perfect working order and make it last
longer.

All steel parts should be cleaned with a dish detergent
diluted in very hot water, using a soft cloth; to
remove stubborn dirt, use ethyl alcohol, varnish
remover or another non halogen solvent; do not use
abrasive powder or corroding detergents, such as
hydrochloric/muriatic or sulphuric acid. The use of
acids can compromise the functionality and safety
of the appliance.

Do not use brushes, steel wool or abrasive pads made
with other metals or alloys that might leave traces
of rust. For the same reason, avoid touching the
appliance with anything made of iron.

Pay attention to use steel wool pads or stainless
steel brushes that do not cause rust but may cause
damaging scratches. If the appliance is extremely dirty,
do not use emery or sandpaper.

As an alternative, we recommend using a synthetic
sponge (for example, the Scotchbrite sponge).

Do not use substances used to clean silver and pay
attention to hydrochloric or sulphuric acid that might
have been used to clean the floor.

Never clean the appliance with jets of water. After
cleaning, properly rinse the appliance with clean water
and use a cloth to dry it carefully.

WARRANTY CERTIFICATE

COMPANY NAME:

ADDRESS:

POSTAL CODE : TOWN:

PROVINCE: INSTALLATION DATE:
MODEL.
PART NUMBER:

ATTENTION!

The manufacturer declines all responsibility for any inaccuracies in this handbook due to typing or printing errors.

The manufacturer reserves the right to make any changes that may be required without altering the basic features of the
product. The manufacturer declines all responsibility in the event that the instructions given in this handbook are not fully
observed. The manufacturer declines all responsibility for any direct or indirect damaged caused by incorrect installation,

tampering, poor maintenance and negligent use.
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FRITEUSES A GAZ - SERIE PLUS 600

Appareil type Description Dim. : (lx?f\'mak?:) de travall Type
GL8B Friteuse a gaz a poser - 8 litres mm 300x600x290 (410) A
GL8M Friteuse a gaz sur meuble - 8 litres mm 300x600x900 (1020) Al
GL8+8B Friteuse a gaz a poser - 8+8 litres mm 600x600x290 (410) A
GL8+8M Friteuse a gaz sur meuble - 8+8 litres mm 600x600x900 (1020) Al
FRITEUSES A GAZ - SERIE MACROS 700

Appareil type Description Dim. : (I'x?mlr::) de travail Type
GL10B Friteuse a gaz a poser - 10 litres mm 400x714x290 (430) Al
GL1OM Friteuse a gaz sur meuble - 10 litres mm 400x714x900 (1040) A
GL7+7M Friteuse a gaz sur meuble - 747 litres mm 400x714x900 (1040) Al
GL10+10B Friteuse a gaz a poser - 10410 litres mm 800x714x290 (430) Al
GL10+10M Friteuse a gaz sur meuble - 10+10 litres mm 800x714x900 (1040) A
GL15M Friteuse a gaz sur meuble - 15 litres mm 400x714x900 (1040) Al
GL15M-BF Friteuse a gaz sur meuble — commandes Bflex - 15 litres mm 400x714x900 (1040) Al
GL15+15M Friteuse a gaz sur meuble - 15+15 litres mm 800x714x900 (1040) A
GL15+15M-BF Friteuse a gaz sur meuble — commandes Bflex - 15+15 litres mm 800x714x900 (1040) Al
GL18MI Friteuse a gaz sur meuble - 18 litres mm400x714x900(1040) Al
GL18MI-BF Friteuse a gaz sur meuble — commandes Bflex — L. 18 mm400x714x900(1040) M
GL18+18MI Friteuse a gaz sur meuble - 18418 litres mm800x714x900(1040) Al
GL18+18MI-BF Friteuse a gaz sur meuble — commandes Bflex — L. 18+18 mm800x714x900(1040) Al
GL20Mm Friteuse a gaz sur meuble - 20 litres mm 400x714x900 (1040) A
GL20M-BF Friteuse a gaz sur meuble — commandes Bflex - 20 litres mm 400x714x900 (1040) Al
GL20+20M Friteuse a gaz sur meuble - 20420 litres mm 800x714x900 (1040) Al
GL20+20M-BF Friteuse a gaz sur meuble — commandes Bflex - 20+20 litres mm 800x714x900 (1040) Al
FRITEUSES A GAZ - SERIE MAXIMA 900

Appareil type Description Dim. : (lxxﬂlral?en) de travail Type
9GL18MI Friteuse a gaz sur meuble - 18 litres mm 400x900x900 (1065) Al
9GL18MI-BF Friteuse a gaz sur meuble — commandes Bflex — L. 18 mm 400x900x900 (1065) Al
9GL18+18MI Friteuse a gaz sur meuble - 18+18 litres mm 800x900x900 (1065) A
9GL18+18MI-BF | Friteuse a gaz sur meuble — commandes Bflex — L. 18+18 mm 800x900x900 (1065) Al
9GL20M Friteuse a gaz sur meuble - 20 litres mm 400x900x900 (1065) Al
9GL20+20M Friteuse a gaz sur meuble - 20+20 litres mm 800x900x900 (1065) A
9GL20M-BF Friteuse a gaz sur meuble — commandes Bflex — L. 20 mm 400x900x900 (1065) A1
9GL20+20M-BF Friteuse a gaz sur meuble — commandes Bflex — L. 20 + 20 mm 800x900x900 (1065) Al
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FRITEUSES A GAZ - SERIE S700
Appareil type Description Dim. : (lx'()f&z?:) de travail Type
SGL18MI Friteuse a gaz sur meuble — L. 18 mm 400x730x900 (1090) A
SGL18+18MI Friteuse a gaz sur meuble — L. 18+18 mm 800x730x900 (1090) Al
SGL18MI-BF Friteuse a gaz sur meuble — commandes Bflex L. 18 mm 400x730x900 (1090) Al
FRITEUSES A GAZ - SERIE S900
Appareil type Description Dim. : (lxmﬁlral?:) de travail Type
S9GL18MI Friteuse a gaz sur meuble - L. 18 mm 400x900x900 (1065) A
S9GL18MI-BF Friteuse a gaz sur meuble — commandes Bflex — L. 18 mm 400x900x900 (1065 A
S9GL18+18MI Friteuse a gaz sur meuble — L. 18+18 mm 800x900x900 (1065 A
S9GL18+18MI-BF | Friteuse a gaz sur meuble — commandes Bflex — L. 18+18 mm 800x900x900 (1065 A
S9GL20M Friteuse a gaz sur meuble - L. 20 mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20M-BF Friteuse a gaz sur meuble — commandes Bflex — L. 20 mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20MFA Friteuse a gaz sur meuble - filtrage huile - léve-panier automatique - L. 20 [  mm 400x900x900 (1065) M
S9GL20MF Friteuse a gaz sur meuble - filtrage huile - L. 20 mm 400x900x900 (1065) A1
S9GL20MFA-BF Friteuse a gaz sur meuble - commandes Bflex - iltrage huile - léve-panier automatique- .20 |  mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20+20M Friteuse a gaz sur meuble — L. 20+20 mm 800x900x900 (1065) Al
$9GL20+20M-BF | Friteuse a gaz sur meuble — commandes Bflex — L. 20+20 mm 800x900x900 (1065) Al
FRITEUSES A GAZ - SERIE LX 900 TOP
Appareil type Description Dim. : (I'x'(’mlr:; de travail Type
LX9GL18I Friteuse a gaz suspendue — L. 18 mm 400x900x580 (840) Al
LX9GL18I-BF Friteuse a gaz suspendue — commandes Bflex — L. 18 mm 400x900x580 (840) A
LX9GL20 Friteuse a gaz suspendue — L. 20 mm 400x900x580 (840) Al
LX9GL20-BF Friteuse a gaz suspendue — commandes Bflex — L. 20 mm 400x900x580 (840) Al
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Les appareils sont conformes aux directives européennes :
Rég. 1935/2004/CE  Reéglement concernant les matériaux et objets destinés a entrer en contact avec des denrées

alimentaires

Reg.2016/426/UE  Reéglement appareils & Gaz

2014/35/UE Basse tension

2014/30/UE EMC (Compeatibilité électromagnétique)

2011/65/UE Limitation de l'utilisation de substances dangereuses dans les équipements électriques et
électroniques

2006/42/CE Réglementations machines et normes particuliéres de référence

EN 203-1 Regles générales de sécurité des appareils a GAZ domestiques et similaires

EN 203-3 Regles sur les matériaux et parties en contact avec des aliments et autres aspects sanitaires

EN 203-2-4 Exigences particuliéres pour les FRITEUSES a gaz pour la cuisson multi-usage a usage collectif

EN 60335-1 General Standard on the safety of household and similar electrical appliances

EN 62233 Méthodes de mesures des champs électromagnétiques des appareils électrodomestiques et
similaires en relation avec l'exposition humaine

EN 61000

EN 55014 Norme de compatibilité électromagnétique - Partie 1 : Emission

Caractéristiques des appareils
La plaquette du matricule est positionnée sur la face avant de l'appareil et elle contient toutes les données nécessaires
au branchement.

NAME:
MANUFACTURER’S ADDRESS:
TYPE/MOD: Serial:
TYPE: A1 Hz: 50/60
KW
s JLCER
o 0051-..... w-—
IPX:
Made in Italy

INFORMATION POUR LES UTILISATEURS D’EQUIPEMENTS PROFESSIONNELS

Au sens de I'art. 24 du décret législatif n° 49 du 14 mars 2014
« Mise en ceuvre de la Directive 2012/19/UE sur les déchets d’équipements électriques et électroniques (DEEE) ».
Le symbole de la poubelle sur roues barrée d'une croix apposée sur I'équipement ou sur son emballage indique que le
produit, a la fin de sa vie utile, doit étre collecté séparément des autres déchets pour qu'il puisse étre traité et recyclé de
maniére appropriée. En particulier, la collecte séparée de cet équipement professionnel arrivé en fin de vie est organisée
et gérée:
a) directement par l'utilisateur, dans le cas oUu I4quipement a été mis sur le marché dans le cadre de I'ancienne
réglementation DEEE et I'utilisateur décide lui-méme de s'en défaire sans le remplacer par un autre équipement neuf
équivalent destiné aux mémes fonctions ;
par le fabricant, a savoir I'entité qui a introduit et commercialisé la premiére dans un Pays de I'Union Européenne ou
qui revend dans un Pays de I'Union Européenne sous sa marque I'équipement neuf qui a remplacé le précédent, dans
le cas ou, en méme temps que la décision de se défaire de I'équipement en fin de vie qui a été mis sur le marché dans
le cadre de I'ancienne réglementation DEEE, |'utilisateur effectue I'achat d’un produit de type équivalent destiné aux
mémes fonctions. Dans ce dernier cas, I'utilisateur peut demander au fabricant la reprise de cet équipement au plus
tard dans les 15 jours qui suivent la livraison dudit équipement neuf ;
par le fabricant, a savoir I'entité qui a introduit et commercialisé la premiére dans un Pays de I'lUnion Européenne ou
qui revend dans un Pays de I'Union Européenne sous sa marque I'équipement, dans le cas ou I€quipement a été mis
sur le marché dans le cadre de la nouvelle réglementation DEEE.

g

C,

La collecte séparée appropriée pour I'envoi successif de I'€quipement hors service au recyclage, au traitement et a
I'élimination compatible avec I'environnement contribue a éviter les effets négatifs possibles sur I'environnement et sur
la santé et favorise la réutilisation et/ou le recyclage des matériaux dont I'équipement est composé.

L'élimination illégale du produit de la part de la part de I'utilisateur entraine I'application des sanctions visées
par la réglementation en vigueur.
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INSTRUCTIONS SPECIFIQUES m

ATTENTION !

Les figures indiquées dans ce chapitre se trouvent dans les premiéres pages de ce mode d'emploi.

DESCRIPTION DE LAPPAREIL

Structure robuste en acier, avec 4 pieds d'appui
réglables en hauteur. Carrosserie externe en acier au
chrome nickel 18/10. Le chauffage est effectué par le
biais de brlleurs en acier chromé tubulaire, résistants
aux sollicitations d'origine thermique ou mécanique.
Il est possible de régler la température en intervenant
sur la vanne et sur les dispositifs de sécurité.

DISPOSITION

Emplacement de l'installation

Il est conseillé d'installer 'appareil dans un local bien
aéré et de le placer si possible sous une hotte aspirante.
Il est possible de monter I'appareil tout seul ou bien de
le placer a coté d’autres équipements. Il faut dans tous
les cas prévoir une distance de 150 mm pour les parois
latérales et de 150 mm pour la paroi arriére si 'appareil
se trouve a proximité de parois réalisées en matériau
inflammable.

Les murs a proximité de I'appareil (murs,
décorations, armoires de cuisine, finitions
décoratives, etc.) doivent étre faits d’'un matériau
ininflammable.

Positionner les appareils sur une table ou sur un plan
en matériau non inflammable. Avant d'effectuer le
raccordement, il faut vérifier sur la plaque technique
de l'appareil que ce dernier est prédisposé et adapté
au type de gaz disponible. Si l'appareil fonctionne
avec un autre type de gaz, consulter le paragraphe
“Fonctionnement avec d’autres types de gaz"

Dispositions de la loi, réglementations techniques
et directives

En prévision du montage, respecter les dispositions
suivantes:

- normes UNI CIG 8723

- les réglementations sur les batiments et les
dispositions locales anti-incendie ;

- les normes anti-accidents en vigueur ;

- les dispositions de I'Organisme de Distribution du
Gaz;

- les dispositions CEl en vigueur ;

- les dispositions des pompiers.

MISE EN SERVICE

Le montage, l'installation et la maintenance doivent
étre effectués par des entreprises autorisées
par I'Organisme de Distribution du Gaz local
conformément aux normes en vigueur.

Procédures d’installation
Pour une mise a niveau correcte de l'appareil,
intervenir sur les pieds d'appui réglables en hauteur.

Branchement gaz

Le raccordement de l'embout de 1/2" G prévu
sur l'appareil peut étre fixe ou bien démontable
moyennant un robinet conforme a la norme. Si l'on
utilise des conduites flexibles, elles devront étre en
acier inoxydable et conformes a la norme. Une fois
le raccordement terminé, vérifier son étanchéité en
utilisant un vaporisateur de détection des fuites prévu
a cet effet.

Evacuation des produits de combustion

Les appareils doivent étre placés dans des locaux
adaptés a I'évacuation des produits de combustion
conformément aux normes d'installation. Les
appareils sont considérés (voir tableau “DONNEES
TECHNIQUES") comme :

Appareils a gaz du type "A1”

Il ne sont pas prévus pour étre raccordés a un conduit
d'évacuation des produits de combustion.Ces appareils
doivent évacuer les produits de la combustion dans
des hottes ou des dispositifs similaires, raccordés
a une cheminée ayant une efficacité certaine ou
bien directement & l'extérieur. A défaut, il est permis
d’employer un aspirateur a air raccordé directement a
I'extérieur, d'une puissance non inférieure a celle qui
est requise, voir tableau “DONNEES TECHNIQUES”, &
laquelle on ajoute I'échange d’air nécessaire au bien-
étre des opérateurs.

Branchement électrique

Avant de brancher I'appareil au réseau vérifier que :

- La tension de réseau correspond aux valeurs
indiquées sur la plaquette.

- Lamise ala terre est efficace.

- Le cable de branchement est adapté a la puissance
absorbée par I'appareil.

Prévoir aussi en amont de l'appareil un dispositif
avec une ouverture des contacts de 3 mm minimum
permettant de débrancher [Iappareil de facon
omnipolaire.

Pour ce faire, des interrupteurs de sécurité peuvent
étre nécessaires. Linterrupteur omnipolaire doit étre
positionné pres de l'appareil, il doit é&tre homologué et
avoir une section adaptée a l'appareil.

Le cable doit étre au moins de type HO7 RN-F.

Le cable de mise a la terre JAUNE-VERT ne doit pas
étre interrompu.
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Equipotentiel

L'appareil doit étre branché a un systeme équipotentiel.
La borne prévue est positionnée prés de I'entrée du
cable. Elle comporte l'étiquette

MISE ENSERVICE

Opérations préliminaires a la mise en service

Avant la mise en service, il est conseillé d'enlever le
revétement adhésif de protection. Ensuite, nettoyer
soigneusement la surface de travail et les parties
externes avec de l'eau tiéde et du détergent en
utilisant un chiffon humidifié, puis essuyer avec un
chiffon propre.

Mise en fonctionnement

Avant la mise en fonctionnement, il est recommandé
de vérifier que les caractéristiques de l'appareil
(catégorie et type de gaz employé) correspondent a la
famille et au groupe de gaz disponibles sur place. Dans
le cas contraire, effectuer le passage a la famille de gaz
requise ou bien I'adaptation au groupe de gaz requis
(voir paragraphe “Fonctionnement avec d’autres types
de gaz”). Pour la mise en service, suivre les instructions
d'emploi.

Vérification de la puissance

Utiliser les buses destinées a la puissance nominale se

trouvant sur l'appareil.

La puissance peut étre de deux types :

- nominale,indiquée surla plaque des caractéristiques
de l'appareil ;

- réduite.

Les buses sont mentionnées dans le tableau
BRULEURS.

La pression d’alimentation en gaz doit se situer dans la
fourchette indiquée dans le tableau des braleurs.
En-dehors des valeurs de pression citées, il n'est pas
possible de faire fonctionner les appareils. Si I'on
désire un contréle supplémentaire de la puissance, il
est possible de l'effectuer au moyen d'un compteur
en utilisant la “méthode volumétrique” En général, il
suffit toutefois de vérifier que les buses fonctionnent

correctement.

Contrdle de la pression d’entrée (fig. 1)

La pression d'entrée doit étre mesurée a l'aide d'un
manometre (précision min. 0,1 mbar). Enlever la vis
(A) de la prise de pression et raccorder le manometre
: aprés avoir pris la mesure, revisser hermétiquement
la vis (A).

IMPORTANT : Le contréle de la pression doit étre
effectué une fois que tous les équipements a gaz sont
raccordés et fonctionnent.

Controle de la méthode
volumétrique.

A laide d'un compteur a gaz et d’'un chronométre, il
est possible de mesurer la consommation de gaz dans
I'unité de temps. Cette valeur sera comparée avec la
valeur E ainsi calculée

la puissance selon

Puissance du braleur

Pouvoir calorifique du gaz

Il est important que la mesure de la puissance
soit effectuée lorsque l'appareil est en inertie. Les
puissances du braleur, nominale et réduite, calculées
selon la valeur de pression nominale, sobtiennent en
consultant le tableau” BRULEURS " La valeur du pouvoir
calorifique du gaz peut étre requise a l'organisme de
distribution du gaz local.

Controle du fonctionnement

Vérifier que le type de buses utilisées correspond a
celles qui sont prévues dans le tableau BRULEURS.
Contréler que le réducteur de pression utilisé a un débit
supérieur a la somme des débits de consommation
de tous les équipements raccordés. Controler que les
tuyaux d'adduction du gaz sont adéquats.

Controle de la veilleuse

Pour un réglage correct, la veilleuse doit entourer
complétement le thermocouple ; dans le cas contraire,
contréler que la buse est correcte par rapport au type
de gaz.

Réglage de I'air primaire (fig. 2/3/4)

Le réglage est effectué par le biais du tube Venturi en
réglant le niveau “X”indiqué dans le tableau BRULEURS
et en vérifiant I'aspect de la flamme qui doit étre
homogeéne, bien aérée et non bruyante.

Controle des fonctions

- Mettre I'appareil en service.

- Vérifier 'étanchéité des tuyaux du gaz.

- Controler la flamme du braleur, méme au minimum.

Recommandations pour l'opérateur

- Expliquer et montrer a l'usager le fonctionnement et
I'utilisation de I'appareil selon les instructions et lui
remettre le manuel d'instructions.

- Informer l'opérateur que tous les travaux de
restructuration ou de modification du béatiment
susceptibles dendommager I'alimentation d‘air
pour la combustion entrainent une nouvelle
vérification des fonctions de l'appareil.

Fonctionnement avec d’autres types de gaz

Pour passer a un autre type de gaz, il faut utiliser des
buses adaptées au braleur comme indiqué dans le
tableau BRULEURS. La dimension du diameétre est
exprimée en centiemes de mm et elle est indiquée sur
chaque buse. Pour les modeéles dotés d'un régulateur
de pression (/R), il faut vérifier et régler également
la pression de sortie. Apres avoir changé les buses,
vérifier toutes les fonctions de I'appareil comme décrit
dans le paragraphe “MISE EN SERVICE” et changer le
type de gaz indiqué sur la plaquette technique de
I'appareil.

Remplacement des buses des brileurs
POUR LES MODELES 8, 10 et 18 LITRES
Enlever le tableau de bord en dévissant les vis a

vue positionnées sur le bord inférieur ou sur la face
avant, puis retirer les buses a vue et les remplacer par
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celles qui sont adaptées conformément au tableau
BRULEURS. Veiller a récupérer et a assembler la
garniture d'étanchéité lorsqu'elle est prévue.

POUR LES MODELES 7, 15 et 20 LITRES

Les buses sont accessibles en ouvrant les portes de
I'armoire. Les dévisser et les remplacer par celles qui
sont adaptées conformément au tableau BRULEURS.
Veiller a récupérer et a assembler la garniture
d'étanchéité lorsqu'elle est prévue.

Réglage de la veilleuse (fig. 11A - 11B)

POUR LES MODELES 7,8, 10 et 18 LITRES

La veilleuse est a buses et a air fixe. La seule opération

nécessaire est le remplacement des buses selon le type

de gaz en suivant les instructions suivantes :

- Retirer le panneau de bord en dévissant les vis de
fixation (ou il est nécessaire).

- Dévisser I'écrou presse-bicone (n. 14) et enlever le
bicone (n. 15) et la buse pilote (n. 16).

- Remplacer la buse pilote par la buse appropriée
d’aprés le tableau BRULEURS.

- Apreés avoir remplacé la buse pilote, revisser I'écrou
presse-bicone (n. 14) et le bicone correspondant (n.
15).

Réglage de la veilleuse (fig. 11C)
POUR LES MODELES 15 et 20 LITRES

Régler la flamme pilote a I'aide d’une clé hexagonale
de 7. mm (1).
L'injecteur est correctement réglé lorsque la flamme
entoure compléetement le thermocouple. En cas de
fonctionnement au GPL, la vis de réglage doit étre
serrée a fond.

SYSTEMES DE SECURITE DE LAPPAREIL

Vanne de sécurité : une vanne avec thermocouple
permet d'interrompre le flux de gaz au braleur
principal en cas d'extinction de la veilleuse. Pour
rétablir le fonctionnement il est nécessaire de répéter
les opérations relatives a I'allumage du dispositif
pilote.

Thermostat de sécurité : il est activé lorsque le flux du
gaz est fermé en cas de pannes graves. Il fonctionne
par redémarrage manuel et pour le rétablir il est
nécessaire de dévisser I'écrou (n. 7) (fig. 7-8). Si le
thermostat s'active, contacter 'assistance.

Les modeles FA, avec le leve-panier électrique et
la pompe de recyclage de I'huile, sont dotés de
fusibles placés dans le compartiment des connexions
électriques. En cas de mauvais fonctionnement de la
pompe de I'huile ou du léve-panier, contacter le centre
d’assistance.

MAINTENANCE

La conception des appareils demande peu de
travaux de maintenance. Cependant il est conseillé
a l'utilisateur de souscrire un contrat d‘assistance
pour faire contrdler les appareils au moins une fois
par an par le personnel spécialisé de notre service
d‘assistance ou par un technicien spécialisé.

Avertissements

Dans les friteuses qui en sont pourvues, il est nécessaire
de faire controler périodiquement le systéme
d'étanchéité de I'huile des cuves sur les thermostats.
Un raccord correctement serré permet en effet d'éviter
d'éventuelles pertes d’huile qui pourraient causer des
problémes sur le long terme.

REMPLACEMENT DES COMPOSANTS
(PIECES DE RECHANGE)

N'UTILISER QUE DES PIECES DE RECHANGE
D’ORIGINE FOURNIES PAR LE FABRIQUANT. Le
remplacement des piéces ne doit étre effectué que
par du personnel autorisé!

Pour certains modeles il suffit d'enlever le tableau de
bord en dévissant les vis a vue positionnées sur le bord
inférieur ou sur la face avant pour accéder aux parties
a remplacer, pour d'autres modéles il suffit d'ouvrir la
porte inférieure.

ATTENTION : vidanger la cuve avant d’enlever
le tableau de bord et avant de remplacer les
composants.

Vanne du gaz : Tous les raccordements sont a vue.
Avec des clés adaptées, dévisser les raccordements
d’entrée du gaz, de sortie du gaz, de la veilleuse et du
thermocouple. Dévisser les deux vis de fixation sur
le panneau latéral, puis effectuer le remplacement.
Insérer bien a fond le bulbe.

Thermostat de sécurité : Débrancher les fastons du
thermocouple. Dévisser I'écrou de couverture, dévisser
I'écrou de fixation et le remplacer.

Pendant le branchement des fastons, vérifier que le
contact est correct. Vérifier que le bulbe du thermostat
est bien inséré dans son siege.

Braleur : Le brlleur est fixé a la rampe avec deux vis
a vue et un écrou. Les dévisser, le remplacer et visser
solidement.

Thermocouple-Bougie d’allumage : Pour faciliter le
remplacement de ces deux composants, il est conseillé
de dévisser les deux vis qui fixent le support pilote.
Effectuer le remplacement en dévissant les vis de
serrage.

Aprés avoir effectué le remplacement, remonter le
tableau de bord et les autres pieces dans le bon ordre.

AVERTISSEMENT

Apreés avoir effectué le remplacement des piéces
d’alimentation du gaz, vérifier I'étanchéité et les
fonctions des différents éléments.

INSTRUCTIONS POUR L'UTILISATION

MISE EN FONCTION

L'appareil est concu pour l'utilisation professionnelle
et il doit étre utilisé par du personnel qualifié.
Il est conseillé a I'utilisateur de vérifier que l'installation
de l'appareil a été effectuée de facon adaptée.
Le fabricant n'est pas responsable de dommages
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dérivant d’une installation incorrecte, d'une mauvaise
maintenance et d’'une utilisation non adaptée.

Avant de mettre en fonction Iappareil LIRE
ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS POUR
L'UTILISATION CONTENUES DANS CE MANUEL,
en faisant particulierement attention aux normes
relatives aux dispositifs de sécurité. Toujours fermer les
robinets d’alimentation du gaz a la fin de I'utilisation
surtout pendant les opérations de maintenance et de
réparation.

Suivre attentivement les normes de cuisson, au moins
pendant la premiére période d'utilisation, jusqu'a ce
que la pratique et I'expérience permettent de choisir
personnellement les temps et les températures.

Avant d‘allumer le brileur laver soigneusement les
parties en contact avec I'huile de cuisson, comme
indiqué dans le paragraphe nettoyage, puis remplir
avec I'huile jusqua l'entaille de référence du bac
(niveau) apreés avoir vérifié que le robinet d'évacuation
est fermé.

ALLUMAGE

Les braleurs sont alimentés par une vanne de sécurité,
thermostatique.

Allumage du briileur pilote (GL8..., GL10...) (fig. 7)
Appuyer sur la touche (*) (3), attendre le temps
nécessaire pour faire évacuer l'air des tuyaux, puis
appuyer plusieurs fois sur la touche du piézoélectrique
(2). Par le biais du trou sur le tableau de bord, vérifier
que la veilleuse est allumée.

Appuyer sur la touche (3) pendant quelques secondes,
puis la relacher. Si la veilleuse s'éteint, répéter
l'opération.

Allumage du braleur pilote (GL7+7, GL15...,
GL20...) (fig. 8)

Appuyer et tourner la poignée dans le sens contraire
aux aiguilles d'une montre jusqu’a la position (*)
(PILOT).

Dans cette position, en appuyant sur la poignée,
appuyer plusieurs fois sur la touche du piézoélectrique
jusqu'a ce que la flamme pilote s'allume.

Allumage du braleur pilote (GL18..., SGL18...,
9GL18.., S9GL18.., 9GL20..EL, 9GL20...EL,
LX9GL18...) (fig. 9)

Tourner la poignée (1) dans le sens contraire aux
aiguilles d'une montre jusqua la position (). Dans
cette position appuyer sur la poignée jusqu’a allumer la
veilleuse. Relacher la poignée au bout de 60 secondes
et la tourner dans la position 0. Répéter l'opération si la
veilleuse s'éteint.

Allumage des braleurs principaux et réglage de
la température (GL8.., GL10.., GL7+7, GL15...,
GL20...)

Pour allumer le braleur principal tourner encore la
poignée dans le sens contraire aux aiguilles d’'une
montre jusqu'a atteindre la température désirée. La
vanne thermostat est caractérisée par les positions de
1 a8 pour la Série 600 et de 1 a 7 pour la Série 700/900.
Les valeurs indicatives de la température pour chaque
position sont les suivantes.

Vanne 8 positions

Position 0 1 2 3 4 5 6 7 8
Fteint 110 121 133 145 156 168 179 190

Température

Vanne 7 positions

Position 0 T2 3 4 5 6 7
Fteint 115 130 143 157 171 180 190

Température

Allumage des braleurs principaux et réglage de
la température (GL18...Ml, SGL18...MI, 9GL18...MI,
S9GL18...Ml, LX9GL18...Ml)

Pour allumer les braleurs principaux tourner la
poignée du thermostat positionnée sur le tableau de
bord jusqu’a la valeur de température désirée.

EXTINCTION

Extinction pendant le fonctionnement normal

Extinction (GL8...,, GL10...) (fig. 7) : Pour éteindre
les braleurs principaux, tourner la poignée (1) sur
la position () dans cette position la veilleuse est
allumée. Pour éteindre completement tout l'appareil,
appuyer sur la touche d'extinction (@) (4).

Avant d'effectuer un nouvel allumage, attendre
environ 1 minute afin que la vanne se débloque.

Extinction (GL7+7, GL15..., GL20...) (fig. 8)

Pour éteindre les braleurs principaux, tourner la
poignée (1) sur la position (%) dans cette position
seule la veilleuse est allumée. Pour éteindre
complétement tout I'appareil, tourner la poignée sur
la position (@).

Extinction (GL18..., SGL18.., 9GL18..., S9GL18...,
LX9GL18...) (fig. 9)
Pouréteindrelesbraleursprincipaux,tournerlapoignée
duthermostatpositionnéesurletableaudebordjusqu’a
la valeur zéro, tourner la poignée (1) jusqu‘a la position
() dans cette position seule la veilleuse est allumée.
Pour éteindre complétement l'appareil tourner la
poignée (1) jusqu’a la position (@).

Extinction en cas de panne
En cas de panne, fermer l'alimentation du gaz a
I'appareil.

Comportement en cas de panne et d'interruption
prolongée du fonctionnement

Sil'appareil doit rester inactif pendant un certain temps
ou en cas de panne ou de fonctionnement irrégulier,
fermer le robinet de raccordement au réseau du gaz
situé a l'extérieur de l'appareil. Apres avoir effectué
toutes les opérations de nettoyage, les surfaces en
acier inoxydable, bien séchées, doivent étre protégées
avec des produits qui se trouvent normalement dans
le commerce, afin de lutter contre les phénoménes
de corrosion. En cas de panne, s'adresser au service
d‘assistance.
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FONCTIONNEMENT DES COMMANDES ELECTRONIQUES

FONCTIONNEMENT DES MODELES F ET FA
Allumage et extinction (voir la fig. 12)
Appuyer sur le bouton « D », au bout de quelques
secondes, I'écran (A) affichera « OFF ».
La friteuse est équipée d'un allumage électrique de
la flamme pilote, appuyer et tourner le bouton de
la valve jusqu’a la position d’allumage i‘ (fig. 8),
appuyer pour allumer la flamme pilote et avant de
relacher le bouton, attendre quelques secondes que
le thermocouple se réchauffe. Appuyer et tourner le
bouton jusqu’a la position de fonctionnement ).
Pour allumer la friteuse, appuyer sur le bouton
) pendant quelques secondes, I'écran affichera la
température par défaut de 0° C.
Pour modifier la température de cuisson, appuyer
sur le bouton (W), régler la température souhaitée en
appuyant sur les boutons (+) et (-).
Attendre quelques secondes ou appuyer sur le bouton
«SET » pour accélérer le changement de température.
Lorsque la température réglée est atteinte, la friteuse
émettra un bip et un point vert apparaitra sur |'écran.
Cet état sera maintenu jusqu'a ce que la température
de consigne soit modifiée ou que la friteuse soit
éteinte.

A ce stade, la friteuse passera en mode de
conservation de la température et elle effectuera des
allumages et des extinctions continus pour maintenir
la température de I'huile constante.

Pour éteindre la friteuse, appuyer sur le bouton ()
pendant quelques secondes, I'écran affichera « OFF ».
Tourner le bouton « G » sur la position (*), dans cette
position seule la veilleuse reste allumée. Pour éteindre
complétement l'appareil, tourner le bouton "G" sur la
position (@) et appuyer sur le bouton « D », le message
« OFF » s'éteindra.

Utilisation du léve-panier automatique, réglage du
temps de cuisson (modéles FA - Fig. 12)

Le léve-paniers peut étre utilisé avec un seul panier ou
avec deux demi-paniers.

Pour utiliser le léve-paniers avec deux demi-paniers,
mettre l'interrupteur « M » présent sur le compartiment
de la friteuse dans la position correspondant a deux
paniers.

Pour utiliser le Iéve-paniers avec un seul panier, mettre
I'interrupteur « M » dans la position correspondant a
un seul panier.

Pour régler le temps T1, appuyer sur la touche (T1)
sous I'écran (A), régler le temps, d'abord les secondes
puis les minutes et appuyer sur la touche SET pour
confirmer.

Dés que le bouton B (T1) est enfoncé, le panier se
baisse.

Lorsque le temps préréglé est atteint, le cycle de
cuisson se termine et le panier se léve.

Si I'on souhaite régler un temps T2, suivre la méme
procédure.

Utilisation de la minuterie (modéles F, fig. 12)

Dans les modeéles avec filtrage d'huile uniquement
(sans les boutons B et C), il est possible de régler les
temps de cuisson au moyen d’une minuterie intégrée
al'écran.

Pour régler la minuterie, avec la friteuse allumée,

appuyer sur le bouton (T1), régler le temps, d'abord
les secondes puis les minutes et appuyer sur le bouton
SET pour confirmer et démarrer le compte a rebours.
Ala fin, I'écran émettra un son pour avertir de la fin de
la cuisson.

Suivre la méme procédure pour le temps (T2).

Filtrage de I'huile et utilisation de la pompe
(modéles F et FA - Fig. 12)

Vérifier que la poignée « G » de la vanne est sur @.
Vérifier que la cuvette et le filtre sont placés sous le
trou d'évacuation de I'huile.

Lhuile ne doit pas étre évacuée a température
ambiante et tout de suite apres la cuisson.

Evacuer I'huile environ 3 heures aprés la derniére
cuisson et dans tous les cas, la température doit étre
inférieure a 90 °C. Faire attention a I'huile chaude.
Tourner lentement la poignée « H » pour ouvrir le
robinet d'évacuation. Faire attention aux éclaboussures
d’huile. L'huile coulera rapidement dans la cuvette
et le filtre effectuera une dépuration mécanique
efficace. En cas d’huile particuliérement sale, controler
visuellement qu'elle ne déborde pas du filtre.

Fermer le robinet H.

Pour commencer a pomper I'huile du bassin au bac,
allumer la friteuse et apouyer sur le bouton FNC, puis
appuyer sur le bouton pﬁ)

Pour démarrer la pompe, appuyer sur le bouton ([:])
et I'huile commencera a couler dans le bac.

A ce stade, un compte a rebours de 10 minutes
commence. Pour arréter d'abord la, gompe, il suffit
d'appuyer a nouveau sur la touche (E}).

Pour qu‘ﬁr la fonction de pompage, appuyer sur la
touche (R&4).

Vider le bassin met environ 5 minutes.

Plus I'huile est froide, plus de temps est nécessaire
pour le pompage.

L'huile doit avoir une viscosité inférieure a 350 cSt et
une température inférieure a 90°C.

Fonction MELTING (voir la fig. 12)

La fonction melting permet de chauffer I'huile sans
augmentations brusques de température grace au
fonctionnement de la friteuse en mode cyclique.
Cette fonction est utilisée principalement lorsqu’il
fait froid, quand I'huile tend a se solidifier ou en cas
d'utilisation de graisse végétale .

Grace au fonctionnement par intermittence, la friteuse
dissout la graisse utilisée pour la friture sans la braler.
Pour activer la fonction de fusion, appuyer sur la
touche « FNC » puis appuyer sur la touche (ifs%).
L'écran affichera 100°C, la friteuse commencera a
fonctionner cycliquement jusqu'a ce qu'elle atteigne
la température de 100°C, apres quoi la friteuse passera
automatiquement en état de conservation et la
température de I'huile sera maintenue a 100°C.

La fonction de fusion peut étre désactivée a tout
moment en appuyant sur le bouton ([@)).

Si la fonction de fusion est activée lorsque I'huile est
a une température supérieure a 100°C, la friteuse
attendra que I'huile refroidisse a 100°C, puis elle
passera automatiquement en état de conservation et
la température de I'huile sera maintenue a 100°C.
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FONCTIONNEMENT DES MODELES BFLEX
(voir la fig. 13)

Allumage, réglage et extinction

Lorsque la friteuse est éteinte, avec le cable
d‘alimentation branché au secteur, I'écran « A » indique
la valeur « OFF ».

La friteuse est équipée d'un allumage électrique de
la flamme pilote, appuyer et tourner le bouton de
la valve jusqu'a la position d’allumage % (fig. 8),
appuyer pour allumer la flamme pilote et avant de
relacher le bouton, attendre quelques secondes que
le thermocouple se réchauffe. Appuyer et tourner le
bouton jusqu’a la position de fonctionnement ).

Pour allumer la friteuse, appuyer pendant quelques
secondes sur le bouton « B » jusqu’a I'émission d’'un
signal sonore, la température par défaut de 190°
apparait sur I'écran et « °C » clignote.

Pour modifier la température de cuisson, appuyer
rapidement sur le bouton « B » et le tourner. Lorsque
I'écran affiche la température souhaitée, appuyer
de nouveau sur la poignée « B » pour mémoriser
la nouvelle valeur ou attendre quelques secondes
jusqu'a I'’émission du signal sonore de confirmation.
Une fois la température atteinte, la friteuse émettra
un signal sonore et « °C » restera fixe. A ce stade, elle
passera en mode de conservation de la température
et exécutera des allumages et des extinctions continus
pour maintenir la température de I'huile constante.
Pour éteindre la friteuse, appuyer pendant quelques
secondes sur le bouton « B », I'écran « A » affichera la
mention « HOT » tant que I'huile reste au-dessus de
60 °C, et « OFF » en dessous. Pour éteindre la flamme
pilote, appuyer et placer le bouton de la vanne dans la
position @.

Fonction MELTING (voir la fig. 13)

La fonction melting permet de réchauffer I'huile sans
augmentations brusques de température, en faisant
marcher la friteuse de fagon cyclique.

Cette fonction est utilisée surtout durant les mois
froids lorsque I'huile a tendance a se solidifier ou en
cas d'utilisation de graisse végétale pour la friture.

En fonctionnant par intermittence, la friteuse dissout la
graisse utilisée pour la friture, sans risquer de la braler.
Pour activer la fonction melting, appuyer rapidement
sur « D », la led « F » s'allume et I"écran indiquera
automatiquement 100 °C, la friteuse commencera
a fonctionner de facon cyclique jusqu’a atteindre la
température de 100 °C, apres quoi la friteuse passera
automatiquement a Iétat de conservation qui
maintiendra la température de I'huile a 100 °C.

La fonction melting peut étre activée et désactivée a
tout moment en appuyant rapidement sur le bouton
«D».

En cas d'activation de la fonction melting lorsque
I'huile est a une température supérieure a 100 °C, la
friteuse atteindra le refroidissement de I'huile jusqu'a
100 °C, puis passera automatiquement a I'état de
conservation qui maintiendra la température de I'huile
a 100 °C.

Attention

L'appareil est doté d'un systéme de refroidissement
situé derriére le panneau de commande : controler
périodiquement le fonctionnement du ventilateur et
nettoyer I'éventuelle poussiere.

SOIN DE LAPPAREIL

Avertissements et conseils

Le niveau de I'huile doit étre toujours maintenu entre
les niveaux maximum et minimum. Ne jamais allumer
la friteuse si le niveau de I'huile n'est pas correct.
Changer I'huile fréiquemment : ne pas continuer a
utiliser I'huile lorsque sa couleur est sombre et sa
viscosité augmente. Ne jamais charger le panier a plus
de 50% de sa capacité : cela permettra d'effectuer des
cuissons rapides et garantira la sécurité de I'utilisation.
Lorsque le panier est introduit dans le bac, de la
mousse se forme a cause de Iémulsion entre I'huile
chaude et I'eau contenue dans les nourritures.

Si la mousse est trés abondante, soulever le panier et
le submerger encore une fois pour faire disparaitre la
mousse.

Pendant la friture des nourritures, des particules se
détachent; les plus grosses parties se déposent sur la
grille et les plus petites sur le fond, dans la zone froide.
Dans le but déviter que ces dépots restent en
circulation et brilent, il est donc nécessaire de les faire
évacuer périodiquement. Lopération de purge doit
étre effectuée avec I'huile froide et apres avoir laissé
décanter les résidus.

Avertissement pour 'utilisation de graisses solides
(saindoux)

Si le saindoux est utilisé comme moyen de friture,
des situations de danger peuvent se vérifier a cause
de la surchauffe du saindoux et de la cuve de friture.
Dissoudre le saindoux graduellement selon les
modalités indiquées ci-dessous :

Enlever le panier, le filet de la cuve et introduire le
saindoux.

Faire fonctionner Il'appareil dans la position de
puissance maximum pendant environ une minute,
puis le remettre dans la position pilote.

Le saindoux en contact avec les tuyaux chauds
commencera a se dissoudre.

Attendre quelques minutes pour garantir la fonte
graduelle sans surchauffes. Remettre I'appareil dans
la position maximum pendant une autre minute et
revenir dans la position pilote.

A ce stade, les tuyaux sont suffisamment chauds,
attendre que le saindoux devienne complétement
liquide et réintroduire le filet de la cuve et le panier.
Lorsque le saindoux sera complétement liquide et
suffisant, la friteuse fonctionnera correctement.

Avertissements relatifs a I'utilisation de I’huile chaude
Il est interdit d’adopter tout comportement menant a :

«  Une surchauffe de I'huile.

«  Lutilisation inappropriée de la friteuse.

«  Le remplacement de I'huile lorsque la friteuse est
chaude.

- Lutilisation de solvants inflammables pour le
nettoyage.

+ Le remplissage incorrect de la cuve (au-dessus ou
en dessous du niveau).

+  Lintroduction de nourriture humide non égouttée
ou d'eau dans I'huile chaude.

Purge des sédiments
Aprés avoir laissé décanter et lorsque I'huile est froide,
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extraire le filet avec les poignées en veillant a ce qu’il
soit bien horizontal et a le manceuvrer lentement de
fagon a retenir tous les plus gros sédiments qui se sont
déposés.

a) Pour les modéles a appui (fig. 5) (GL8B - GL8+8B -
GL8M - GL8+8M - GL10B - GL10+10B). Avant d'ouvrir le
robinet d’évacuation (6), introduire le tuyau (15) dans
le trou (5) comme indiqué sur la figure.

Apreés avoir positionné un bassin ou un seau métallique
d'une capacité* d’au moins 12 litres sous le tuyau
d'évacuation, ouvrir le levier (6) aprés avoir soulevé le
pivot (14).

Une fois l'évacuation terminée, fermer le robinet
en tournant le levier (6) et enlever le tuyau (15), en
manceuvrant au contraire.

b) Pour les modéles avec meuble (fig. 6) Vérifier
que le bassin (9) fourni est inséré sous le tuyau
d'évacuation (8) puis tourner la vanne papillon du
tuyau d'évacuation qui ouvrira le robinet.

Mises en garde concernant l'évacuation et le

filtrage de I'huile

- Laisser I'huile refroidir avant de la filtrer ou de
I'évacuer dans la cuve de récolte.

- Il est conseillé de vider la cuve pleine d’huile en
plusieurs fois.

- |l est conseillé de manipuler prudemment la cuve
contenant I'huile.

NETTOYAGE

Attention!

- Ne jamais nettoyer I'appareil avant qu'il ne se soit
refroidi.

- En cas dappareils a alimentation électrique,

effectué aprés avoir désactivé I'appareil, garantit son
fonctionnement parfait et sa longue durée de vie.

Les surfaces en acier doivent étre nettoyées avec
du liquide vaisselle dilué dans de l'eau trés chaude
en utilisant un chiffon doux ; pour la saleté plus
résistante, utiliser de I'alcool éthylique, de l'acétone
ou un autre solvant non halogéné ; ne pas utiliser de
détergents en poudre abrasifs ou de substances
corrosives telles que l'acide chlorhydrique /
muriatique ou sulfurique. L'utilisation d’acides
peut compromettre la fonctionnalité et la sécurité
de l'appareil.

Ne pas utiliser de brosses, de pailles de fer ou de disques
abrasifs en d’autres métaux ou alliages qui pourraient
laisser des traces de rouille par contamination.

Pour cette méme raison, éviter le contact avec des
objets en fer.

Attention aux pailles de fer ou aux brosses en acier
inoxydable qui, méme si elles ne contaminent pas les
surfaces, peuvent provoquer des rayures dangereuses.
Si la saleté est trés importante, ne jamais utiliser
de papier de verre ou émeri ; nous conseillons au
contraire d’utiliser une éponge synthétique (par
exemple Scotchbrite).

Eviter aussi d'utiliser des substances pour nettoyer
l'argent et faire attention aux vapeurs d‘acide
chlorhydrique ou sulfurique provenant par exemple
du lavage des planchers. Ne par diriger de jets d'eau
directs sur I'appareil pour ne pas 'endommager.
Aprés le nettoyage, rincer avec de l'eau propre et
essuyer soigneusement avec un chiffon.

Aprés avoir effectué toutes les opérations de
nettoyage, les surfaces en acier inoxydable, bien
séchées, doivent étre protégées avec des produits
qui se trouvent normalement dans le commerce,

intervenir sur linterrupteur sectionneur pour permettant de protéger contre les phénomenes de
couper l'alimentation électrique. corrosion.
Le nettoyage quotidien soigné de I'appareil,
CERTIFICAT DE GARANTIE
SOCIETE:
ADRESSE:
CODE POSTAL : VILLE:
PROVINCE: DATE D’INSTALLATION :
MODELE
MATRICULE
AVERTISSEMENTS

Le fabricant décline toute responsabilité en cas d'imprécisions éventuelles contenues dans ce mode d'emploi, dues a des
erreurs de transcription et/ou d'impression et il se réserve le droit d’apporter au produit toutes les modifications qu'il
juge utiles ou nécessaires, sans compromettre ses caractéristiques essentielles. Le fabricant décline toute responsabilité
en cas de non-respect des normes contenues dans ce mode d’emploi. Le fabricant décline toute responsabilité en cas de
dommages directs et indirects dérivant d’'une installation incorrecte, de forcages, d’'une mauvaise maintenance ou d'une

utilisation inadaptée.
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GAS-FRITTEUSEN - SERIE PLUS 600

Geratetyp Beschreibung Abm.: (I!()'(lT;:IzaAI:‘I:?itstisch Typ
GL8B Gas-Fritteuse - Tischmodell - 8 L. mm 300x600x290 (410) A
GL8M Gas-Fritteuse - mit Mobel - 8 L. mm 300x600x900 (1020) Al
GL8+8B Gas-Fritteuse - Tischmodell - 8+8 L. mm 600x600x290 (410) A
GL8+8M Gas-Fritteuse - mit Mobel - 8+8 L. mm 600x600x900 (1020) Al
GAS-FRITTEUSEN - SERIE MACROS 700

Apparecchio tipo Descrizione Abm.: (I!()'(lT;LIQaA;:;iitstisch Tipo
GL10B Gas-Fritteuse - Tischmodell - 10 L. mm 400x714x290 (430) A
GL1OM Gas-Fritteuse - mit Mobel - 10 L. mm 400x714x900 (1040) Al
GL7+7M Gas-Fritteuse - mit Mobel - 7+7 L. mm 400x714x900 (1040) A
GL10+10B Gas-Fritteuse - Tischmodell - 10+10 L. mm 800x714x290 (430) A
GL10+10M Gas-Fritteuse - mit Mobel - 10+10 L. mm 800x714x900 (1040) Al
GL15M Gas-Fritteuse - mit Mobel - 15 L. mm 400x714x900 (1040) A
GL15M-BF Gas-Fritteuse - mit Mobel — Bflex Bedienelemente - 15 L. mm 400x714x900 (1040) M
GL15+15M Gas-Fritteuse - mit Mobel - 15+15 L. mm 800x714x900 (1040) Al
GL15+15M-BF Gas-Fritteuse - mit Mobel — Bflex Bedienelemente - 15+15 L. mm 800x714x900 (1040) M
GL1sMmI Gas-Fritteuse - mit Mobel - 18 L. mm400x714x900(1040) A
GL18MI-BF Gas-Fritteuse, mit Mobel — Bflex Bedienelemente — 18 L mm400x714x900(1040) Al
GL18+18MI Gas-Fritteuse - mit Mobel - 18+18 L. mm800x714x900(1040) A
GL18+18MI-BF Gas-Fritteuse, mit Mobel — Bflex Bedienelemente, 18+18 L mm800x714x900(1040) A
GL20M Gas-Fritteuse - mit Mobel — Bflex Bedienelemente - 20 L. mm 400x714x900 (1040) A1
GL20M-BF Gas-Fritteuse - mit Mobel - 20 L. mm 400x714x900 (1040) A
GL20+20M Gas-Fritteuse - mit Mobel - 20+20 L. mm 800x714x900 (1040) A
GL20+20M-BF Gas-Fritteuse - mit Mobel — Bflex Bedienelemente - 20+20 L. mm 800x714x900 (1040) Al
GAS-FRITTEUSEN - SERIE MAXIMA 900

Unit type Description Dim.: (L():\oNt);PII)H\;Jorktop Type
9GL18MI Gas-Fritteuse - mit Mobel - 18 L. mm 400x900x900 (1065) Al
9GL18MI-BF Gas-Fritteuse, mit Mobel — Bflex Bedienelemente — 18 L mm 400x900x900 (1065) A1
9GL18+18MI Gas-Fritteuse - mit Mobel - 18+18 L. mm 800x900x900 (1065) A1
9GL18+18MI-BF | Gas-Fritteuse, mit Mobel — Bflex Bedienelemente — 18 L mm 800x900x900 (1065) A1
9GL20M Gas-Fritteuse - mit Mobel - 20 L. mm 400x900x900 (1065) A1
9GL20+20M Gas-Fritteuse - mit Mobel - 20+20 L. mm 800x900x900 (1065) A1
9GL20M-BF Gas-Fritteuse, mit Mobel — Bflex Bedienelemente — 20 L mm 400x900x900 (1065) A1
9GL20+20M-BF Gas-Fritteuse, mit Mobel — Bflex Bedienelemente — 20 + 20 L mm 800x900x900 (1065) Al
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GAS-FRITTEUSEN - SERIE S700

Geratetyp Beschreibung Abm.:((ﬁ)gz);g)e:;:‘eti)tstisch Typ
SGL18MI Gas-Fritteuse, mit Mobel, 18 L mm 400x730x900 (1090) A
SGL18+18MI Gas-Fritteuse, mit Mobel, 18+18 L mm 800x730x900 (1090) Al
SGL18MI-BF Gas-Fritteuse, mit Mobel — Bflex Bedienelemente, 18 L mm 400x730x900 (1090) Al
GAS-FRITTEUSEN - SERIE S900

Geratetyp Beschreibung Abm.:((ﬁx;‘:‘:;:)e:;::ti)tstisch Typ
S9GL18MI Gas-Fritteuse, mit Mobel — 18 L mm 400x900x900 (1065) A
S9GL18MI-BF Gas-Fritteuse, mit Mobel — Bflex Bedienelemente — 18 L mm 400x900x900 (1065) A
S9GL18+18MI Gas-Fritteuse, mit Mobel — 18+18 L mm 800x900x900 (1065) M
S9GL18+18MI-BF | Gas-Fritteuse, mit Mobel — Bflex Bedienelemente, 18+18 L mm 800x900x900 (1065) Al
S9GL20M Gas-Fritteuse, mit Mobel — 20 L mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20M-BF Gas-Fritteuse, mit Mobel — Bflex Bedienelemente, 20 L mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20MFA Gas-Fritteuse, mit Mobel — Olfilterung und automatische Korbanhebung - 20 L mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20MF Gas-Fritteuse, mit Mabel — Olfilterung - 20 L mm 400x900x900 (1065) M
S9GL20MFA-BF (Gas-Fritteuse, mit Mobel - Bflex-Steuerungen  Olfiterung und automatische Korbanhebung 201 |  mm 400x900x900 (1065) M
$9GL20+20M Gas-Fritteuse, mit Mobel — 20420 L mm 800x900x900 (1065) A
$9GL20+20M-BF | Gas-Fritteuse, mit Mobel — Bflex Bedienelemente — 20+20 L mm 800x900x900 (1065) A
GAS-FRITTEUSEN - SERIE LX900 TOP

Geratetyp Beschreibung Abm.:((ﬁx;?;l;i:;::‘eti)tstisch Typ
LX9GL18I Gas-Fritteuse in freitragender Ausfiihrung — 18 L mm 400x900x580 (840) A
LX9GL18I-BF Gas-Fritteuse in freitragender Ausfiihrung — Bflex Bedienelemente — 18 L mm 400x900x580 (840) A
LX9GL20 Gas-Fritteuse in freitragender Ausfiihrung — 20 L mm 400x900x580 (840) Al
LX9GL20-BF Gas-Fritteuse in freitragender Ausfiihrung — Bflex Bedienelemente — 20 L mm 400x900x580 (840) Al
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Die Gerate sind mit folgenden europadischen Vorschriften, Richtlinien und Normen konform:

Reg. 1935/2004/CE

Reg. 2016/426/UE
2014/35/UE
2014/30/UE
2011/65/UE
2006/42/CE

EN 203-1

EN 203-3
EN 203-2-4
EN 60335-1
EN 62233

EN 61000
EN 55014

Verordnung flir Materialien und Gegenstinde, die dazu bestimmt sind, in Beriihrung mit
Lebensmittelprodukten zu kommen

Verordnung flir Gasgerate

Niederspannungsrichtlinie

EMV (Elektromagnetische Vertraglichkeit)

Gebrauchseinschrankung von geféhrlichen Substanzen auf elektrischen und elektronischen Geraten
Maschinenrichtlinie sowie besondere Bezugsnormen

Allgemeine Vorschrift zur Sicherheit von gasbetriebenen Geréten fiir den Hausgebrauch und ahnliche
Zwecke

Vorschrift fiir Materialien und Bauteile in Kontakt mit Lebensmitteln und sonstige hygienische Aspekte
Besondere Anforderung fiir gasbeheizte Mehrzweck-FRITTEUSEN fiir den gewerblichen Gebrauch
Allgemeine Sicherheitsvorschrift fur Elektrogerdte zum Hausgebrauch und dhnliche Zwecke
Messmethoden fiir die elektromagnetischen Felder und dhnliche Gerate im Hinblick auf die Exposition
des Menschen

Norm zur elektromagnetischen Vertraglichkeit

Norm zur elektromagnetischen Vertréaglichkeit

Merkmale der Gerdte
Das technische Datenschild befindet sich an der Geratevorderseite und enthalt alle notwendigen Anschlussdaten.

NAME:

MANUFACTURER’S ADDRESS:

TYPE/MOD: .......... Y- Seriali covsi i

KW: e TYPE: A1 Hz: 50/60

MICEs
0051-..... —
Made in Italy

INFORMATION FUR DIE NUTZER VON PROFESSIONELLEN GERATEN

Nach Art. 24 des Gesetzesdekrets vom 14. Marz 2014, Nr. 49

"Umsetzung der Richtlinie 2012/19/EU liber Elektro- und Elektronik-Altgerite (EEAG)".
Mit dem Symbol der durchgestrichenen Mdilltonne, das auf dem Gerédt oder auf der Produktverpackung angebracht
ist, wird darauf aufmerksam gemacht, dass das Produkt am Ende seiner Nutzungsdauer nicht zusammen mit dem
Hausmiill entsorgt werden darf, um eine angemessene Aufbereitung und Recycling zu erméglichen. Die getrennte
Entsorgung des professionellen Gerats wird nach Ende seiner Nutzungsdauer von den folgenden Personen organisiert
und vorgenommen:
a) direkt vom Nutzer, wenn das Gerat nach den alten EEAG-Richtlinien auf den Markt eingefiihrt worden ist und der
Nutzer dessen Aussonderung entscheidet, ohne es durch ein neues, dquivalentes Gerat mit denselben Funktionen zu
ersetzen;
vom Hersteller, d.h. die Person, die unter dem eigenen Markenzeichen das neue Gerét, das das vorhergehende
ersetzt, in einem EU-Land eingefiihrt und vertrieben hat oder in einem EU-Land wiederverkauft, wenn unmittelbar
nach Aussonderung des Gerats am Ende seiner Nutzungsdauer, das nach den alten EEAG-Richtlinien auf dem Markt
eingefiihrt worden ist, der Nutzer ein dquivalentes Produkt mit denselben Funktionen kauft. In diesem letzten
Fall kann der Nutzer vom Hersteller die Abholung des Geréts innerhalb von 15 Tagen nach Auslieferung des oben
genannten neuen Geréts fordern;
vom Hersteller, d.h. die Person, die unter dem eigenen Markenzeichen das neue Gerat, das das vorhergehende ersetzt,
in einem EU-Land eingefiihrt und vertrieben hat oder in einem EU-Land wiederverkauft, wenn das Gerat nach den
neuen EEAG-Richtlinien auf dem Markt eingefiihrt worden ist.

C

Die adaquate getrennte Entsorgung garantiert die Wiederverwertung, Bearbeitung und umweltfreundlichen Entsorgung
des Altgerats und tragt dazu bei, mogliche negative Auswirkungen auf die Umwelt und auf die Gesundheit zu
vermeiden. AuBBerdem werden die Wiederverwendung und/oder das Recycling der Materialien, aus denen das Gerat
besteht, gefordert.

Die unbefugte Entsorgung des Produkts durch den Nutzer fiithrt zur Anwendung von StrafmaBnahmen
entsprechend der geltenden Richtlinie.
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BESONDERE ANLEITUNGEN m

ACHTUNG!

Die Abbildungen, auf die in den Kapiteln Bezug genommen wird, sind auf den ersten Seiten dieses Handbuchs abgedruckt.

GERATEBESCHREIBUNG

Robuste Stahlstruktur mit 4 héhenverstellbaren FiiBen.
AuBenverkleidung aus Chromnickelstahl 18/10. Die
Erhitzung erfolgt mit Hilfe von Rohrbrennern aus
Chromstahl, die thermischen und mechanischen
Belastungen gegentber besonders bestindig sind.
Die Temperaturregelung geschieht (iber Ventile mit
Sicherheitsvorrichtungen.

VORBEREITUNG

Installationsort

Das Gerédt sollte in einem gut belifteten Raum
aufgestellt werden, wenn mdglich unter einer
Abzugshaube.

Es kann freistehend oder neben anderen Geraten
montiert werden. Falls das Gerdt in der Nahe von
Wanden aus brennbarem Material positioniert werden
soll, muss in jedem Falle sowohl fiir die Seitenwande
als auch fur die Rickwand ein Mindestabstand von
150 mm eingehalten werden.

Die an das Gerdt anliegenden Wéande (Mauern,
Dekorationen, Kiichenmébel, dekorative Finishs,
etc.) miissen aus feuerfestem Material angefertigt
werden.

Positionieren Sie die Gerate auf einem Tisch oder einer
Oberflache aus nicht brennbarem Material.

Vor Herstellen des Anschlusses muss auf dem
technischen Kennschild geprift werden, ob das Gerét
auf die verfugbare Gasart eingestellt bzw. fir diese
geeignet ist. Sollte das Gerat mit einer anderen Gasart
arbeiten, ziehen Sie bitte den Abschnitt “Betrieb mit
anderen Gasarten” zu Rate.

Gesetzesvorschriften, technische Normen und
Richtlinien

Bei der Installation missen folgende Vorschriften
berlicksichtigt werden:

- die Normen UNI CIG 8723
- die lokalen Bauvorschriften und Feuerschutzbestim-

mungen
- die glltigen Unfallschutzvorschriften
- die Bestimmungen des

Gasversorgungsunternehmens (GVU)
- die glltigen CEI-Bestimmungen
- die Feuerwehrvorschriften

INSTALLATION

Montage, Installation und Wartung mussen in
Ubereinstimmung mit den giiltigen Vorschriften von
Betrieben vorgenommen werden, die vom &rtlichen
Gasversorgungsunternehmen autorisiert sind.

Vorgehensweise bei der Installation

Stellen Sie unter Verwendung der héhenverstellbaren
FiBe eine absolut ebene Ausrichtung des Gerates
sicher.

Gasanschluss

Der Anschluss an den 1/2"G - Stutzen des Gerates kann
fix oder, bei Verwendung eines vorschriftsméBigen
Verbinders, abnehmbar ausgefiihrt werden. Sollen
flexible Gasleitungen verwendet werden, mussen
diese aus Edelstahl gefertigt sein und den Vorschriften
entsprechen. Nach Beendigung des Anschlusses muss
dieser mit Hilfe eines speziellen Lecksuchsprays auf
Dichtigkeit gepriift werden.

Rauchabzug

Die Gerdte mdissen, unter Berlicksichtigung der
Installationsvorschriften, in fir den Abzug der
Verbrennungsprodukte geeigneten Raumen
aufgestellt werden. Sie werden folgendermafen
klassifiziert (siehe Tabelle “TECHNISCHE DATEN"):

Gasgerdte Typ “A1”

Nicht fir den Anschluss an eine Abzugsleitung der
Verbrennungsprodukte vorgesehen.

Bei diesen Geraten mussen die Verbrennungsprodukte
Uber spezielle Abzugshauben oder &hnliche
Vorrichtungen abgeleitet werden, die mit einem sicher
arbeitenden Kamin oder direkt mit dem AuBBenbereich
verbunden sind.

Falls dies nicht moglich ist, kann ein unmittelbar nach
auBen fihrender Luftabsauger verwendet werden.
Sein Durchsatz muss mindestens dem in der Tabelle
“TECHNISCHE DATEN” geforderten Wert plus dem
fur das Wohlbefinden der Benutzer notwendigen
Luftaustausch entsprechen.

Elektrischer Anschluss

Vor Anschluss des Gerates an das Netz stellen Sie bitte

sicher, dass:

- die Netzspannung mit den Daten auf dem
Kennschild Gbereinstimmt;

- eine wirksame Erdung vorhanden ist;

- das Anschlusskabel fiir die Leistungsaufnahme des
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Gerates geeignet ist.
AuBerdem muss dem Gerdt eine Vorrichtung mit
einer Kontaktoffnungsweite von mindestens 3
mm vorgeschaltet werden, mit der es allpolig vom
Stromnetz getrennt werden kann.
Zu diesem Zwecke konnen zum
Sicherheitsschalter verwendet werden.
Der allpolige Schalter muss sich in der Nahe des
Gerdtes befinden, typengeprift sein und seine
Dimensionierung muss fiir das Gerat geeignet sein.
Das Kabel muss mindestens vom Typ HO7 RN-F sein.
Das GELB-GRUNE Erdkabel darf auf keinen Fall
unterbrochen werden.

Beispiel

Potentialausgleich

Das Gerat muss an ein System zum Potentialausgleich
angeschlossen werden. Die hierfiir vorgesehene
Klemme befindet sich in der Nahe des Kabeleingangs
und ist an dem Etikett erkennbar.

v

BETRIEBSBEREITSTELLUNG

Vorbereitende MaBnahmenfiir dieInbetriebnahme
Vor der Inbetriebnahme missen die selbstklebenden
Schutzfolien entfernt werden. Reinigen Sie die
Arbeitsfliche und die externen Bereiche anschlieend
sorgfaltig mit einem feuchten Lappen, mit lauwarmem
Wasser und Reinigungsmittel, und reiben Sie mit
einem trockenen Tuch nach.

Inbetriebnahme

Vor Inbetriebnahme sollte gepriift werden, ob die
Geréateausfiihrung (Kategorie und eingestellt Gasart)
mit der vor Ort verfligbaren Gasfamilie und Gasgruppe
Ubereinstimmen. Falls dies nicht der Fall ist, muss eine
Umstellung auf die erforderliche Gasfamilie oder eine
Anpassung an die Gasgruppe vorgenommen werden
(siehe Abschnitt “Betrieb mit anderen Gasarten”).
Halten Sie sich wahrend der Inbetriebnahme an die
Bedienungsanleitung.

Uberpriifung der Leistung

Die Gerdte miissen mit Disen fir die am Gerat

eingestellte Nennwarmeleistung betrieben werden.

Es existieren zwei Arten von Leistungen:

- Nennleistung (auf dem Kennschild des Gerdtes
angegeben)

- reduzierte Leistung

Die Diisen sind in der “‘BRENNER"-Tabelle angefiihrt.
Der Gasversorgungsdruck muss sich innerhalb der
Werte

befinden, die in der Brennertabelle angefiihrt sind.
AufBerhalb der oben genannten Grenzwerte dirfen
die Geréte nicht betrieben werden.

Wird eine zusatzliche Prifung der Leistung
gewtinscht, kann diese mit einem Gaszdhler mit
Hilfe der sogenannten “volumetrischen Methode”

vorgenommen werden.
In der Regel reicht es jedoch aus, die Dusen auf
korrektes Funktionieren zu prifen.

Priifung des Eingangsdrucks (Abb. 1)

Der Eingangsdruck muss mit einem Manometer
gemessen werden (Auflésung mindestens
0,1 mbar). Entfernen Sie die Schraube (A) des
Anschlussdruckmessstutzens und schlieBen Sie das
Manometer an. Nach erfolgter Messung muss die
Schraube (A) wieder fest angezogen werden.
WICHTIG: zur Uberpriifung des Drucks missen alle
Gasgerate angeschlossen und in Betrieb sein.
Leistungskontrolle nach der volumetrischen
Methode

Mit Hilfe eines Gaszéhlers und eines Zeitmessers
kann der Gasverbrauch pro Zeiteinheit gemessen
werden. Dieser Wert muss anschlieBend mit dem
folgendermalBen errechneten Wert E verglichen
werden:

Brennerleistung

" Gasheizwert

Es ist wichtig, dass die Leistungsmessung des Gerats
im Tragheitszustand vorgenommen wird.

Die mit dem Wert des Nenndrucks berechneten
Nenn- und reduzierten Brennerleistungen
kénnen  der  “BRENNER"-Tabelle  entnommen
werden. Der Gasheizwert kann beim &rtlichen
Gasversorgungsunternehmen erfragt werden.

Betriebspriifung

Prifen Sie, ob die verwendeten Diisen mit den in der
“BRENNER"-Tabelle angegebenen (ibereinstimmen.
Stellen Sie sicher, dass der Durchsatz des eingesetzten
Druckminderers tiber der Summe des Verbrauchs aller
angeschlossenen Gerate liegt. Vergewissern Sie sich,
dass eine geeignete Gaszuleitung verwendet wurde.
Kontrolle der Ziindflamme

Bei ordnungsgeméBer Einstellung muss die
Flamme das Thermoelement umschlieBen und ein
regelmaBiges Aussehen aufweisen. Sollte dies nicht
der Fall sein prifen Sie, ob die fiir die verwendete
Gasart passende Duse eingesetzt wurde.

Kontrolle der Primarluft (Abb. 2/3/4)

Die Einstellung erfolgt Uber das Venturi-Rohr,
durch Verdnderung des in der “BRENNER"-Tabelle
angegebenen Wertes “X". Vergewissern Sie sich, dass
die Flamme gleichméBig aussieht, gut beluftet ist und
gerdauscharm brennt.

Funktionskontrolle

- Nehmen Sie das Gerat in Betrieb.

- Prifen Sie die Dichtheit der Gasleitungen.

- Prifen Sie die Brennerflamme und deren
Kleinstellung.

Hinweise fiir den Installateur

- Funktionsweise und Bedienung des Gerétes
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mussen dem Bediener erldautert bzw. vorgefuhrt
werden. Hierzu ist die Bedienungsanleitung zu
Hilfe zu nehmen, die dem Benutzer anschlieBend
ausgehandigt werden muss.

Informieren Sie den Benutzer darliber, dass
alle  Renovierungsarbeiten  oder  baulichen
Verdnderungen die Verbrennungsluftzufuhr
beeintrachtigen kénnen, und eine erneute
Funktionsprifung des Gerétes erforderlich machen.

Betrieb mit anderen Gasarten

Beim Ubergang zu einer anderen Gasart muss man
zur Bestimmung der einzusetzenden Disen die
“BRENNER“-Tabelle zu Rate ziehen. Der Durchmesser
wird in  Hundertstel Millimetern ausgedriickt
und ist auf den einzelnen Disen angegeben. Bei
Modellen mit Druckregler (/R) muss auch der
Ausgangsdruck gepriift und eingestellt werden.
Nachdem die Disen ausgetauscht wurden, missen
alle Funktionspriifungen durchgefiihrt werden, wie im
Abschnitt “INBETRIEBNAHME” beschrieben. AufRerdem
muss die Angabe der verwendeten Gasart auf dem
technischen Kennschild des Gerates gedndert werden.

Auswechseln der Brennerdiisen

FUR DIE 8-, 10- UND 18- LITER MODELLE

Losen Sie die sichtbaren Schrauben am unteren
Rand oder an der Vorderseite und nehmen Sie die
Bedienblende ab. Entfernen Sie anschlieBend die
sichtbaren Dusen und ersetzen Sie sie mit den
geeigneten Dusen gemal “BRENNER"-Tabelle. Achten
Sie darauf die Dichtung, sofern vorhanden, nicht zu
verlieren und bringen Sie diese wieder an.

FUR DIE 7-, 15-, UND 20- LITER MODELLE

Fir einen Zugang zu den Disen missen die
Schranktiiren gedffnet werden. Lésen Sie die Disen
und ersetzen Sie sie mit den geeigneten Diisen gemal}
“BRENNER"-Tabelle. Achten Sie darauf die Dichtung,
sofern vorhanden, nicht zu verlieren und bringen Sie
diese wieder an.

Einstellen der Pilotflamme (11A - 11B)

FUR DIE 7-, 8-, 10- UND 18-LITER MODELLE

Die Pilotflamme verfugt Uber fixe Diisen und eine fixe

Luftzufuhr. Der einzige erforderliche Arbeitsschritt

besteht im Austausch der Diisen in Abhéngigkeit von

der verwendeten Gasart. Gehen Sie hierzu wie folgt

vor:

- Losen Sie die Befestigungsschrauben und nehmen
Sie die Bedienblende ab (sofern notwendig).

- Losen Sie die Befestigungsmutter fir den

Doppelkegel (Nr. 14) und entnehmen Sie den

Doppelkegel (Nr. 15) und die Ziinddiise (Nr. 16).

Wechseln Sie die Ziinddiise gemaf3 “BRENNER”-

Tabelle mit der geeigneten Diise aus.

- Nach erfolgtem Auswechseln der Ziinddulse
schrauben Sie die Befestigungsmutter (Nr. 14) mit
dem zugehorigen Doppelkegel (Nr. 15) fest.

Einstellen der Pilotflamme (11C)

FUR DIE 15-, UND 20- LITER MODELLE

Den Boden entfernen und mit einem
7mm-Sechskantschlissel die Zindflamme einstellen
(7).

Die Duse ist richtig eingestellt, wenn die Flamme das
Thermoelement einfal3t. Bei Betrieb mit Flissiggas
muss die Einstellschraube ganz aufgedreht werden.

SICHERHEITSSYSTEME DES GERATES

Sicherheitsventil: ein Ventil mit Thermoelement
ermoglicht die Unterbrechung der Gaszufuhr zum
Hauptbrenner, falls die Zindflamme erlischt. Zum
Wiederherstellen des korrekten Betriebes miissen die
Arbeitsschritte zum Einschalten der Ziindvorrichtung
erneut durchgefiihrt werden.

Sicherheitsthermostat: dieses Thermostat schaltet die
Gaszufuhr im Falle schwerwiegender Stérungen ab.
Die Wiedereinschaltung muss manuell erfolgen. Dies
geschieht durch Lésen der Mutter (Nr. 7) (Abb. 7-8).
Sollte sich das Sicherheitsthermostat einschalten,
benachrichtigen Sie bitte den Kundendienst.

Bei den Modellen FA mit elektrischer Korbanhebung
und Pumpe zur Olriickfiihrung sind Sicherungen
vorgesehen, die in der Box der elektrischen Anschliisse
vorhanden sind. Bei Stérungen der Olpumpe oder der
Korbanhebung ist der Kundendienst zu kontaktieren.

WARTUNG

Dank der Bauweise der Gerdte erfordern diese
nur wenige Wartungsarbeiten. Wir raten lhnen
dennoch zum Abschluss eines Wartungsvertrages,
um sicherzustellen, dass die Gerate mindestens
einmal jahrlich von qualifiziertem Personal unseres
Kundendienstes oder einem Fachtechniker iberprift
werden.

Hinweise

In den  Fritteusen muss regelmaBig das
Oldichtungssystem der Wannen, wenn vorhanden,
an den Thermostaten kontrolliert werden. Wenn der
Anschluss gut festgezogen ist, werden eventuelle
Olverluste vermieden, was langfristig Stérungen
verursachen konnte.

AUSTAUSCH DER KOMPONENTEN
(ERSATZTEILE)

VERWENDEN SIE AUSSCHLIESSLICH VOM
HERSTELLER GELIEFERTE ORIGINAL-ERSATZTEILE.
Die Teile diirfen nur von autorisiertem
Fachpersonal ausgewechselt werden!

Bei einigen Modellen muss die Bedienblende durch
Losen der sichtbaren Schrauben am unteren Rand
oder an der Vorderseite abgenommen werden, um
Zugang zu den auszuwechselnden Teilen zu erhalten,
bei anderen reicht es aus, die untere Tir zu 6ffnen.
ACHTUNG:

leeren Sie vor dem Abnehmen
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der Bedienblende und dem Auswechseln der
Komponenten die Wanne.

Gasventil: Alle Anschlussstlicke sind sichtbar. Losen
Sie Gaszufuhr- und -ableitung, Ziindflamme und
Thermoelement mit geeigneten Schlisseln. Nehmen
Sie die beiden seitlichen Befestigungsschrauben ab
und wechseln Sie das Teil aus. Fiihren Sie den Kolben
vollstandig ein.

Sicherheitsthermostat: Nehmen Sie die
Flachsteckverbinder desThermoelements ab. Losen Sie
die Abdeckmutter, nehmen Sie die Befestigungsmutter
ab und wechseln Sie diese aus. Stellen Sie beim
Wiederanbringen der Flachsteckverbinder sicher, dass
diese einen einwandfreien Kontakt gewdbhrleisten.
Vergewissern Sie sich, dass der Thermostatkolben
vollstéandig in seine Aufnahme eingefiihrt ist.

Brenner: Der Brenner ist mit zwei gut sichtbaren
Schrauben und einer Mutter an der Rampe befestigt.
Losen Sie diese, wechseln Sie den Brenner aus und
ziehen Sie die Schrauben wieder fest an.

Thermoelement - Ziindkerze: Um das Auswechseln

dieser beiden Komponenten zu erleichtern,
sollten die beiden Befestigungsschrauben der
Zindflammenhalterung gelést  werden. Nehmen

Sie anschlieBend die Befestigungsschraube ab und
wechseln Sie die Komponenten aus.

Montieren Sie die Bedienblende und die zugehérigen
Teile nach erfolgtem Austausch wieder in der richtigen
Reihenfolge.

HINWEIS

Nach dem Austausch von gasfiihrenden Teilen
muss eine Dichtheits- und Funktionspriifung der
verschiedenen Elemente vorgenommen werden.

BEDIENUNGSANLEITUNG

INBETRIEBNAHME

Das Gerat ist fir den professionellen Gebrauch
bestimmt und darf deshalb nur von entsprechend
qualifiziertem Personal benutzt werden.

Wir empfehlen dem Benutzer sicherzustellen, dass
die Installation des Gerétes fachgerecht ausgefiihrt
wurde. Der Hersteller haftet nicht fur Schaden,
die auf eine nicht fachgerechte Installation, eine
unsachgeméBe Wartung oder Unerfahrenheit beim
Einsatz zurlickzufiihren sind.

Vor Inbetriebnahme des Gerdtes LESEN SIE BITTE
DIE IM VORLIEGENDEN HANDBUCH ENTHALTENE
BEDIENUNGSANLEITUNG AUFMERKSAM DURCH, und
beachten Sie dabei insbesondere die Vorschriften
beziiglich der Sicherheitsvorrichtungen. SchlieBen
Sie nach jedem Gebrauch die Gaszufuhrhdhne, vor
allem aber bei Wartungs- und Reparaturarbeiten.

Befolgen Sie zumindest am Anfang des Gebrauchs die
Kochvorschriften, bis Sie dank zunehmender Ubung
und ErfahrunginderLagesind, Zubereitungszeitenund
Temperaturen selbst zu wahlen. Bevor Sie den Brenner
einschalten, sdubern Sie unter Beriicksichtigung der
Angabendes Kapitels“Reinigung” die mit dem Frittierdl
in Kontakt kommenden Teile sorgféltig. Stellen Sie
sicher, dass der Auslasshahn geschlossen ist, und
fiillen Sie anschlieBend Ol bis zur Bezugsmarkierung
der Wanne ein (Pegelstand).

ZUNDUNG

Die Brenner werden von einer thermostatischen
Sicherheitsventil gespeist.

Ziindung des Ziindbrenners (GL8..., GL10...) (Abb. 7)
Dricken Sie die Taste () (3), warten Sie bis die
Luft aus den Rohren entwichen ist, und driicken Sie
anschlieBend mehrmals den Piezo-Ziindknopf (2).
Stellen Sie iber die hierfiir vorgesehene Offnung
in der Bedienblende sicher, dass die Ziindflamme
brennt. Halten Sie den Knopf (3) einige Sekunden
lang gedriickt und lassen Sie ihn dann los. Sollte
die Zundflamme erloschen, wiederholen Sie die
Vorgehensweise.

Einschalten des Ziindbrenners (GL7+7, GL15...,
GL20...) (Abb. 8)

Driicken Sie den Bedienknopf ein und drehen Sie ihn
im Gegenuhrzeigersinn bis zur Position (*) (PILOT).
Halten Sie den Bedienknopf in dieser Position
gedriickt und betétigen Sie mehrmals den Knopf der
Piezozilindung, bis sich die Ziindflamme einschaltet.

Ziindung des Ziindbrenners (GL18..., SGL18...,
9GL18..., S9GL18..., LX9GL18...) (Abb. 9)

Drehen Sieden Bedienknopf(1)im Gegenuhrzeigersinn
bis zur Position (). Halten Sie den Bedienknopf in
dieser Position gedriickt, bis sich die Ziindflamme
einschaltet. Lassen Sie den Bedienknopf nach 60
Sekunden los, und drehen Sie ihn in die Position 0
Sollte die Zindflamme erléschen, wiederholen Sie die
Vorgehensweise.

und
GL7+7,

Ziindung der
Temperaturregelung
GL15...,GL20...)

Um den Hauptbrenner einzuschalten, drehen Sie den
Bedienknopf weiter im Gegenuhrzeigersinn bis zur
gewiinschten Temperatur. Bei der Serie 600 verfligt
das Thermostatventil Gber die Positionen 1 bis 8, bei
der Serie 700/900 tiber die Positionen 1 bis 7.
Nachfolgend die Naherungswerte der zu den
einzelnen Positionen gehérenden Temperaturen:

Hauptbrenner
(GL8..., GL10...,

Ventil 8 Positionen

Positionen 0 1T 2 3 4 5 6 7 8
10 121 133 145 156 168 179 190

Temperatur °C Aus

Ventil 7 Positionen
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Positionen 0 12 3 4 5 6 7
Temperatur °C Aus 115 130 143 157 171 180 190
Ziindung der Hauptbrenner und
Temperaturregelung (GL18...MI, SGL18...Mi,

9GL18...MI, S9GL18...MI, LX9GL18...MI )

Um den Hauptbrenner einzuschalten, drehen Sie
den Thermostatknopf auf der Bedienblende bis zum
gewiinschten Temperaturwert.

AUSSCHALTEN

Ausschalten wahrend des normalen Betriebs
Ausschalten (GLS..., GL10...) (Abb. 7)

Zum Ausschalten der Hauptbrenner drehen Sie
den Bedienknopf (1) in die Position (). In dieser
Position bleibt nur die Ziindflamme eingeschaltet.
Um das Gerdt vollstandig abzuschalten, muss der
Ausschaltknopf (@) (4) gedriickt werden.

Vor einem erneuten Einschalten warten Sie ca. 1
Minute, bis das Ventil freigegeben wird.

Ausschalten (GL7+7, GL15..., GL20...) (Abb. 8)

Zum Ausschalten der Hauptbrenner drehen Sie
den Bedienknopf (1) in die Position (). In dieser
Position bleibt nur die Ziindflamme eingeschaltet. Um
das Gerat vollstandig abzuschalten, drehen Sie den
Bedienknopf in die Position (@).

Ausschalten (GL18..., 9GL18..., SGL18..., S9GL18...,
LX9GL18...) (Abb. 9)

Zum Ausschalten der Hauptbrenner drehen Sie den
Thermostat-Drehknopf auf der Bedienblende auf Null
und den Bedienknopf (1) in die Position () In dieser
Position bleibt nur die Ziindflamme eingeschaltet. Um
das Geréat vollstandig abzuschalten, drehen Sie den
Bedienknopf (1) in die Position (@).

AuBerbetriebnahme im Storfall
Im Falle einer Stérung unterbrechen Sie die Gaszufuhr
des Gerates.

Verhalten bei Storfallen und langerer Betriebsunter-
brechung

Falls das Gerat langere Zeit nicht verwendet wird, oder
bei Vorliegen eines Defekts oder einer Betriebsstorung
schlieBen Sie Gasanschlusshahn auflen am Gerat. Nach
erfolgter Reinigung und sorgfaltiger Trocknung mussen
alle Oberflichen aus rostfreiem Edelstahl mit den
handelsiiblichen Produkten vor Korrosion geschiitzt
werden. Wenden Sie sich im Storfall bitte an den
Kundendienst.

FUNKTIONEN DER ELEKTRONISCHEN BEDIENELEMENTE
BETRIEB DER MODELLE F UND FA

Ein- und Ausschalten (siehe Abb. 12)

Die Taste “D” driicken, nach einigen Sekunden zeigt
das Display (A) “OFF” an.

Die Fritteuse ist mit elektrischer Einschaltung der
Zindflamme ausgestattet; den Griff des Ventils
driicken und in Zindposition bringen (Abb.

8), zum Zinden der Zundflamme gedrickt halten
und vor dem Loslassen des Griffs einige Sekunden
die Erhitzung des Thermoelements abwarten. Den
Schaltknopf driicken und erneut in Betriebsposition
bringen 0.

Zum Einschalten der Fritteuse die Taste (@) einige
Sekunden lang gedriickt halten. Auf dem Display wird
die Standardtemperatur von 0°C angezeigt.

Zur Anderung der Gartemperatur die Taste (ff) driicken
und die gewtinschte Temperatur mit den Tasten (+)
und (-) einstellen.

Einige Sekunden warten oder die Taste "SET" driicken,
um die Temperaturanderung zu beschleunigen.

Bei Erreichen der eingestellten Temperatur ertont ein
Signalton und auf dem Bildschirm erscheint ein kleiner
griiner Punkt. Dieser Zustand wird beibehalten, bis
der Temperatursollwert gedndert oder die Fritteuse
ausgeschaltet wird.

An  diesem  Punkt schaltet sie in den
Temperaturerhaltungsmodus und schaltet
kontinuierlich ein und aus, um den Temperaturwert
des Ols konstant zu halten.

Zum Ausschalten der Fritteuse die Taste () einige
Sekunden lang gedriickt halten, auf dem Display
erscheint "OFF".

Den Drehknopf "G" in die Position (*) drehen, in
dieser Position leuchtet nur die Kontrollleuchte. Um
das Gerat vollstandig auszuschalten, den Drehknopf
"G" auf Position (@) drehen und die Taste "D" driicken,
die Aufschrift "OFF" erlischt.

Nutzung der automatischen Korbanhebung,
Einstellung der Kochdauer (Modelle FA - Abb. 12)
Der Korbheber kann sowohl mit einem einzigen Korb
als auch mit zwei halben Kérben benutzt werden.

Zur Benutzung des Korbhebers mit zwei halben
Koérben muss der Schalter “M” auf dem Frittierbecken
in der entsprechenden Position der zwei Korbe
eingestellt werden.

Zur Benutzung des Korbhebers mit einem einzigen
Korb muss der Schalter ,M” in der entsprechenden
Position des einzelnen Korbs eingestellt werden.

Zur Einstellung der Zeit T1 die Taste (T1) unter dem
Display (A) driicken, die Zeit einstellen, zuerst die
Sekunden und dann die Minuten und dann die SET-
Taste zur Bestatigung driicken.

Sobald die Taste B (T1) gedruckt wird, wird der Korb
abgesenkt.

Bei Erreichen der eingestellten Zeit endet der
Garvorgang und der Korb wird angehoben.

Zur Einstellung der Zeit T2 genauso vorgehen.

Timer-Gebrauch (Modelle F, Abb. 12)

Bei den Modellen, die nur Giber einen Olfilter verfiigen
(ohne die Tasten B und C), ist es moglich, die Garzeiten
Uber einen im Display integrierten Timer zu steuern.
Zur Einstellung des Timers bei eingeschalteter
Fritteuse die Taste (T1) driicken, die Zeit einstellen,
zuerst die Sekunden und dann die Minuten, und
die SET-Taste zur Bestdtigung und zum Starten des
Countdowns driicken.

Nach Beendigung des Garvorgangs ertont auf dem
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Display ein Signalton, der das Ende des Garvorgangs
anzeigt.
Das gleiche Verfahren fir die Zeit (T2) durchfiihren.

Olfilterung und Pumpenbenutzung (Modelle F und FA
- Abb. 12)

Kontrollieren, dass sich der Schaltgriff ,G” des Ventils in
Position (@) befindet. Kontrollieren, dass die Schiissel
und der Filter unter dem Olauslass positioniert sind.
Das Ol darf nicht bei Raumtemperatur und sofort nach
einem Frittiervorgang abgelassen werden.

Das Ol erst circa 3 Stunden nach dem letzten
Frittiervorgang ablassen und die Temperatur muss
unter 90°C betragen. Vorsichtig mit dem heiBen Ol
umgehen.

Langsam den Griff ,H” drehen, um den Ablasshahn zu
&ffnen. Auf Olspritzer achtgeben. Das Ol wird schnell
in die Schissel abflieBen und der Filter wird eine
akkurate, mechanische Reinigung garantieren. Wenn
das Ol besonders schmutzig ist, ist eine Sichtkontrolle
vorzunehmen, damit es nicht aus dem Filter Uberlduft.
Den Hahn H schlieen.

Um das Ol aus dem Behdlter in die Wanne zu pumpen,
die Fritteuse einschalten und die Taste FNC und dann
die Taste (§g) driicken.

Um die Pumpe zu starten, die Taste ([:}) druicken und
das Ol beginnt in die Wanne zu flieBen.

Dann beginnt ein 10-mindtiger Countdown. Um die
Pumpe friher zu stoppen, einfach erneut die Taste (
[ driicken.

Um die Pumpfunktion zu beenden, die Taste (@)
dricken.

Das Entleeren des Behélters dauert etwa 5 Minuten.
Je mehr Ol erkaltet ist, desto linger ist die Pumpdauer.
Das Ol muss eine Viskositdt unter 350 cSt und eine
Temperatur von unter 90 °C haben.

MELTING-Funktion (siehe Abb. 12)

Die Melting-Funktion ermdglicht es, das Ol ohne
plotzliche Temperatursteigerungen zu erhitzen. Dies
geschieht Uber einen zyklischen Betrieb der Fritteuse.
Diese  Funktion wird hauptsachlich in den
Wintermonaten verwendet, in denen das Ol dazu
neigt, fest zu werden, oder aber wenn zum Frittieren
pflanzliche Fette verwendet werden.

Durch das abwechselnde Ein- und Ausschalten der
Fritteuse schmilzt das Frittierfett ohne die Gefahr eines
Verbrennens.

Zur Aktivierung der Melting-Funktion die Taste "FNC"
und dann die Taste drlicken ).

Das Display zeigt 100 °C an, die Fritteuse beginnt
zyklisch zu laufen, bis die Temperatur von 100 °C
erreicht ist, danach schaltet die Fritteuse automatisch
in den Temperaturerhaltungsmodus und die
Oltemperatur wird auf 100 °C gehalten.

Die Melting-Funktion kann jederzeit durch Driicken
der Taste ([@)) ausgeschaltet werden.

Wenn die Melting-Funktion bei einer Oltemperatur
von Uber 100 °C aktiviert wird, wartet die Fritteuse,
bis das Ol auf 100 °C abgekiihlt ist, und schaltet dann

automatisch in den Temperaturerhaltungsmodus um
und hélt die Oltemperatur auf 100 °C.

BETRIEB DER MODELLE BFLEX (siehe Abb. 13)

Einschalten, Regulieren, Ausschalten

Bei ausgeschalteter Fritteuse und mit an das Netz
angeschlossenem Stromkabel wird das Display “A” den
Wert “OFF” anzeigen.

Die Fritteuse ist mit elektrischer Einschaltung der
Zundflamme ausgestattet; den Griff des Ventils
driicken und in Zundposition bringen (Abb.
8), zum Ziinden der Ziindflamme gedriickt halten
und vor dem Loslassen des Griffs einige Sekunden
die Erhitzung des Thermoelements abwarten. Den
Schaltknopf driicken und erneut in Betriebsposition
bringen 0.

Zum Einschalten der Fritteuse einige Sekunden den
Griff “B” gedriickt halten, bis ein akustisches Signal
ertont. Auf dem Display erscheint die voreingestellte
Temperatur 190° und die Anzeige “°C” blinkt.

Zum Andern der Kochtemperatur schnell den
Schaltknopf “B” dricken und drehen. Wenn das
Display die gewiinschte Temperatur anzeigt, erneut
den Schaltgriff ,B” driicken, um den neuen Wert zu
speichern oder einige Sekunden warten, bis das
akustische Signal zur Bestatigung ertont. Bei Erreichen
der eingestellten Temperatur wird ein akustisches
Signal erténen und die Angabe ,C" bleibt fix
eingeschaltet. Jetzt wird in den Erhaltungsmodus der
Temperatur Ubergegangen; das kontinuierliche Ein-
und Ausschalten halt konstant den Temperaturwert
des Ols aufrecht.

Zum Ausschalten der Fritteuse einige Sekunden den
Schaltknopf “B” gedriickt halten; auf dem Display ,A”
wird die Aufschrift,,HOT” angezeigt, wenn das Ol tber
60 °C liegt, wenn die Temperatur darunter liegt wird
4OFF” angezeigt. Zum Ausschalten der Ziundflamme
den Schaltknopf des Ventils driicken und in Position
bringen @.

MELTING-Funktion (siehe Abb. 13)

Die Melting-Funktion macht es méglich, das Ol ohne
zu schnellen Temperaturanstieg zu erhitzen, wenn
die Fritteuse im zyklischen Betrieb benutzt wird.
Diese Funktion wird vor allem in den kalten Monaten
benutzt, wenn das Ol dazu neigt, fest zu werden oder
wenn Pflanzenfett zum Frittieren benutzt wird.

Durch den Intermittenz-Betrieb bringt die Fritteuse
das zum Frittieren benutzte Fett ohne Anbrennrisiko
zum Schmelzen. Zur Aktivierung der Melting-Funktion
schnell ,D" driicken; die Led ,F” schaltet sich ein und
das Display wird automatisch 100 °C anzeigen, die
Fritteuse wird beginnen, zyklisch zu funktionieren, bis
die Temperatur von 100 °C erreicht ist; danach wird
die Fritteuse automatisch in den Erhaltungsstatus
libergehen, der die Temperatur des Ols bei 100 °C h&L.
Die Melting-Funktion kann jederzeit durch schnelles
Driicken der Taste, D" aktiviert und deaktiviert werden.
Wenn die Melting-Funktion aktiviert wird, wenn
das Ol eine Temperatur von iber 100 °C erreicht
hat, wird die Fritteuse die Abkiihlung des Ols bis auf
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100 °C abwarten; dann wird sie automatisch in den
Erhaltungsstatus tibergehen, der die Temperatur des
Ols bei 100 °C hiL.

Achtung

Das Gerét ist mit einem Kiihlsystem ausgestattet, das
hinter dem Steuerpaneel positioniert ist: RegelméaBig
den Betrieb des Gebladses kontrollieren und von
eventuellem Staub befreien.

PFLEGE DES GERATES

Hinweise und empfehlungen

Der Olstand muss immer zwischen dem Minimal- und
dem Maximalpegel gehalten werden.

Falls der Olstand nicht korrekt ist, schalten Sie die
Fritteuse auf keinen Fall ein.

Wechseln Sie das Ol hiufig: verwenden Sie es nicht
mehr, falls es ins Braunliche tendiert und seine
Viskositat zunimmt.

Beladen Sie den Korb nur zu ungefdhr 50%
seiner  Fassungskapazitdt: auf diese  Weise
werden die Zubereitungszeiten reduziert und die
Anwendungssicherheit erhoht.

Beim Einflihren des Korbes in die Wanne bildet sich
kurzzeitig Schaum, der auf die Emulsion zwischen dem
heiBen Ol und dem in den Speisen enthaltenen Wasser
zurlckzufuihren ist. Sollte es zu einer tbermaBigen
Schaumbildung kommen, heben Sie den Korb an und
senken Sie ihn anschlieBend wieder, wodurch der
Schaum verschwindet.

Wahrend des Frittierens 16sen sich Teile von den
Speisen: gréBere Teile lagern sich auf dem Gitter ab,
kleinere in der Kaltzone auf dem Boden des Gerétes.
Um zu vermeiden, dass dieser Bodensatz im Umlauf
bleibt und in der Folge verbrennt, muss man fir ein
regelmaBiges Aussplilen sorgen. Dieses muss mit
kaltem Ol und nach dem Dekantieren der Riickstinde
erfolgen.

Hinweise fiir den einsatz von festen fetten
(schmalz)

Falls als Frittiermittel Schmalz verwendet wird, kdnnen
infolge der Uberhitzung des Schmalzes und damit der
Frittierwanne gefahrliche Situationen entstehen.

Der Schmalz muss aus diesem Grunde unter
Berlicksichtigung der nachfolgenden Hinweise
schrittweise verfllssigt werden:

Entnehmen Sie den Korb und das Netz der Wanne und
geben Sie den noch festen Schmalz in die Fritteuse.
Schalten Sie das Gerdt circa eine Minute lang auf
Hoéchstleistung ein, und kehren Sie anschlieend in die
Position der Pilotflamme zuriick. Der Schmalz beginnt
durch den Kontakt mit den heifen Rohrbrennern zu
schmelzen.

Warten Sie einige Minuten, um ein schrittweises
Schmelzen ohne Uberhitzung sicherzustellen.
Bringen Sie das Gerat anschlieBend erneut eine
Minute lang in die Hochstposition und kehren Sie
dann in die Position der Pilotflamme zurtick.

An diesem Punkt angelangt sind die Rohrbrenner
heil genug. Warten Sie bis der Schmalz vollstandig

geschmolzen ist, und fiihren Sie das Netz fiir die
Wanne und den Korb wieder ein.

Erst wenn sich der Schmalz vollstandig verflissigt
hat und sein Pegelstand korrekt ist, kann mit einem
korrekten Einsatz der Fritteuse begonnen werden.

Hinweise zum umgang mit heiBem 6l
Folgendes ist untersagt:

. Die Uberhitzung des Ols.

. Der unsachgemaéfBe Gebrauch der Fritteuse.

. Die Auswechslung des Ols, wenn die Fritteuse
heil3 ist.

. Der Gebrauch von entziindbaren
Lésungsmitteln zur Reinigung.

. Die unkorrekte Befiillung des Behilters (Uber

oder unter dem Fullpegel).
Das Hineingeben von feuchten oder nicht
abgetropften Lebensmitteln oder von Wasser in
das heiBe Ol.
Ausspiilen des bodensatzes
Nach dem Dekantieren und dem Erkalten des Ols
heben Sie das Netz an den Griffen heraus. Achten
Sie hierbei darauf, das Netz horizontal zu halten und
vorsichtig zu bewegen, um alle gréBeren Teile, die sich
in ihm gesammelt haben, sicher zu entfernen.

a) Fiir Tischmodelle (Abb. 5) (GL8B - GL8+8B - GL8M
- GL8+8M - GL10B - GL10+10B). Vor dem Offnen des
Ablasshahns (6) fihren Sie wie in der Abbildung
gezeigt den Schlauch (15) in die Offnung (5) ein.
Positionieren Sie unter dem Auslass eine Wanne oder
einen Eimer aus Metall mit einem Fassungsvermogen
von mindestens 12 Litern, heben Sie den Stift (14) an
und 6ffnen Sie anschlieBend den Hebel (6).

Nach dem Auslassen schlieBen Sie den Hahn durch
Drehen des Hebels (6) und nehmen Sie den Schlauch
(15) durch entgegengesetztes Drehen ab.

b) Fiir Modelle mit Mobel (Abb. 6) Vergewissern
Sie sich, dass die mitgelieferte Wanne (9) unterhalb
des Auslasses (8) positioniert wurde und drehen
Sie anschlieBend die Drossel zum Offnen des
Auslasshahns.

Hinweise zum Entleeren und Filtern des Ols

- Das Ol abkiihlen lassen, bevor es gefiltert oder in
die Schissel entleert wird.

- Es wird empfohlen, das Ol in eine Schissel
schrittweise zu entleeren.

- Es wird empfohlen, bei Bewegung der Schissel, in
der das Ol enthalten ist, vorsichtig vorzugehen.

REINIGUNG

Achtung!

- Schalten Sie das Gerat vor Beginn der
Reinigungsarbeiten aus, und lassen Sie es abkiihlen.

- Bei elektrisch gespeisten Geraten schalten Sie die
elektrische Versorgung mit dem Trennschalter ab.

Eine tdgliche sorgféltige Reinigung des Gerates

gewidhrleistet einen stérungsfreien Betrieb und eine

lange Lebensdauer.

Oberflaichen und Teile aus Edelstahl miissen mit
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einem weichen Lappen und in sehr heiBem Wasser
aufgelostem Spllmittel gereinigt werden.
Hartnickigen Schmutz kénnen Sie mit Athylalkohol,
Azeton oder einem anderen nicht-halogenhaltigen
Losemittel beseitigen. Verwenden Sie keine
abrasiven Pulverreiniger oder korrosive
Substanzen, wie z.B. Chlorwasserstoff-/Salzsdure
oder Schwefelsdure. Der Einsatz von S&uren
kann den Betrieb und die Sicherheit des Gerétes
beeintrachtigen.

Verwenden Sie auBerdem keine Birsten, Metallwolle
oder abrasive Reinigungspads aus Metall oder
Legierungen, da diese unter Umstédnden Rostflecken
verursachen. Aus demselben Grund sollten Sie
auch den Kontakt mit Gegenstdnden aus Eisen
vermeiden. Vorsicht mit Edelstahlpads und -Bursten,
die zwar keine Fleckenbildung verursachen, aber die
Oberflachen verkratzen kdnnen.

Bei hartndckigem Schmutz verwenden Sie bitte auf
keinen Fall Sand- oder Schmirgelpapier.

Als Alternative empfehlen wir Ihnen den Einsatz
von synthetischen Schwammen (z.B. Scotchbrite-

Schwamm).

Weiterhin dirfen keine Silberputzmittel verwendet
werden, und es sollte auf eventuelle, beim Reinigen
von FuBBbdden ausstromende, Chlorwasserstoffsaure-
oder Schwefelsdure-Dampfe geachtet werden.

Um eine Beschadigung des Gerétes zu vermeiden, darf
es auf keinen Fall mit einem Wasserstrahl abgespritzt
werden.

Nach erfolgter Reinigung waschen Sie das Gerat mit
sauberem Wasser ab und trocknen Sie sorgfaltig mit
einem Tuch nach.

Nach Beendigung aller Reinigungsarbeiten und
sorgfaltiger Trocknung missen die Oberflichen aus
rostfreiem Edelstahl mit handelstiblichen Produkten
zur Vorbeugung von Korrosion behandelt werden.

GARANTIEZERTIFIKAT

FIRMA:

STRASSE:

PLZ: ORT:

LANDKREIS: INSTALLATIONSDATUM:
MODELL
TEILENUMMER

WARNUNG

Der Hersteller ibernimmt keinerlei Verantwortung fiir eventuelle, in diesem Handbuch enthaltene Unrichtigkeiten, die
auf Schreib- oder Druckfehler zurilickzufiihren sind. Weiterhin behélt er sich das Recht vor, am Erzeugnis alle von ihm
fiir sinnvoll oder notwendig befundenen Anderungen vorzunehmen, sofern diese die wesentlichen Eigenschaften des
Erzeugnisses nicht beeintrachtigen. Der Hersteller ibernimmt keinerlei Verantwortung, falls die in diesem Handbuch
enthaltenen Vorschriften nicht strengstens befolgt werden.

AuBerdem haftet der Hersteller nicht fiir direkte oder indirekte Schaden, die aus der fehlerhaften Installation, der
Manipulation, einer falschen oder unzureichenden Wartung oder dem unsachgemaBen Gebrauch entstehen.
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FREIDORAS A GAS - SERIE PLUS 600

Modelo Descripcion Dim.: (prxﬁi 2::3 de trabajo Tipo
GL8B Freidora a gas sobre plano 8 L. mm 300x600x290 (410) A
GL8M Freidora a gas con mueble 8 L. mm 300x600x900 (1020) Al
GL8+8B Freidora a gas sobre plano 8+8 L. mm 600x600x290 (410) A
GL8+8M Freidora a gas con mueble 8+8 L. mm 600x600x900 (1020) Al
FREIDORAS A GAS - SERIE MACROS 700

Modelo Descripcion Dim.: (prxﬁi :;::3 detrabajo Tipo
GL10B Freidora a gas sobre plano 10 L. mm 400x714x290 (430) Al
GL1OM Freidora a gas con mueble 10 L. mm 400x714x900 (1040) Al
GL7+7M Freidora a gas con mueble 7+7 L. mm 400x714x900 (1040) A
GL10+10B Freidora a gas sobre plano 10+10 L. mm 800x714x290 (430) Al
GL10+10M Freidora a gas con mueble 10+10 L. mm 800x714x900 (1040) Al
GL15M Freidora a gas con mueble 15 L. mm 400x714x900 (1040) A
GL15M-BF Freidora a gas con mueble - mandos Bflex 15 L. mm 400x714x900 (1040) Al
GL15+15M Freidora a gas con mueble 15+15 L. mm 800x714x900 (1040) Al
GL15+15M-BF Freidora a gas con mueble - mandos Bflex 15+15 L. mm 800x714x900 (1040) A
GL18MI Freidora a gas con mueble 18 L. mm400x714x900(1040) Al
GL18MI-BF Freidora a gas con mueble - mandos Bflex 18 L. mm400x714x900(1040) Al
GL18+18MI Freidora a gas con mueble 18+18 L. mm800x714x900(1040) A
GL18+18MI-BF Freidora a gas con mueble - mandos Bflex - 20+20 L. mm800x714x900(1040) Al
GL20M Freidora a gas con mueble 20 L. mm 400x714x900 (1040) Al
GL20M-BF Freidora a gas con mueble - mandos Bflex 20 L. mm 400x714x900 (1040) A
GL20+20M Freidora a gas con mueble 20+20 L. mm 800x714x900 (1040) Al
GL20+20M-BF Freidora a gas con mueble - mandos Bflex 20+20 L. mm 800x714x900 (1040) Al
FREIDORAS A GAS - SERIE MAXIMA 900

Modelo Descripcion Dim.: (prxﬁi : ::::I‘; de trabajo Tipo
9GL18MI Freidora a gas con mueble 18 L. mm 400x900x900 (1065) Al
9GL18MI-BF Freidora a gas con mueble - mandos Bflex 18 L. mm 400x900x900 (1065) Al
9GL18+18MI Freidora a gas con mueble 18+18 L. mm 800x900x900 (1065) A1
9GL18+18MI-BF | Freidora a gas con mueble - mandos Bflex - 18+18 L. mm 800x900x900 (1065) A1
9GL20M Freidora a gas con mueble 20 L. mm 400x900x900 (1065) A1
9GL20+20M Freidora a gas con mueble 20+20 L. mm 800x900x900 (1065) Al
9GL20M-BF Freidora a gas con mueble - mandos Bflex 18 L. mm 400x900x900 (1065) Al
9GL20+20M-BF Freidora a gas con mueble - mandos Bflex - 20+20 L. mm 800x900x900 (1065) Al
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FREIDORAS A GAS - SERIE S700

Modelo Descripcion Dim.: (LXPX?R : ‘I)::I'; de trabajo Tipo
SGL18MI Freidora a gas con mueble 18 L. mm 400x730x900 (1090) A
SGL18+18MI Freidora a gas con mueble 18+18 L. mm 800x730x900 (1090) Al
SGL18MI-BF Freidora a gas con mueble - mandos Bflex 18 L. mm 400x730x900 (1090) Al
FREIDORAS A GAS - SERIE S900

Modelo Descripcion Dim.: (LxPx:\& 2::3 detrabajo Tipo
S9GL18MI Freidora a gas con mueble 18 L. mm 400x900x900 (1065) A
S9GL18MI-BF Freidora a gas con mueble - mandos Bflex 18 L. mm 400x900x900 (1065 A
S9GL18+18MI Freidora a gas con mueble 18+18 L. mm 800x900x900 (1065 Al
S9GL18+18MI-BF | Freidora a gas con mueble - mandos Bflex 18+18 L. mm 800x900x900 (1065 Al
S9GL20M Freidora a gas con mueble - 20 L. mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20M-BF Freidora a gas con mueble - Bflex-Steuerungen - 20 L. mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20MFA Freidora a gas con mueble - Filtrado aceite - elevador de cesta automatico-20L. |  mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20MF Freidora a gas con mueble - Filtrado aceite - 20 L. mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20MFA-BF Freidora a gas con mueble - mandos Bflex- Filtrado aceite - elevador de cesta automatico - 20L. [ mm 400x900x900 (1065) Al
$9GL20+20M Freidora a gas con mueble - 20+20 L. mm 800x900x900 (1065) Al
$9GL20+20M-BF | Freidora a gas con mueble - mandos Bflex - 20+20 L. mm 800x900x900 (1065) Al
FREIDORAS A GAS - SERIE LX900 TOP

Modelo Descripcion Dim.: (LxPxﬁ{ : ‘I)::I')’ detrabajo Tipo
LX9GL18I Freidora de gas en voladizo 18 L. mm 400x900x580 (840) A
LX9GL18I-BF Freidora de gas en voladizo - mandos electrénicos 18 L. mm 400x900x580 (840) A
LX9GL20 Freidora de gas en voladizo - 20 L. mm 400x900x580 (840) Al
LX9GL20-BF Friggitrice a gas a shalzo - mandos Bflex - 20 L. mm 400x900x580 (840) Al
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Los dispositivos cumplen con las siguientes normativas, directivas y estandares europeos:

R
R
2
2
2
2
E
E
E
E
E

E
E

eg. 1935/2004/CE  Reglamento sobre los materiales y objetos destinados a entrar en contacto con alimentos

eg.2016/426/UE  Reglamento aparatos que queman combustibles gaseosos

014/35/UE Baja tension

014/30/UE EMC (compatibilidad electromagnética)

011/65/UE Restriccion uso sustancias peligrosas en aparatos eléctricos y electrénicos

006/42/CE Reglamentaciones maquinas y normas especiales de referencia

N 203-1 Norma General sobre la sequridad de los aparatos de GAS de uso doméstico y similar

N 203-3 Norma sobre los materiales y las partes en contacto con alimentos y otros aspectos sanitarios

N 203-2-4 Besondere Anforderung fiir gasbeheizte Mehrzweck-FRITTEUSEN fiir den gewerblichen

N 60335-1 Norma General sobre la seguridad de los aparatos eléctricos de uso doméstico y similar

N 62233 Métodos de medida de los campos electromagnéticos de los aparatos electrodomésticos y
analogos en relacién con la exposicién humana

N 61000 Norma sobre la compatibilidad electromagnética

N 55014 Norma sobre la compatibilidad electromagnética

Caracteristicas de los aparatos
La placa de matricula se encuentra en la parte delantera del aparato y contiene todos los datos necesarios para la

conexion.
NAME:
MANUFACTURER'S ADDRESS:
TYPE/MOD: .......... Y- Serial: ..o/

TYPE: A1 Hz: 50/60

EAl C€ X

0051-..... —

Made in Italy

INFORMACION PARA LOS USUARIOS DE APARATOS PROFESIONALES

Con arreglo al art. 24 del Decreto Legislativo de 14 de marzo de 2014 n.° 49
"Aplicacién de la Directiva 2012/19/UE sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (RAEE)".

El simbolo del contenedor tachado que hay en el aparato o en su envase indica que el producto al final de su vida
util tiene que ser objeto de recogida selectiva y por tanto tiene que separarse de los otros residuos para permitir un
tratamiento y reciclaje adecuados. En especial la recogida selectiva del presente aparato profesional una vez que llega al
final de su vida util la organiza y gestiona:

a,

g

(¢

) directamente el usuario, en caso de que el aparato se haya introducido en el mercado antes de la introduccion de la
nueva normativa RAEE y el mismo usuario decida eliminarlo sin sustituirlo por un aparato nuevo equivalente y con el
mismo uso

el fabricante, es decir el sujeto que ha sido el primero en introducir y comercializar en un pais de la UE o revende en
un pais de la UE con su marca el aparato nuevo que ha sustituido al anterior, en caso de que, simultdneamente a la
decision de deshacerse del aparato al final de su vida til introducido en el mercado después de la introduccion de
la nueva normativa RAEE, el usuario compre un producto del mismo tipo y con el mismo uso. En el tltimo caso el
usuario podra pedirle al fabricante que retire el presente aparato en un plazo de tiempo maximo de 15 dias naturales
seguidos a partir de la entrega del citado aparato nuevo

el fabricante, es decir el sujeto que ha sido el primero en introducir y comercializar en un pais de la UE o revende en
un pais de la UE con su marca el aparato en caso de que el aparato se haya introducido en el mercado después de la
introduccién de la nueva normativa RAEE.

La recogida selectiva adecuada para el posterior envio del aparato desmontado para el reciclaje, el tratamiento y la
eliminacién ambientalmente compatible contribuye a evitar posibles efectos negativos en el medio ambiente y la salud
y favorece la reutilizacién y/o el reciclaje de los materiales que componen el aparato.

La eliminacion clandestina del producto por parte del usuario conlleva la aplicacion de las sanciones a las que
hace referencia la normativa legal actual.
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INSTRUCCIONES ESPECIFICAS m

{ATENCION!

Las figuras a las que se hace referencia en los capitulos se encuentran en las primeras paginas de este manual.

DESCRIPCION APARATO

Robusta estructura de acero, con 4 patas regulables
en altura. Revestimiento externo de acero al cromo-
niquel 18/10. El calentamiento se produce a través
de quemadores de acero cromado de forma tubular,
resistentes a esfuerzos de tipo térmico o mecanico.
La temperatura puede regularse con la valvula y los
dispositivos de seguridad.

PREAJUSTE

Lugar de instalacion

Se aconseja ubicar el aparato en un local bien
ventilado, si es posible debajo de una campana
aspirante. El aparato se puede montar solo o junto a
otros aparatos. En cualquier caso hay que mantener
una distancia minima de 150 mm para los paneles
laterales y de 150 mm para el panel trasero cuando el
aparato esté cerca de paredes de material inflamable.
Las paredes cercanas al aparato (paredes,
decoraciones, armarios de cocina, acabados
decorativos, etc.) deben estar hechas de material
no inflamable. Coloque los aparatos sobre una mesa
0 un estante de material no inflamable. Antes de
conectarlo hay que comprobar en la placa técnica del
aparato si esta preparado para el tipo de gas que se va
a utilizar. Cuando el aparato se vaya a utilizar con otro
tipo de gas consulte el parrafo “Funcionamiento con
otros tipos de gas”.

Disposiciones legales, normas técnicas y directivas

Para el montaje tenga en cuenta las siguientes

disposiciones:

- Normas UNI CIG 8723.

- Las normas de construcciéon y medidas contra
incendios locales.

- Las normas contra accidentes vigentes.

- Las medidas del Ente de suministro del Gas.

- Las disposiciones CEl vigentes.

- Las disposiciones del Cuerpo de Bomberos.

INSTALACION

El montaje, la instalaciéon y el mantenimiento tienen
que llevarlos a cabo empresas autorizadas por el Ente
local de suministro del Gas segun las normas vigentes.

Procedimiento de instalacion
Para nivelar correctamente el aparato actie en las
patas regulables en altura.

Conexién gas

El empalme con el tubo de 1/2” G del aparato puede
ser fijo o desmontable utilizando un conector estandar.
Cuando se utilicen conductos flexibles tendran que ser
de acero inoxidable y conformes con la norma. Una
vez que haya finalizado la conexién compruebe la
estanqueidad utilizando un spray especifico detector
de fugas.

Evacuacion de humos

Los aparatos deben ubicarse en locales apropiados
para la evacuacion de los productos de la combustién
respetando lo que disponen las normas de instalacion.
Los aparatos se consideran (véase la tabla “DATOS
TECNICOS")

Aparatos de gas de tipo "A1":

No son apropiados para conectarse a un conducto de
evacuacion de los productos de la combustién.

Esos aparatos deben evacuar los productos de la
combustion en campanas especificas, o dispositivos
similares, conectadas a un conducto de humos cuya
eficiencia esté garantizada o directamente al exterior.

En su ausencia se admite que se utilice un aspirador
de aire conectado directamente al exterior, con una
capacidad que no sea inferior a la exigida, véase la
tabla “DATOS TECNICOS', con un aumento del cambio
de aire necesario para el bienestar de los operadores.

Conexion eléctrica

Antes de conectar el aparato a la red controle que:

- La tensién de red corresponda a los valores que se
indican en la placa.

- La puesta a tierra sea eficaz.

- El cable de conexién sea apropiado para la potencia
absorbida por el aparato.

Ademds encima del aparato tiene que haber un
dispositivo con una apertura de los contactos de 3 mm
como minimo que permita desconectar el aparato de
forma omnipolar.

Para ello pueden servir por ejemplo interruptores de
seguridad. El interruptor omnipolar tiene que estar
cerca del aparato, estar homologado y tener una
seccidn apropiada para el aparato.

El cable tiene que ser al menos de tipo HO7 RN-F.

El cable de tierra AMARILLO-VERDE no tiene que
estar cortado.

Equipotencial
El aparato debe conectarse a un sistema equipotencial.
El borne previsto se encuentra cerca de la entrada del
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cable. Esta marcado con una etiqueta

v

COLOCACION

Operaciones previas a la colocacion

Antes de colocarlo es oportuno quitar el revestimiento
adhesivo de proteccién. A continuacién limpie bien la
superficie de trabajo y las partes externas con agua
templada y detergente con un pafno himedo y luego
séquelas con un paio limpio.

Puesta en marcha

Antes de ponerlo en marcha es oportuno comprobar
si las caracteristicas del aparato (categoria y tipo de
gas utilizado) corresponden a la familia y al grupo
de gases disponibles in situ. De no ser asi ocupese
de que corresponda a la familia de gas que se exige
o adaptelo al grupo de gas que se exige (véase el
parrafo “Funcionamiento con otros tipos de gas”). Para
ponerlo en marcha tenga en cuenta las instrucciones
de uso.

Comprobacion de la potencia

Utilice los inyectores de potencia nominal de los
aparatos.

La potencia puede ser de dos tipos:

- Nominal, se indica en la placa del aparato.

- Reducida.

A esos inyectores se hace referencia en la tabla
“QUEMADORES".

La presiéon de alimentacion del gas tiene que estar
incluida

dentro de los campos que se indican siempre en la
tabla de

quemadores.

Si se superan los limites de presion que se han
mencionado no se pueden poner en marcha los
aparatos.

Si se quiere realizar otro control de la potencia se
puede hacer con un contador aplicando el llamado
“método volumétrico”. De todos modos normalmente
es suficiente comprobar que los inyectores funcionen
correctamente.

Control de la presion de entrada (Fig. 1)

La presién de entrada se mide con un mandémetro
(resolucion min. 0,1 mbar). Quite el tornillo (A) de la
toma de presion y conecte el manémetro: una vez que
la haya medido vuelva a enroscar herméticamente el
tornillo (A).

IMPORTANTE: La comprobacién de la presion
debe llevarse a cabo con todos los equipos de gas
conectados y en marcha.

Control de la potencia segtin elmétodo volumétrico
Con la ayuda de un contador del gas y de un
cronémetro se puede medir el consumo de gas en la
unidad de tiempo. Este valor se comparara con el valor
E calculado de este modo:

Potencia quemador

Poder calorifico del gas

Es importante que la medicién de la potencia se lleve a
cabo cuando el aparato esta en estado de inercia.

Las potencias del quemador, nominal y reducida,
calculadas segun el valor de presién nominal, se
obtienen consultando la tabla“QUEMADORES". El valor
del poder calorifico del gas puede solicitarse al ente
local de suministro del gas.

Comprobacion del funcionamiento

Compruebe si el tipo de inyectores que se utilizan
corresponde a los que se prevén en la tabla
“QUEMADORES". Compruebe que la véalvula reductora
de presién que se utiliza tenga una capacidad superior
a la suma de las capacidades de consumo de todos
los equipos conectados. Controle que el conducto de
suministro del gas sea adecuado.

Control de la llama piloto

Para regularla correctamente la llama debe rodear el
termopar y tener un aspecto perfecto; de no ser asi
compruebe si el inyector es el adecuado para ese tipo
de gas.

Control del aire primario (Fig. 2/3/4)

Se regula a través del tubo Venturi regulando la
cuota “X" que se indica en la tabla “QUEMADORES” y
comprobando el aspecto de la llama que tiene que
ser homogénea, bien ventilada y no ruidosa.Control
funciones

- Ponga en marcha el aparato.

- Compruebe la estanqueidad de los tubos del gas.

- Controle la llama del quemador incluso al minimo.

Advertencias para el técnico instalador

- Expliquele 'y demuéstrele al usuario el
funcionamiento y la utilizacién de la maquina
segun las instrucciones y entréguele el manual de
instrucciones.

- Informe al operador acerca de que cualquier tarea
de reestructuracion o modificacidon constructiva
que pueda ocasionar dafos a la alimentacién de
aire para la combustion conlleva que tenga que
realizarse una nueva comprobacion de las funciones
del aparato.

Funcionamiento con otros tipos de gas

Para pasar a otro tipo de gas es necesario hacer
referencia a la tabla “QUEMADORES” para determinar
las boquillas apropiadas que utilizar. La medida del
didmetro se expresa en centésimos de mm y se indica
en cada boquilla. Para los modelos con regulador
de presion (/R) es necesario verificar y regular
también la presién en salida. Al final del cambio de
boquillas es necesario efectuar todos los controles
de funcionamiento como se prevé en el paragrafo
“PUESTA EN OBRA"y cambiar la indicacién del tipo de
gas en la placa técnica del equipo.

Sustitucion inyectores de los quemadores

PARA MODELOSDE 8, 10y 18 LITRO

Quite la tapa desenroscando los tornillos a la vista del
borde inferior o de la parte delantera, luego quite los
inyectores a la vista y sustitiyalos con los apropiados
seguin la tabla “QUEMADORES". Preste atencién para
recuperar y montar la junta estanca donde esté
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previsto.

PARA MODELOS DE 7,15y 20 LITROS

Se accede a los inyectores abriendo las puertas
del armario. Desenrésquelos y sustittyalos con los
apropiados segun la tabla “QUEMADORES". Preste
atencion para recuperar y montar la junta estanca
donde esté previsto.

Regulacién de la llama piloto (fig. 11A - 11-B)

PARA MODELOSDE 7,8, 10y 18 LITROS

Lallama piloto tiene inyectores y regulacién de aire fija.

La Unica operacion que se exige es que se sustituyan

los inyectores segun el tipo de gas actuando como se

indica a continuacion:

- Desmonte el tablero de control desenroscando los
tornillos de sujecidn (donde sea necesario).

- Desenrosque la tuerca de sujecién del bicono (n.°
14) y recupere el bicono (n.° 15) y el inyector piloto
(n.2 16).

- Sustituya el inyector piloto con uno apropiado
consultando la tabla“QUEMADORES".

- Unavez que haya sustituido el inyector piloto vuelva
a enroscar la tuerca de sujecion del bicono (n.°14)
con el correspondiente bicono (n.°15).

Regulacion de la llama piloto (fig. 11C)
PARA MODELOS DE 15y 20 LITROS

Con una llave hexagonal de 7 mm, regular la llama
piloto (1). El inyector estara regulado correctamente
cuando la llama envuelva el termoelemento. En caso
de funcionamiento con GLP el tornillo de regulacion
se debe apretar totalmente.

SISTEMAS DE SEGURIDAD DEL EQUIPO

Valvula de seguridad: una vélvula con termopar
permite cortar el flujo de gas que va al quemador
principal cuando se apague la llama piloto. Para
restablecer el funcionamiento habrd que repetir
las operaciones correspondientes al encendido del
dispositivo piloto.

Termostato de seguridad: interviene cerrando el
flujo del gas cuando se producen anomalias graves.
Es de rearme manual y para restablecerlo hay que
desenroscar la tuerca (n.° 7) (fig. 7-8). Si interviene
avise al servicio de asistencia.

En los modelos FA con elevador de cesta eléctrico
y bomba de circulacién del aceite, se han previsto
fusibles ubicados en el compartimento en la caja de
conexiones eléctricas. En caso de averias de la bomba
del aceite o del elevador de la cesta acudir al centro
de asistencia.

MANTENIMIENTO

El equipo se construye de forma que son necesarias
pocas intervenciones de mantenimiento. A pesar
de ello le recomendamos al usuario que se firme un
contrato de asistencia para que controle los equipos
al menos una vez al afo personal especializado
de nuestro servicio de asistencia o bien un técnico
especializado.

Advertencias

En las freidoras, donde lo haya, hay que controlar
periédicamente el sistema de estanqueidad del aceite
de las cubas de los termostatos. De hecho un buen
apretamiento

de la union permite evitar posibles pérdidas de aceite
que a la larga podrian causar malfuncionamientos.

SUSTITUCION DE LOS COMPONENTES
(PIEZAS DE REPUESTO)

UTILICE EXCLUSIVAMENTE LAS PIEZAS DE
REPUESTO ORIGINALES SUMINISTRADAS POR EL
FABRICANTE. jLa sustitucion de las piezas debe
realizarla personal autorizado!

Para algunos modelos es suficiente quitar la tapa
desenroscando los tornillos a la vista del borde inferior
o de la parte de delante para acceder a las piezas que
se tengan que sustituir y para otros es suficiente abrir
el registro inferior.

ATENCION: vacie la cuba antes de quitar la tapa y
antes de sustituir los componentes.

Valvula gas: Todos los empalmes estan a la vista.
Con llaves apropiadas desenrosque los empalmes
de entrada del gas, salida del gas, piloto y termopar.
Desenrosque los dos tornillos de fijacion del lado y
luego sustituyala. Introduzca bien el bulbo.

Termostato de seguridad: Desconecte el faston del
termopar. Desenrosque la tuerca de recubrimiento,
desenrosque la tuerca de sujecidon y sustitdyala.
Cuando conecte los faston controle que hagan un buen
contacto. Asegurese de que el bulbo del termostato
esté bien introducido a fondo en su alojamiento.

Quemador: El quemador estd sujeto con dos
tornillos bien a la vista y con una tuerca en la rampa.
Desenrésquelos, sustitiyalo y vuelva a enroscarlo con
firmeza. Termopar-Bujia de encendido: Para que sea
mas facil sustituir estos dos componentes conviene
desenroscar los dos tornillos que sujetan el soporte
piloto.

Lleve a cabo la sustitucion desenroscando los tornillos
de sujecion.

Una vez que lo haya sustituido vuelva a montar en
el orden correcto el tablero de control y las piezas
correspondientes.

ADVERTENCIA

Una vez que haya sustituido las piezas de
alimentaciéon del gas hay que comprobar la
estanqueidad y las funciones de los distintos
elementos.

INSTRUCCIONES DE USO

PUESTA EN FUNCIONAMIENTO

El aparato estd destinado al uso profesional y tiene
que utilizarlo personal cualificado. Se recomienda que
el usuario compruebe que la instalacion del aparato
se haya hecho de la forma apropiada. El fabricante
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no se responsabiliza de los dafos que deriven de una
instalacién incorrecta, un mantenimiento imperfectoy
un uso negligente.

Antes de poner en marcha el aparato LEA
ATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES DE USO DE ESTE
FOLLETO prestando especial atencidon a las normas
que hagan referencia a los dispositivos de seguridad.
Cierre siempre las llaves de alimentacién del gas
para el uso sobre todo durante las operaciones de
mantenimiento y reparacion.

Aténgase a las normas de coccién, al menos cuando lo
utilice al principio, hasta que la practicay la experiencia
le permitan seleccionar personalmente los tiempos y
las temperaturas.

Antes de encender el quemador lave bien las piezas
que estén en contacto con el aceite de coccién como
se indica en el parrafo de limpieza y luego vierta aceite
hasta la muesca de referencia de la cuba (nivel) una vez
que haya controlado que la llave de evacuacién esté
cerrada.

ENCENDIDO

Los quemadores los alimenta una vélvula de seguridad
termostatica.

Encendido del quemador piloto (GL8..., GL10...) (fig.
7)

Pulse el boton (*) (3), espere el tiempo necesario
para que salga el aire de los conductos y luego pulse
varias veces el boton del piezoeléctrico (2). A través del
orificio correspondiente compruebe que la llama piloto
esté encendida. Mantenga pulsado el botén (3) unos
segundos y luego suéltelo. Si la llama piloto se apaga
repita la operacién.

Encendido del quemador piloto (GL7+7, GL15...,
GL20..., GL22...)) (fig. 8)

Pulsar y girar hacia la izquierda la perilla hasta la
posicion (&() (PILOT). En esta posicion manteniendo
pulsada la perilla, presionar repetidamente la tecla del

piezoeléctrico hasta que se encienda la llama piloto.

Encendido del quemador piloto (GL18..., SGL18...,
9GL18..., S9GL18..., LX9GL18...) (fig. 9)
Gjre hacia la izquierda la perilla (1) hasta la posicion (
). En esta posicidn, pulse la manecilla hasta que se
encienda la llama piloto. Suelte la manecilla cuando
hayan transcurrido 60 segundos y girela a la posicion
. Repita la operacidn si la llama piloto se apaga.

Encendido de los quemadores principales y
regulaciéon de la temperatura (GLS8..., GL10...,
GL7+7, GL15..., GL20...)

Para encender el quemador principal gire mas la perilla
hacia la izquierda hasta la temperatura que quiera. La
vélvula termostética esta marcada en las posiciones de
1 a8 paralaSerie 600y de 1a 7 para la Serie 700/900.
Los valores indicativos de la temperatura de cada
posicién son los siguientes:

Valvula 8 posic.
Posicién 0 12 3 4 5 6 7 8
Apagado 110 121 133 145 156 168 179 190

Temperatura °C

Valvula 7 posic.

Posicién 0 12 3 4 5 6 7
Apagado 115 130 143 157 171 180 190

Temperatura °C

Encendido de los quemadores principales y
regulacion de la temperatura (GL18...Ml, SGL18...
MI, 9GL18...Ml, S9GL18...MI, LX9GL18...MI)

Para encender los quemadores principales gire la
perilla del termostato del tablero de control al valor de
temperatura que quiera.

APAGADO

Apagado durante el funcionamiento normal
Apagado (GL8..., GL10...) (fig. 7)

Para apagar los quemadores principales es suficiente
girar la perilla (1) a la posicién () ; en esta posicion
se queda encendida sélo la llama piloto. Para apagar
totalmente el aparato es suficiente pulsar el botén de
apagado (@) (4).

Antes de volver a encenderla espere 1 minuto
aproximadamente hasta que la valvula se desbloquee.

Apagado (GL7+7, GL15..., GL20...) (fig. 8)

Para apagar los quemadores principales gire la perilla
(1) a la posicién (%); en esta posicion se queda
encendida sélo la [lama piloto. Para apagar totalmente
el aparato gire la perilla a la posicién (@).

Apagado (GL18.., SGL18.., 9GL18.., S9GL18...,
LX9GL18...) (fig. 9)

Para apagar los quemadores principales gire la perilla
del termostato del tablero de control al valor de cero
y gire la perilla (1) a la posicion () en esta posicion
se queda encendida sdlo la llama piloto. Para apagar
totalmente el aparato gire la perilla (1) a la posicién (

o).

Apagado en caso de averia
En caso de averia corte la alimentaciéon del gas del
aparato.

Comportamiento en caso de averia y de
interrupcion prolongada de funcionamiento

En caso de que el aparato no vaya a utilizarse durante
cierto tiempo o en caso de averia o de funcionamiento
irregular, cierre la llave de conexién de la red del gas
situada en la parte externa del aparato. Una vez que
haya realizado todas las operaciones de limpieza, las
superficies de acero inoxidable, bien secas, deben
protegerse con productos comunes a la venta que
sirven para evitar fendmenos de corrosién. En caso de
averia avise al servicio de asistencia.

FUNCIONAMIENTO MANDOS ELECTRONICOS
FUNCIONAMIENTO MODELOS FY FA

Encendido y apagado (véase la fig. 12)

Pulse el botén “D”; unos segundos después en la
pantalla (A) se indicara “OFF".

La freidora estd dotada de encendido eléctrico de
la llama piloto, pulsar y girar |a perilla de la valvula
a la posicion de encendido *‘ (fig. 8), mantenerla
pulsada para encender la llama piloto y antes de soltar
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la manecilla esperar unos segundos a que se caliente
el termopar. Pulsar y girar la perilla a la posicién de
funcionamiento () .

Para encender la freidora mantenga pulsada unos
segundos la tecla (); en la pantalla aparece la
temperatura por defecto de 0°C.

Para cambiar la temperatura de coccién pulse la tecla
(i); ajuste la temperatura que quiera pulsando las
teclas (+) y (-).

Espere unos segundos o pulse la tecla "SET" para
agilizar el cambio de temperatura.

Una vez que se alcance la temperatura ajustada, la
freidora emitird una sefal sonora y aparecerd un
puntito verde en la pantalla. Este estado se mantendra
hasta que el punto de ajuste de la temperatura no se
modifique o la freidora se apague.

A continuacién pasara al modo de conservacion de
la temperatura y efectuard encendidos y apagados
seguidos para mantener constante el valor de
temperatura del aceite.

Para apagar la freidora, mantenga pulsada unos
segundos la tecla (); en la pantalla se visualizara
"OFF".

Gire la manecilla “G” a la posicién (*); en esta
posicion permanece encendida sélo la llama piloto.
Para apagar totalmente el aparato, gire la manecilla“G”
ala posicion (@) y pulse el botédn “D”; el mensaje "OFF"
se apagara.

Utilizacion elevador de cesta automatico, ajuste
del tiempo de coccion (modelos FA - fig. 12)

El levanta cesto se puede utilizar como cesto Unico y
con dos medios cestos.

Para utilizar el levanta cesto con dos medios cestos,
poner el interruptor “M” del compartimento de la
freidora en la posicion correspondiente a los dos
cestos.

Para utilizar el levanta cesto con un solo cesto, poner
el interruptor “M” en la posicién correspondiente a un
solo cesto.

Para ajustar el tiempo T1, pulse la tecla (T1) debajo de
la pantalla (A), ajuste el tiempo, primero los segundos
y luego los minutos, y pulse la tecla SET para confirmar.
En cuanto se pulse la tecla B (T1) la cesta bajara.

Una vez que transcurra el tiempo prefijado, el ciclo de
coccién termina y la cesta sube.

En caso de que se quiera ajustar un tiempo T2, realice
el mismo procedimiento.

Utilizacion temporizador (modelos F, fig. 12)

En los modelos con sélo filtrado del aceite (sin botones
By C), se puede gestionar el tiempo de coccién gracias
a un temporizador integrado en la pantalla.

Para ajustar el temporizador, con la freidora apagada,
pulse la tecla (T1), ajuste el tiempo, primero los
segundos y luego los minutos, y pulse la tecla SET para
confirmar e iniciar la cuenta atras.

Al final la pantalla emitira un sonido para avisar de que
la coccién ha terminado.

Realice el mismo procedimiento para el tiempo (T2).

Filtrado aceite y utilizacion bomba (modelos F y FA
-fig. 12)

Asegurarse de que la manecilla “G” de la vélvula esta
en la posicién (@).

Asegurarse de que la cubeta y el filtro estan debajo del
desagiie del aceite.

El aceite no se debe eliminar a temperatura ambiente
ni justo después de freir.

Eliminar el aceite unas 3 horas después de freir por
ultima vez y en cualquier caso a una temperatura
inferior a 90 °C. Tener cuidado con el aceite caliente.
Girar lentamente la manecilla “H” para abrir la llave de
desagiie. Tener cuidado con las salpicaduras de aceite.
El aceite ird a parar rapidamente a la cubeta y el filtro
garantizard una meticulosa depuracién mecanica.
En caso de aceite especialmente sucio controlar
visualmente que no desborde el filtro.

Cerrar la llave H.

Para iniciar el bombeo del aceite de la cubeta a la cuba,
encienda la freidora, pulse la tecla FNC y luego pulse
la tecla (§@-

Para poner en marcha labomba pulse la tecla ([:}) yel
aceite empezara a fluir dentro de la cuba.

A continuacion empieza una cuenta atrds de 10
minutos. Para parar primero la bomba sélo tendra que
volver a pulsar la tecla (LLd)-

Para salir de la funcién de bombeo pulse la tecla (@)
La cubeta tarda 5 minutos en vaciarse.

Cuanto mas frio esta el aceite mas tiempo requiere el
bombeo.

El aceite deberad tener una viscosidad inferior a 350 ¢St
y estar a una temperatura inferior a 90°C.

Funcion MELTING (véase la fig. 12)

La funcién melting permite calentar el aceite sin
aumentos bruscos de temperatura haciendo que la
freidora funcione de forma ciclica.

Esta funcion se utiliza sobre todo en los meses frios
cuando el aceite tiende a solidificarse o cuando se
utiliza grasa vegetal para freir.

Cuando funciona de forma intermitente la freidora
funde la grasa utilizada para freir sin peligro de que se
queme.

Para activar la_funcion melting pulse la tecla “FNC”" y

luego la tecla @

La pantalla indicara 100°C, la freidora empezara a
funcionar de forma ciclica hasta alcanzar los 100°C
de temperatura y luego pasard automaticamente al
estado de conservacion y se mantendra latemperatura
del aceite a 100°C.

La funcién melting se puede activar en cualquier
momento pulsando el botén (@)).

Si se activa la funcién melting cuando el aceite esta
a mas de 100°C de temperatura, la freidora esperara
a que se enfrie el aceite hasta 100°C y luego pasara
automaticamente al estado de conservacion y se
mantendra la temperatura del aceite a 100°C.

FUNCIONAMIENTO MODELOS BFLEX (véase la fig. 13)

Encendido, regulacion y apagado

Con la freidora apagada con el cable de alimentacion
conectado a la red, la pantalla “A” muestra el valor
“OFF".

La freidora estd dotada de encendido eléctrico de
la llama piloto, pulsar y girar |a perilla de la valvula
a la posicién de encendido * (fig. 8), mantenerla
pulsada para encender la [lama piloto y antes de soltar
la manecilla esperar unos segundos a que se caliente
el termopar. Pulsar y girar la perilla a la posicién de
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funcionamiento §).

Para encender la freidora mantener pulsada unos
segundos la manecilla “B” hasta que se emita una
sefal sonora, en la pantalla aparece la temperatura por
defecto de 190°y “°C" parpadea.

Para cambiar la temperatura de coccion pulsar
rapidamente la manecilla “B” y girarla. Cuando la
pantalla muestre la temperatura deseada, pulsar de
nuevo la manecilla “B” para memorizar el nuevo valor
o esperar unos segundos hasta que se emita la sefal
sonora de confirmacion.

Cuando se alcance la temperatura ajustada la
freidora emitirda una sefal sonora y la luz "C" se
quedard encendida. Entonces pasard al modo de
mantenimiento de la temperatura y efectuara
encendidos y apagados continuos para mantener
constante el valor de temperatura del aceite.

Para apagar la freidora mantener pulsada unos
segundos la manecilla “B", la pantalla “A” visualiza el
mensaje “HOT” mientras el aceite se mantiene por
encima de 60 °C, por debajo indica “OFF”. Para apagar
la llama piloto pulsary poner la manecilla de la valvula
en posicion @ .

Funcion MELTING (véase la fig. 13)

La funcién melting permite calentar el aceite sin
aumentos bruscos de temperatura haciendo funcionar
la freidora de forma ciclica.

Esta funcion se utiliza principalmente en los meses
frios cuando el aceite tiende a solidificarse o en los
casos en los que se use grasa vegetal para freir.

Al funcionar de forma intermitente la freidora deshace
la grasa utilizada para freir sin correr el riesgo de
quemarla.

Para activar la funciéon melting pulsar rapidamente
“D", el led “F" se enciende y la pantalla indicara
automaticamente 100 °C, la freidora empezara a
funcionar deformaciclicahastaalcanzarlatemperatura
de 100 °C y luego pasara automaticamente al estado
de mantenimiento que mantendrd la temperatura del
aceite a 100 °C.

La funcién melting se puede activar y desactivar en
cualquier momento pulsando rapidamente la tecla“D".
Si se activa la funcién melting cuando el aceite esta a
una temperatura superior a 100 °C, la freidora esperara
a que se enfrie el aceite a 100 °C y luego pasara
automaticamente al estado de mantenimiento que
mantendra la temperatura del aceite a 100 °C.

Atencion

El aparato estd dotado de un sistema de enfriamiento
situado detras del panel de control: controlar
periédicamente el funcionamiento del ventilador y
limpiar el polvo que pueda haber.

CUIDADO DEL APARATO

Advertencias y consejos

El nivel del aceite tiene que mantenerse siempre entre
los niveles maximo y minimo.

No encienda nunca la freidora si el nivel del aceite no
es correcto.

Cambie el aceite a menudo: no siga utilizando el aceite
cuando se oscurezca y sea muy Viscoso.

No llene nunca la cesta por encima del 50% de
su capacidad: esto permitird que se cocine mas

rapidamente y que el uso sea seguro.

Cuando se mete la cesta en la cuba se forma
rapidamente espuma debido a la emulsién del aceite
calientey el agua que contienen los alimentos. Cuando
sea demasiada, levante la cesta y vuelva a sumergirla
para que la espuma desaparezca.

Cuando se frien alimentos se desprenden particulas;
las partes de mayor tamafo se depositan en la
redecillay las de menor tamaiio en el fondo, en la zona
fria. Para que esos posos sigan circulando y por tanto
se quemen, periédicamente hay que purgarlos. La
operacion de purga tiene que realizarse con el aceite
frio y después de haber decantado los residuos.

Advertencias para el
(manteca)

Cuando se utilice manteca para freir, pueden producirse
situaciones de peligro debidas al sobrecalentamiento
de la manteca y de la cuba freidora. Por tanto se tiene
que deshacer la manteca gradualmente como se
indica a continuacion:

Quite la cesta, la redecilla de la cuba e introduzca
la manteca sdlida. Ponga en marcha el aparato
en la posicion de maxima potencia un minuto
aproximadamente y después vuelva a ponerlo en la
posicion piloto. La manteca en contacto con los tubos
llama calientes empezara a deshacerse.

Espere unos minutos para que se garantice que se
deshaga gradualmente sin sobrecalentamientos.
Vuelva a poner en la posicién de maxima potencia el
aparato un minuto mas y luego vuelva a la posicion
piloto.

En ese momento los tubos se habrén calentado lo
suficiente, espere que la manteca se haya disuelto
completamente y vuelva a meter la redecilla de la cuba
y la cesta. Sélo cuando la manteca se haya disuelto por
completo y en la cantidad apropiada se podra utilizar
correctamente la freidora.

uso de grasas solidas

Advertencias relativas al uso del aceite caliente
Esta prohibido cualquier comportamiento que lleve:

. Al sobrecalentamiento del aceite.

. Al uso inapropiado de la freidora.

. A la sustitucion del aceite cuando la freidora esta
caliente.

. Al uso de disolventes inflamables para la
limpieza.

. Al llenado incorrecto de la cuba (por encima o

por debajo del nivel).
. A la introduccién de comida humeda no
escurrida o agua en el aceite caliente.

Purga de posos

Una vez que haya decantado, y con el aceite frio,
extraiga la redecilla con asas teniendo cuidado de
que esté en posicion horizontal y actie suavemente
para que recoja los posos mas grandes que se hayan
depositado.

a) Para modelos sobre plano (fig. 5) (GL8B - GL8+8B
- GL8M - GL8+8M - GL10B - GL10+10B). Antes de abrir
el grifo de vaciado (6), introduzca el tubo (15) en el
orificio (5) como se indica en la figura. A continuacion,
después de haber colocado debajo del desagiie una
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cubeta o un cubo metalico con una capacidad de 12
litros como minimo, abra la llave (6) después de haber
levantado el perno (14).

Una vez que se haya vaciado, cierre el grifo girando la
llave (6) y quite el tubo (15) actuando al revés.

b) Para modelos con mueble (fig. 6) Asegurese de
que la cubeta (9) que se suministra se coloque debajo
del desagtie (8) y luego gire la mariposa de desagiie
que abrira el grifo.

Advertencias para evacuar Y filtrar el aceite

- Dejar que se enfrie el aceite antes de filtrarlo o
evacuarlo de la cubeta.

- Seaconseja no evacuar el aceite en la cubeta de una
sola vez.

- Se aconseja prestar especial atencién al mover la
cubeta con el aceite.

LIMPIEZA

jAtencion!

- Antes de limpiar el equipo apaguelo y deje que se
enfrie.

- Cuando se trate de equipos de alimentacion
eléctrica accione el interruptor seccionador para
desactivar la alimentacion eléctrica.

Una minuciosa limpieza diaria del aparato garantiza
que funcione perfectamente y que dure con el paso
del tiempo.
Las superficies de acero tienen que limpiarse con un
detergente liquido para platos diluido con agua muy
caliente utilizando un pafo suave; para la suciedad
mas resistente utilice alcohol etilico, acetona u otro
disolvente no halogenado; no utilice detergentes
en polvo abrasivos ni sustancias corrosivas como
acido clorhidrico/muriatico o sulfurico.

La utilizacion de acidos puede poner en peligro el

funcionamiento y la seguridad del aparato.

No utilice cepillos, estropajos o discos abrasivos de

otros metales o aleaciones que podrian provocar
manchas de éxido por contaminacion.

Por la misma razén evite el contacto con objetos de
hierro.

Tenga cuidado con los estropajos o los cepillos de
acero inoxidable ya que, aunque no contaminan las
superficies, pueden rayarlas.

Si estd muy sucio no utilice en ninguin caso papel de lija
o de esmeril; como alternativa recomendamos utilizar
esponjas sintéticas (por ej. esponja Scotchbrite).
Tampoco utilice sustancias para limpiar la plata y preste
atencion a los vapores de acido clorhidrico o sulfurico
procedentes por ejemplo del lavado de suelos.

No aplique directamente al aparato chorros de agua
para que no sufra dafios. Una vez que esté limpio
enjuaguelo bien con agua limpia y séquelo con un
pafo.

Una vez que haya realizado todas las operaciones
de limpieza, las superficies de acero inoxidable, bien
secas, tienen que protegerse con productos comunes
a la venta apropiados para evitar fenomenos de
corrosion.

CERTIFICADO DE GARANTIA

EMPRESA:

CALLE:

CP: LOCALIDAD:

PROVINCIA: FECHA DE INSTALACION:
MODELO
PIEZA NUMERO

ADVERTENCIA

El fabricante declina toda responsabilidad por las posibles incorrecciones contenidas en el presente manual debidas a
errores de transcripcion o impresion. Ademas el fabricante se reserva el derecho de modificar el producto, como crea
necesario, sin variar las caracteristicas esenciales del mismo. El fabricante declina toda responsabilidad en caso de que no
se respeten estrictamente las instrucciones ilustradas en el presente manual. Asimismo declina toda responsabilidad por
los posibles dafios, directos e indirectos, debidos a una incorrecta instalacion, manipulaciones indebidas, mantenimiento
insuficiente y uso inexacto.
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GASFRITEUSES - SERIE PLUS 600

Type apparaat Beschrijving Rfm.: (Ii)l(‘l’t);l:;:\ll)erkblad Type
GL8B Losse gasfriteuse L. 8 mm 300x600x290 (410) A
GL8M Gasfriteuse met meubel L. 8 mm 300x600x900 (1020) Al
GL8+8B Losse gasfriteuse L. 8+8 mm 600x600x290 (410) A
GL8+8M Gasfriteuse met meubel L. 8+8 mm 600x600x900 (1020) Al
GASFRITEUSES - SERIE MACROS 700

Type apparaat Beschrijving Afm.: (Ii)l(il’t);l:;:\ll)erkblad Type
GL10B Losse gasfriteuse L. 10 mm 400x714x290 (430) Al
GL10M Gasfriteuse met meubel L. 10 mm 400x714x900 (1040) Al
GL7+7M Gasfriteuse met meubel L. 7+7 mm 400x714x900 (1040) A
GL10+10B Losse gasfriteuse L. 10+10 mm 800x714x290 (430) Al
GL10+10M Gasfriteuse met meubel L. 10+10 mm 800x714x900 (1040) Al
GL15M Gasfriteuse met meubel L. 15 mm 400x714x900 (1040) A
GL15M-BF Gasfriteuse met meubel - Bflex bediening - L. 15 mm 400x714x900 (1040) A
GL15+15M Gasfriteuse met meubel L. 15+15 mm 800x714x900 (1040) Al
GL15+15M-BF Gasfriteuse met meubel - Bflex bediening - L. 15+15 mm 800x714x900 (1040) A
GL18MI Gasfriteuse met meubel L. 18 mm400x714x900(1040) Al
GL18MI-BF Gasfriteuse met meubel - Bflex bediening - L. 18 mm400x714x900(1040) A
GL18+18MI Gasfriteuse met meubel L. 18+18 mm800x714x900(1040) A
GL18+18MI-BF Gasfriteuse met meubel - Bflex bediening - L. 18+18 mm800x714x900(1040) A
GL20M Gasfriteuse met meubel L. 20 mm 400x714x900 (1040) Al
GL20M-BF Gasfriteuse met meubel - Bflex bediening - L. 20 mm 400x714x900 (1040) A
GL20+20M Gasfriteuse met meubel L. 20+20 mm 800x714x900 (1040) Al
GL20+20M-BF Gasfriteuse met meubel - Bflex bediening - L. 20+20 mm 800x714x900 (1040) A
GASFRITEUSES - SERIE MAXIMA 900

Type apparaat Beschrijving Afm.: (Ii)i(‘l’t);l:;:\ll)erkblad Type
9GL18MI Gasfriteuse met meubel - L. 18 mm 400x900x900 (1065) A
9GL18MI-BF Gasfriteuse met meubel - Bflex bediening - L. 18 mm 400x900x900 (1065) A
9GL18+18MI Gasfriteuse met meubel - L. 18+18 mm 800x900x900 (1065) Al
9GL18+18MI-BF | Gasfriteuse met meubel - Bflex bediening - L. 18+18 mm 800x900x900 (1065) A
9GL20M Gasfriteuse met meubel - L. 20 mm 400x900x900 (1065) Al
9GL20+20M Gasfriteuse met meubel - L. 20+20 mm 800x900x900 (1065) Al
9GL20M-BF Gasfriteuse met meubel - Bflex bediening - L. 20 mm 400x900x900 (1065) A
9GL20+20M-BF Gasfriteuse met meubel - Bflex bediening - L. 20+20 mm 800x900x900 (1065) Al
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GASFRITEUSES - SERIE S700
Type apparaat Beschrijving Afm.; (Iim?tl;::)erkblad Type
SGL18MI Gasfriteuse met meubel - L. 18 mm 400x730x900 (1090) A1
SGL18+18MI Gasfriteuse met meubel - L. 18+18 mm 800x730x900 (1090) A1
SGL18MI-BF Gasfriteuse met meubel - Bflex bediening L. 18 mm 400x730x900 (1090) Al
GASFRITEUSES - SERIE S900
Type apparaat Beschrijving Afm.: “{;’:’;’gﬂ; rkblad Type
S9GL18MI Gasfriteuse met meubel - L. 18 mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL18MI-BF Gasfriteuse met meubel - Bflex bediening - L. 18 mm 400x900x900 (1065) A1
S9GL18+18MI Gasfriteuse met meubel - L. 18+18 mm 800x900x900 (1065) A1
S9GL18+18MI-BF | Gasfriteuse met meubel - Bflex bediening - L. 18+18 mm 800x900x900 (1065) A1
S9GL20M Gasfriteuse met meubel - L. 20 mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20M-BF Gasfriteuse met meubel - Bflex bediening - L. 20 mm 400x900x900 (1065) A1
S9GL20MFA Gasfriteuse met meubel - filtering olie en automatische hefmandjes - L.20 mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20MF Gasfriteuse met meubel - filtering olie - L.20 mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20MFA-BF (Gasfriteuse met meubel - Bflex-bediening - filtering olie en automatische hefmandjes-L.20 | mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20+20M Gasfriteuse met meubel - L. 20+20 mm 800x900x900 (1065) A1
$9GL20+20M-BF | Gasfriteuse met meubel - Bflex bediening - L. 20+20 mm 800x900x900 (1065) Al
GASFRITEUSES - SERIE LX900 TOP
Type apparaat Beschrijving Rfm.: (I&I?;Ptl;ﬂ)erkblad Type
LX9GL18I Gasfriteuse cantilever - L.18 mm 400x900x580 (840) A
LX9GL18I-BF Gasfriteuse cantilever - Bflex bediening - L.18 mm 400x900x580 (840) A
LX9GL20 Gasfriteuse cantilever - L.20 mm 400x900x580 (840) A
LX9GL20-BF Gasfriteuse cantilever - Bflex bediening - L.22 mm 400x900x580 (840) Al
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De apparatuur is conform met de Europese voorschriften, richtlijnen en normen:
Reg. 1935/2004/CE Voorschriften voor materialen en artikelen die in contact komen met levensmiddelen.
Reg.2016/426/UE EU Gastoestellen

2014/35/UE Laagspanningsrichtlijn

2014/30/UE EMC-richtlijn (elektromagnetische compatibiliteit)

2011/65/UE Beperking gebruik gevaarlijke stoffen op elektrische en elektronische apparaten.

2006/42/CE Machinereglementeringen en bijzondere referentienormen.

EN 203-1 Algemene Veiligheidsnorm voor GAS-apparaten voor huishoudelijk en vergelijkbaar gebruik.

EN 203-3 Norm met betrekking tot materialen en onderdelen die in contact komen met levensmiddelen en
andere gezondheidskwesties.

EN 203-2-4 Speciale Norm voor FRITEUSES (gas) voor multifunctioneel koken voor de grootkeuken

EN 60335-1 Algemene regelgeving voor de veiligheid van elektrische huishoudelijke apparaten en dergelijke.

EN 62233 Meetmethoden voor elektromagnetische velden van huishoudelijke en soortgelijke apparaten met
betrekking tot blootstelling aan de mens.

EN 61000 Norm voor elektromagnetische compatibiliteit

EN 55014 Norm voor elektromagnetische compatibiliteit

Kenmerken van de apparaten
Het technische plaatje bevindt zich aan de voorkant van het apparaat en bevat alle benodigde gegevens voor de

aansluiting.
NAME:
MANUFACTURER'S ADDRESS:
TYPE/MOD: .......... W S [ —

TYPE: A1 Hz: 50/60

- HICER

0051-..... —

Made in Italy

INFORMATIE VOOR DE GEBRUIKERS VAN PROFESSIONELE APPARATEN

Op grond van artikel 24 van het Wetsbesluit 14 maart 2014, n. 49 "Tenuitvoerlegging van de Regelgeving
2012/19/UE wat betreft afval van elektrische en elektronische apparaten (AEEA)".
Het symbool van de doorgekruiste verrijdbare afvalbak weergegeven op het apparaat of op de verpakking geeft aan dat
het product aan het eind van de nuttige levensduur gescheiden van het andere afval ingezameld dient te worden zodat
het passend verwerkt en gerecycled kan worden.
De gescheiden inzameling van het betreffende professionele apparaat wordt aan het einde van de nuttige levensduur
als volgt georganiseerd en beheerd:

a) Direct door de gebruiker, in geval het apparaat voor de invoering van de nieuwe AEEA-regelgeving op de markt is
gebracht en dezelfde gebruiker besluit om het af te danken zonder het te vervangen door een nieuw apparaat met
dezelfde functies;

b) Door de fabrikant die als eerste in een land behorend tot de EU het apparaat onder het eigen merk heeft
geintroduceerd of doorverkocht. In het geval het apparaat voor de invoering van de nieuwe AEEA-regelgeving op
de markt is gebracht en de gebruiker een vergelijkbaar type met dezelfde functies koopt. In dit laatste geval kan de
gebruiker de fabrikant verzoeken het oude apparaat binnen en niet later dan 15 dagen na de levering van het nieuwe
apparaat in te nemen;

c) Door de fabrikant die als eerste in een land behorend tot de Europese Unie het nieuwe apparaat dat het voorgaande
heeft vervangen heeft geintroduceerd of doorverkocht onder het eigen merk, in geval het apparaat na de invoering
van de nieuwe AEEA-regelgeving op de markt is gebracht.

Gepaste gescheiden inzameling voor de daaropvolgende verwerking van het ontmanteld apparaat, draagt ertoe bij de
negatieve impact op het milieu en de gezondheid te voorkomen en bevordert het hergebruik en/of recycling van de
materialen waaruit het apparaat is opgebouwd.

De illegale dumping van het product door de gebruiker houdt de toepassing van sancties volgens de huidige
wettelijke voorschriften in.
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SPECIFIEKE INSTRUCTIES m

AANDACHT!

De afbeeldingen van de hoofdstukken bevinden zich op de eerste pagina’s van de onderhavige handleiding.

BESCHRIJVING APPARAAT

Stevige stalen structuur, met 4 in hoogte verstelbare
pootjes. Buitenbekleding in staal met nikkel-chroom
18/10.

De verwarming geschiedt door buisvormige stalen
verchroomde branders, bestand tegen thermische
of mechanische spanningen. De regeling van de
temperatuur is mogelijk door middel van een klep met
veiligheidsmechanisme.

VOORBEREIDING

Installatieplaats

Het wordt aangeraden het apparaat in een goed
geventileerde ruimte te plaatsen, bij voorkeur onder
een afzuigkap. Het apparaat kan alleen worden
geinstalleerd of naast andere apparatuur.

Er moet echter een afstand van 150 mm voor de
zijkanten worden aangehouden en 150 mm voor de
achterkant.

De wanden bij het apparaat (muren, decoraties,
keukenkasten, decoratieve afwerkingen, etc.)
moeten van onbrandbaar materiaal zijn.

Plaats de apparaten op een tafel of op een niet
brandbaar vlak. Voordat de aansluiting verricht wordt
moet op het technische plaatje van het apparaat
worden gecontroleerd of het voorbereid of geschikt
is voor de beschikbare gassoort. Indien het apparaat
op een andere gassoort werkt dient de paragraaf
“Werking met andere gassoorten” geraadpleegd te
worden.

Wetsbepalingen, technische regels en richtlijnen
Neem wat betreft de montage de volgende
voorschriften in acht:

- normen UNICIG 8723

- de bouwverordeningen en lokale regels voor
brandpreventie;

- de geldende veiligheidsvoorschriften;

- de voorschriften van het gasbedrijf;

- de geldende CEl voorschriften;

- de voorschriften van de brandweer.

INSTALLATIE

De montage, de installatie en het onderhoud dienen te
worden uitgevoerd door bedrijven die geautoriseerd
zijn door de lokale gasvoorzieningsbedrijven en
overeenkomstig de geldende normen. Men dient
in de eerste plaats het gasvoorzieningsbedrijf te
raadplegen.

Installatieprocedure
Voor de juiste hoogte van het apparaat dient men de
pootjes te stellen.

Gasaansluiting

De aansluiting op de opening van 1/2” G van het
apparaat, kan vast zijn of ontkoppelbaar door een
goedgekeurd koppelstuk te gebruiken.

Als er flexibele geleiders worden gebruikt, moeten
ze van roestvrijstaal zijn en aan de voorschriften
voldoen. Controleer de gasdichtheid na de aansluiting
met behulp van een speciale opsporingsspray voor
gaslekken.

Afvoer verbrandingsgas

De apparaten moeten in ruimtes worden geplaatst, die
geschikt zijn voor de afvoer van verbrandingsgassen
zoals in de installatievoorschriften wordt beschreven.
De apparaten worden beschouwd (zie tabel
“TECHNISCHE GEGEVENS") als:

Gasapparaten van het type "A1”

Deze hoeven niet te worden aangesloten op een
afvoerkanaal voor verbrandingsgassen.

Deze apparaten moeten de verbrandingsgassen via
speciale afzuigkappen en dergelijke afvoeren, die
dienen te zijn aangesloten op een rookkanaal met een
gegarandeerde werkzaamheid, of die ze direct naar
buiten afvoeren.

Bij gebrek hieraan, mag een luchtafzuiger worden
gebruikt die rechtstreeks naar buiten afvoert, maar
de capaciteit mag niet minder zijn dan vereist en
vermeerdert met de noodzakelijke luchtverversing die
nodig is voor het welzijn van de operators, zie tabel
“TECHNISCHE GEGEVENS".

Elektrische aansluiting
Voordat het apparaat wordt aangesloten op het
elektriciteitsnet dient men te controleren dat:

- De netspanning overeenkomt met de aangegeven
waarden op het technische plaatje.

- De aarding voldoet.

- De aansluitingskabel geschikt is
opnemende vermogen van het apparaat.

voor het

Bovendien dient voor het apparaat een contactdoos
aanwezig te zijn met contactopeningen van tenminste
3 mm die het mogelijk maakt om het apparaat op
omnipolaire wijze los te koppelen. Voor dit doel
kunnen bijvoorbeeld veiligheidsschakelaars dienen.



152 |

De omnipolaire schakelaar dient zich in de buurt van
het apparaat te bevinden, goedgekeurd te zijn en
een kabelsectie te hebben die adequaat is aan het
apparaat.

De kabel dient niet inferieur te zijn aan het type HO7
RN-F.

De GEEL-GROENE geaarde kabel
onderbroken te worden.

dient niet

Equipotentiaal

Het apparaat dient op een equipotentiaalsysteem te
zijn aangesloten.De hiervoor bestemde klem bevindt
zich in de buurt van de kabelingang. Hij is gemerkt

door het volgende symb%

GEBRUIK

Voorafgaande handelingen aan het gebruik

Het is voor het gebruik raadzaam het beschermende
plakfolie te verwijderen. Maak het werkoppervlak en
de buitenkant vervolgens grondig schoon met een
lauw sopje en een vochtige doek. Maak hierna alles
droog met een schone doek.

Inbedrijfstelling

Voor de eerste inbedrijfstelling is het raadzaam
te controleren of de kenmerken van het apparaat
(categorie en gebruikte gassoort) overeenkomen
met de gasfamilie en de gasgroep die ter plaatse
beschikbaar zijn.

Als dat niet zo is dient men op de gevraagde gasfamilie
over te gaan of zich aan de gevraagde gasgroep
aan te passen. (zie paragraaf “Werking met andere
gassoorten”). Voor de inbedrijfstelling dient men zich
te houden aan de gebruiksvoorschriften.

Het vermogen controleren

Gebruik de spuitmonden voor het nominale vermogen
die op de apparaten zijn aangebracht.

Het vermogen kan uit twee soorten bestaan:

- nominaal, wat op het plaatje op het apparaat staat
- verlaagd.

Naar deze spuitmonden wordt in de tabel "/BRANDERS”
verwezen.

De gastoevoerdruk moet zich binnen de velden
bevinden,

aangeduid in de tabel van de branders.

Buiten deze genoemde drukmarges werken de
apparaten niet. Als u het vermogen verder wenst te
controleren, kan dit met behulp van een meter volgens
de zogenaamde “volumetrische methode”.

Over het algemeen is een controle van de goede
werking van de spuitmonden echter al voldoende.

Controle van de inlaatdruk (Afb. 1)

De inlaatdruk dient te worden gemeten met een
manometer (min. resolutie 0,1 mbar). Verwijder de
schroef (A) van het meetpunt en sluit de manometer
aan. Als de meting is uitgevoerd dient men de schroef
(A) weer hermethisch vast te draaien.

BELANGRUK: De druk moet worden gecontroleerd als

alle gasuitrustingen aangesloten en in werking zijn.

Controle van het
volumetrische methode
Met behulp van een gasmeter en een chronometer kan
het gasverbruik in de tijdseenheid worden gemeten
Deze waarde wordt vervolgens vergeleken met de op
de volgende wijze berekende waarde E:

vermogen volgens de

Brandervermogen

Verwarmingsvermogen van het gas

Het is belangrijk dat de meting van het vermogen
uitgevoerd wordt wanneer het apparaat in de lage
stand staat.

De brandervermogens nominaal en verlaagd,
berekend op de waarde van de nominale druk,
worden bereikt door tabel “BRANDERS” te raadplegen.
De waarde van het verwarmingsvermogen van het
gas, kan worden opgevraagd bij het plaatselijke
energiebedrijf.

Controle van de werking

Controleer of het gebruikte type spuitmonden
overeenkomt met die in de tabel “BRANDERS”
beschreven staan. Controleer dat de gebruikte
drukverlager een groter vermogen heeft dan de som
van de verbruiksvermogens van alle aangesloten
apparaten. Controleer dat de aanvoerleiding van het
gas geschikt is.

Controle van de waakvlam

Bij een goede afstelling moet de vlam het
thermokoppel omgeven en er perfect uitzien; als dit
niet zo is controleer dan of de spuitmond de juiste is
voor het type gas dat gebruikt wordt.

Controle van de primaire lucht (Afb. 2/3/4)

De regulering gebeurt door middel van de venturi-
buis die de quote “X" reguleert die is weergegeven in
de tabel “BRANDERS” en door het uiterlijk van de vlam
te controleren die homogeen, goed geventileerd en
niet rumoerig mag zijn.

Controle van de functies

- Zet het apparaat in werking.

- Controleer de staat van de gasslangen;

- Controleer de vlam van de brander, ook op de lage
stand.

Waarschuwingen voor de monteur

- Toon de gebruiker en leg hem de werking en het
gebruik van het apparaat volgens de instructies uit
en overhandig hem de gebruiksaanwijzing.

- Informeer de operator dat iedere vorm van
restauratie of verbouwing in het gebouw, die de
luchtvoorziening voor de verbranding zou kunnen
beschadigen, het nodig maakt dat de functies
van het apparaat opnieuw gecontroleerd moeten
worden.

Werking met andere gassoorten
Om op een andere gassoort over te gaan is het
noodzakelijk de tabel “BRANDERS” te raadplegen om
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de geschikte spuitmonden te vinden.

De maat van de diameter wordt uitgedrukt in
honderdste mm en wordt aangegeven op iedere
spuitmond.

Voor de modellen met een drukregelaar (/R) is het
bovendien nodig de uitgaande lucht te controleren en
te reguleren. Aan het eind van de vervanging van de
spuitmonden is het nodig alle controles uit te voeren,
zoals beschreven in paragraaf” IN WERKING STELLEN”
en de aanduiding van het type gas op het technisch
plaatje van het apparaat te veranderen.

Vervangen van de spuitmonden van de branders
VOOR DE MODELLEN VAN 8, 10 en 18 LITER

Verwijder het bedieningspaneel door de zichtbare
schroeven aan de achterrand of aan de voorkant los
te schroeven, vervolgens de zichtbare spuitmonden
weg te halen en ze door de geschikte te vervangen,
volgens de tabel “BRANDERS". Wees voorzichtig om de
pakkingsring niet kwijt te raken en weer op de juiste
plaats terug te monteren.

VOOR MODELLEN VAN 7, 15en 20 LITER

De spuitmonden zijn toegankelijk door de deurtjes
van de kast te openen. Schroef ze los en vervang ze
door de geschikte, volgens de tabel “BRANDERS”. Wees
voorzichtig om de pakkingsring niet kwijt te raken en
weer op de juiste plaats terug te monteren.

De waakvlam afstellen (afb. 11A - 11B)

VOOR MODELLEN VAN 7,8, 10 en 18 LITER

De waakvlam werkt met spuitmonden en vaste

lucht. De enige handeling die gevraagd wordt is de

vervanging van de spuitmonden afhankelijk van het
type gas:

- Verwijder het bedieningspaneel door de
bevestigingsschroeven los te draaien.(indien nodig)

- Draai de moer (14) los die de spoel vastdrukt en haal
de spoel (15) en de spuitmond met waakvlam (n.16)
eruit.

- Vervang de spuitmond met waakvlam door
de correcte nadat men de tabel “BRANDERS”
geraadpleegd heeft.

- Nadat men de vervanging van de spuitmond van de
waakvlam heeft uitgevoerd schroeft men de moer
(n. 14) die de spoel vastdrukt en de betreffende
spoel (n. 15) weer vast.

De waakvlam afstellen (afb. 11C)

VOOR MODELLEN VAN 15 en 20 LITER

Stel de waakvlam af met behulp van een 7 mm
inbussleutel (1). De spuitmond is goed afgesteld als
de vlam het thermokoppel omhult. Bij werking op LPG
moet de stelschroef helemaal worden aangedraaid.

VEILIGHEIDSSYSTEMEN VAN HET APPARAAT

Veiligheidsklep: een klep met thermokoppel die
het mogelijk maakt om de gastoevoer naar de
hoofdbrander te onderbreken in het geval de
waakvlam zou doven. Om de werking te herstellen
dient men de handelingen met betrekking tot het
aansteken van de waakvlam te herhalen.

Veiligheidsthermostaat: Treedt in werking door
de gastoevoer af te sluiten in geval van ernstige
afwijkingen. Deze moet handmatig bediend worden
en om opnieuw op te starten dient men de moer los te
draaien (n.7) (afb. 7-8). Als dit voor mocht komen dient
men de servicedienst te bellen.

De modellen FA met elektrisch hefmandje en olie
recirculatiepomp zijn voorzien van zekeringen in de
ruimte van de elektrische aansluitdoos. In geval van
slechte werking van de pomp of de hefmandjes dient
men zich tot de servicedienst te wenden.

ONDERHOUD

De constructie van de apparaten is dusdanig
uitgevoerd dat er weinig onderhoudsbeurten nodig
zijn.

Ondanks dit raden we de gebruiker aan om een
onderhoudscontract te tekenen om de apparatuur
tenminste één keer per jaar te laten controleren door
gespecialiseerd personeel van onze service-dienst, of
door een gespecialiseerde technicus.

Waarschuwingen

In de friteuses met een oliekeerring van de kuipen
op de thermostaten is het noodzakelijk om deze
periodiek te laten controleren. Een goed klemmende
fitting zorgt ervoor om eventuele lekkage van olie, die
op de lange duur een storing zou kunnen veroorzaken,
te voorkomen.

ONDERDELEN VERVANGEN
(RESERVEONDERDELEN)

GEBRUIK UITSLUITEND ORIGINELE RESERVEON-
DERDELEN DIE DOOR DE FABRIKANT ZIJN GELE-
VERD. De onderdelen moeten worden vervangen
door erkende monteurs!

Voor sommige modellen hoeft men alleen het
bedieningspaneel te verwijderen door de zichtbare
schroeven aan de onderrrand of aan de voorkant los te
draaien om bij de onderdelen te komen die vervangen
dienen te worden, voor andere modellen dient men
het onderdeurtje te openen.

WAARSCHUWING: leeg eerst de bak voordat men
het bedieningspaneel verwijdert en voordat men
de onderdelen gaat vervangen.

Gasventiel: Alle buisverbindingen zijn zichtbaar. Met
geschikte sleutels de verbindingen van de gastoevoer,
gasafvoer, waakvlam en thermokoppel losschroeven.
De twee bevestigingsschroeven ernaast losschroeven,
vervolgens verdergaan met de vervanging. De bol
goed invoegen.

Veiligheidsthermostaat: Maak het faston los van
het thermokoppel. Schroef de afsluitende moer los,
schroef bevestigingsmoer los en vervang hem.

Bij het aansluiten van de faston dient men te
controleren dat ze een goed contact maken. Men dient
zich ervan te verzekeren dat de bol van de thermostaat
goed op zijn plaats zit.
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Brander: De brander is bevestigd met twee duidelijk
zichtbare schroeven en met een bevestigingsmoer.
Schroef ze los, vervang ze en schroef ze weer stevig
vast.

Thermokoppel-Ontstekingsbougie: Oom
de vervanging van deze twee onderdelen te
vereenvoudigen dient men de twee schroeven die de
steun van de waakvlam bevestigen los te draaien. Ga
verder met de vervanging door de klemschroeven los
te draaien.

Als de vervanging is uitgevoerd, dient men in de
correcte volgorde het bedieningspaneel en de
betreffende onderdelen opnieuw te monteren.

WAARSCHUWING

Na delen van de gastoevoer te hebben vervangen
is het noodzakelijk de gasdichtheid en de functies
van de verschillende elementen te controleren.

INSTRUCTIES VOOR HET GEBRUIK

IN WERKING STELLEN

Het apparaat is bedoeld voor professioneel gebruik
en dient uitsluitend door gekwalificeerd personeel
gebruikt te worden.

De gebruiker dient zich ervan te verzekeren dat
de installatie van het apparaat op de juiste manier
is uitgevoerd. De fabrikant is niet aansprakelijk
voor schade veroorzaakt door onjuiste installatie,
onzorgvuldig onderhoud en onervaren gebruik.

Voor het apparaat in werking te stellen AANDACHTIG
DE GEBRUIKSAANWIJZING LEZEN DIE IS INGESLOTEN
IN DE BROCHURE, met extra aandacht voor de normen
met betrekking tot de veiligheidsvoorschriften. Sluit
altijd na gebruik de gaskranen, vooral gedurende
onderhouds- en reparatiewerkzaamheden.

Volg aandachtig de kookvoorschriften op, tenminste
in de eerste gebruiksperiode, totdat de praktijk en de
ervaring uitwijzen om zelf tijden en temperaturen te
kiezen.

Voordat men de brander inschakelt dient men de
gedeelten die met bakolie in aanraking komen
zorgvuldig schoon te maken, zoals staat beschreven in
de paragraaf reinigen, vervolgens de olie inschenken
tot het aanduidingsstreepje in de bak (niveau) nadat
men gecontroleerd heeft dat het afgietkraantje dicht
zit.

INSCHAKELEN

De branders zijn voorzien van een thermostatische
veiligheidsklep.

Aansteken van de waakvlam (GL8..., GL10..) (afb. 7)
Druk op de knop () (3), wacht totdat de lucht uit
de buizen is verdwenen, vervolgens herhaaldelijk
op de knop van de piézo-elektrische (2) ontsteking
drukken. Door het daarvoor bedoelde gaatje op het
bedieningspaneel kan men zich ervan verzekeren

dat de waakvlam is aangestoken. Houd de knop (3)
enkele seconden ingedrukt en laat hem dan los. Als
de waakvlam mocht doven dient men de procedure
te herhalen.

Aansteken van de waakvlam (GL7+7, GL15...,
GL20...) (afb. 8)

Druk op de knop en draai tegen de klok mee tot aan
stand (3¥&) (PILOT).

Op deze stand herhaaldelijk op de knop van de piézo-
elektrische ontsteking drukken terwijl men de knop
ingedrukt houdt totdat de waakvlam gaat branden.

Aansteken van de waakvlam (GL18...,.SGL18...,
9GL18..., S9GL18..., LX9GL18..., 9GL20...) (afb. 9)
Draai de knop (1) tegen de klok mee tot aan de stand
(). In deze stand drukt men op dezelfde knop
totdat de waakvlam gaat branden. Laat de knop na
60 seconden los en draai hem naar stand (). Als de
waakvlam mocht doven dient men de procedure te
herhalen.

Inschakelen van de hoofdbranders en regulering
van de temperatuur (GLS8..., GL10..., GL7+7,
GL15...,GL20...)

Om de hoofdbrander in te schakelen draait tegen de
knop verder tegen de klok in tot aan de gewenste
temperatuur. De thermostaatklep is gemerkt met de
standen van 1 tot en met 8 voor de Serie 600 en van 1
tot en met 7 voor de Serie 700/900.

De aangegeven temperatuurswaarden voor iedere
stand zijn de volgenden:

Klep 8 standen.
[Stand 0 12 3 4 5 6 7 8
110 121 133 145 156 168 179 190

Temperatuur °C Uit

Klep 7 standen.
Stand 0 12 3 4 5 6 7
115 130 143 157 171 180 190

Temperatuur °C Uit

Aansteken van de hoofdbranders en regulering van
de temperatuur (GL18...MI, SGL18...Ml, 9GL18...MI,
S9GL18...Ml, LX9GL18...MI)

Om de hoofdbranders aan te steken de
thermostaatknop op het bedieningspaneel tot aan de
gewenste temperatuur draaien.

UITSCHAKELEN

Uitschakelen gedurende het normale gebruik
UITSCHAKELEN (GLS8..., GL10...) (afb. 7)

Om de hoofdbranders uit te schakelen dient men
alleen de knop (1) op stand (i‘) te draaien.

Op deze stand blijft alleen de waakvlam branden. Om
het apparaat geheel uit te schakelen hoeft men alleen
op de uitschakelingsknop (@) (4) te drukken.

Voordat men opnieuw in wil schakelen dient men
circa 1 minuut te wachten totdat de afsluitklep zich
deblokkeert.

Uitschakelen (GL7+7, GL15..., GL20...) (afb. 8)
Om de hoofdbranders uit te schakelen draait men
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aan de knop (1) tot op stand (*) op deze stand blijft
alleen de waakvlam branden. Om het apparaatgeheel
uit te schakelen draait men de knop op stand (@).

Uitschakelen (GL18..., SGL18..., 9GL18..., S9GL18...,
LX9GL18...) (afb. 9)

Om de hoofdbranders uit te schakelen draait men de
thermostaatknop die op het bediengspaneel zit, op
de nul, draai de knop (1) op stand (*)op deze stand
blijft alleen de waakvlam branden. Om het apparaat
geheel uit te schakelen draait men aan de knop (1) tot

stand (@).

Uitschakelen in geval van storing
In geval van storing het apparaat van de gastoevoer
loskoppelen.

Wat te doen in geval van storing en als het apparaat
voor langere tijd niet wordt gebruikt

Als het apparaat langere tijd niet wordt gebruikt of
in geval van storing of slechte werking, dient men
de gaskraan aan de buitenkant van het apparaat
dicht te draaien. Nadat men het apparaat grondig
heeft schoongemaakt, dienen de goed gedroogde
oppervlakken in roestvrij staal beschermd te worden
met een daarvoor bestemd produkt dat in de handel
is, dit om roestvorming tegen te gaan. In geval van
storing de servicedienst waarschuwen.

WERKING ELEKTRONISCHE BEDIENING
WERKING MODELLEN F EN FA

In- en uitschakelen (zie afb. 8 en 12)

Druk op knop "D", na een paar seconden wordt in het
display (A) "OFF" aangegeven.

De friteuse is voorzien van een elektrische
ontsteking van de waakvlam, men dient zich er dus
van te verzekeren dat de friteuse correct op het
elektriciteitsnet is aangesloten.

Druk en draai de knop van de klep op de stand
inschakelen , men dient hem ingedrukt te houden
om de waakvlam aan te steken en voordat men de
knop loslaat enkele seconden te wachten tot het
thermokoppel is opgewarmd.

Druk en draai de knop op de stand werking 0.

Om de friteuse in te schakelen, houdt u knop een
paar seconden ingedrukt, de standaardtemperatuur
van 0 ° C verschijnt op het display.

Als u de kooktemperatuur wilt wijzigen, drukt u op
knop (!) en stelt u de gewenste temperatuur in door
op de toetsen (+) en (-) te drukken.

Wacht een paar seconden of druk op knop "SET" om de
temperatuurverandering te versnellen.

Bij het bereiken van de ingestelde temperatuur geeft
de friteuse een geluid af en verschijnt er een groene
stip op het scherm. Deze toestand blijft behouden
totdat het instelpunt voor de temperatuur wordt
gewijzigd of de friteuse wordt uitgeschakeld.

Op dit punt schakelt hij over naar de
temperatuuropslagmodus en schakelt hij continue
aan en uit om de waarde van de olietemperatuur
constant te houden.

Om de friteuse uit te schakelen houdt u ) knop een

paar seconden ingedrukt, op het display ziet u"OFF".

Draai knop "G" naar stand (3¥), op deze stand blijft
alleen de waakvlam branden. Om het apparaat
volledig uit te schakelen, draait u knop “G” naar stand (
@) endruktuopknop "D", het woord "OFF" zal uitgaan.

Gebruik automatische hefmandjes, instellen van
de kooktijd (modellen FA - afb. 12)

De heffer voor het mandje kan zowel met een enkel
mandje als met twee halve mandjes worden gebruikt
Om de mandjesheffer met twee halve mandjes
te gebruiken, zet u de schakelaar "M" in het
frituurcompartiment in de positie die overeenkomt
met de twee mandjes.

Om de mandjesheffer met één mand te gebruiken, zet
u de schakelaar "M" in de positie die overeenkomt met
de enkele mand.

Om de T1-tijd in te stellen, drukt u op knop (T1) onder
het display (A), stelt u de tijd, eerst de seconden en
vervolgens de minuten in en drukt u op knop SET om
te bevestigen. Zodra u op knop B (T1) drukt zal het
mandje zakken.

Bij het bereiken van de ingestelde tijd eindigt de
kookcyclus en zal de mand omhoog gaan

Als u een T2-tijd wilt instellen, voert u dezelfde
procedure uit.

Gebruik van de timer (modellen F, afb. 12)

Bij de modellen met alleen een oliefiltering (zonder
B- en C-knoppen) is het mogelijk om de kooktijden te
beheren via een timer die in het display is geintegreerd.
Om de timer in te stellen, drukt u, wanneer de friteuse
is ingeschakeld, op knop (T1), stelt u de tijd, eerst de
seconden en vervolgens de minuten in en drukt u op
knop SET om het aftellen te bevestigen en te starten.
Aan het einde van de kooktijd zal het display een
geluid uitzenden. Voer dezelfde procedure voor de tijd
uit (T2).

Filteren olie en gebruik pomp (modellen F en FA -
afb.12)

Zorg ervoor dat de knop “G" van het ventiel op stand
@ staat.

Zorg ervoor dat het bassin en het filter onder de afvoer
van de olie zijn geplaatst.

De olie mag niet op kamertemperatuur en niet direct
na het frituren afgevoerd worden.

De olie kan na ca. 3 uur na de laatste keer frituren
afgevoerd worden. De temperatuur moet echter onder
90°C. zijn. Wees voorzichtig met de warme olie.

Draai langzaam het handvat “H" om het afvoerkraantje
te openen. Uitkijken voor oliespetters. De olie
stroomt snel het bassin in en het filter zorgt voor
een nauwkeurige mechanische zuivering. Als de olie
bijzonder vuil is goed controleren of het filter niet
overloopt.

Sluit kraan H.

Om te beginnen met het pompen van olie van het
bassin naar de tank, schakelt u de friteuse in en drukt u
op knop FNC en vervolgens op toets ).

Om de pomp te starten drukt u op knop ([:}) en de
olie begint in de tank te lopen.

Op dit punt begint een aftelling van 10 minuten. Om
de pomp eerder te stoppen, drukt u gewoon op knop
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Q-

é:m}de pompfunctie te verlaten, drukt u op knop (@)
Het legen van het bassin duurt ongeveer 5 minuten
Hoe kouder de olie is hoe langer het pompen duurt.
De olie dient een viscositeit te hebben onder de 350 St
en een temperatuur onder de 90 °C.

Functie MELTING (zie afb. 12)

De functie melting zorgt ervoor dat de olie zonder
heftige temperatuursschommelingen kan opwarmen
en de friteuse cyclisch kan werken.

Deze functie wordt vooral gebruikt gedurende de
koudere maanden wanneer de olie dik neigt te
worden of indien men voor het frituren plantaardige
vetten gebruikt.

Door de intermitterende werking smelt de friteuse het
gebruikte frituurvet zonder dat het risico loopt om te
verbranden.

Om de meltingfunctie te activeren, drukt u op toets
"FNC" en drukt u vervolgens op toets ().

Het display geeft 100 ° C aan, de friteuse begint op een
cyclische manier te werken totdat hij de temperatuur
van 100 ° C heeft bereikt, waarna de friteuse
automatisch overschakelt naar de staat van behouden
en de olietemperatuur op 100 ° C blijft.

De meltingfunctie kan op elk moment worden
gedeactiveerd door op knop ([@) te drukken.

Als de meltingfunctie wordt geactiveerd wanneer de
olie zich op een temperatuur boven 100 °C bevindt,
wacht de friteuse tot de olie is afgekoeld tot 100 °C en
schakelt vervolgens automatisch over naar de staat
van behouden en blijft de olietemperatuur op 100 °C.

WERKING MODELLEN BFLEX (zie afb. 13)

hakal

Inschakelen, reguleren en uitsc|
Wanneer de friteuse uitstaat, met de voedingskabel
verbonden aan het elektriciteitsnet en de
hoofdschakelaar “C” aan, toont display “A” de stand
"OFF".

De friteuse is voorzien van een elektrische ontsteking
van de waakvlam, druk en draai de knop van het
ventiel op de stand van ontsteking. (afb. 8), houd
ingedrukt om de waakvlam aan te steken en voordat
men de knop loslaat enkele seconden wachten tot het
thermokoppel opgewarmd is. Druk en draai de knop
op stand werking ().

Om de friteuse aan te zetten dient men enkele
seconden knop “B” ingedrukt te houden tot er een
geluidssignaal te horen is, op het display verschijnt
de standaardtemperatuur van 190° en de digit “°C”
knippert.

Om de kooktemperatuur te veranderen snel knop “B”
indrukken en draaien. Als het display de gewenste
temperatuur toont opnieuw op knop “B” drukken om
de nieuwe waarde op te slaan of een paar seconden
wachten tot de bevestigingspieptoon klinkt.

Bij het bereiken van de ingestelde temperatuur zal
de friteuse een geluidssignaal afgeven en zal de digit
“C" blijven branden. Op dit punt zal het apparaat de
temperatuur gaan conserveren en zal hij voortdurend
aan en uitgaan om de waarde van de temperatuur van
de olie constant te houden.

Om de friteuse uit te schakelen dient men enkele

seconden knop “B”ingedrukt te houden. Op display “A”
verschijnt het woord “HOT” zolang de olie boven een
temperatuur van 60 °C blijft, wanneer de temperatuur
hieronder komt verschijnt het woord “OFF”. Om de
waakvlam te doven dient men de knop van het ventiel
in te drukken en op stand uit te zetten @.

MELTING functie (zie afb. 13)

De melting functie zorgt ervoor dat de olie verwarmd
wordt zonder plotselinge temperatuurstijging en dat
de friteuse cyclisch werkt.

Deze functie wordt voornamelijk gebruikt tijdens de
koude maanden wanneer de olie de neiging heeft om
te stollen of in geval men plantaardige vetten gebruikt
om te frituren.

Doordat dit programma met tussenpozen werkt wordt
het gebruikte vet gesmolten zonder het risico dat het
verbrandt.

Om de melting functie in werking te stellen dient
men snel op “D” te drukken, de led “F” gaat branden
en het display geeft automatisch 100 °C aan, de
friteuse begint op een cyclische manier te werken
totdat de temperatuur van 100 °C is bereikt. Hierna
gaat de friteuse automatisch over op de staat van
conserveren waarin de temperatuur van de olie op 100
°C gehouden wordt.

De melting functie kan op ieder willekeurig moment
in- en uitgeschakeld worden door snel op knop “D” te
drukken.

Wanneer men de melting functie in werking stelt en
de olie een temperatuur van 100 °C bereikt, wordt de
temperatuur op deze waarde constant gehouden.

Waarschuwing

Het apparaat is voorzien van een afkoelingssysteem
dat zich achter het toetsenbord bevindt: Controleer
regelmatig de werking van de ventilator en verwijder
stof indien aanwezig.

ZORG VOOR HET APPARAAT

Waarschuwingen en adviezen

Het niveau van de olie dient altijd tussen het minimum
en het maximum niveau gehouden te worden.

De friteuse nooit inschakelen als het niveau van de olie
niet correct is. Vervang de olie regelmatig: de olie niet
meer gebruiken wanneer de kleur bruinachtig wordt
en de stroperigheid toeneemt.

Het mandje nooit meer dan 50 % van haar vermogen
vullen: dit bevordert een snelle kooktijd en veiligheid
in het gebruik.

Bij het inbrengen van het mandje in de bak doet zich
het verschijnsel voor van een snelle schuimvorming,
dit is het gevolg van de emulsie tussen hete olie en
het water dat in de spijzen aanwezig is. Ingeval dit erg
overvloedig is, dient men het mandje op te tillen en
onder te dompelen om het schuim te laten verdwijnen.
Gedurende het frituren van voedsel, laten er deeltjes
los; de grootste stukken bezinken op het roostertje en
de kleinste op de bodem, in het koude gedeelte.

Om te vermijden dat deze bezinkselen gaan circuleren
en vervolgens gaan verbranden, is het nodig om ze
periodiek te verwijderen.

Dit dient te gebeuren met koude olie en nadat men de
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resten heeft laten bezinken.

Waarschuwingen voor het gebruik van harde
vetten (reuzel)

In het geval reuzel wordt gebruikt als frituurmiddel,
zouden zich gevaarlijke situaties kunnen voordoen
als gevolg van oververhitting van de reuzel.en van de
friteuse. Men dient de reuzel geleidelijk te smelten op
de manier die als volgt is weergegeven: Verwijder de
mand, het netje en doe de harde reuzel in de bak.
Laat het apparaat gedurende ca. één minuut op volle
kracht werken, hierna zet men het op de waakvlam.
De reuzel begint te smelten door het contact met de
warme buizen.

Wacht enkele minuten om er zeker van te zijn dat het
smelten geleidelijk gebeurt zonder oververhitting. Zet
het apparaat nog een minuut weer op de maximale
stand en keer daarna weer terug naar de waakvlam.
Op dit punt zullen de buizen genoeg verwarmd zijn.
Wacht vervolgens tot de reuzel geheel vloeibaar is
geworden en plaats het netje en de mand weer terug.
Alleen als de reuzel geheel vloeibaar is geworden en
de juiste hoeveelheid heeft kan men verder gaan met
het correct gebruiken van de friteuse.

Gebruiksaanwijzing met betrekking tot het
gebruik van warme olie

Het is verboden om:

+  Deolie te oververhitten.

De friteuse oneigenlijk te gebruiken.

« Deolie te vervangen wanneer de friteuse warm is.
Brandbare  reinigende  oplosmiddelen  te
gebruiken.

+  De bak niet correct te vullen (boven of onder het
aangegeven niveau).

« Niet uitgelekt voedsel of water in de olie te doen.

Afvoeren van neergeslagen afzetting

Na het decanteren en als de olie koud is, het netje eruit
halen aan de handvatten, draag er zorg voor dat het
goed horizontaal gehouden wordt en beweeg het
zachtjes zodat de grootste stukken erin achter blijven.

a) Voor de losse modellen (afb. 5) (GL8B - GL8+8B -
GL8M - GL8+8M - GL10B - GL10+10B). Voordat men het
aftapkraantje (6) opent, de buis (15) inbrengen in het
gat (5) volgens de afbeelding.

Vervolgens, nadat men onder de afvoer een opvangbak
of een metalen emmer met een inhoud van tenminste
12 liter heeft gezet, het klepje(6) openen nadat men de
pin (14) heeft opgetild.

Aan het eind van het aftappen het kraantje sluiten
door aan het lipje te draaien(6) en de buis weghalen
(15) door in de tegenovergstelde richting te bewegen.

b)Voor de modellen met een meubel (afb. 6) Men
dient zich ervan te verzekeren dat het bijgeleverde
kommetje (9) goed onder de afvoer (8) is geplaatst,
vervolgens aan de vlinderklep van de afvoer draaien
die de kraan opent.

Waarschuwingen voor het aftappen en filteren van

de olie

- Laat de olie eerst afkoelen voordat hij gefilterd of
afgetapt wordt.

- Aangeraden wordt om de olie heel geleidelijk af te
tappen in de bak.

- Men dient voorzichtig te zijn bij het verplaatsen van
de bak met olie.

REINIGEN

Let op!

- Voordat men gaat schoonmaken dient men het
apparaat uit te schakelen en af te laten koelen.

- In geval van elektrische apparatuur dient men de
hoofdschakelaar uit te schakelen om de elektriciteit
te disactiveren.

Een nauwkeurige dagelijkse reiniging van het
apparaat garandeert een perfecte werking en een
lange levensduur. De stalen oppervlakken moeten
in een sopje van heet water en afwasmiddel en met
een zachte doek worden schoongemaakt; voor
hardnekkig vuil gebruik maken van spiritus, aceton of
of een ander niet bijtend oplosmiddel, gebruik geen
schuurmiddelen of bijtende stoffen als zoutzuur.
Het gebruik van bijtende stoffen kan de
werkzaamheid en de veiligheid van het apparaatin
gevaar brengen. Gebruik geen borstels, of sponsjes
van staalwol, zij bevatten metalen en kunnen door
het contact roest veroorzaken.
Om deze reden moet ook het contact met ijzeren
voorwerpen worden vermeden. Wees voorzichtig
met sponsjes of bortels in roestvrij staal, zij kunnen
schadelijke krassen toebrengen aan het oppervlak.
Als het vuil hardnekkig is absoluut geen schuurpapier
gebruiken; als alternatief wordt aanbevolen
om synthetische sponsjes (bijv. Scotchbrite) te
gebruiken. Ook het gebruik van substanties die
zilver schoonmaken wordt afgeraden en men dient
voorzichtig te zijn met dampen van bijvoorbeeld
schoonmaakmiddelen voor vloeren die zoutzuur
of zwavel bevatten. Om het apparaat tijdens het
reinigen niet te beschadigen dient men het niet met
rechtsreekse waterstralen schoon te maken.

Na het reinigen met schoon water naspoelen en met

een schone doek droogmaken.

Nadat men het apparaat heeft schoongemaakt, dienen

de oppervlakken in roestvrijstaal goed gedroogd te

worden en te worden beschermd met produkten die
in de handel zijn om corosieverschijselen tegen te
gaan.
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GARANTIECERTIFICAAT

FIRMA:

STRAAT:

POSTCODE: PLAATS:

PROVINCIE: INSTALLATIEDATUM:
MODEL
SERIENUMMER:

WAARSCHUWING

De fabrikant wijst elke vorm van aansprakelijkheid af voor mogelijke fouten in deze brochure ,die te wijten zijn aan
overschrijf- of drukfouten. Hij behoudt zich bovendien het recht voor al die wijzingen aan het product aan te brengen die
hij voor nuttig en noodzakelijk houdt, zonder de fundamentele kenmerken ervan te schaden.

De fabrikant wijst elke vorm van aansprakelijkheid af, als de voorschriften in deze handleiding niet strikt in acht worden
genomen. De fabrikant wijst elke vorm van aansprakelijkheid af voor directe- en indirecte schade veroorzaakt door een
verkeerde installatie, geknoei, slecht onderhoud, verkeerd gebruik.
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FRITADEIRAS A GAS - SERIE PLUS 600

Aparelho tipo Descricao Dim.: (LxPx:\z :I)::I‘; de trabajo Tipo
GL8B Fritadeira a gas de bancada L.8 mm 300x600x290 (410) A
GL8M Fritadeira a gds com mével L.8 mm 300x600x900 (1020) Al
GL8+8B Fritadeira a gas de bancada L.8+8 mm 600x600x290 (410) A
GL8+8M Fritadeira a gas com movel L.8+8 mm 600x600x900 (1020) Al
FRITADEIRAS A GAS - SERIE MACROS 700

Aparelho tipo Descricao Dim.: (LXPX?‘: ::::I‘; de trabajo Tipo
GL10B Fritadeira a gds de bancada L.10 mm 400x714x290 (430) Al
GL10M Fritadeira a gés com movel L.10 mm 400x714x900 (1040) Al
GL7+7M Fritadeira a gas com movel L.7+7 mm 400x714x900 (1040) A
GL10+10B Fritadeira a gés de bancada L.10+10 mm 800x714x290 (430) Al
GL10+10M Fritadeira a gés com mével L.10+10 mm 800x714x900 (1040) Al
GL15M Fritadeira a gas com movel L.15 mm 400x714x900 (1040) A
GL15M-BF Fritadeira a gas com mdvel - comandos Bflex - L.15 mm 400x714x900 (1040) Al
GL15+15M Fritadeira a gds com mével L.15+15 mm 800x714x900 (1040) Al
GL15+15M-BF Fritadeira a gas com movel - comandos Bflex - L.15+15 mm 800x714x900 (1040) A
GL18MI Fritadeira a gés com movel L.18 mm400x714x900(1040) Al
GL18MI-BF Fritadeira a gas com mdvel - comandos Bflex - L. 18 mm400x714x900(1040) Al
GL18+18MI Fritadeira a gas com movel L.18+18 mm800x714x900(1040) A
GL18+18MI-BF Fritadeira a gas com mavel - comandos Bflex - L. 18+18 mm800x714x900(1040) Al
GL20M Fritadeira a gés com movel L.20 mm 400x714x900 (1040) Al
GL20M-BF Fritadeira a gas com movel - comandos Bflex - .20 mm 400x714x900 (1040) A
GL20+20M Fritadeira a gés com mével L.20+-20 mm 800x714x900 (1040) Al
GL20+20M-BF Fritadeira a gds com mdvel - comandos Bflex - L.20+20 mm 800x714x900 (1040) Al
FRITADEIRAS A GAS - SERIE MAXIMA 900

Aparelho tipo Descrigao Dim.: (LXPX?‘: ::::I‘; de trabajo Tipo
9GL18MI Fritadeira a gés com mével - L.18 mm 400x900x900 (1065) Al
9GL18MI-BF Fritadeira a gas com movel - comandos Bflex - L. 18 mm 400x900x900 (1065) A
9GL18+18MI Fritadeira a gas com movel - L.18+18 mm 800x900x900 (1065) A
9GL18+18MI-BF | Fritadeira a gas com mdvel - comandos Bflex - L. 18+18 mm 800x900x900 (1065) Al
9GL20M Fritadeira a gas com movel - L.20 mm 400x900x900 (1065) A
9GL20+20M Fritadeira a gas com movel - L.20+20 mm 800x900x900 (1065) A
9GL20M-BF Fritadeira a gas com mdvel - comandos Bflex - L. 20 mm 400x900x900 (1065) Al
9GL20+20M-BF Fritadeira a gas com mdvel - comandos Bflex - L. 20 + 20 mm 800x900x900 (1065) Al
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FRIGGITRICI A GAS - SERIE S700

. - Dim.: (LxPxA) Plano de trabajo | ..
Aparelho tipo Descriao (A total) Tipo
SGL18MI Fritadeira a gas com movel L. 18 mm 400x730x900 (1090) A1
SGL18+18MI Fritadeira a gés com movel L. 18418 mm 800x730x900 (1090) A1
SGL18MI-BF Fritadeira a gas com mdvel - comandos Bflex L. 18 mm 400x730x900 (1090) Al
FRITADEIRAS A GAS - SERIE S900

. - Dim.: (LxPxA) Plano de trabajo .
Aparelho tipo Descriao (A total) Tipo
S9GL18MI Fritadeira a gas com movel - L. 18 mm 400x900x900 (1065) A1
S9GL18MI-BF Fritadeira a gas com movel - comandos Bflex - L. 18 mm 400x900x900 (1065) A1
S9GL18+18MI Fritadeira a gés com mével - L. 18418 mm 800x900x900 (1065) Al
S9GL18+18MI-BF | Fritadeira a gas com mével - comandos Bflex - L. 18+18 mm 800x900x900 (1065) Al
$9GL20M Fritadeira a gas com movel - L. 20 mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20M-BF Fritadeira a gas com movel - comandos Bflex - L. 20 mm 400x900x900 (1065) A1
S9GL20MFA Fritadeira a gds com mdvel - filtragem do dleo e levantador de cestos automtico - L. 20 mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20MF Fritadeira a gds com movel - filtragem do leo - L. 20 mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20MFA-BF Fritadeira a gas com mavel - comandos Bflex - iltragem do dleo e levantador de cestos automatico - L. 20 mm 400x900x900 (1065) A
$9GL20+20M Fritadeira a gas com movel - L. 20420 mm 800x900x900 (1065) A1
$9GL20+20M-BF | Fritadeira a gds com mdvel - comandos Bflex - L. 20+20 mm 800x900x900 (1065) Al
FRIGGITRICI A GAS - SERIE LX900 TOP

. - Dim.: (LxPxA) Plano de trabajo | ..
Aparelho tipo Descriao (A total) Tipo
LX9GL18I Fritadeiras a gs suspensas - L. 18 mm 400x900x580 (840) A
LX9GL18I-BF Fritadeiras a gds suspensas - comandos Bflex - L. 18 mm 400x900x580 (840) Al
LX9GL20 Fritadeiras a gas suspensas - L. 20 mm 400x900x580 (840) A
LX9GL20-BF Fritadeiras a gds suspensas - comandos Bflex - L. 20 mm 400x900x580 (840) Al
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Os aparelhos estao de acordo com as regulamentos, diretivas e padroes europeias:
Reg. 1935/2004/CE Regulamento relativos a materiais e objetos destinados a entrar em contracto com os produtos

Reg. 2016/426/UE
2014/35/UE
2014/30/UE
2011/65/UE
2006/42/CE

EN 203-1

EN 203-3

EN 203-2-4

EN 60335-1

EN 62233

EN 61000
EN 55014

alimentares

Regulamento aparelhos a Gas

Baixa tensao

EMC (compatibilidade electromagnética)

Restricdo de uso de substancias perigosas pra aplicagdes elétricas e eletrénicas
Regulamentagoes de maquinas e normas especiais de referéncia

Norma Geral de seguranca para aparelhos a GAS de uso doméstico e semelhantes
Norma sobre materiais e pecas a contacto com alimentos e outros aspetos sanitérios
Norma Especial para FRITADEIRAS a gas para cozedura multiuso para uso coletivo
Norma Geral de seguranca para aplicaces elétricas de uso doméstico e analogos
Métodos de medicdo dos campos eletromagnéticos de eletrodomésticos e aparelhos semelhantes
em relacdo a exposicdao humana

Norma de compatibilidade eletromagnética

Norma de compatibilidade eletromagnética

Caracteristicas dos aparelhos
A placa de caracteristicas é situada na parte frontal do aparelho e contém todos os dados necessarios para a conexao.

NAME:

MANUFACTURER’S ADDRESS:

TYPE/MOD: ...t v [T S—

[ C— TYPE: A1 Hz: 50/60

Cert: 51.ccrreees [H[ c €E:
0051-..... w—
Made in Italy

INFORMACOES PARA UTILIZADORES DE EQUIPAMENTOS PROFISSIONAIS

Conforme o art. 24 do Decreto Legislativo de 14 de marco de 2014, n. 49 "Atuagao da Diretiva 2012/19/UE

relativa aos residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos (RAEE)".

O simbolo do contentor de lixo barrado com uma cruz no aparelho ou na sua embalagem indica que o produto, no final
da sua vida util, deve ser recolhido separadamente dos outros residuos para o tratamento adequado e a reciclagem.
A recolha seletiva deste equipamento profissional, no final da sua vida util, é organizada e realizada:

a) diretamente pelo utilizador, se o equipamento foi colocado no mercado em regime de RAEE histéricos e o utilizador
decidir elimind-lo sem substitui-lo por um equipamento novo equivalente e com as mesmas funcoes;

b

pelo fabricante, ou seja, pelo sujeito que introduziu e comercializou pela primeira vez em paises da UE ou revende

em paises da UE com marca prépria o equipamento novo gque substituiu o anterior se, ao eliminar o equipamento
colocado no mercado em regime de RAEE histéricos no final da sua vida util, o utilizador adquire um produto
equivalente e com as mesmas fungdes. Neste Ultimo caso, o utilizador podera solicitar que o produtor retire este
equipamento dentro de 15 dias consecutivos a partir da entrega no novo equipamento;

C,

pelo fabricante, ou seja, pelo sujeito que introduziu e comercializou pela primeira vez em paises da UE ou revende

em paises da UE com marca prépria o equipamento se o equipamento foi colocado no mercado em regime de RAEE

novos.

A correta recolha seletiva para o encaminhamento sucessivo do equipamento para a reciclagem, o tratamento e a
eliminagdo ambientalmente compativel contribui para evitar possiveis efeitos negativos para o meio ambiente e a saide
e promove a reutilizagdo e/ou reciclagem dos materiais que compdem o equipamento.

A eliminagao abusiva do produto por parte do utilizador comporta a aplicagdo das san¢ées administrativas

previstas nas normas vigentes.
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INSTRUCOES ESPECIFICAS m

ATENCAO!

As figuras indicadas nos capitulos estao localizadas nas paginas iniciais deste manual.

DESCRICAO DO APARELHO

Robusta estrutura de ago, com 4 pés de altura regulavel.
Revestimento esterno de ago em cromo-niquel 18/10. O
aquecimento é realizado mediante queimadores de aco
cromado em forma de tubo, resistentes a solicitaces
de origem térmica ou mecanica. A regulacdo da
temperatura é possivel através de vélvula e dispositivos
de seguranca.

PREDISPOSICAO

Local de instalacao

Aconselha-se posicionar o aparelho num local bem
ventilado, possivelmente sob um exaustor. E possivel
montar o aparelho isolado ou colocé-lo ao lado de outros
aparelhos.

E preciso, de qualquer forma, manter uma distancia
minima de 150 mm aos lados e 150 mm posteriormente.
As paredes proximas ao equipamento (paredes,
decora¢des, armarios de cozinha, acabamentos
decorativos, etc ...) devem ser feitas de material nao
combustivel.

Colocar os aparelhos sobre uma mesa ou uma prateleira
em material ndo inflamével. Antes de realizar a conexao,
é necessario verificar na plaqueta técnica do aparelho se
ele é predisposto e idoneo para o tipo de gas disponivel.
Caso o aparelho funcionar com um tipo de gas diverso,
consultar o paragrafo “Funcionamento com outros tipos
de gases”.

Disposicoes legais, regras técnicas e directrizes
Para a montagem, observar as seguintes disposicdes:

- normas UNI CIG 8723

- os regulamentos de construcao civil e as disposi¢des
contra incéndio locais;

- as normas de prevencéo de acidentes em vigor;

- as disposicoes do Orgao fornecedor de Gas;

- as disposi¢cdes CEl em vigor;

- as disposi¢des dos Bombeiros.

INSTALAGAO

A montagem, a instalacdo e a manutencdo devem ser
realizadas por empresas autorizadas pela Entidade
fornecedora de Gas local, conforme as normas em vigor.
Em primeiro lugar, solicitar o parecer do Orgao local
fornecedor de Gas.

Procedimentos de instalacao

Para o correcto nivelamento do aparelho, utilizar os pés
de altura reguldvel.

Conexao do gas

A conexao com a entrada de 1/2" G prevista no aparelho
pode ser fixa ou de engate, utilizando um conector
a norma. Se usar tubos flexiveis, deverdo ser de aco
inoxidavel e estar de acordo com a norma. Terminada
a conexao, verificar a sua vedagao utilizando um spray
especifico para a detecgdo de perdas

Descarga de fumos

Os aparelhos devem ser colocados em locais adequados
para a descarga dos resultados da combustéo,
respeitando o que prescrito pelas normas de instalacédo.
Os aparelhos sdo considerados (vide tabela “DADOS
TECNICOS") como:

Aparelhos a gds tipo “A1”

N&o sdo previstos para a conexao com um conduto de
evacuacao de produtos da combustdo. Estes aparelhos
devem descarregar os produtos da combustdo em
exaustores especificos o dispositivos semelhantes,
ligados com uma chaminé eficiente ou directamente
com o exterior. Em sua auséncia, é admitido o uso de um
aspirador de ar ligado directamente com o exterior, de
capacidade nao inferior a capacidade exigida, conforme
atabela“DADOS TECNICOS’, com o acréscimo da troca de
ar necessdria para o bem estar dos operadores.

Ligagao eléctrica

Antes de conectar o aparelho com a rede certifique-se

que:

- Atensao derede corresponda aos valores indicados na
plaqueta.

- Aligagéo a terra é eficaz.

- O cabo de ligacdo é adequado a poténcia absorvida
pelo aparelho.

Além disso, na entrada do aparelho deve estar disponivel

um dispositivo com uma abertura dos contactos de

pelo menos 3 mm e que permita desligar o aparelho

de forma omnipolar. Podem ser usados, por exemplo,

interruptores de seguranca. O interruptor omnipolar

deve estar proximo do aparelho, ser homologado e ter

uma seccao adequada para o aparelho. O cabo deve ser

no minimo de tipo HO7RN-F. O cabo de terra AMARELO-

VERDE nao deve ser interrompido.

Equipotencial
O aparelho deve ser ligado a um sistema equipotencial.
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O borne previsto localiza-se préximo da entrada do cabo.
E distinguido pela etiqueta

v

COLOCAGAO EM FUNCIONAMENTO

Operagoes  preliminares a
funcionamento

Antes da colocagcdo em funcionamento é oportuno
retirar o revestimento adesivo de proteccdo. Depois
disso, limpar cuidadosamente a superficie de trabalho
e as partes externas com agua morna e detergente e
usando um pano humido e, entdo, secar com um pano
limpo.

colocagdo em

Colocagao em funcionamento

Antes da colocacdo em funcionamento é oportuno
verificar se as caracteristicas do aparelho (categoria e tipo
de gas usado) correspondem com a familia e o grupo de
gas disponiveis no local. Caso contrario, providenciar a
passagem para a familia de gas exigida ou adaptar ao
grupo de gas exigido (vide paragrafo “Funcionamento
com outros tipos de gases”). Durante a colocacdo em
funcionamento, respeitar as instrugées de uso.

Verificacao da poténcia

Usar os bicos com a poténcia nominal predisposta nos
aparelhos.

A poténcia pode ser de dois tipos:

- nominal, indicada na plaqueta do aparelho

- reduzida.

Estes bicos sdo indicados na tabela “QUEIMADORES".

A pressao de alimentacdo do gas deve estar dentro dos
campos indicados na tabela dos queimadores.

Fora destas margens de pressdo ndo é possivel colocar
os aparelhos em funcionamento. Se desejar realizar
um ulterior controlo da poténcia, é possivel efectua-lo
mediante um contador, seguindo o chamado “método
volumétrico”. De qualquer forma, geralmente é suficiente
uma verificacao do correcto funcionamento dos bicos.

Controlo da pressao de entrada (Fig. 1)

A pressdo de entrada deve ser medida com um
mandmetro (resolugdo min. 0,1 mbar). Retirar o parafuso
(A) Retirar o parafuso (22) da tomada de pressao e
conectar o mandmetro: depois de realizada a medicao,
parafusar novamente o parafuso (A) hermeticamente.
IMPORTANTE: A verificagdo da pressao deve ser realizada
com todos os equipamentos a gas conectados e em
funcionamento.

Controlo da poténcia conforme o método volumétrico
Com o auxilio de um contador de gas e de um
cronémetro, é possivel medir o consumo de gés na
unidade de tempo. Este valor serd comparado com o
valor E, calculado dessa forma

Poténcia do queimador

Poder Calorifico do gas

E importante que a medicdo da poténcia seja realizada
com o aparelho em estado de inércia.

As poténcias do queimador, nominal e reduzida,
calculadas com o valor de pressao nominal, sdo obtidas
consultando a tabela “QUEIMADORES". O valor do poder
calorifico do géas pode ser solicitado ao 6rgéo local
fornecedor de gas.

Verificacdao do funcionamento

Verificar se o tipo de bicos usados corresponde aquele
previsto na tabela “QUEIMADORES". Verificar se o redutor
de pressao utilizado tem capacidade superior a soma
das capacidades de consumo de todos os aparelhos
conectados. Controlar se os tubos de alimentacao do gas
sdo adequados.

Controlo da chama piloto

Para uma regulacao correcta, a chama deve circundar o
termopar e deve apresentar uma imagem perfeita; caso
contrario, verificar se o injector é adequado para o tipo
de gés.

Controlo do ar primario (Fig. 2/3/4)

A regulagao é feita mediante o tubo venturi, requlando a
cota“X"indicada na tabela“QUEIMADORES" e verificando
o aspecto da chama, que deve estar homogénea, bem
ventilada e ndo apresentar ruido.

Controlo das funcoes

- Colocar o aparelho em funcionamento.

- Verificar a vedagao dos tubos do gas;

- Controlar a chama do queimador, inclusive com o
minimo.

Adverténcias para o instalador

- Explicar e demonstrar ao utilizador o funcionamento e
o uso da maquina conforme as instrucdes e entregar-
Ihe o0 manual de instrucdes.

- Informarao operador que qualquer trabalho de reforma
ou modificagdes da construcdo que possam prejudicar
a alimentacdo de ar para a combustdo exigirdo a
realizagdo de uma nova verificagdo das fungdes do
aparelho.

Funcionamento com outros tipos de gas

Para passar para outro tipo de gas é necessério ter como
referéncia a tabela “QUEIMADORES” para identificar os
bicos apropriados para utilizar. A medida do diametro
é expressa em centésimos de mm e é indicada em cada
bico. Em caso de modelos com regulador de presséo (/R),
também é necessario verificar e regular a pressdo de
saida. Ao terminar a substituicdo dos bicos, é necessario
realizar todas as verificagdes de funcionamento previstas
no paragrafo “COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO”
e alterar a indicacdo do tipo de gas na placa de dados
técnicos do equipamento.

Substituicao dos bicos dos queimadores

PARA MODELOS DE 8, 10 e 18 LITROS

Retirar o painel desaparafusando os parafusos visiveis
localizados na borda inferior ou na dianteira e remover
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os bicos visiveis, substituindo-os pelos bicos adequados,
conforme a tabela “QUEIMADORES". Prestar atengao para
recuperar e montar a vedagdo, se prevista.

PARA MODELOS DE 7, 15 e 20 LITROS

Os bicos sdo acessiveis abrindo as portas do armario.
Desaparafusé-los e substitui-los por aqueles adequados,
conforme a tabela “QUEIMADORES". Prestar atengao para
recuperar e montar a vedagdo, se prevista.

Regulagao da chama piloto (fig. 11A - 11B)

PARA MODELOSDE 7,8,10e 18 LITROS

A chama piloto é formada por bicos e ar fixo. A Unica

operacgao necessaria € a substituicdo dos bicos conforme

o tipo de gas, agindo da seguinte forma:

- Desmontar o painel, desaparafusando os parafusos de
fixagao(se necessario).

- Desaparafusar a porca de fixagao do bicone (n.° 14) e
recuperar o bicone (n.° 15) e o bico piloto (n.° 16).

- Substituir o bico piloto por aquele apropriado,
consultando a tabela “QUEIMADORES".

- Depois de substituir o bico piloto, parafusar
novamente a porca e fixagdo do bicone (n.° 14) com o
respectivo bicone (n.° 15).

Regulagao da chama piloto (fig. 11C)

PARA MODELOS DE 15 e 20 LITROS

Usando uma chave sextavada de 7 mm, regule a chama
piloto (1). O bico é regulado de modo correcto quando a
chama envolve o termopar. No caso de funcionamento
com GPL o parafuso de regulagdo (1) deve ser aparafu-
sado a fundo.

SISTEMAS DE SEGURANCA DO APARELHO

Vélvula de seguranca: uma vélvula com termopar
permite interromper o fluxo de gas para o queimador
principal se a chama piloto apagar. Para restabelecer
o funcionamento serd preciso repetir as operacoes
de activagdo do dispositivo piloto. Termodstato de
seguranca: Intervém interrompendo o fluxo do gas em
caso de anomalias graves.

Erearmado manualmente e, para o seu restabelecimento,
é preciso desaparafusar a porca (n. 7) (fig. 7-8). Se for
accionado, contactar a assisténcia técnica.

Os modelos FA, com levantador de cestos elétrico e
bomba para a recirculacdo do dleo, sdo equipados com
fusiveis colocados no vao da caixa de conexdes elétricas.
Em caso de problemas de funcionamento da bomba de
6leo ou dos levantadores de cestos, entre em contacto
com o centro de assisténcia.

MANUTENCAO

A construcdo dos aparelhos é feita de forma que séo
necessarias poucas operacoes de manutencao.

Apesar disso, recomendamos que o utilizador realize um
contracto de assisténcia para que controle os aparelhos,
pelo menos uma vez por ano, pessoal especializado do
nosso servico de assisténcia, ou um técnico especializado.

Adverténcias

Se presente na fritadeira, o sistema de vedagdo do
6leo das cubas nos termostatos deve ser controlado
periodicamente. O aperto bem seguro da junta permite
evitar eventuais vazamentos de 6leo que, com o passar
do tempo, podem provocar alguns problemas.

SUBSTITUIGAO DOS COMPONENTES
(PECAS DE REPOSICAO)

USAR EXCLUSIVAMENTE PECAS ORIGINAIS,
FORNECIDAS PELO FABRICANTE. A substituicdo das
pecas deve ser feita por pessoal autorizado!

Para alguns modelos é suficiente retirar o painel
desaparafusando os parafusos a vista localizados na
borda inferior ou na dianteira para ter acesso as pecas
a substituir, para outros, é suficiente abrir a portinhola
inferior.

ATENGAO: esvaziar a cuba antes de retirar o painel e
antes de substituir os componentes.

Valvula de gas: Todas as juntas séo visiveis. Com chaves
adequadas, desaparafusar as juntas de entrada do gas,
de saida do gas, do piloto e do termopar. Desaparafusar
os dois parafusos de fixacao laterais e substituir. Inserir
bem o bulbo.

Termoéstato de seguranga: Desconectar os fastons
do termopar. Desaparafusar a porca de cobertura,
desaparafusar a porca de fixacdo e substitui-la. Ao
conectar os fastons, controlar se apresentam um bom
contacto. Certificar-se que o bulbo do termostato esteja
inserido bem em seu alojamento.

Queimador: O queimador é fixado a rampa mediante
dois parafusos bem visiveis e uma porca. Desaparafusa-
los, substitui-lo e parafusar bem.

Termopar-Vela de ignigao: Para facilitar a substituicdo
destes dois componentes, é bom desaparafusar os
dois parafusos que fixam o suporte piloto. Substituir
desaparafusando os parafusos de aperto.

Terminada a substituicdo, montar novamente na ordem
correcta o painel e as suas respectivas pecas.

ADVERTENCIA

Depois de realizar a substituicdio de pecas de
alimentacdo do gas é necessario realizar uma
verificacdo da vedacao e das fungdes dos diversos
elementos

INSTRUGCOES DE USO

COLOCAGAO EM EXERCICIO

O aparelho é destinado ao uso profissional e deve ser
utilizado por pessoal qualificado.

Recomendamos que o utilizador verifique se a instalacao
do aparelho foi feita de forma idonea. O fabricante ndo
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responde por danos provocados por uma ma instalacao,
manutencao imperfeita, impericia de uso.

Antes de colocar em funcdo o aparelho, LEIA
ATENTAMENTE AS INSTRUCOES DE USO DESTE MANUAL,
prestando atencdo especial as normas relativas aos
dispositivos de seguranca. Fechar sempre as torneiras de
alimentacdo do gas ao terminar o uso, principalmente
durante as operacdes de manutencdo e reparagao.
Seguir atentamente as normas de cozedura, pelo menos
durante o primeiro periodo de uso, até que, com a pratica
e a experiéncia, possa escolher pessoalmente os tempos
e as temperaturas.

Antes de alcancar o queimador, realizar uma lavagem
cuidadosa das pecas a contacto com 6leo de cozedura,
como indicado no paragrafo limpeza, e carregar com
dleo até a marca de referéncia da cuba (nivel) depois de
verificar se a torneira de drenagem esta fechada.

ACCIONAMENTO

Os queimadores sdo alimentados por uma valvula de
seguranca, termostética.

Accionamento do queimador piloto (GL8..., GL10..) (fig.
7)

Carregar no botdo (*) (3), esperar o tempo necessario
para a saida do ar dos tubos e pressionar repetidamente
o botdo do acendedor piezoeléctrico (2). Através da
abertura especifica no painel, verificar se a chama piloto
estd acesa. Manter pressionado o botdo (3) durante
alguns segundos e depois libera-lo. Se a chama piloto
apagar, repetir a operagao.

Activagdo do queimador piloto (GL7+7, GL15...,
GL20...) (fig. 8)

Prema e rode no sentido anti-hordrio o botdo até a
posicao () (PILOT).

Nesta posicdo, mantendo o botdo pressionado, prema
repetidamente o botado do piezoeléctrico até acender a
chama piloto.

Accionamento do queimador piloto (GL18...,SGL18...,
9GL18..., S9GL18...,, LX9GL18...) (fig. 9)

Girar no sentido sentido anti-horario o botao (1) até
a posicao (). Nesta posicdo, pressionar o botdo
até acender a chama piloto. Liberar o botdo apds 60
segundos e gira-lo até a posicdo 0 Repetir a operagao
se a chama piloto apagar.

Accionamento dos queimadores principais e
regulacdao da temperatura (GL8..., GL10..., GL7+7,
GL15..., GL20...)

Para acender o queimador principal, girar ulteriormente
o botdo no sentido anti-hordrio até a temperatura
desejada. A vélvula termostdtica é distinguida em
posicdes de 1 a8 na Série 600 e de 1 a 7 na Série 700/900.
Os valores indicativos da temperatura para cada posi¢ao
sao os seguintes:

Valvula 8 pos.

Posicao 0 1T 2 3 4 5 6 7 8
Desligado 110 121 133 145 156 168 179 190

Temperatura °C

Valvola 7 posiz.

Posicao 0 12 3 4 5 6 7
Desligado 115 130 143 157 171 180 190

Temperatura °C

Accionamento dos queimadores principais e
regulacdo da temperatura (GL18...MI, SGL18...Ml,
9GL18...Ml, S9GL18...MI, LX9GL18...MI)

Para acender os queimadores principais, girar o botao
do termodstato posicionado no painel até o valor de
temperatura desejado.

DESACTIVACAO
Desactivacao durante o funcionamento normal

Desactivacao (GL8..., GL10...) (fig. 7)

Para desactivar os queimadores principais, basta girar
o botao (1) até a posicao () nesta posicao, apenas a
chama piloto permanece acesa. Para desligar totalmente
o aparelho, basta clicar no botao de desactivacio (@) (4).
Antes de ligar novamente, esperar cerca de 1 minuto até
o desbloqueio da valvula.

Desactivagao (GL7+7, GL15..., GL20...) (fig. 8)

Para desactivar os queimadores principais, girar o botao
(1) até a posicdo () nesta posicao, apenas a chama
piloto permanece acesa. Para desligar totalmente o
aparelho, girar o botao até a posicio (@).

Desactivagao (GL18.., SGL18..., 9GL18.., S9GL18...,
LX9GL18...) (fig. 9)

Para desactivar os queimadores principais, girar o botao
do termoéstato posicionado no painel, até o valor de
zero, girar o botéo (1) até a posicdo () nesta posicao,
apenas a chama piloto permanece acesa. Para desligar
totalmente o aparelho, girar o botdo (1) até a posicdo (

o).

Desactivacao em caso de falha
Em caso de falha, interromper a alimentacdo do gas para
o aparelho.

Comportamento em caso de falha e de prolongada
interrupcao de funcionamento

Se o aparelho deverd permanecer desactivado por um
longo tempo ou em caso de falha ou funcionamento
irregular, fechar a torneira de ligagdo com a rede de gas,
colocada no exterior do aparelho. Depois de realizar
todas as operagoes de limpeza, as superficies de aco
inox, completamente secas, deverdo ser protegidas
com produtos encontrados normalmente em comércio,
adequados para a proteccdo contra fenémenos de
corrosao. Em caso de falha, avisar o servigo de assisténcia.
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FUNCIONAMENTO DOS COMANDOS
ELETRONICOS

FUNCIONAMENTO DOS MODELOS F E FA
Como ligar e desligar (vide fig. 12)
Prema o botédo “D”; apds alguns segundos, no ecra (A)
sera mostrado “OFF".
Com a fritadeira desligada e o cabo de alimentacéo
ligado a rede o ecra “A” mostra o valor “OFF".
A fritadeira possui acendimento elétrico da chama
piloto; pressione e rode o botdo da valvula a posicdo
de acendimento (fig. 8), mantenha-o pressionado
para acender a chama piloto e, antes de soltar o botéao,
aguarde alguns segundos para permitir o aquecimento
do termopar. Pressione e rode o botdo a posicao de
funcionamento ).
Para ligar a fritadeira, mantenha premida por alguns
segundos a tecla ); o ecrad exibe a temperatura
predefinida de 0 °C.
Para mudar a temperatura de cozedura, prema a tecla (I
) e configure a temperatura desejada premendo as teclas
(+) e ().
Aguarde alguns segundos ou prema a tecla "SET" para
acelerar a mudanca de temperatura.
Quando a temperatura configurada é alcancada, a
fritadeira emite um sinal sonoro e aparece um ponto
verde no ecra. Este estado é mantido até quando for
alterado o ponto de ajuste da temperatura ou a fritadeira
for desligada.

A partir de entédo, passa ao modo de preservacdo da
temperatura, ligando e desligando continuamente para
poder manter a temperatura constante do dleo.

Para desligar a fritadeira, mantenha premida por alguns
segundos a tecla (); o ecra exibira a escrita "OFF".
Rode o botdo “G” até a posicdo (); nesta posicdo,
apenas a chama-piloto permanece acesa. Para desligar
totalmente o aparelho, rode o botdo “G” até a posicio (@
) e prema o botdo “D"; a escrita "OFF" apagara.

Utilizacdo do levantador de cestos automatico,
configuracao do tempo de cozedura (modelos FA - fig.
14)

O suporte para cestos pode ser utilizado com um Unico
cesto ou com dois meios-cestos.

Para utilizar o suporte para cestos com dois meios-
cestos, coloque o interruptor “M’, presente no corpo da
fritadeira, na posicao correspondente aos dois cestos.
Para utilizar o suporte para cestos com um Unico cesto,
coloque o interruptor “M"na posicdo correspondente ao
cesto simples.

Para configurar o tempo T1, prema a tecla (T1) sob o ecra
(A), configure o tempo, primeiro os segundos, depois 0s
minutos, e prema a tecla SET para confirmar.

Ao premer a tecla B (T1), a cesta abaixa-se.

Ao alcancar o tempo predeterminado, o ciclo de
cozedura termina e a cesta eleva-se.

Se quiser configurar um tempo T2, siga 0 mesmo
procedimento.

Utilizacao do timer (modelos F, fig. 12)
Nos modelos que possuem unicamente filtragem do
6leo (sem os botdes B e C), é possivel controlar os tempos

de cozedura por meio de um timer integrado no ecra.
Para configurar o timer, com a fritadeira ligada, prema
a tecla (T1), configure o tempo, primeiro os segundos,
depois os minutos, e prema a tecla SET para confirmar e
iniciar a contagem decrescente.

Ao terminar, o ecrd produz um som para avisar que a
cozedura foi concluida.

Realize 0 mesmo procedimento para o tempo (T2).

Filtragem do dleo e utilizacdo da bomba (modelos F

eFA-fig.12)

Certifique-se de que o manipulo “G” da vélvula estao na

posicao ®.

Certifique-se de que a bandeja e o filtro estdo

posicionados sob o dreno do 6leo.

O 6leo néo deve ser drenado a temperatura ambiente e

logo apds uma fritura.

Drene o 6leo cerca de 3 horas depois da ultima fritura; a

temperatura deve ser inferior a 90° C. Tome cuidado com

o 6leo quente.

Rode lentamente o manipulo “H” para abrir a torneira de

drenagem. Preste atengao aos borrifos de 6leo. O 6leo

sera drenado rapidamente para dentro da bandeja e o

filtro garantira uma 6tima depuragao mecanica. Em caso

de 6leo muito sujo, controle visualmente para que néo

transborde do filtro.

Feche a torneira H.

Para iniciar a bombagem do 6leo da bacia a cuba, ligue

a fritadeira e prema a tecla FNC e, depois, a tecla ().

Para ligar a bomba, prema a tecla ([:}); o 6leo comecara

a defluir no interior da cuba.

Comecarad uma contagem decrescente de 10 minutos.

Para parar a bomba, basta premer novamente a tecla (
).

Ea?a sair da funcdo de bombagem, prema a tecla

).

O esvaziamento da bacia demora aproximadamente 5

minutos.

Quanto mais frio estiver o 6leo, mais tempo serd

necessario para o bombeamento.

O ¢leo deverd ter uma viscosidade inferior a 350 cSt e

uma temperatura inferior a 90 °C.

Fungao MELTING (vide fig. 12)

A funcao melting permite aquecer o éleo sem aumentos
bruscos de temperatura fazendo funcionar a fritadeira de
maneira ciclica.

Esta fungdo é utilizada predominantemente nos meses
frios quando o dleo tende a se solidificar ou quando se
utiliza gordura vegetal para a fritura.

Funcionando de modo intermitente, a fritadeira derrete a
gordura utilizada para a fritura sem o risco de a queimar.
Para ativar a funcdo melting, prema a tecla “FNC” e,
depois, a tecla )‘

O ecra indicara 100 °C, a fritadeira comegara a funcionar
de maneira ciclica até alcancar a temperatura de 100
°C; entdo, a fritadeira passara automaticamente para
o estado de preservacdo e a temperatura do 6leo sera
mantida a 100 °C.

A funcdo melting pode ser desativada a qualquer
momento premendo a tecla (@)

Se a funcdo for ativada com o 6leo a temperatura
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superior a 100 °C, a fritadeira espera o 6leo resfriar e
alcancar 100 °C e entdo passa, automaticamente, ao
estado de preservacdo, mantendo a temperatura do 6leo
a100°C.

FUNCIONAMENTO DOS MODELOS
BFLEX (ver fig. 13)

Ligagao, regulacao e desligamento

Com a fritadeira desligada e o cabo de alimentacao
ligado a rede o ecra “A” mostra o valor “OFF".

A fritadeira possui acendimento elétrico da chama
piloto; pressione e rode o botdo da valvula a posicédo
de acendimento (fig. 8), mantenha-o pressionado
para acender a chama piloto e, antes de soltar o botao,
aguarde alguns segundos para permitir o aquecimento
do termopar. Pressione e rode o botdo a posicao de
funcionamento ).

Para ligar a fritadeira, mantenha o botéo “B” pressionado
durante alguns segundos até escutar um sinal acustico.
O ecra ird exibir a temperatura predefinida de 190° e o
simbolo “’C” intermitente.

Para alterar a temperatura de cozedura, pressione
rapidamente o botao “B” e gire-o. Quando o ecra exibe a
temperatura desejada, pressione novamente o manipulo
“B" para memorizar o novo valor ou aguarde alguns
segundos até a ativagao do sinal acustico de confirmacgao.
Ao alcancar a temperatura configurada a fritadeira emite
um sinal acustico e o simbolo“°C" é exibido de forma fixa.
O aparelho entrarda em modalidade de conservacdo da
temperatura e ird ligar e desligar continuamente para
manter o valor da temperatura do 6leo constante.

Para desligar a fritadeira, mantenha o botdo “B”
pressionado durante alguns segundos. O ecra “A” exibira
a escrita “HOT” enquanto a temperatura do 6leo for
superior a 60 °C; quando for inferior, exibira “OFF". Para
apagar a chama piloto pressione e rode o botdo da
vélvula a posicao 0.

Fungao MELTING (vedi fig. 13)

A fungao melting permite aquecer o 6leo sem aumentos
repentinos de temperatura, fazendo a fritadeira
funcionar em maneira ciclica.

Esta funcdo é usada principalmente durante o inverno,
quando o 6leo tende a solidificar-se, ou quando se utiliza
gordura vegetal para fritar.

Funcionando de modo intermitente, a fritadeira derrete
a gordura usada para fritar, sem o risco de queima-la.
Para ativar a funcdo melting, pressione rapidamente
“D". O led “F” acende-se, o ecra indica automaticamente
100 °C e a fritadeira comega a funcionar de modo
ciclico até alcancar a temperatura de 100 °C. Depois
disso, a fritadeira passa automaticamente ao estado de
conservacdo, mantendo a temperatura do éleo em 100
°C.

A funcdo melting pode ser ativada e desativada a
qualquer momento pressionando rapidamente a tecla
“D".

Se a fungao for ativada com o 6leo a uma temperatura
superior a 100 °C, a fritadeira ira aguardar o resframento
do dleo até 100 °C para, entao, passar automaticamente
ao estado de conservacdo, mantendo a temperatura do

6leo em 100 °C.

Atencao

O aparelho possui um sistema de arrefecimento
posicionado atrads do painel de comandos: controle
periodicamente o funcionamento do ventilador e elimine
o po.

CUIDADOS COM O APARELHO

Adverténcias e conselhos

O nivel do 6leo deve ser mantido sempre entre os niveis
maximo e minimo. Nunca ligar a fritadeira se o nivel do
6leo néo estiver correcto. Trocar o éleo frequentemente:
ndo prolongar o uso do 6leo quando a sua cor estiver
escura e sua viscosidade maior. Ndo carregar a cesta
com mais de 50% de sua capacidade: a cozedura sera
rapida e segura. Quando a cesta é introduzida na cuba,
ocorre uma rapida formacdo de espuma devido a
emulséo entre o 6leo quente e a dgua dos alimentos.
Se for excessivamente abundante, levantar a cesta e
mergulhéd-la de novo para que a espuma desapareca.
Durante a fritura dos alimentos, soltam-se particulas;
as partes maiores depositam-se na grade e as menores
no fundo, na area fria. Para evitar que estes depdsitos
circulem e queimem, é preciso periodicamente remové-
los. A operagao de remocdo deve ser feita com o 6leo frio
e depois de deixar os residuos decantarem.

Adverténcias para o uso de gorduras sélidos (banha)
Sefor utilizar banhacomo meio defritura, é possivel que se
criem situagoes de perigo devido ao superaquecimento
da banha e da cuba fritadeira. Deve-se dissolver a banha
de forma gradual, conforme as modalidades expostas
a sequir: Retirar a cesta e a rede da cuba e introduzir a
banha sélida. Fazer o aparelho funcionar na posicao de
poténcia maxima durante cerca de um minuto e, depois,
colocé-lo na posicédo piloto. A banha a contacto com os
tubos de chama quentes comecara a dissolver. Esperar
alguns minutos para garantir a dissolu¢do gradual sem
superaquecimentos. Repor o aparelho na posicdo de
maximo durante mais um minuto e retornar a posicao
piloto. Entdo, como os tubos estardo suficientemente
quentes, esperar até que a banha esteja completamente
liquida e introduzir novamente a rede da cuba e a cesta.
Apenas com a banha completamente liquida e em
quantidade justa sera possivel usar correctamente a
fritadeira.

Adverténcias relacionadas ao uso de 6leo quente
E proibida qualquer acdo que provoque ou preveja:

+ O superaquecimento do dleo.

- Autilizagdo inadequada da fritadeira.

+  Asubstituicao do éleo com a fritadeira quente.

«  Ouso de solventes inflamaveis para a limpeza.

+ 0O enchimento incorreto da cuba (acima ou abaixo
do nivel).

+  Aintroducao de alimentos humidos sem drena-los
ou 4gua no dleo quente.

Eliminacdo dos sedimentos
Depois de deixa-los decantar, com o éleo frio, extrair a
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rede pelas pegas prestando atencdo para manté-la bem
horizontal e mové-la suavemente, para reter todos os
sedimentos maiores depositados nela.

a) Para modelos de bancada (fig. 5) (GL8B - GL8+8B -
GL8M - GL8+8M - GL10B - GL10+10B).

Antes de abrir a torneira de descarga (6), introduzir o
tubo (15) no furo (5) como mostrado na figura. Depois
de posicionar, sob a descarga, uma bacia ou um balde
metélico de capacidade minima de 12 litros, abrir a
alavanca (6) depois de levantar o pino (14). Ao terminar
a drenagem, fechar a torneira girando a alavanca (6) e
retirar o tubo (15), operando de forma contraria.

b) Para modelos de mével (fig. 6)

Certificar-se que a bacia (9) fornecida esteja inserida sob
adescarga (8) e girar a valvula borboleta de descarga que
abre a torneira.

Adverténcias para a descarga e a filtragem do dleo
Deixe o dleo esfriar antes de filtrd-lo ou deita-lo na
bacia.

- Recomenda-se esvaziar o 6leo na bacia em mais de
uma operagao.

- Recomenda-se prestar muita atencdo durante a
movimentacgao da bacia com o éleo.

LIMPEZA

Atencao!

- Antes da limpeza, desligar o aparelho e esperar até
que esfrie.

Em caso de aparelhos com alimentacdo eléctrica,
desactivar a alimentacdo eléctrica mediante o

interruptor seccionador.
Uma limpeza diaria escrupulosa do aparelho garante o
seu perfeito funcionamento e uma sua longa duracéo.
As superficies de ago devem ser limpas com detergente
liquido para louca diluido com agua muito quente,
usando um pano macio; para sujidade mais resistente,
usar é&lcool etilico, acetona ou outro solvente nao
halogenado; ndo usar detergentes em po6 abrasivos
ou substancias corrosivas como acido cloridrico
/ muridtico ou sulftirico. O uso de acidos pode
comprometer a funcionalidade e a seguranca do
aparelho. Nao usar escovas, 1 de aco ou discos abrasivos
realizados com outros metais ou ligas, que podem
provocar manchas de ferrugem por contaminagéo.
Pelo mesmo motivo, evitar o contacto com objectos
de ferro. Atencdo a las ou escovas de aco inoxidavel
que, mesmo nao contaminando as superficies, podem
causar arranhadelas danosas. Se a sujidade for relevante,
ndo usar absolutamente lixa; recomendamos, como
alternativa, o uso de esponjas sintéticas (por ex. esponja
Scotchbrite).
Tampouco utilizar substancias para a limpeza de prata
e prestar atencdo aos vapores de acido cloridrico ou
sulfurico provenientes, por exemplo da lavagem dos
pavimentos. Nao dirigir jactos de dgua directos contra o
aparelho, para ndo danifica-lo. Apds a limpeza, enxaguar
cuidadosamente com &gua limpa e secar bem, com
um pano. Depois de realizadas todas as operacdes de
limpeza, as superficies de ago inox, bem enxutas, devem
ser protegidas com produtos que sdo encontrados
normalmente no comércio para a conservagao contra
fenédmenos de corroséo.

CERTIFICADO DE GARANTIA

EMPRESA:

RUA:

CP: MUNICIPIO:

PROVINCIA: DATA DE INSTALAGAO:
MODELO
NUMERO DA PECA

AVISO

O fabricante exime-se de qualquer responsabilidade por alguma falha contida neste opusculo que possam ser atribuidas
a erros de transcricdo ou impressdo. Reserva-se também o direito de efectuar no produto aquelas modificacdes que
considerar Uteis ou necessarias, sem prejudicar as suas caracteristicas essenciais. O fabricante exime-se de toda e qualquer
responsabilidade se ndo forem rigorosamente observadas as normas contidas neste manual.

O fabricante desobriga-se de qualquer responsabilidade por danos directos e indirectos provocados pela instalagao
errada, adulteragdes, manutencdo imprdpria, impericia no uso.
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O®OPITEZEX AEPIOY - ZEIPA 600

Tomog UoKEVIi¢ Neprypagn Amq:z;:':;;nﬁ":x (;’:::g;wm Tomog
GL8B Opuréa aepiov emmpaméQia- L. 8 mm 300x600x290 (410) A
GL8M Opité(a agpiov pe émmho - L. 8 mm 300x600x900 (1020) A
GL8+8B Opuéa aepiov emmpaméQia - L. 8+8 mm 600x600x290 (410) A
GL8+8M Opitéa aepiov pe émmho - L. 8+8 mm 600x600x900 (1020) Al
O®OPITEZEZ AEPIOY - ZEIPA 700

Tomog UoKEVIiC Neprypagn A'W:';;:";;i: u(:d()l(ln:uyv) ‘)Ex::(q‘;;'wsm Tomog
GL10B OpiréCa agpiov emrpané(ia- L. 10 mm 400x714x290 (430) A
GL10M Opté(a aepiou pie émmho - L. 10 mm 400x714x900 (1040) A
GL7+7M Opuréa aepiov pe émmho - L. 7+7 mm 400x714x900 (1040) A
GL10+10B OpréCa agpiov emrpaméQia - L. 10410 mm 800x714x290 (430) A
GL10+10M Opiré(a agpiov e émmho - L. 10+10 mm 800x714x900 (1040) A
GL15M Oprtéa aepiov pe émmho - L. 15 mm 400x714x900 (1040) A
GL15M-BF OpitéCa agpiov pe émmho - Bflex eviodéc - L. 15 mm 400x714x900 (1040) Al
GL15+15M Opéla agpiov pe émmo - L. 15+15 mm 800x714x900 (1040) Al
GL15+15M-BF Opitéa aepiov pe émmho - Bflex eviohéc - L. 15+15 mm 800x714x900 (1040) A
GL18MI Opité(a aepiou pie émmho - L. 18 mm400x714x900(1040) Al
GL18MI-BF Opité(a agpiov e émmho - Bflex eviohéc - L. 18 mm400x714x900(1040) Al
GL18+18MI Oprtéa aepiov pe émmho - L. 18+18 mm800x714x900(1040) M
GL18+18MI-BF OpitéCa aepiou pie émmho - Bflex eviohéc - L. 18+18 mm800x714x900(1040) Al
GL20M Opité(a aepiov pie émmho - L. 20 mm 400x714x900 (1040) A
GL20M-BF Opiréa aepiov pe mmho - Bflex eviohéc - L. 20 mm 400x714x900 (1040) A
GL20+20M OpréCa agpiov pe émmho - L. 20420 mm 800x714x900 (1040) Al
GL20+20M-BF Opité(a agpiou pie Emmho - Blex evioléc - L. 20420 mm 800x714x900 (1040) Al
OPITEZEX AEPIOY - ZEIPA 900

Tomog oUoKEVIiC Neprypagn Am::‘;;:':; :nﬁ"::\z ‘5"::3;"“““ Tomog
9GL18MI Opréa aepiov pe émmho - L. 18 mm 400x900x900 (1065) A
9GL18MI-BF OptréCa aepiov pe émmho - Bflex evtoléc - L. 18 mm 400x900x900 (1065) A
9GL18+18MI Opiréa aepiov pe émmho - L. 18+18 mm 800x900x900 (1065) A
9GL18+18MI-BF | OpitéCa aepiov pe émmho - Bflex eviohég - L. 18+18 mm 800x900x900 (1065) A
9GL20M OpitéCa aepiou pie émmho - L. 20 mm 400x900x900 (1065) Al
9GL20+20M Optréa aepiou pe émmho - L. 20+20 mm 800x900x900 (1065) A
9GL20M-BF Opiéa aepiou pe émmho - Bflex eviohée - L. 20 mm 400x900x900 (1065) A
9GL20+20M-BF OptréCa agpiou pe émmho - Bflex evtohé - L. 20+20 mm 800x900x900 (1065) Al
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OPITEZEZ AEPIOY - ZEIPA S700

Tomog 6UoKEVIi¢ Neprypagn A'“:z::':;::d(’;ln:x ‘5"::3;“““ Tomog
SGL18MI Opiréa aepiov pe émmho- L. 18 mm 400x730x900 (1090) A
SGL18+18MI OptréCa agpiov pe émmho - L. 18+18 mm 800x730x900 (1090) Al
SGL18MI-BF Opuréa agpiov pe émmho - Bflex eviohéc - L. 18 mm 400x730x900 (1090) Al
OPITEZEX AEPIOY - ZEIPA S900

Tomog GuoKevIg Neprypagn Alno:g;::;;i:ﬂ(:d():‘n:x 3::3;’"“’ Tumog
S9GL18MI Opité(a aepiou pie émmo - L. 18 mm 400x900x900 (1065) A
S9GL18MI-BF Optréa aepiou pe émmho - Bflex eviohéc - L. 18 mm 400x900x900 (1065) A
S9GL18+18MI OpuréCa agpiov pe émmho - L. 18 mm 800x900x900 (1065) Al
S9GL18+18MI-BF | Opitéa aepiou pie émmho - Bflex eviohéc - L. 18+18 mm 800x900x900 (1065) Al
S9GL20M Opwréa aepiov pe émmho - L. 20 mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20M-BF Opitéa aepiou pe émmho - Bflex eviohéc - L. 20 mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20MFA Opiré{a aepio pe émmho - iktpdpiopia Aadtod kat autdparo cboTa avodou kahabioi-L. 20 | mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20MF Optréa aepiou pie mmho - @iktpdpiopa Aadiod - L. 20 mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20MFA-BF Oprréa agpiou pe émmho - Blex evtohég - pivpdpiopa hadiod ke quryaro adompa avadou kehaBlog-L. 20 | mm 400x900x900 (1065) Al
$9GL20+20M Optréla aepiov pe émmho - L. 20+20 mm 800x900x900 (1065) Al
$9GL20+20M-BF | OpiréCa aepiov pe émmho - Bflex eviodéc - L. 20+20 mm 800x900x900 (1065) Al
OPITEZEX AEPIOY - ZEIPA LX900 TOP

Tomog GuoKevIg Neprypap Amo:(;;;l:i:ﬂ(:d():‘n:ln 3::2;"’“ Tumog
LX9GL18I OpréCavypagpiovavaptapevn - L. 18 mm 400x900x580 (840) A
LX9GL18I-BF Oprrélavypaspiovavaptapevn - Bflex evtohéc - L. 18 mm 400x900x580 (840) A
LX9GL20 OpéCavypacpiovavaptwpevn - L. 20 mm 400x900x580 (840) Al
LX9GL20-BF Opité{avypaepiovavaptapiev - Bflex evohéc - L. 20 mm 400x900x580 (840) Al
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Ol OUOKEVEG AUTEG TTANPOULV TG Eupwaikég kavoviopoug, odnyieg kat mpoTuna:
Kav. 1935/2004/CE Kavoviopog mepi UAKWY Kat avTIKeidevwy mou Ba mpoopifovTal yia TN enagn pe Tpo@ipa
Kav. 2016/426/UE  Kavoviopdg OXETIKA UE CUOKEVEG aEPiou

2014/35/UE XapnAr téon

2014/30/UE EMC (nAektpopayvnTikn cuppatotnta)

2011/65/UE Meploptopoi TG XProNG OPICHEVWY EMIKIVEUVWY OUCIWV OF £i6N NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU EE0TTMOHOU

2006/42/CE Kavoviopoi unxavav kat dAhot 181koi Kavoviopoi avagpopds

EN 203-1 TevikAG Kavoviopdg epi ao@Aalelag Twv ouokevwv YTPAEPIOY olkiakrg kat mapdpolag xpriong

EN 203-3 Kavoviopdg yta UNKd Kat pépn o€ emagry Ue TPO@IUA Kat AANA UYEIOVOUIKA Bépata

EN 203-2-4 EiSikA Atdtaén yia OPITEZEY uypagpiou TOMMATAWY XpHOEWY PAYEIPEPATOC YIa EMAYYENUATIKE Xprion

EN 60335-1 evikdg Kavoviopog mepi ao@AAelag NAEKTPIKWY CUCKEUWV OLKIAKNG KAl TTAPOUOLAG XPHong

EN 62233 MéBodot pétpnong yia Ta NAEKTPOPayvNTIKA TESia TwV OIKIOKWY GUOKEUWV KAl TTAPOHUOLEG CUCKEVES
o€ OX€0N UE TNV €kBeon Tou avBpwmou

EN 61000 MpoTUTTO NAEKTPOPAYVNTIKAG OUPBATOTNTAG

EN 55014 MpoTUTTO NAEKTPOHAYVNTIKAG OUPBATOTNTAG

XapaKTNPIOTIKA TWV GUCKEVWV
H mvakida untpwou BpiokeTal 0To PmPooTIVO HEPOG TNG CUCKEUNG Kat TEPINaUBAvel OAa Ta amapaitnTa oTolXEia CUVOEDNC.

NAME:
MANUFACTURER’S ADDRESS:
TYPE/MOD: ......... Y- Seriali v e

TYPE: A1 Hz: 50/60

EAL C€

0051-..... —

Made in Italy

MAHPO®OPIEX lNA TOYZ XPHITEX TQN ENAITEAMATIKQN XYZKEYQN

TOopgpwva pe tov ap. 24 tou N.A. 14 Maprtiov 2014, ap. 49 "E@appoyn Tng O8nyiag 2012/19/EE oxeTikd pe Ta
andBAnta nAekTpikoV Kat nAekTpovikoL e§omAicpou (AHHE)"

To oUpPoMo pe Tov Slaypappévo KAdo amoppIPUETWY TAVW OTNV CUCKEUN 1} 0TNV CUCKEVAsIA TNG, UMOSEIKVUEL OTL TO

TPOTIOV 0TO TENOG TNG WPENUNG (WG Tou Ba TPEmel va GUAéyeTal EeXwPIoTA amd Ta dAa andPBANTA £T0L WOTE Va Yivel

n KatdAANAn eneepyacia kat avakUKAwon.

JUYKEKPIUEVQ, N XWPLOTH) CUANOYH QUTAG TNG EMAYYEAUATIKIG CUOKEUNG 0TO TENOG TNG WPENUNG {wrG TG, StopyavwveTal

Kkat Staxelpietat:

a) KateuBegiav amd tov Xpriotn, oTnV MEPIMTTWON TTOU N CUCKEUN €101xOn otnv ayopd mpv amd tnv npepopnvia
mou Eexwpilel Ta «véo» amd Ta «iotopikd» AHHE kat €dv 0 XproTng amo@Aacioe yia tnv S1abeor TG Xwpig va v
QVTIKOTAOTAOEL JE pia looSUvapn Kal PE TG iBelg Aeltoupyieg Kavoupla CUOKELN.

B) AmO TOV KATAOKEUAOTH, OTIOU HE KATAOKEUAOTH EVVOEITAL OTIOIOG TIPWTOG EXEL EICOYAYEL KAl EUMTOPEUBEl O Xwpa

¢ EE i Spaotnplomolgital pe TV peTan®Anon oe xwpa g EE pe S1kd Tou onpa TnG Kavouplag CUOKEUNE TIOU

QVTIKATEOTNOE TNV TIPONYOUUEVN, KAl AUTO OTNV TIEPIMTWON Mo, KTOG amd Tnv amdgaocn ¢ SidBeong oto Téhog

™G WPEMUNG (WG TNG CUCKEVNG TTOU E10NXON 0TV ayopd TPV ammod TV nUepopnvia mou Eexwpilel Ta «véa» and ta

«oTopika» AHHE, o xpriotng mpoPaivel otnv ayopd evdg 1008Uvapou Kat He TIG {BIEG AEITOVPYIEG TTPOTOVTOG. Z€ AUTH

NV TeEAeVTaiag mepinTtwon o xpotng Ba €xel Tnv Suvatdtnta va (NTACEL amd TOV KATACOKEVAOTH TNV andoupan tng

napoloag CUOKEVAG EVTOC Kal Ox1 apydTepa 15 NUEPWY amd TNV mapddoon TNG KavoUplag GUCKEUAG.

Amd ToV KOTAOKEUAOTH, OTTOU HE KOTOOKEUAOTH) EVVOEITAL OTTOIOG TIPWTOG £XEL EI0AYAYEL KOl EUMTOPEUBE] O€ XWpa

¢ EE i Spaotnplomolgital pe tnv petanwinon og xwpa g EE pe S1kd Tou onpa TG Kavouplag CUCKEUNG TTou

QVTIKATECTNOE TNV TPONYOUUEVN, OTNV TIEPITITWON TTOU N GUOKEUT €10AXON 0TNV ayopd HETA amod TNV nUepounvia mou

Eexwpilel Ta «véar» amod Ta «ioTopikd» AHHE.

Y

H KatdAANAN xwploTr GUANOYH TNG CUOKEUNG 0TO TENOG TNG WPENUNG (WG Kal N EMOPEVN TTPOWBNON TG yia cuppath
pe o mepiBAMov avakukAwon, eneepyacia kat SIABEoN, CUVEICPEPOUV GTNV ATTOPUYT APVNTIKWY EMITTWOEWV Yld TO
mepiBAAlov Kal TV avBpwmivn uyeia Kat fonbolv oTnV emavaxenolponoinon Kar'p avakUKAWon Twv UAIKWV armo ta
oroia gival KATAOKEVAOMEVN N CUCKEUN.

H auBaipetn 8140€0N TOU MPOIGVTOC EK HEPOUG TOU XPOTH EMPEPEL TNV EQAPHOYI TWV KUPW mov
npoBAémovtatl anoé Tov vopo.
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EIAIKEZ OAHTIEZ

MPOZOXH!

Ol €IKOVEC OTIC OTTOIEC YiVETAL avapopd oTa KepAhata BpiokovTal oTIC apxIké oeNIBEC Tou TAPOVTOC eyXelpIiou.

MEPIrPA®H ZYZKEYHZ

AVOEKTIKN) KaTaoKeur amd atodN, pe 4 modapdkia
e pubuldpevo UYoc EEwtepkny emévduon amd
atodAl xpwpiou-vikehiou 18/10. H Bépuavon yivetat
HéOW KAUOTAPWV amod  EMYPWHIWHEVO  xAAuBa
owAnvoeldoug OXAHATOG, HE  avOEKTIKOTNTA  OfF
OepUIKAG i UNXaVIKAG TPoéNevong katamoévnon. H
pLBUIoN NG Beppokpaciag yivetal péow Tng BarBidag
Kal Twv S1aTd&ewv aoPANELaG.

NMPOETOIMAZIA

Xwpog eykaractaong

JuvIoTdtal va TOTIODETHOETE Tn OUOCKEUR Of éva
XWPO HE KANO agplopd, gav gival Suvatdv KATw amod
évav amoppo@ntipa. Mmopeite va TomobeTroeTe Tn
OUOKEUN pEPovwHéva 1 SimAa o€ ANNEC OUOKEVEG. Y€
K&Oe mepimtwon mpémel va SlatnpRoeTe pia eAAXIoTn
anmdéotaon Twv 150 mm yia Tig MAQiVEG TAEUPEG KAl TV
150 mm yla TNV miow MAEUPA.

Ot Ttoixot kovta otov e§omhiopd (Toixol,
Siakoopnoeig, viouhama koulivag, Stakoopuntika
TEAEWMATA K.ATT.) TPEMEL VA EIVAL KATAGKEVAGHMEVOL
anmod AKavoTO UAIKO.

TommoBEeTAOTE TIG CUOKEVEG O €va TPAméQl ) Og a
EMEPAVEIN amO PN €VPAEKTO UAIKO. Tptv KAveTE TN
ouvdeon, xpeldletal va eNéyEeTe EMAVW OTNV TEXVIKN
mvakida NG ouokeung €dv  eival  SieuBetnuévn
Kal KatdAAnAn ywa Ttov SlaBéoipo TtUmMo aepiou.
3€ TIEPIMTWON TIOU N OUOKEUN AEITOUPYEl pPE évav
Sla@opeTikd  TUMO  agpiov, oupPouleuteite TNV
mapdypago “Aettoupyia pe GAoug TUToUG agpiou”.

NopoOetikéc Siatagelg, TEXVIKOi Kavoviopoi Kat

odnyigg

IXETIKA pE TNV TOomoBETnon TNPAOTE TIG akOAouBEeC

Satdelg:

- mpoétuna UNI CIG 8723

- TOUG OIKOSOUIKOUG KAVOVIGHOUG KAl TIG TOTTIKEG
Siatdéeig mupacedieiac;

- TOUG LOXVOVTEG KAVOVIOHOUG TPOANWNG
ATUXNHATWY;

- 116 Slatdgelg tou Opyaviopol mapoxrig Agpiou;

- TIG loxvouoec Siatagelg CEl;

- Slatagelg tng Mn.Y.

EFKATAZTAZH

H tomoBétnon, n eykatdotacn Kal n ouvtipnon,
TIPEMEL v €KTEAOUVTAL amod  €Talpieq mou  &ival

gfovolodotnuéveg amé Tov Tomikd  Opyaviouo
Tapoxrg Agpiouv CUMEWVA HE TIG LIOXVOUTEG SIATAEELG.

Awadikaoieg eykataotaong
Ma ™ owoth opl{ovTiwon TG CUOKEUNG, EMeUPaiveTe
ota modapdkia mou pubuifovtal og VYOG,

YUvSeon pe 1o uypagpio

H oUvdeon oto otopio Twv 1/2” G mou mpoPAémetal
OTn CUOKEUN UIMOpEi va gival otabepn fij amoomactiun
XPNOWOTIOWVTAG  évav  aKpoSEKTn oupPBatd  peE
TOUG KavoviopoUG. Edv xpnolporoleite eUKAUMTOUG
aywyoug, Tpémel va eival anmd avo&eidwto atodAt kat
oupBatoi pe Toug Kavoviopoug A@ol oAokAnpwOel
n ouvdeon, eAéyte TN OTeEyavdTNTA  TOUG
XPNOOTIOWVTAG €va €15IKO OTIPEL Yla TOV EVTOTIIOUO
Slappowv.

Ekkévwon atpwv

Ol OUOKEUEG TIpETEl va TOTTOBETOUVTAL O XWPOUG
KAT@AANAOUG yia TNV EKKEVWON TWV TIPOTOVTWY KaUoNG
oUpewva PE autd mou TpodiaypdgovTal amd Toug
KOVOVIOHOUG gyKataotaone. H ouokevég Bewpouvtal
(BA. MINAKA “TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA") w¢ e§AG:

JUoKeUég agpiou Tomou “A1”

Agv mpofAémovtal yla ouvdeon o€ évav aywyo
EKKEVWONG TWV TTPOIGVTWV TNG KAUoNG.

Ol OUOKEUEG QUTEG TTIPETTEL VA EKKEVWVOULV Ta TIPOIOVTA
MG Kavong oe KATAANAOUG amoppo@nTApPES, 1
napdpoleg Sataelg, ovvdedueveg o pia kamvodoxo
ao@alol¢ IKavotntag i am’ eubeiag otov e§WTEPIKO
XWpo.

Eav Sev umdpxouv, emTpémetal n  Xprion &vog
anoppo@nTApa aépa mou cuvdéetal an’ eubeiag otov
€EWTEPIKO XWPO, HE IKAVATNTA OXI HIKPOTEPN AT TNV
arnartovpevn (BA. mivaka “TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA”),
0 omoiog SleupuveTal yla TNV anapaitntn alayr Tou
aépa TTPOG OPENOG TWV XEIPIOTWV.

HAekTpIkn cUvdeon

Mpiv va cuvdéoete Tn cuoKeLr 0TO SiKTUO EAEYETE OTL:

- H tdon O&itlou avTIOTOIKEl OTIC TIPEG TIOU
avagépovtal oTnv mvakida.

- Hyeiwon eivat emapknc.

- To kaAwdlo ouvdeong gival KATAAANAo yla TV 1oL
IOV ATTOPPOPA N CUCKEUN.

Emiong, oTnv akpn TnG €YKATAOTAONG TNG OUOKEUNG

TIPEMeL va umdpyel pia diataén pe éva avolypa twv
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EMAPWV TOUNAXIOTOV TWV 3 MM TIOU EMTPEMEL TNV
amooVVSEoN TNG GUOKEUNG TTONUTTOAIKA.

M’ autov 10 oOKOmoO Xpelalovrtal yia mapAdelypa
S10KOTITEG AOPANELAG.

O MoAUTTOAIKOG S1aKOTITNG TIPETTEL Va BpiokeTal KovTd
OTn OUOKEUN, va €ival EYKEKPIPEVOG KAl Va €XEL dia
Statopn KatdAANAN yla tn CUoKEUN.

To kKaAwdlo TIPEmel va gival Touhdxlotov Tumou HO7
RN-F.

To kaAwdio yeiwong KITPINO-MPAZINO Sev npéner
va SiakomnteTar.

looSuvapiko

H ouokeun mpémel va ouvdebei o éva 10OSUVAUIKO
ovotnua. O mpoBAenduevog akpodékTng PBpioketal
KovTd otnv gicodo Tou kahwdiou. Mpoodiopiletal amd

uia eTikéTa

OEZH ZE AEITOYPTIA

MpokatapKTIKEG EVEPYEIEG

Mpwv va €yKataoTHOETE Tn OUCKEUN TIPEMEL va
APAIPECETE TNV AUTOKOANANTN EMKAAUYN TTPOOTACIAG.
3TN ouvéxela Kabapiote pe TPOOOXH TNV EMEPAVEIQ
gpyaoiag Kal Ta e§WTEPIKA péPn HE XAlapd vepo Kal
QATMOPPUTTAVTIKO XPNOIUOTIOIWVTAG €va LUYPO TIavi, 0Tn
OUVEXELQ OTEYVWOTE PE éva Kabapd mavi.

Ofon oz Aertovpyia

Mpwv va Béoste oe Aertoupyia Tn OUOKEUR €gival
amapaitnTo va eNEéyEETE €AV TA XAPAKTNPIOTIKA TNG
(katnyopia Kal TUTMOG OEPiOU TTOU XPNOIMOTIOIETAL)
QVTIOTOLXOUV LE TNV OIKOYEVELD Kal TNV opdda agpiou
mou eival SaBéolpa oTov TOMO  €YKATACTAONG.
Y& mepimTwon Mn avtloTtolkio, @POVTIOTE yla TNV
UeTaBOA 0NV amatoUpEVn OIKOYEVELA agpiou 1) yia
TNV POCApPHOYH 0TNV amaitoVpevn opdda agpiou (BA.
mapdaypa@o “Asttoupyia pe AAoug TUToug agpiou”). Nna
v évapén Aettoupyiag TnPRnoTe TIG 0dnyieg xpriong.

'EAEYX0G TNG 1I0XVOG

Xpnotgomolnote Ta akpo@LAOla yla TNV OVOUAOTIKN
10XV TTOU UTTAPXOULV EMAVW OTI CUCKEVEG,.

H 1ox0¢ pmopei va givat Suo Tunwv:

- OVOMOOTIKI, TTOU aVA@EPETAL 0TNV TMVaKida.

- MEWMEVN.

YXETIKA PE TA AKPOPUOla auTd yivetal avapopd oTov
mivaka KauotHpwv”.

H mieon tpo@odoaciag agpiov Ba mpémel va eival mavta
petall Twv mediwv OV avagépovial OTov TivaKa
KAUGOTHPWV.

Mépa amd ta mpoavapepdueva opla mieong Sev eivat
SuvaTdv va AEITouPyrHooUV Ol CUOKEUEG.

Eav emBupeite évav mepaitépw €Aeyxo NG loxvog,
gival duvatdv va Tov KAveETE PEOW €VOG METPNTH
akolouBwvtag TNV ovopaldpevn  “OYKOMETPIKN
uébodo”.

Katd kavova, mavtwe, apkei évag EAeyXog TNG OwoThG
AEITOUPYIAC TWV AKPOPUGTTWV.

'EAeyxog tnG migong 106dov (Eik. 1)

H miieon e10660u Mpémel va petplétal pe éva pavopETpo
(eAaxiot avaluon 0,1 mbar). Apaipéote tn Bida (A)
amd tnv umodoyxn Tieong Kat CUVSEDTE TO HAVOUETPO:
a@ov yivel n pétpnon, EavaPidwote epuntikd Tn Bida
(A).

YHMANTIKO: O éAeyxog Tng mieong mpémel va
npaypatoroindei pe Oha 1o efaptipata  agpiou
ouvdedepéva kat AettoupyolvTa.

'EAEYX0G TNG 10XU0G CUHPWVA HE TNV OYKOHETPIKN
pnébodo
Me tn Poribeia evog petpnt agpiou Kat €vog
XPOVOMETPOU, €ival Suvatov va  UETPAOETE TNV
KatavaAwaon agpiou xpovikd. H tipr autr) 6a cuykpiBei
pe tnv Tiun E umoloyi{dpevn we €R¢

lox0¢ kavotpa

- Oepudikry loxug Tou agpiou

Eivar onpavtiké va yivel n pétpnon oxvog otav n
ouoKeun Bpioketal o€ adpavi Kataotaon.

H ovopaoTikn kat n pewpévn 10X0G TOU KAUOTHPA,
umloloyl{OPEVEG OTNV  OVOUOOTIKH  TIUR  mieong,
Aappavovtatl olpewva pe Tov mivaka “KAYXTHPEY"
H tipR g Bepuidikng 1oxUo¢ Tou agpiou, pmopei
va {ntnOei amd Tov TOMKS OpPYAVIOUO TTAPOXAG TOU
agpiov.

'EAeyx0g TG Aertoupyiag

ENéy€te €dv o  TUMOC  OKPOQUOIWV  TIOU
Xpnowormolovvtal,  QVTIOTOIXEl O  autoug  Tou
mipoBAémovTal oTov Tivaka Kauothpwv”. BeBaiwbeite
0Tl 0 MEWTNPAG TIEONG TIOU XPNOIUOTIOIETal £XEL
IKOVOTNTA HEYOAUTEPN ATTO TO GUVOAO TWV IKAVOTATWY
KATavaAwong OAwV Twv ouvdedepévwy eEOTTAICUWV.
ENéy€Te T N owArjvwon pocaywyng Tou agpiou gival
KAt@AANAN.

'EAgyX0G TNG PAGYag mAGTO

Ma pia owoth puBuion N EAGYa TPEmel va TePIBANEL
TO OEPUOOTOIKEIO KAl N EUPAVION va gival TENELD. Te
avTiBeTn mepimtwon, eNéyfte €dv 0 eyxuTpag eival
KAatdAANAoG yia Tov TUTo agpiou.

'EAeyX0G Tou TpwTteVOVTOG aépa (EIk. 2/3/4)

H p0OBuion vyivetal péow Tou oOwAfva venturi
puBpifovtag TNV T “X” Tou ava@épeTtatl oTov Tivaka
“KAYXTHPEY” kat BeBauwvovtag tnv eueavion tng
@AOYag, n omoia MPEMeL va gival OpoIOUopP®n, KOAA
QEPIOPEVN Kal va pnv kdvel Bopufo.

'EAeyx0G AstToupyiwv

- ©¢oTe o€ AelTOUPYIa TN CUOKEUN.

- EMéy&te Tn oteyavotnTa Twv OwA VWV Tou agpiou;

- ENéy€te TN @AOYa TOU KAUOTAPQ, OKOUN Kal oTo
eNdxioTo.

MPo&ISOMOIGEIC YIa TOV TEXVIKO EYKATACTACNG

- E&nynote kat Ogifte 01O XPrOTN TN A€lToupyia Kal
™ XPrion TNG CUCKEUNE CUPPWVA HE TIG 0dNYIES Kal
mapadwote Tou To BIBAi0 oSnylwv.
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- MAnpo@opnoTe TO XEIPIOTH OTL  OmoladATIOTE
epyaoia avaddpunong rj 0lkoSoUIKNG TPOTTOToINONG
mou pmopei va PAaYel TV Tpoodoaia aépa yla
Vv Kavon KabioTd amapaitntn TNV €KTENEON VEOU
€NEYXOU TWV AEITOUPYIWV TNG CUOKEUNAG.

A&rtoupyia pe GAAou¢ TOMOUG agpiov

Matnvalayr oedAoTumovypagpiou, cupfBouleubeite
Tov mivaka “KAYITHPEY" yia va Bpeite Ta KatdAMnia
Tpog Xprion akpoguala. To péyebog g Slapétpou
€ival o€ EKATOOTA TOU XINIOOTOU KAl AVAYPAPETAL OTO
K&Be akpo@uolo. MNa ta povtéha pe pubuIoT: TTiEaNnG
(/R) Ba mpémel va eNéyxete kal va puBpilete kat v
niieon €£08ou. X1o Tého¢ TNG al\ayng akpouaiwv Ba
TIPETIEL VA KAVETE OAOUG TOUG amapaitnToug EAEYXOUG
Aeltoupyiag Tou TEPLypAPOVTAl 0TV TTAPAyPa®o
"OEXH XE AEITOYPTIA” kal ueta Ba mpémel va alNageTe
TNV €évdel€n Tou TUTTOU agpiou oTNV TMVAKISA TEXVIKWY
XOPAKTNPIOTIKWV TNG CUCKEUNG.

AVTIKOTAOTAOT TWV AKPOPUGIWV TWV KAUCTIPWV
A MONTEAA TQN 8, 10 kat 18 AITPA

AQaipéoTe TO TOUMAO. Aaokdpovtag TiG Pideg
mou Ppiokovtal 0To KATw 1 OTO UmpooTvo dkpo,
UETA OQAIPECTE TA AKPOPUSIA TIOU @aivovTal Kal
QVTIKOTOOTAOTE T HE GMa KatdAnla, avdhoya
pe tov mivaka “KAYITHPEY. Mnv &exvate va
Eavaouvappoloyrioete To mapéupuopa oteyavoTnTag
ekei 6rou mpoPAémetal.

[TA MONTEAATQN 7, 15 kat 20 AITPA

H mpoofaon ota akpo@uold yivetal avoiyovtag
Ta TOPTAKIA TOUu VTouhamiov. ZeBIdWoTe Ta Kal
QVTIKOTOOTAOTE T HE GAa KatdAnla, avdhoya
pe tov mivaka “KAYXTHPEYX Mnv &exvate va
Eavaouvappoloyrioete To mapéupuopa oteyavdTnTag
ekei 6rou mpoPAémetal.

PUOon ™ @Aoyag mAdtov (BA. eik. 11A - 11B)

A MONTEAATQN 7,8, 10 kat 18 AITPA

H @Aoya mAOTOG €ival pe akpo®Uola Kal otabepd

aépa. H povadiki evépyela mou amarteital €ivar n

AVTIKATACTAON TWV aKPOPUTIWV avaloya HE Tov TUTIo

TOU agpiou pe Tov akdAoubo Tpomo:

- Amoouvappuoloyriote To Tapmid EeRdwvovTag Tig

Bideg otepéwong (6mou givat avaykn).

=ZeP1dwvete 1o MA&INASL Tou PMAOKAPEL TO SIKWVIKO

SaKTUMO (ap. 14) kat TAPTE TO SIKWVIKO SAKTUMO

(ap. 15) kat To akpouoio mMASTO (ap. 16).

AVTIKATAOTAOTE TO  aKpo@Uolo  MIANOTO  ME

10 KatdMnlo: oupPouleuteite Tov  mivaka

“KAYXTHPEY"

- Metd amé TNV avTikatdotacn TOu aKPOQPUCIou
mAdTou Bidwote favd to MagIUddt mou UMAoKAPEL
T0 SIKwVIKO SakTUAO (ap. 14) pe To avtioTolXo
SIKWVIKG (ap. 15).

PUOHIoN ™G eAGyag mAdTov (BA. k. 11C)
A MONTEAA TON 15 kat 20 AITPA

Me éva e€aywvikd KAeldi 7 mm, puBuiote TNV eAdya
mASTo. To akpo@UOlo €ival owoTd PUBUIoUEVO OTAV

n @Adya mepIBANel To BepuooTolxeio. Ze mepintwon
Aertoupyiag pe GPL n eowtepikn Bida mpémel va Bidw-
Bei uéxpt Téhog.

ZYZTHMATA AZOANEIAZ THE ZYZKEYH

BaABida aogpaleiag: pa BalBida pe BepuooTtolxeio
emTpémel TNV SlAKOTH TNG PONG agpiou oTov KUPLO
KOUOTHPA O€ TEPITMTWON Tou oBnVvel N @ASYa MASTOG.
Ma tnv emavagopd NG Aertoupyiag mpémel va
EMAVONAUPBAVETE TIC EVEPYELEG YA TNV AVAPAEEN TNG
Stata&ng mAdTou.

Oeppootdtng acaleiag EmeuPaivel KAeivovtag tnv
pOr Tou agpiou og TePIMTWan coBapwv avwpaAiwv. H
€Mava@opd Tou YivETal XEIPOKivVNTA KAl YO TOV OKOTIO
autd mipémel va Xahapwoete to magiuddt (ap. 7) (Eik.
7-8). € QUTA TN MEPIMTWON, TTPETEL va E160TOINOETE
TNV unnpeacia vmootrpPEn.

Ma 1a povtéha FA, pe nAekTpikd cvotnua avodou
KaAaB10U Kal avTAia yla TNV EMAVOKUKAOQOPNON TOU
Aadiov, mpoPAémovtal aoPANELEG TOTTODETNUEVES OTOV
XWPO HECA OTO KIBWTIO TWV NAEKTPIKWY OUVOECEWV. Z€
nepintwon BA&BNG otnv avtiia Aadiov fi 6To cuoTnua
avodou kahabol, amevBuvBeite otnv umnpeocia
unooTPIENG MeAaTWV.

XYNTHPHZH

H Kataokeur) Twv OUCKEVWV YiveTal PE TPOTTO OUTW
owote va amaitel €Ndxlotn ouvipnon. lNapdélo
auTO OUWG, 0ag CUMPBOUAEVOUHE va ouVAYTE KATOL0
OoUPBANALO TEXVIKAG UTTOOTAPIENG HE TO SIKO HAG TUARMA
TEXVIKIAG UTTOOTAPIENG 1 HE Evav EEISIKEVPEVO TEXVITN
NG EMAOYNG 0AG YIA VA YiVEL 0 ENEYXOG TWV CUCKEUWV
TOUAGXIOTOV Hia pOpPd TOV XpOVo.

MNpo&idomoinon

TG @pitéleg Omou umdapxel, gival amapaitnto va
eNéyEeTe O€ TAKTA Xpovika SlaoTApata To cuoThUA
KPATNoNnG Tou Aadlol péoa OTIG AEKAVEG OTOUG
Oepuootatec. H kahfj Kpdtnon Twv ouvdéoewv
EMTPETEL TNV ATToPUYr AMWAELEG AadloU TIou PE ToV
Kaipd evéxetal va dSnuioupyrioouv mpoBAfuata.

ANTIKATAZTAZH TQN EEAPTHMATQN
(ANTAANAKTIKQN)

XPHZIMONMOIEIZTE ATMOKAEIZTIKA TNHZIA
ANTAAAAKTIKA MOY MAPEXONTAI AINO TON KATA-
IKEYAZTH.

H avtikataotaon e§aptnuatwv npEmel va eKTEAE-
Tat annd €é§0uo1080TNHEVO MPOCWMIKO!

MNa pepIKA HOVTENA apKED va AQAIPEOTE TO TAUTASG
Aaokdpovtag TG Bideg mou Bpiokovtal oTo KATw n
oto pmpootvéd dkpo, yla va éxete mpoéofacn ota
HEPN TTPOG AVTIKATAOTAON, Yia AANA LOVTENA OPKED va
avoieTe To KATW TOPTAKL.

MPOZOXH: adeiaote tov KASO mpw ag@aipéote
TO TAUMAO KAl TPV AMO TNV AVTIKATAGTACH TWV
gfapTnpatwv.
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BaABida agpiov: O\eg o1 OUVOEDEIG €ival EUPAVEIG.
Me ta katd\nha kAedid, Eefdwote T ouVSEDElg
yla tnv €icodo kal €€0do agpiou, Tou MAGTOU Kal
Tou Beppootolxeiov. Zefdwote TG TAAIVEG Bideg
OTEPEWONG KAL HETA TIPOXWPNOTE OTNV AVTIKATACTAON.
TomoBetrioTe Kahd oTo BAaBog To BoABS.

Ogppootarng aoc@aleiag: Amoouvééote  TOUg
akpodékteg faston tou BeppooTtolyxeiov. ZefidwoTe
10 Tauadt kahuyng Eefdwote To  MAgINASL
oTePEWONG Kal avtikataothote 1o. Otav ouvdéote
Eava Toug akpodékteg faston BePaiwbdeite OTI UTAPXEL
koA ema@r. BeBaiwbeite emiong 6t o BoABog tou
Beppootarn ival kaAd TomoBetnpévo otnv Béon Tou.
Kavotipag: O Kauotrpag oTepewvetal Ye duo Bideg
O€ EUPAVEG MEPOC Kal PE éva Ta&Iuadt otnv pdaurma.
ZeBISWOTE Ta, TIPOXWPNOTE OTNV AVTIKATACTACN KAl
EavapidwoTe Ta oPIxTA.

Ogppootoixeio-Mnouvli avapre§ng: TNa v
SleukdAuvon oTtnv avtikatdotaon autwv Twv Suo
e€aptnudtwy, eival koAUTEpa va EePIOWOETE TIG
Suo [Bideg mMou oOTEPEWVOULV TO OTAPLYHA TIAGTO.
Mpoxwpnote otnv avtikatdotaon &eRdwvovtag TG
Bideg ovo@LyENg.

Metd v avtikatdotaon, £avacuvapuoAoynoTe To
TOPTIAG Kal 6N Ta €€0PTHMATA UE TNV OWOTH CELPA.

MPOEIAONOIHZH

A@OU EKTENEGETE TNV AVTIKATAGTAON EEAPTNHATWV
Tpoodociag Tov aegpiov &ivalr amapaitnto va
EKTENECETE Evav ENEYYXO TNG OTEYAVOTNTAG KAl TWV
AEITOUPYIWV TWV S1aPOPWV CTOLXEIWV.

OAHTIEX XPHZHXZ

O©EXH XZE AEITOYPIIA

H ouokeun autr ipoopileTal yia emayyeAMATIKA Xprion
Kal Tpémel va XpnotpgormoinBei amd e€eldikeupEvo
TIPOCWTTIKO.

Yag oupBoulevoupe va BEBAWOTE OTI N CUOKELH €XEL
OWOoTA Kal KATAANAa eykataoTabei. O KATAOKEVAOTAS
Sev gival umevBuvog yia {nuiéG ol omroieg TPOKANBNnKav
ané AavBaopévn eykatdotaon, Kakfp ouviipnon n
ade€létnTa otnv Xprion.

Mpwv v Béon o€ Aertoupyia, AIABAXTE MPOZEXTIKA
TIZ OAHTIEX XPHXHX MOY MEPINAMBANONTAI XE
AYTO TO EMXEIPIAIO, pe 18aitepn TPOCOXN OTOUG
KavoviopoUg Tepi Slatdéewv aogaleiag. Kheiote
mavta Ti§ Baveg tpopodoaiag agpiou 0to TEAOG TNG
XPAONG Kal Kupiw¢ Katd Tnv ouvinpnon Kai Tnv
ETTIOKEVN.

AkolouBeioTte mpooexTIKA TIG Sadikaoieg Ynoiuatog,
€161KA 0NV IPWTN TIEPi0d0 NG XProNG Kal PéXPL TTou
N TIPAKTIKA KAl N EUTTEIPIA 0OG EMTPETOUV VA EMAECETE
autovopa Xpdvoug Kal Bepupokpacieq Ynoipatog
Mpwv TNV avdphreén Tou Kavotpa, xpedletal
EMPENEG TAUCIMO TWV PEPWV TTOU €ival OE €MAPN UE

T0 A& Ynoipatog, akoloubBwvtag TiG odnyieg mou
avagépovtal otnv mapdypago “kabaplopd”. Metd
YepioTe pe AASL péxpl TV xopayr avagopdg Tou
kadoug (0tdbun) agol PBeBaiwbdeite To KAgioIHO TNG
Bavag ekkévwong.

ANAOAE=ZH

Ol KAUOTAPES TPOYOSoTOLVTAL ATTO [ia BEPUOOTATIKNA
BaABida acpaheiag.

AvagpAegn tou kavotipa mAdtouv (GLS.., GL10...)
(Ewk. 7)

Matote 10 KoL (*) (3), mepluéveTe yla TOV
amapaitnto  Xpovikd Sldotnpa  péXpl va  QUYEL
evOEXOUEVO 0€Pa aTTO TIC CWANVWOELG KAl META TTATAOTE
enavalaAnuéva 1o meonAekTpIKO SlakomTn (2). Ao
TNV €81Kn omr ou Bpioketal oto TapmAd, Befaiwbdeite
OTL eival avapuévn n @Aoya mmAOToG. Kpatiote
TatNUéVO TO KoupuTi (3) yla pePIKA SeuTePANEMTa, Kal
UeTA anmeevBepwote To. Edv oBnoel n Adya mAdTog,
enavahappavete tn Sadikaaia.

AvagAe€n tou kKavotipa mAdtov (GL7+7, GL15...,
GL20) (sik. 8)

MatAote kat MePLoTPEPETE aplotepdoTpoPa T AaPn
péxpt ) B€on (K¥E) (PILOT).

Amé autn TN Béon Kal KpaTwvTag matnuévn tn Aafn,
TIATAOTE 1O TTOANEG POPEG TO TIECONAEKTPIKO SIAKOTITN
péxpL TNV avagpAeén Tng Adyag mAdTou.

Ava@Aeén Tou kavothpa mAotov (GL18..., SGL18...,
9GL18..,, S9GL18...,, LX9GL18...) (Ei. 9)

MNeplotpéPete aplotepdoTpo@a TNV Aafn (1) puéxpt
v Béon (). Ané auty T Béon matiote TNV
{6la AaPn péxpt TNV avagAeén e eAdyag mAdTOU.
ApnoTte TV AP} HeTd amo 60 deutepAAenTa Kat HETA
TIEPIOTPEPETE TNV PEXPL TNV Béon 0. Emavolappdvete
v Sladikacia €av n AGya mMASTOG OBRoEL

Ava@Aeén Twv KUPIWV KAUGTHPWV Kat pUBMION TG
Oeppokpaciac (GLS8..., GL10...,, GL7+7, GL15...,
GL20...,GL22...)

Ma v avdeheén Tou Kupiou KauoTtipa TPEMEL va
TIEPIOTPEPETE AKOUA TNV AaB aploTepOOTPOPa HEXPL
v emBupntr Beppokpacia. H Bepuootatikn BarBida
npoodiopiletal amd Tig Béoelg amod 1 €wg Kal 8 yla TNV
oe1pd 600 kat amd 1 £wg Kat 7 yia tnv ogipd 700/900.
BaABida 8 Béoewv

0¢éon 0 12 3 4 5 6 7 8
Oeppokpacia °C  Khewotog 110 121 133 145 156 168 179 190

BaABida 7 Béogwv
Oéon 0 12 3 4 5 6 7
Oeppokpacia °C  Khewotog 115 130 143 157 171 180 190

AvA@A£EN TWV KUPIWV KAUCTHPWV Kat pUBMION TG
Oeppokpaciac (GL18...MI, SGL18...MI, 9GL18...MI,
S9GL18...MI, LX9GL18...MI)

Ma v  avapreén Twv  KUPIWV  KAUCTAPWY,
meploTPéPeTe TNV AaPy Tou Beppootdtn mOUL
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Bpioketal oto TAPMAS péxpt TNV eMOUUNTA 0TABUN TNG
Bepuokpaciag.

ZBHZIMO

IBAOINO KATA TV KAVOVIKA A&ettoupyia

IBnowo (GL8..., GL10...) (fig. 7)

MNa va ofioete Toug KUPIOUG KAUOTAPEG OPKED va
neplotpéPete TV AaPn (1) otnv Béon (%) O€ QUTH TN
B¢on, mapapével avappévn Hovo n eAoya mAoToc. MNa
va OBOETE EVTEAWC TNV OUCKEUN APKEL VA TIATAOETE
o Kouurni oBnaipatog (@) (4).

Mpwv va €MavagvePYOTIOIOETE TNV OUOKEUN, TIPEMEL
va TEPIPEVETE T AeMTO TEPITIOU Yia va EEUTTAOKAPEL N
BaABida.

IBnowo (GL7+7, GL15..., GL20...) (fig. 8)

Ma va ofnoete Toug KUPIOUG KAUOTHPEG QpPKE(
va meplotpéPete TNV APy (1) otnv  Béon
() oe autn tn Béon, mapapével avappévn pévo n
@AOya mMASGTOG. MNa va oPfRoETe EVTIEAWG TNV CUOKEUN
neploTpéPeTe TNV AaBn péxpt v 6éon (@).

IBnowo (GL18..., SGL18.., 9GL18..., S9GL18...,
LX9GL18...) (fig. 9)

lNa va oBACETE TOUG KUPLOUG KAUOTI PEC, TTIEPIOTPEYETE
TNV Aapr Tou BeppooTdTn oV BPicKETAL OTO TAUTTAG
péxprtnv B€an pundéy, petd meplotpéPete TV Aapn (1)
otnv B¢on () o€ autr Tn B€on, TApAPEVEL AVAUMEVN
pévo n eAdya mAOTOG. Ma va ofoeTe evieEAWS TV
ouokeun meploTpEPeTe TNV AaBn (1) péxpt tnv Béon (
o).

IBRowo og mepintwon BAABNG
Ye mepimtwon BAAPNG KAeiote TNV Tpo@odocia Tou
0EPIOV OTNV GUOKEUN.

Tupneprpopa o mepintwon PAAPng kar mapareta-
HEVNC Slakomi G TNG AetToupyiag

Ye mepimTwon  mapatetapévng  SlAKOMAG TG
Aeltoupyiag TNG OUOKEUNG 1 o€ mepimtwon BAAPNG N
avpaAng Aettoupyiag, kAgiote v Bava ovvdeong
pe To SikTuo agpiou mou PpiokeTal 0To EEWTEPIKS TNG
OUOKELNG. MeTa amd Tov A pn KaBapIoO, OTEYVWOTE
KON KAl TTPOOTATEPTE TIG EMIPAVELEG Ao avo&eidwTto
XdAuBa, xpnolgomolwvtag Kat  Kowd  mpoidvta
TOU €EUMOPIOU TIOU TIPOOTATEUOUV amd @alvopeva
S1dBpwong. Ze mepimtwon PAABNG, EMKOWVWVAOTE UE
TNV UTTNPETIA TEXVIKIAG UTTOOTHPIENG.

TPOMOZX AEITOYPTIAZ HAEKTPONIKOY XEIPIZTHPIOY
NEITOYPTIA MONTEAA F kau FA

Avappa kat ofrowo (BA. k. 12)

Me tnv @pitéfa amevepyomoinpévn, Ye 10 KaAwdio
TPOoYodoaiag ouvdedepévo oTnV MaPOXH PEVMATOC,
otnv 086vn “A” eppaviletal n Aé€n “OFF".

H @pitéla mopéxel TV NAEKTPIKA aAvAPAEEn TG
@AOyag MASTOU, TATAOTE KAl TTEPIOTPEYETE TO TOMOAO
Mg BaABidag péxpt Tnv Béon avagAieéng (ewk.
8), KpATNOTE MATNUEVO Yl va avAYeTe TNV QAdya
TMAGTO KAL TPV AP OETE TO TTOPONO TIEPIPEVETE KATIOLA

Seutepolenta yia va (eotabei o OeppooTtolxeio.
MatoTe Kat MEPIOTPEYPETE TO TTOHONO PEXPL TNV BEon
Aertoupyiag @).

MNa Tnv evepyomoinon Tng opitélag, Kpatiote
natnuévo yla kamola SeutepOAenmTa TO Koupmi (
), otnv 00o6vn eu@aviletal n mpokabopiopévn
Bepuokpaaia 0°C.

Ma v alMayn g Bepuokpaciag HayEIPEUATOS
MaTAOTE TO Kouumi (‘3, puBuiote TNV emBuuntn
BepuoKpaTia TATWVTAG TA KOUMMIA (+) Kat (-).
MNepipévete kamola SEUTEPONETTA 1) TTATHOTE TO KOUUTTL
"SET" yia To ypriyopn amofnkeuon tng Bepuokpaciag.
MOAG n Beppokpacia @OAcel Tnv kaBoplopévn Tin,
Ba akouoTtei éva nynTikd onupa kat otnv 0Bovn Ba
gU@avIoTE( pia Tpdoivn TeAitoa. Auth n kataotaon Oa
peivel péxpt TNV aAayr Tou onpeiov puBuIONG R TV
amevepyonoinon tng epItédag.

Amo dw Kat €MelTa n oUoKeLr Ba peivel oTnV Katdotaon
Slatpnong g Beppokpaciagkal Ba amevepyomoinOei
Kal EVEPYOTIOINOEI CUVEXWC Yla Va KpaTHogl oTaBepn
TN T TG Beppokpaaiag Tou Aadiov.

Ma v amevepyomoinon G @pitédag Kpatiote
matnuévo yla Kamola SEUTEPONETTA TO KOUTT ),
Kat otnv 086vn Ba eppaviotei n Aé§n "OFF".
MeplotpéPte T0 MOPOAO “G” péxpt Tn Béon (*), o€
aut TN Béon mMapapével evepyormoinpévn HOVO n
@AOYa mMAOTOG. a To TENKO OPAOCIUO TNG CUOKEUNG
TEPIOTPEPTE TO TOUONO “G” péxpt ™ Béon (@) kat
TaTAOTE TO Koupmi ‘D’ n Aé§n "OFF" Ba ofnoel.

Xpron autopatou cuoTAparog avodov kaiabiov,
pUBION Xpovou payeipépatog (povréda FA - Eik.
12)

To oUotnua avodou  kKahaBol  pmopei  va
xpnowornoinBei kat pe povadikd KaAddt kat pe duo
Hiod kaAdbia.

lMa ™ xprion Tou cuotrpatog avédou kaAabiou pe Suo
piod kahabia, pubuiote To Stakdmtn “M’, Tou Bpioketat
oToV XWPo TNG PpItéfag, otn Béon mou avTioTolyei ota
Suo kahabia.

MNa m xpnon tou cuotiuatog avodou Kahabol pe
éva povadiko kahabi, pubuiote To SlakémTn “M” otn
B¢on mou avTtioTolxel 0TO €va povadiko kaAddL. MNa tn
puUBuIoN Tou Xpovou T1, matrioTe 1o Koupmi (T1) KATw
amé v 00o6vn (A) pubuiote Tov Xpdvo, MPWwTa TA
SEUTEPONEMTA KAl PETA TA AETTE, MATAOTE TO KOUMTT
SET yia emPeBaiwon.

‘Otav matrote 1o kKouuTi B (T1), To kahabi kateBaivel.
310 Tmépacpa Tou TipokaBoplopévou  xpdvou,
OAOKANPWVETAL O KUKAOG HAYEIPEUATOC Kal TO KAAAOL
avefaivel.

Av emBupeite va puBuioete kat évav xpévo T2,
akolouBeiote TV idia dtadikaoia.

Xpnion tou xpovodiakomtn (Hovtéla F, ik. 12)

10 povtéha pE QINTpApiopa Tou Aadlol kat pévo
(Xwpig Ta koupma B kat C) propeite va kaBopioeTe Toug
XPOVOUG HAYEIPEUATOG XAPN Of €va EVOWHATWUEVO
otnv 086vn xpovodilakomTn.

lNatn puOUION TOU XPOVOSIAKOTITN, UE EVEPYOTIOINUEVN
n eptréda, matriote To kouuni (T1), pubuioTe Tov Xpdvo,
TPWTA Ta SEUTEPONETTA KA PETA T AEMTA, TMOTAOTE
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10 Koupmi SET yia emPefaiwon kat n avriotpopn
pétpnon exivael.

310 TéNog, amd v oBdvn Ba akouoTei évav nxo
mou &dormolel yla TNV ONOKARPWON TOU KUKAOU
HOYEIPEUATOG.

AkolouBnote Tnv idla dadikaocia yla Tov xpovo (T2).

O\tpapiopa Aadiov kat Xprion avthiag (povtéla F
kat FA - Ek. 12)

BeBaiwBeite 611 To MGpoAo “G” ng BaABidag Bpioketal
otnv Bon (@).

BeBawBeite 61t n AekAvn Kal To QiIATPO €ival owoTd
TomoBeTNUEVA KATW Ao TNV OTTr eKKEVWong Aadtov.
To MNaSL O8ev  ekkevvetal ot  Bepupokpacia
TEPIBANNOVTOG 1) apéow( HETA amd To Tnydvioua.
Ekkevote To AAdI 3 WpeG Mepimou PETA amod To
TeNeUTaio Tnyaviopa Kat o6tav n Beppokpacia givat
KATW amod toug 90°C. Mpooéte moAU To (€0TO AASL
MepiotpéPte apyd to mopoho “H” yia va avoi€ete tn
Bava ekkévwong. NMpoooxn oto mtoiliopa Tou Aadtov.
To AadL Ba méoel ypriyopd péoa otn Aekdvn Kal To
@iNTpo Ba e§acpalioel To WOTO PNXAVIKO KabBapiloud.
Eav 10 A&l eival oD PBpwpiko, €NEyETE va pnv
unepxeINioel amod To @iktpo.

Kheiote Tn Bava H.

Ma va &exivnote v AvtAnon tou Aadlol amod tnv
Aekdvn oto Soxeio, evepyormoinote T @pitéfa Kat
matioTe To koupni FNC, uetd matAoTE TO Kouumi (ﬁ).
Ma v gkkivnon tng avthiag matrioTe TO KOUMTTI ([:})
Kat 7o Aad1 Ba apyioel va tpéxel péoa oto Soxeio.

3€ QUTO TO ONMEIO EEKIVAEL LA avTiIoTPOPN UETPNON
Twv 10 Aemtwv. Na va oTOPATACETE vwpitepa TNV
avTAia, apkei va matriogte Eava To Koupi ([:}).

lMNava Byeite amod v Aertoupyia AvTAnoNg, MATAOTE TO
xoupri (@)

Ma 1o ddelaopa NG Aekavng xpetdlovtatl 5 Aemta
Xpovou.

‘Oco o kpLo gival To A&di, tdoo mo moAL xpovo Ba
XPEIAOTEI Yla TNV AvTAnon.

To Aad1 Ba mpémel va givan og 1EWOEG XapuNASTEPO Twv
350 ¢St kat Beppokpacia pikpdTePn Twv 90°C.

Nertoupyia MELTING (BA. £1k. 12)

MNatrote To kouumi“D’, petd amd kamola SeutepONenTa
otnv 00dvn (A) Ba eppaviotei n AéEn “OFF”.

H Aertoupyia melting emitpénel va (eotaivete 1o AASL
Xwpic amotopeg aufnoel otnv Beppokpacia xapv
otnV KUKAIKA (Slakomtopevn) Aertoupyia tng @pitédag.
Aut n Asitoupyia Xpnolpomoleital Kupiwg OToug
KPUOUG UNVEG, OTav To AAdI Teivel va otepeomoinbei n
OTNV MEPIMTWON TTOU XPNOILUOTIOLEITAL GUTIKO AITTOG Yla
TO TNYAVIOUQ.

Me tnv Siakomtopevn Aeitoupyia n @pitéla Aelwvel To
Airmog Xwpig va To KAYeL.

lMNa tnv evepyomoinon tng Aertoupyiag TAENG, matnote
T0 KoupTi “FNC” Kal META TO KOUUTTT (o).

H 0B6vn Ba &¢eiel 100 °C, n @ptéCa Ba ekivroel
TNV KUKAIKR A€lToupyia TnG péXPL va QTACEL OTOUG
100 °C, kat petd n @ptéla Ba mepdoel autopata
otnv katdotaon Siatipnong kat Ba Kpatioel Tn
Bepuokpacia Tou Aadlolg otabepd otoug 100 °C.

H Aerroupyia tENG umopei va amevepyomoinBei og

OTOIASATIOTE OTIYUN TTATWVTAG TO KOUMTT ().

Eav evepyomolnote tTn Aettoupyia tTHENG 6Tav o A&dt
gival og pia Bepuokpacia peyaAUtepn twv 100 °C, n
epitéla Ba mepipével péxpt va méoel n Bepuokpaaia
ToU Aadov otoug 100 °C, kat petd Ba mepdoel
auTopaTa oTn Katdotaon dlatripnong Kat Ba KpaTroeL
N Beppokpacia tou Aadiov otoug 100 °C.

NEITOYPIIA MONTEAA BFLEX (BA. eik. 13)

Evepyomoinon, puOuion kat anevepyomoinon

Me tnv @pitéfa amevepyomoinpévn, Pe T0 KaAwdio
TPOoYodoaiag ouvdedepévo oTnV MaPOXH PEVMATOC,
otnv 086vn “A” eppaviletal n Aé€n “OFF".

H @pitéla mopéxel TV NAEKTPIKA aAvAQAEEn TG
@AOyag MASTOU, TATAOTE KAl TTEPIOTPEPETE TO TOMOAO
Mg BaABidag péxpt Tnv Béon avagAieéng (ewk.
8), KpATNOTE MATNUEVO Yl va avAYeTe TNV @Adya
TMAGTO KAl TPV AP OETE TO TTOPONO TIEPIPEVETE KATTOLA
Seutepohenta yia va (eotabei o BeppooTolxeio.
MatAoTe Kat MEPIOTPEYPETE TO TTOHONO MEXPL TNV BEon
Aertoupyiag @).

Ma v evepyormoinon NG @pirédag, Kpatnote
matnuévo yia kdamola SeUTEPONENTA TO TOUONO
“B"péxpl mou Ba AKOUOETE £va NXNTIKO OUa, TOTE OTNV
08dvn epgpaviletal n mpokabopiopévn Beppokpacia
Twv 190° kat To oupPBolo “°C” avaBoofrivet.

MNa v alayn tng Oeppokpaciag HayEPEUATOG
TATAOTE ypriyopa To TOMOAO “B” Kal TEPIOTPEYPETE
10. Otav otnv 00dvn epavifetal n embuunth
Bepuokpacia, matiote ava to mépolo “B” yia va
amoOnKEVOETE TNV VEA TIUA 1 TIEPIUEVETE KATOlO
SEUTEPONETTTO HEXPL VA OKOUOETE TO NXNTIKO Orpa
empBePaiwong.

‘Otav n epitéla @tavel otnv emheypévn Bepuokpaocia,
Ba akouoTe( éva NXNTIKG orfjpa Kal To cupBolo “C” Ba
avaBel otaBepd. Twpa Eekivagl n Aeitoupyia yia Thv
Kpatnon ¢ Beppokpaciag Kat n cuokeur avafel kat
ofrvel KUKAIKA yla va Kpatrjogl otabepn TNV Tiuh tng
Beppokpaciag Tou Aadiov.

MNa v anevepyomoinon ¢ @pitélag, Kpatiote
matnuévo yla kdmota Seutepdlenta to mOuoho “B
otnv 006vn “A” eppaviCetal n Aé€n “HOT” (= ZEXTO)
péxpt mou n Beppokpacia Tou Aadlol mapapével Tavw
amé toug 60 °C, dtav n Bepuokpacia MEPTEL MO KATW,
Ba ypagpel “OFF”. NMa va ofnoete TV @AOya mMAOTO
TATAOTE KAl PEPTE TO OO0 TNG BaABidag otnv Béon

A&ertoupyia MELTING (BA. eik. 13)

H Aertoupyia melting emtpénel v Béppavon tou
Aad1oVU xwpic amotopeg peTaBolég Tng Beppokpaciag
Kat €Tl n epItéda AeITOUPYEi KUKAIKA.

AuTn n Agltoupyia XPNOIOTIOLEITAl KUPIWG KATA TOug
KPUOUG URveG 6Tav To AAdL TEivEl va OTEPEOTIOIETAL
€4V XPNOIHOTIOLE(TE PUTIKO ANiTTOG YIa TO TNyAviopa.

Me tnv diakekoppévn Aettoupyia, n @ITECa AeLWVEL TO
ATTOG TTOU XPNOIUOTIOLEITE VIO TO TNYAVIOHA XWPIG va TO
KAPETE.

MaTnv evepyomoinon ¢ Aettoupyiag melting matiote
ypriyopa to kouumi “D’, n Auxvia LED “F” avael kat n
0086vn Seixvel autopata toug 100 °C, n epitéla Eekivael
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NV KUKAIKA A€lToupyia TG péxpt va @Tdoel tnv
Bepuokpacia Twv 100 °C, petd Ba mepdoel autdépata
otnv Asitoupyia otaBepomoinong tng Bepuokpaciag
yla va peivel o Addt mavta otoug 100 °C.

H  Aertoupyia  melting  evepyomotsitat  kat
anevepyomoleital avd mdoa oTiypn matwvTag ypriyopa
T0 Kouumi “D".

Eav evepyomoleiote tnv Aettoupyia melting o6tav
T0 A&SL Bpioketal o pia Bepuokpacia vpnhdtepn
Twv 100 °C, n @pitéCa Ba mepIUével va KPUWOEL TO
Aadt péxpt v Beppokpacia twv 100 °C kat petd Ba
TEPAOEL autduata otnv Aettoupyia otabepomoinong
g Beppokpaciag ya va peivel To A4St mavta otoug
100 °C.

Mpoooxn

H cuokeun mapéxel éva ouoTnpa PUEnG TomoBeTNEVO
mow omd TO TAVEN €EVIOAWV: Of TAKTA XPOVIKA
SlaoTtripata eAéyEeTe TNV AEITOUPYIA TOU AVEUIOTHPA
Tou Kal evéexopévwe kabapiote To amd tnv okdvn.

ZYNTHPHZH THZ ZYZKEYHZ

Mpogidomonoeig kat cupPBouAeg

H o1d0un tou Aadiov mpémel va peivel mavta petagld
€NAXIOTOU Kal PH€YLIOTOU.

Mnv Bétete moté oe Aertoupyia tnv @pitéla €av n
oT1Aadun Tou Aadiov Sev gival N owoTH.

AMNGETE ouxvd To A&dL: unv {avayxenolUoToINoTE To
AAd1 6Tav auTtd €XEl ATTOKTHOEL GKOUPO XPWHA Kal EXEL
aAwBEi n peuoTdTNTA TOU.

Mnv @optwoeTte mOTEé TOo KAAAOL mavw amd 1o 50%
TNG TEPIEKTIKOTNTA TOU: AUTO €yyudTal yla ypryopo
TNYaviopa Kat ac@dlela otnv Xprion.

Tn oTIyun Tou €lodyete To KaAdOL péoa otov kado
TIAPATNPEITAL O OXNUATIONOG appoU: autd e€aptdatal
amnd 1o YoOAAKTwpa HETa&Y Tou {e0ToU AadioU Kal Tou
vepoU Tou TepLExovTal Ta TPOPIpa. Edv o appdg ival
unEPPBOAIKAG, ONKWOoTe To KAAdOL kat {avakatefaote
70, €101 0 APPOG Oa EEATUIOTEI.

Katd 1o Tnydviopa twv Tpo@wv, eleubepwvovtal
popla: Ta peyaAUtepa katakabovtal oTnv oxdpa Kat
TA MIKPOTEPA OTO TIATO, OTO KPUO péPOG. MNa va unv
pEeivouv 0NV KUKAO@OPIa Kat va PNV Kaouv, TIPEMEL va
TIPOXWPNOETE OTO KABAPIOPA TOUG OE TAKTA XPOVIKA
Slaotpata. To kabdpiopa TPEMeL va yivel e Kpvo
AAS1 Kal YETA Ao TNV amooTAAAEN TWV KATAAOITWV.

Mpo&idomoNcelg yia TRV Xpnon OTEPEWV Aimwv
(Aapdy)

Eav yla 1o Tnyaviopa xpnotpomoliote to Aapdi,
€VOEXETAL VA TTOPOUCIAOTOUV KATAOTACEIG Kivouvou
and Tnv unepBéppavon tou Aapdiol Kat Tou Kadoug
MG epitélag. Mpémel eMOPEVWE VA PPOVTIOETE OTNV
otadiakn &N Tou Aapdiov pe To e€NG TpdTO:
Ag@aipéote To KAAGOL, To TAéypa Tou KAdoug Kal
€l0AyeTE TO 0TEPED NiTTOC.

BéAte o€ Aertoupyia TNV OUOKEUR OTNV UEYIOTN
Bepuokpacia yia éva Aentd mepimou, HETA KaTERAOTE
AN TNV Beppokpacia otnv Béon mAoToU.

To Aapdi, arod v ema@n pe Toug (e0TOUG CWAVEG TNG
@AOyag Ba Eekivrioel va NWVEL.

Mepiuévete kdmola Aemtd yla va gicaoTe ciyoupol yia
v otadlakn Tién xwpic umepBéppavon. Zavapépete
TNV OUOKEUN OTnV péyloTtn Bepuokpacia yla akopa
€va \emté Kal YETA EMOTPEYTE 0TV B€0N TOu MAGTOU.
Twpa ol cwlrjveg Ba eival apketd (eoToi, MEPIUEVETE
va AeloEeL eVvTEAWG To Aapdi Kal emavatomoBeTHoTE TO
TAéypa Tou Kadou kat To kahabt. Mévo dtav to Aapdi
Ba éxel peuoTomoinBei evieAwg kat Ba gival TG CwoTrg
To0OTNTAG Bal UMTOPECETE VA TIPOXWPOETE OTNV 0pON
xeron e eptedac.

Mpo&idomonceig yia tnv xpnon tov {eatou Aadiov
AmayopeUeTal KAOe eVEPYELD TTOU UTTOPEL VA 08Ny OEL
O€ pia amod aUTEG TIG CUVETTELEG:

. YnepOéppavon tou Aadiov.

. AavBaopévn xprion tng epitédag.

. AvTikataotaon tou Aadiov otav n @pttéla ivat
akopa (eoth.

. Xprion eVEAEKTWV SIAAUTWV V1A TIGKABAPIOTNTEG.
AavBaopévn mAnpwon tou Soxeiou (mavw 1
KATw amo v otadun).
TomoBétnon vepoL 1 1N OTPAYYIOUEVWY LYPWV
@ayntwv péoa oto {eoTo AadL.

KaBapiopog twv katahomwv

Metd and tnv amootdAagn kat pue kpvo Aadi, Bydhte to
TAéyHa PE XEPOUAILA KAl TIPOCEXOVTAG VA TO KPATHOETE
Kahd og opl{ovTia Béon Kat Pe amalég KIVAOEIG oUTw
OWOTE VA GUYKPATAOETE TA TTLO XOVTPA KATANOITA TTOU
€xouv Katakabioel.

a) Na povtéla emrpanéQia (e. 5) (GL8B - GL8+8B
- GL8M - GL8+8M - GL10B - GL10+10B). Mpw va
avoiete TNV PAva ekkEvwong (6), El0GYETE TOV CwARvVa
(15) otnv omn (5) OMWG OTNV €IKOVA. TNV CUVEXELQ,
Kal agol éxete TOMOBeTHOEl KATw amo v Bdva
ekkévwong i Aekdvn 1 éva peTalkd kouBd pe
eNAXIoTN XwpenTIKATNTA 12 ANiTPWV, ONKWOTE TOV TIEIPO
(14) kot avoi&te TNV AaPn (6).

‘Otav TeENelwOoEl N ekkévwon, KAeioTe TV Bdava pe pa
neploTPo®r TNG AP (6) Kat Byaite Tov owArva (15),
UE aVTIOTPOWYEG KIVAOELG.

B) Ma povréla pe émmho (k. 6) BeBawbdeite 6TL n
Aekdvn (9) mou mapéxetatl padi pe tov eomhiopd eivat
KaAd TomoBetnpévn KATw amod Tnv Bdava ekKKEvwong
(8) kat petd meplotpéPete TNV PaABida metalovda
ekkévwong n omoia Ba avoigel tnv Bdava.

Mposidomooelg yia T0 Gdslaopa Kat 1O

@I\tpapiopa tov Aadiov

- AQNOTE va KpUWOoel To A4St TipLv TIPOXWPHOTE OTO
@I\TPpdpLopa 1 TPV To ASEIACETE OTNV AEKAVN.

- Xag oupPouleloupe va adeldoete To AASL oTNV
AEKAVN UE TTEPIOOOTEPEG KIVAOELG.

- Xag oupPoulevoupe va TIPooExeTe 1dlaitepa dTav
UETAPEPETE TNV AeKAVN pE TO AASL.

KAGAPIZMOZX
Mpoooxn!
- Mpwv kaBapioete TNV oOuokeur, ofNOTE TNV Kat
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AQPNOTE TNV VA KPUWOEL.

- Edv n ouokeurp TPo@odoTEITal  NAEKTPIKA,
emepPaivete otov Sakontn amolevewg ya Tnv
ATTEVEPYOTIOINON TNG NAEKTPIKAG TPOPod0aiag.

O TIPOCEXTIKOG KABNUEPIVOG KABAPIOUOG TNG CUCKEUNG

€yyudTal yla TNV TEAELD Kal HaKPA AetToupyia TnG.

Ot atodAveg em@adveleg kabapifovial pe vypo

ATTOPPUTIAVTIKO Yla TATA KAl KAUTO vePd pe HOAAKS

mavi. yla emipovn Bpwlid Xpnolonoliote atBuAikn

aAKOOAN, aketdévn 1 KAmolo AAO un aAoyovwpévo

SloAUTIKG.  Mnv  XPNOIHOTOIOTE  AEIAVTIKA

amoppuUNavTIKA O OKOvn N SlaBpwTikéC ouaieg

onw¢ udpoxAwpto, USPOoXAwWPIKO o0&V 1| Beuko o&u.

H xprion o§éwv pmopsi va ennpedce apvnTika tnv

Aertoupyia Kai TNV ao@AAELd TG CUOKEUNRG.

Mnv xpnotpomotote Boluptoe;, oUpua Kabapiopol

i Siokoug Aeiavong mou kataokevalovtal pe AAa

METOANO 1} KPAMATO TTOU MITOPOUV va TIPOKAAECOUV

Aek€deg okoupLAG Yia avTidpaon.

MNa tov ilo ANoyo amo@uUyete TNV €ma@r e UAIKA

ané oidepo. Mpoooxry oe cuppata f Poluptoeg amd

aTtodA, Ta omoia mapoAo Mo dev TPOKANOUV XNUIKN

avtiépaon, pmopolv  Opw¢ va  Snuioupyricouv
€EMIKIVOUVEC YPATOOUVIEC.

Edav n Bpwpd ival emipovn, pnv XpNoILOTIOINOTE, O
Kapld mepimTwaon, YuaAdxapTto 1 opupldoxapTo. Zag
OUPBOUAEVOUME TN XPAON CUVOETIKWV CPOUYYAPIWDV
(omwg m.x. Scotchbrite).

ATIOQUYETE €TiONG Kal TPOIOVTA yia Tov KaBaplopd
aonuiol  Kat  TPooE€te kAl Toug  LuSpaTtHoUg
and  udpoxhwplo 1 uSpoxAwplkd ofU Katd To
opouyydpiopa Samédwv.

Mnv kateuBuvete tnv por vepol kateuBeiav mavw
OTNV GUOKEUN Yl va un TpoKaAéoeTe (npiég. Meta tov
kaBaplopo, EePydhete

EMUEAWG PE KABaPS VEPO KAl OTEYVWOTE TTPOOCEXTIKA
UE éva Tavi.

Metd amé tov mARpn KabBaplopd, oTEyVWOoTe KaAd Kal
TIPOCTATEYPTE TIG EMPAVEIEG amd avoleidwTo XdAuBa,
XPNOIHOTTOIWVTAG Kal KOWVA TIPoidvTa Tou €pmopiou
IOV TIPOOTATEVOUV amd @avopeva diafpwong.

EFTYHZH

ETAIPIA:

OAOS:

TK: MOAH:

MEPIOXH: HMEP/NIA ETKATAZTAZHE:
MONTEAO
APIOMOZ ONOMAZTIKOY

Mpos&idomoinon

O KaTtaokevaoTthg ouSepia euBUVN PEpel yia MOavég avakpiBeleg TTou TIEPIEXOVTAL OTO TIAPOV UANASIO o oAApaTa
METAPPOONG I EKTUTTWONG. AlaTnPE( €MMONG TO SIKAiWMA VA KAVEL OTIOIEG TPOTTOTIOINCELG KP{VEL XPAOIUEG ) amapaiTnTeg 0To
mpoidv. xwpic va SlakuBevovtal Ta Bactkd XapakTnpEloTikd Tou. O KATAoKEUAoTHG oudepia euBUVN PEpEL OE TEPINTWOn
mou Sev TNPNBoUV auoTNPd Ol KavovIoHo( TTou TIEPIEXOVTAl OTO TIAPOV eyXelPidlo. O KATAOKEUAOTHG oudeuia euBivn
PEPEL VIO APETEG Kal EUPEDEG {nHIEG TTou TpoKaAouvTal anmd AdBog TormoBétnon, emepPACELG, KAKK CUVTAPNON, amelpia

Xenon.
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PLYNOVE FRITEZY - SERIE PLUS 600

Typ zafizeni Popis Roznﬁ;{;&l}({ )::II)k::;:ovm’ Typ
GL8B Plynov fritéza - stolni provedeni - 8 | mm 300x600x290 (410) A
GL8M Plynov fritéza - s podestavbou - 8 | mm 300x600x900 (1020) Al
GL8+8B Plynov fritéza - stolni provedeni - 8+8 | mm 600x600x290 (410) A
GL8+8M Plynova fritéza - s podestavhou - 848 | mm 600x600x900 (1020) Al
PLYNOVE FRITEZY - SERIE MACROS 700

Typ zafizeni Popis Romﬁ;ﬁ](al'?: )é:II)k::;:ovni Typ
GL10B Plynova fritéza - stolni provedeni - 10| mm 400x714x290 (430) Al
GL10M Plynova fritéza - s podestavbou - 10| mm 400x714x900 (1040) Al
GL7+7M Plynova fritéza - s podestavbou - 747 | mm 400x714x900 (1040) Al
GL10+10B Plynovi fritéza - stolni provedeni - 10+10 | mm 800x714x290 (430) Al
GL10+10M Plynov fritéza - s podestavbou - 10+10 mm 800x714x900 (1040) A
GL15M Plynovi fritéza - s podestavbou - 15| mm 400x714x900 (1040) Al
GL15M-BF Plynov fritéza - s podestavbou - Bflex ovladani - 151 mm 400x714x900 (1040) A
GL15+15M Plynova fritéza - s podestavbou - 15+15 mm 800x714x900 (1040) A
GL15+15M-BF Plynova fritéza - s podestavbou - Bflex ovladani - 15+151 mm 800x714x900 (1040) A
GL18MI Plynovi fritéza - s podestavbou - 18 | mm400x714x900(1040) Al
GL18MI-BF Plynov fritéza s podestavbou - Bflex ovlddani - 18 | mm400x714x900(1040) A
GL18+18MI Plynov fritéza - s podestavbou - 18+18 mm800x714x900(1040) Al
GL18+18MI-BF Plynova fritéza s podestavbou - Bflex ovladani - 18+18 | mm800x714x900(1040) A
GL20M Plynova fritéza - s podestavbou - 20 | mm 400x714x900 (1040) A
GL20M-BF Plynova fritéza - s podestavbou - Bflex ovladani - 20| mm 400x714x900 (1040) A
GL20+20M Plynov fritéza - s podestavbou - 20+20 | mm 800x714x900 (1040) Al
GL20+20M-BF Plynova fritéza - s podestavbou - Bflex ovlédéni - 20+20 1 mm 800x714x900 (1040) Al

PLYNOVE FRITEZY - SERIE MAXIMA 900

Typ zafizeni Popis Romﬁ;ﬁ](al'?: )é:II)k::;:ovni Typ
9GL18MI Plynov fritéza - s podestavbou - 18| mm 400x900x900 (1065) Al
9GL18MI-BF Plynova fritéza s podestavbou - Bflex ovladani - 181 mm 400x900x900 (1065) A1
9GL18+18MI Plynov fritéza - s podestavbou - 18+18 | mm 800x900x900 (1065) Al
9GL18+18MI-BF | Plynovi fritéza s podestavbou - Bflex ovladani - 18+181 mm 800x900x900 (1065) A
9GL20M Plynov fritéza - s podestavbou - 20 | mm 400x900x900 (1065) Al
9GL20+20M Plynovi fritéza - s podestavbou - 20+20 | mm 800x900x900 (1065) A1
9GL20M-BF Plynova fritéza s podestavbou - Bflex ovlédani - 20| mm 400x900x900 (1065) Al
9GL20+20M-BF Plynova fritéza s podestavbou - Bflex ovlddani - 20+20 | mm 800x900x900 (1065) Al
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PLYNOVE FRITEZY - SERIE S700

Typ zafizeni Popis Romﬁ;{;'(al'?: )::II)k::;:ovni Typ
SGL18MI Plynov fritéza s podestavbou - 18 | mm 400x730x900 (1090) A
SGL18+18MI Plynovi fritéza s podestavbou - 18 1 mm 800x730x900 (1090) Al
SGL18MI-BF Plynov fritéza s podestavbou - Bflex ovléddani - 18| mm 400x730x900 (1090) A
PLYNOVE FRITEZY - SERIE S900

Typ zafizeni Popis Roznﬁ;ﬁ](al?: )é:II)k::;:ovni Typ
S9GL18MI Plynova fritéza s podestavbou - 18 | mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL18MI-BF Plynova fritéza s podestavbou - Bflex ovladani - 181 mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL18+18MI Plynova fritéza s podestavbou - 18+18 | mm 800x900x900 (1065) Al
S9GL18+18MI-BF | Plynovi fritéza s podestavbou - Bflex ovladani - 18+181 mm 800x900x900 (1065) A
S9GL20M Plynov fritéza s podestavbou - 20 | mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20M-BF Plynov fritéza s podestavbou - Bflex ovladani - 20 | mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20MFA Plynova fritéza s podestavhou - filtrovani oleje a zafizeni pro automatické zvedani kose- 201 [ mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20MF Plynova fritéza s podestavbou - filtrovani oleje - 201 mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20MFA-BF Plynova fritéza s podestavbou - Bflex oviadani - fltrovani olje a zafizent pro automatickeé zveddni koSe - 201 [ mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20+20M Plynov fritéza s podestavbou - 20+20 | mm 800x900x900 (1065) Al
$9GL20+20M-BF | Plynova fritéza s podestavbou - Bflex ovladani - 20+20 | mm 800x900x900 (1065) A
S9GL22M Plynovi fritéza s podestavbou - 22 | mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL22MEL Plynova fritéza s podestavbou - elektronické ovladani - 221 mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL22M-BF Plynova fritéza s podestavbou - Bflex ovladani - 221 mm 400x900x900 (1065) A
S9GL22+22M Plynov fritéza s podestavbou - 22+22 | mm 800x900x900 (1065) Al
$9GL22+22M-BF | Plynovi fritéza s podestavbou - elektronické ovladani - 22+221 mm 800x900x900 (1065) Al
$9GL22+22M-BF | Plynova fritéza s podestavbou - Bflex ovlddani - 22+22 | mm 800x900x900 (1065) Al
PLYNOVE FRITEZY - SERIE LX900 TOP

Typ zafizeni Popis Roznﬁ;ﬁ](al?: )é:II)k::;:ovni Typ
LX9GL18I Plynovd fritéza modulamiho modelu - 181 mm 400x900x580 (840) A
LX9GL18I-BF Plynova fritéza modularniho modelu - Bflex oviadani - 18 | mm 400x900x580 (840) A
LX9GL20 Plynov fritéza moduldmiho modelu - 20| mm 400x900x580 (840) Al
LX9GL20-BF Plynova fritéza modularniho modelu - Bflex oviadani - 20 | mm 400x900x580 (840) Al
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Zatizeni odpovidaji pozadavkiim nésledujicich evropskych piedpisy, smérnic a normy:
Naf. 1935/2004/CE Nafizeni o materialech a predmétem urcenych pro styk s potravinami

Naft. 2016/426/UE

Naftizeni o spotiebicich plynnych paliv

2014/35/UE Smérnice o nizkém napéti

2014/30/UE Smérnice o elektromagnetické kompatibilité

2011/65/UU Omezeni pouzivani nékterych nebezpecnych latek v elektrickych a elektronickych zafizenich

2006/42/CE Predpisy tykajici se strojnich zafizeni a zvlastnich referen¢nich norem

EN 203-1 Spotiebi¢e na plynna paliva pro provozy spole¢ného stravovéani - VSeobecné pozadavky na
bezpecnost

EN 203-3 Materialy a ¢asti ve styku s potravinami a jind hygienicka hlediska

EN 203-2-4 Zvlastni norma pro PONORNE SMAZICE na plynna paliva y spole¢ného stravovani

EN 60335-1 Norma stanovujici obecné pozadavky na bezpecénost elektrickych spotiebicd pro domacnost a
podobné ucely

EN 62233 Metody méfeni elektromagnetickych poli spotiebi¢li pro domacnost a podobnych pfistrojd vzhledem
k expozici osob

EN 61000 Norma upravujici elektromagnetickou kompatibilitu

EN 55014 Norma upravujici elektromagnetickou kompatibilitu

Hlavni charakteristiky spotiebict
Identifikacni stitek je umistén v predni ¢asti zafizeni a obsahuje veskeré udaje potfebné k jeho zapojeni.

NAME:
MANUFACTURER’S ADDRESS:
TYPE/MOD: .......... W Serial: c.oovuri oo

TYPE: A1

Hz: 50/60

EAl C€

Made in Italy

INFORMACE PRO UZIVATELE PROFESIONALNICH ZARIZENI

Ve smyslu ¢l. 24 vladniho nafizeni ¢. 49 ze dne 14. biezna 2014
"Provedeni smérnice 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zatizenich OEZZ".

Symbol pojizdného kontejneru na odpad pieskrtnuty kfizem na zafizeni nebo jeho obalu znadi, Ze vyrobek je tieba na
konci jeho zivotniho cyklu odstrariovat oddélené od ostatnich odpadd, aby bylo zajisténo jeho vhodné zpracovéni a
recyklace. Sbér tiidéného odpadu z tohoto profesionélniho zafizeni, po uplynuti jeho Zivotnosti, zabezpeci a provede:

a) Piimo uzivatel, jestlize bylo zafizeni uvedeno na trh do 31. prosince 2010 a uzivatel se rozhodne ho odstranit bez toho,
aby ho nahradil novym rovnocennym zafizenim, ur¢enym pro stejné pouZziti;

b) Vyrobce, chapany jako subjekt, ktery poprvé uved| a zacal obchodovat v Italii, nebo v Italii pod svou znackou prodava,
nové zafizeni, které nahradilo to pfedchozi, jestlize se uZivatel rozhodne, Ze soucasné s odstranénim starého zafizeni,
uvedeného na trh pred zavedenim nové smérnice OEZZ, zakoupi novy rovnocenny vyrobek, urceny pro stejné
pouziti. V poslednim uvedeném pfipadé mize uzivatel pozadat vyrobce o odebrani tohoto zafizeni nejpozdéji do 15
kalendainich dnt od dodani nového zafizeni;

Vyrobce, chapany jako subjekt, ktery poprvé uvedl a zacal obchodovat v Itélii, nebo v Italii pod svou znackou prodava,
nové zafizeni, které nahradilo to predchozi, jestlize bylo zafizeni uvedeno na trh po zavedeni nové smérnice OEZZ.

C

Vhodny tiidény sbér za ucelem nasledného zaslani zafizeni na recyklaci, zpracovani nebo odstranéni v souladu s
ochranou Zivotniho prostiedi umoznuje predejit negativnim vlivim na Zivotni prostiedi a lidské zdravi a podporuje
opétovné pouZiti a/nebo recyklaci materiald, ze kterych je zafizeni sestaveno.

Nezéakonné odstranéni vyrobku ze strany uzivatele s sebou nese ulozeni spravnich sankci v souladu s platnymi
pravnimi predpisy.
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ZVLASTNIi POKYNY

POZOR!

Obrézky, na které jsou uvedeny odkazy v kapitolach se nachazi na ivodnich strankach tohoto navodu.

POPIS SPOTREBICE

Pevna ocelova struktura se 4 vyskové stavitelnymi
nozi¢kami. Vnéjsi kryt z chromniklové oceli 18/10.

K zahtivani dochazi pomoci hofdkl z chromované
oceli trubkového tvaru, které jsou odolné vici tepelné
a mechanické ndmaze. Teplota je nastavitelnd pomoci
ventilu a bezpe¢nostnich zatizeni.

PRIPRAVA NA INSTALACI

Instalacni misto

Doporu¢ujeme umistit zafizeni do dobie vétrané
mistnosti, nejlépe pod odsavac par. Zafizeni je mozné
nainstalovat jako samostatné stojici spotiebi¢ anebo ho
mzete umistit vedle dal3ich spotiebica.

V kazdém piipadé je nutné zachovat minimalni
vzdalenost 150 mm od dal3ich zafizeni ¢i prvka pro
montéaz bo¢nich krytl a 150 mm pro montéz zadniho
krytu.

Stény v blizkosti zafizeni (stény, dekorace,
kuchynské skfifiky, dekorativni Gpravy atd.) musi
byt z nehoflavého materialu.

Umistéte spotiebi¢e na stll nebo na jiny povrch z
nehoflavého materidlu. Pred pfipojenim zafizeni
zkontrolujte, jestli udaje na technickém Stitku
odpovidaji typu plynu, ktery mate k dispozici. Jestlize
je zafizeni urcené pro jiny typ plynu, odkazujeme na
odstavec,Poutziti s jinymi typy plynu”.

Zakonna nafizeni, technické predpisy a smérnice

V souvislosti s montazi je nutné dodrzovat nasledujici

predpisy:

- normy UNI CIG 8723;

- mistni stavebni a protipozarni predpisy a nafizeni;

- platné bezpecnostni predpisy;

- nafizeni dodavatele plynu;

- platné normy a predpisy Italské elektrotechnické
komise (CEI);

- pokyny pozarnikd.

INSTALACE

Montéz, instalace a Udrzba zafizeni musi byt provedené
firmami, které jsou autorizované mistnim dodavatelem
plynu v souladu s platnymi pravnimi predpisy.

Instalacni postup
Pro spravné vyrovnani zafizeni pouzijte vyskové
stavitelné nozicky.

Pripojeni plynu

Ptivodni hadice plynu mize byt pfipojend k vyvodu 1/2"
G na spotiebici bud stabilné nebo s moznosti odpojeni
(v tomto pfipadé musite pouzit konektor odpovidajici
platnym ptedpistim). Jestlize pro pfipojeni pouzijete
flexibilni hadici z nerezové oceli, musi odpovidat
platnym pravnim pfedpisim. Po dokonceni pfipojeni
zkontrolujte nepropustnost systému a pouzijte pfitom
pfislusny spray urceny pro zjistovani uniku plynu.

0Odvod kourovych plynt

Spotiebice musi byt umisténé v prostorech upravenych
pro odvod koutovych plynd v souladu s instala¢nimi
predpisy a nafizenimi. Zafizeni jsou povazovana (viz
tabulka, TECHNICKE UDAJE") za:

Plynové spotrebice typu ,A1"

Tato zafizeni nejsou neurcend pro pfipojeni k potrubi
pro odvod koufovych plynt.

Tato zafizeni musi odvadét koufové plyny do
pfislusnych odsava¢i nebo podobnych zafizeni,
které jsou propojené s funkénim kominem, anebo
vypousti koufové plyny pifimo do ovzdusi. V piipadé
nepfitomnosti téchto systémd je mozné pouZit
odsavac¢ vzduchu, ktery vypousti spaliny pfimo do
ovzdusi, jestlize jeho kapacita odpovida stanovenym
pozadavkiim (viz tabulka ,TECHNICKE UDAJE"); toto
zafizeni musi zajistovat vyménu vzduchu pro ochranu
zdravi obsluhy zafizeni.

Elektrické pripojeni

Pfed zapojenim spotiebice do sité zkontroluijte, jestli:

- sitové napéti odpovida udajim uvedenym na stitku.
- je uzemnéni funkéni.

- pfipojovaci kabel odpovida ptikonu spottebice.
Déle je nutné pred spotrebi¢ nainstalovat

zafizeni s alespori 3 mm otevienim kontaktu, které
umoznuje vicepdlové odpojeni spotiebice.

Pro tento ucel je mozné pouzit napfiklad ochranné
vypinace. Vicepdlovy vypina¢ musi byt umistény v
blizkosti spotfebice, musi byt homologovany a mit
prafez odpovidajici spotiebici.

Kabel musi byt alespor typu HO7 RN-F.
Uzemnovaci ZELENOZLUTY kabel
preruseny.

nesmi byt

Ekvipotencialni systém
Spotiebi¢ je nutné zapojit do ekvipotencidlniho
systému. Pfislusnad svorka musi byt umisténd blizko



| 193

vstupu kabelu. Je oznac¢ena nasledujicim Stitkem

v

PRIPRAVA NA INSTALACI

Pripravné prace

Pred instalaci zafizeni odstrarite ochranny obal. Poté
peclivé vycistéte pracovni plochu a vnéjsi ¢asti zafizeni
pomoci vlazné vody, cisticiho prostfedku a vihké hadry.
Poté ve vysuste Cistym hadrem.

Uvedeni do provozu

Pfed uvedenim zafizeni do provozu je nutné
zkontrolovat, jestli parametry vyrobku (kategorie, typ
pouzitého plynu atd.) odpovidaji typu plynu, ktery mate
k dispozici. V opacném piipadé je nutné pouzit jiny
typ plynu (viz odstavec ,Poufziti s jinymi typy plynu”).
Pfi uvadéni do provozu se drzte pokyni uvedenych v
névodu k obsluze.

Kontrola vykonu

Pro jmenovity vykon pouzijte trysky nainstalované na
zafizeni.

Vykon muze byt dvojiho typu:

- jmenovity - uvedeny na stitku zafizeni;

- snizeny.

Referenéni Udaje trysek jsou uvedené v tabulce
HORAKY".

Tlak privadéného plynu musi odpovidat udajim
uvedenym v tabulce hofaka.

Pro provoz zafizeni neni mozné pouzit plyny jinych
hodnot.

Jestlize chcete provést dalsi kontrolu vykonu, mulzete
ji provést pomoci plynoméru podle tzv. ,volumetrické
metody”.

Bézné je viak dostacujici kontrola spravné funkce trysek.

Kontrola pfivodniho tlaku (obr. 1)

Privodni tlak musi byt méfeny pomoci tlakoméru (min.
rozliseni 0,1 mbar). Vytahnéte Sroub (A) ze zasuvky pro
regulaci tlaku a zapojte tlakomér: po dokonceni méreni
sroub znovu hermeticky zasroubujte (A).

DULEZITE UPOZORNENI: Pfi kontrole tlaku musi byt
veskera plynova zafizeni pfipojena a funkeni.

Kontrola vykonu podle volumetrické metody

Pomoci plynoméru a chronometru muzete zméfit

spotiebu plynu za urcitou casovou jednotku. Tuto

hodnotu musite srovnat s vypocitanou hodnotou E:
Vykon hotaku

Vyhtevnost plynu

Je dulezité, aby bylo méfeni vykonu provedeno ve chvili,
kdy je zafizeni ve stavu inertnosti (ustéleny stav).

Vykon hoféku, jmenovity a snizeny, vypocitany podle
jmenovité hodnoty tlaku, ziskate pomoci udaji v
tabulce ,HORAKY” Hodnotu vyhfevnosti plynu si
mzete vyzadat od mistniho dodavatele plynu.

Provozni kontrola

Zkontrolujte, jestli pouzité trysky odpovidaji typu
uvedenému v tabulce ,HORAKY”. Zkontrolujte, jestli je
kapacita pouzitého reduk¢niho ventilu tlaku vétsi nez
spotieba viech zapojenych zafizeni. Zkontrolujte, jestli
bylo pouzito vhodné potrubi pro pfivod plynu.

Kontrola zapalovaciho horaku

Pro spravnou regulaci plamene je nutné, aby byl plamen
rozlozeny kolem celého termoclanku; v opacném
pfipadé zkontrolujte, jestli jste pouzili spravny vstfikovac
pro dany typu plynu.

Kontrola primarniho vzduchu (obr. 2/3/4)

Regulaci provedte pomoci Venturiho trubice tak, ze
nastavite hodnotu ,X“ uvedenou v tabulce ,HORAKY*
a zkontrolujete vzhled plamene, ktery musi byt
homogenni a tichy a musi obsahovat dostatecné
mnozstvi vzduchu.

Kontrola funkci

- Zapnéte zafizeni.

- Zkontrolujte tésnost plynového potrubi.

- Zkontrolujte plamen hotaku, i v pfipadé minima.

Upozornéni pro instala¢niho pracovnika

- Vysvétlete a predvedte uzivateli funkci a obsluhu
zafizeni podle uvedenych instrukci a predejte mu
navod k pourziti.

- Sdélte wuzivateli, Ze jakékoliv prace spojené s
rekonstrukci nebo stavebnimi Upravami mohou
poskodit pfivodni systém vzduchu pro spalovani
a proto je nutné po téchto zisazich opétovné
zkontrolovat jednotlivé funkce zatizeni.

Pouziti s jinymi typy plynt

Jestlize chcete pfejit na jiny typ plynu, pouzijte trysky
vhodné pro pfislusny hotak, jak je to uvedené v tabulce
L,HORAKY". Primér je vyjadreny v setindch milimetru a je
uvedeny na kazdé trysce. U modelt s regulatorem tlaku
(/R) je nutné zkontrolovat a sefidit také vystupni tlak.
Po dokonceni vymény trysek je nutné provést viechny
provozni kontroly podle pokyn(i uvedenych v odstavci
LPRIPRAVA NA INSTALACI” a vyménit oznaceni typu
plynu na technickém stitku spotfebice.

Vymeéna trysek hofaka

PRO MODELY S KAPACITOU 8, 10 a 18 LITRU

Odsroubujte viditelné Srouby umisténé ve spodni a
predni ¢asti ovladaciho panelu a sejméte ho. Poté
sejméte trysky a vyménte je za nové podle udajd
uvedenych v tabulce,,HORAKY". Nezapomerite uschovat
a znovu namontovat tésnéni tam, kde je to potieba.

PRO MODELY S KAPACITOU 7, 15 a 20 LITRU

K tryskdm se dostanete po otevieni dvifek skfirky.
Odsroubujte je a vyménte za nové trysky podle udajd
uvedenych v tabulce,,HORAKY". Nezapomenite uschovat
a znovu namontovat tésnéni tam, kde je to potieba.
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Sefizeni zapalovaciho horaku (obr 11A - 11B)

PRO MODELY S KAPACITOU 7,8, 10 a 18 LITRU

Zapalovaci hofdk ma pevné trysky a vzduch. Jedina

pozadovana operace je vyména trysek podle typu

plynu, ktery mate k dispozici:

- Odsroubujte upeviovaci Srouby a sejméte ovladaci

panel (kde je to potiebné).

Odsroubujte pfitlacnou matici (¢. 14) a sejméte

dvoukuzel (¢. 15) a zapalovaci trysku (¢. 16).

- Vyménte trysku za pouziti vhodné trysky podle
tabulky ,HORAKY".

- Po vyméné zapalovaci trysky nasroubujte pfitla¢cnou
matici (€. 14) s pfislusnym dvoukuzelem (¢. 15).

Sefizeni zapalovaciho hofaku (obr 11C)
PRO MODELY S KAPACITOU 15 a 20 LITRU

Sejméte dno a 7 mm Sestihrannym klicem sefidte zapa-
lovaci hotak (1). Tryska je sefizena spravné, kdyz plamen
zahaluje termoclének. V pfipadé pouziti LPG je nutné
sefizovaci $roub zasroubovat az na doraz.

BEZPECNOSTNI SYSTEMY ZARIZENI

Bezpecnostni ventil: ventil s termoclankem, ktery
umoznuje prerusit tok plynu k hlavnimu hofdku v
pfipadé, ze dojde k vypnuti zapalovaciho hofdku. Pro
obnoveni provozu je nutné zopakovat operace pro
zapnuti zapalovaciho zafizeni.

Bezpecnostni termostat: jeho Ukolem je zaviit pFivod
plynu v pfipadé vaznych anomalii. Jeho aktivace je
manualni a pro jeho opétovné zprovoznéni je nutné
odsroubovat matici (¢. 7) (obr. 7-8). Jestlize dojde k jeho
zasahu, obratte se na servisni stiedisko.

U modelli FA s elektrickym zvedanim fritovaciho kose a
Cerpadlem na recirkulaci oleje jsou v prostoru rozvadéci
skiifiky nainstalovany pojistky. Pokud cerpadlo oleje
nebo zafizeni na zvedani koSe prestane fungovat,
obratte se na servisni stfedisko.

UDRZBA

Zafizeni je vyrobené tak, aby bylo nezbytné provadét
pouze nékolik malo zasahi spojenych s idrzbou. Pfesto
vsak uzivateli doporucujeme, aby podepsal servisni
smlouvu, na zadkladé které specializovani pracovnici
naseho servisniho stfediska anebo jini specializovani
technici provedou alespori jednou za rok kontrolu
spotfebice.

Upozornéni

U fritéz osazenym timto zafizenim je tfeba pravidelné
kontrolovat zachytny systém oleje fritovacich nadob
na termostatech. Spravné utazeni spojovaciho kusu
zabrani piipadnym Gkaptm oleje, které by dlouhodobé
mobhly zpUsobit problémy.

VYMENA KOMPONENTU (NAHRADNI DILY)

POUZIVEJTE VYHRADNE NAHRADNI DILY DODANE
VYROBCEM. Vyménu nahradnich dili mohou

provadét pouze autorizovani pracovnici!

U nékterych modell staéi pro pfistup k dilam, které je
nutné vyménit, odsroubovat Srouby umisténé ve spodni
a predni ¢asti ovladaciho panelu a sejmout ho. U jinych
staci oteviit spodni dvitka.

POZOR: pied sejmutim ovladaciho panelu a
vyménou dili nejdfive vyprazdnéte nadobu.

Plynovy ventil: veskeré spoje jsou viditelné. Pomoci
prislusnych kli¢a odsroubujte spoje pro pfivod a odvod
plynu, zapalovaci hofédk a termoclanek. Odsroubujte
dva bo¢ni upeviiovaci Srouby a poté je vyménte. Vsurite
barku a dobfe ji usadte.

Bezpeénostni termostat: uvolnéte konektory faston
termoclanku. Odsroubujte kryci matici, odsroubujte
upeviiovaci matici a vyménte termoclanek. PFi
zapojovani konektord faston zkontrolujte, jestli
dochazi k dobrému kontaktu. Ujistéte se, jestli je banka
termostatu dobfe zasunuta.

Horak: hofadk je upevnény pomoci dvou viditelnych
Sroubl a jedné matice. Odsroubujte je, vymérnite hotak
a poté je zase fadné zasroubuijte.

Termoclanek-Zapalovaci svicka: pro  snadnéjsi
vyménu téchto dvou komponentli doporu¢ujeme
odsroubovat dva Srouby, které upeviuji loZisko
zapalovaciho hofdku. Uvolnéte upeviovaci Srouby a
pristupte k vyméné.

Po vymeéné piislusnych dild namontujte ve spravném
poradi ovladaci panel a pfislusné dily.

UPOZORNENI
Po vyméné dili pro p¥ivod plynu je nutné provést
kontrolu tésnosti a funkce riznych prvka.

NAVOD K OBSLUZE

UVEDENI DO PROVOZU

Spotiebi¢ je urceny pro profesiondini pouzivani a
mohou ho obsluhovat pouze kvalifikovani pracovnici.
Doporucujeme zkontrolovat, jestli byla instalace
provedend vhodnym zplisobem. Vyrobce neni
odpovédny za $kody zplsobené nespravnou instalaci,
nedokonalou Udrzbou a nevhodnym pouzivanim
zafizeni.

Pfed uvedenim zafizeni do provozu S| PECLIVE
PRECTETE NAVOD K POUZIVANI OBSAZENY V TETO
PUBLIKACI a vénujte zvlastni pozornost predevsim
predpisim tykajicim se bezpecnostnich zafizeni. Po
pouziti zafizeni vzdy zaviete piivodni kohoutky plynu,
predevsim béhem udrzbaiskych zasah( a oprav.

Peclivé se fidte pokyny pro fritovani, predevsim v
pocatecnim obdobi, dokud vam praxe a nabyté
zkusenosti neumozni si individudlné zvolit ¢as a teplotu
fritovani. Pfed zapnutim hofaku je nutné fadné umyt
veskeré casti, které byly v kontaktu s kuchyrnskym
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olejem tak, jak je to uvedené v odstavci Cisténi.

Poté zkontrolujte, je-li zavieny vypoustéci kohoutek
a doplite olej az po znacku vyznacenou na nadobé
(Groven).

ZAPALENI

Hordky jsou napdjené termostatického
bezpecnostniho ventilu.

Zapaleni termostatického hofaku (GLS..., GL10...) (obr.
7)

Stisknéte tla¢itko (*) (3), pockejte, dokud nedojde k
vypusténi vzduchu z potrubi, a poté nékolikrat stisknéte
tla¢itko piezoelektrického zapalovacte (2). Pomoci
piislusného otvoru na ovladacim panelu zkontrolujte,
jestli doslo k zapdleni zapalovaciho hofaku. Drzte
stisknuté tlacitko (3) nékolik sekund a poté ho uvolnéte.
Jestlize se zapalovaci hotdk vypne, operaci zopakujte.

pomoci

Zapaleni zapalovaciho hofaku (GL7+7, GL15...,
GL20) (obr. 8)

Stisknéte a otacejte proti sméru hodinovych rucicek
ovladacim knoflikem, dokud se nedostane do polohy
(KO (PILOT).

V této poloze drzte stisknuty ovladaci knoflik a nékolikrat
stisknéte tlacitko piezoelektrického zapalovace, dokud
se nezapali zapalovaci horak.

Zapaleni zapalovaciho hofaku (GL18..., SGL18...,
9GL18..., S9GL18..., LX9GL18...) (obr. 9)

Otocte ovladaci knoflik (1) proti sméru hodinovych
rucicek do polohy (). V této poloze stisknéte a drzte
ovladaci knoflik, dokud se nezapali zapalovaci hofak. Po
60 sekundach knoflik uvolnéte a otocte ho do zvolené
polohy Q. Jestlize se zapalovaci hofak vypne, operaci
zopakujte.

Zapaleni hlavnich hofakii a nastaveni teploty
(GL8..., GL10...,GL7+7, GL15..., GL20...)

Pro zapnuti hlavniho hofdku otécejte ovlddacim
knoflikem proti sméru hodinovych ruci¢ek, dokud
nenastavite zvolenou teplotu. Termostaticky ventil
mé polohy oznacené 1 az 8 u série 600 a 1 az 7 u série
700/900.

Orientacni teploty pro kazdou polohu jsou nasledujici:

Ventil 8 poloh

Poloha 0 1 2 3 4 5 6 7 8
Teplota °C Vypnuto 110 121 133 145 156 168 179 190
Ventil 7 poloh

Poloha 0 1 2 3 4 5 6 17
Teplota °C Vypnuto 115 130 143 157 171 180 190

Zapaleni hlavnich hofakii a nastaveni teploty
(GL18...MI, SGL18...MI, 9GL18..MI, S9GL18...MI,
LX9GL18...MI)

Pro zapaleni hlavnich hofakd otacejte ovladacim
knoflikem termostatu na ovladacim panelu az do
dosazeni zvolené hodnoty.

VYPNUTI

Vypnuti béhem normalniho provozu

VYPNUTI (GLS..., GL10...) (obr. 7)

Pro vypnuti hlavnich hofaku staci otocit ovladaci knoflik
(1) do polohy () V této poloze zlstane zapaleny
pouze zapalovaci hotak. Pro celkové vypnuti zafizeni
staéi stisknout vypinaci tlacitko (@) (4).

Pfed opétovnym zapnutim zafizeni pockejte pfiblizné 1
minutu, aby mohlo dojit k odblokovani ventilu.

Vypnuti (GL7+7, GL15..., GL20) (obr. 8)

Pro vypnuti hlavnich hotaku staci otocit ovladaci knoflik
(1) do polohy () V této poloze zlstane zapaleny
pouze zapalovaci hofék. Pro celkové vypnuti zafizeni
staéi ototit ovladaci knoflik do polohy (@).

Vypnuti (GL18...,
LX9GL18...) (obr.9)
Pro vypnuti hlavnich hotaku staci otocit ovladaci knoflik
termostatu na ovlddacim panelu do polohy nula a
otocit ovladaci knoflik (1) do polohy () V této poloze
zUstane zapéleny pouze zapalovaci hofék. Pro celkové
vypnuti zafizeni sta¢i otocit ovladaci knoflik (1) do
polohy (@).

SGL18.., 9GL18.., S9GL18...,

Vypnuti v pfipadé poruchy
V piipadé poruchy vypnéte pfivod plynu do zafizeni.

Postup v pfipadé poruchy a dlouhodobého
odstaveni zafizeni

Jestlize nebudete zafizeni pouzivat po delsi dobu,
anebo v piipadé poruchy ¢i zavady, zaviete kohoutek
pro pfivod plynu, ktery je umistény zvenku zafizeni.
Po provedeni veskerych Ukonl spojenych s cisténim
osetiete povrchy z ocelové nerezy, které musi byt radné
vysusené, bézné dostupnymi pfipravky proti korozi. V
pfipadé poruchy upozornéte servisni stredisko.

FUNKCE ELEKTRONICKEHO OVLADANI
FUNKCE MODELY F AFA

Zapnuti a vypnuti (viz obr. 12)

Stisknéte tlac¢itko ,D” Po nékolika sekundach se na

displeji (A) zobrazi, OFF".

S vypnutou fritézou a se zapojenym elektrickym

kabelem bude na displeji, A” zobrazena hodnota ,OFF".

Fritéza disponuje elektronickym zapalovanim plamene

zapalovaciho hofaku. Stisknéte a otocte ovlada¢ do

polohy zapalovéni (obr. 8), drzte ho stisknuty

pro zapaleni plamene zapalovaciho hotaku a pred

jeho uvolnénim pockejte nékolik sekund na zahfati

termoclanku. Stisknéte a otocte ovlada¢ do pracovni

polohyQ.

Pro zapnuti fritézy drzte na nékolik sekund stisknuté

tlacitko ); na displeji se zobrazi prednastavend

teplota 0°C.

Pokud chcete teplotu vafeni zménit, stisknéte tlacitko (
) a nastavte zvolenou teplotu pomoci tlacitek (+) a (-).

Pockejte nékolik sekund nebo stisknéte tlacitko ,SET”

pro rychlejsi zménu teploty.

Po dosazeni nastavené teploty fritéza vyda svételny



196 |

signal a na displeji se zobrazi zeleny puntik. Tento stav
bude trvat, dokud nedojde ke zméné nastavené teploty
nebo k vypnuti fritézy.

V této chvili spotfebi¢ prejde do udrzovaciho rezimu,
s nepfetrzitym zapinanim a vypindnim, pro udrzeni
konstantni teploty oleje.

Pro vypnuti fritézy drzte na nékolik sekund stisknuté
tla¢itko (); na displeji se zobrazi, OFF”.

Otocte ovlada¢,G" az do polohy (*); zUstane zapaleny
pouze zapalovaci hofak. Pokud chcete spotiebic
vypnout, oto¢te ovlada¢,G" az do polohy (@) a stisknéte
tlacitko,D"; napis,OFF” se vypne.

Pouziti zafizeni pro automatické zvedani kose,
nastaveni doby tepelné tpravy (modely FA - obr. 12)
Zafizeni pro zvedani ko3t se mlize pouzit pro jeden ko3
nebo pro dva polovi¢ni kose.

Pokud chcete pouzit zafizeni pro zvedani ko3d pro dva
polovi¢ni kose, nastavte prepinac,M” fritézy do polohy
pro dva kose.

Pokud chcete pouzit zafizeni pro zvedani ko3u pro jeden
kos, nastavte prepinac,M” do polohy pro jeden kos.
CasT1 nastavite tak, Ze stisknete tla¢itko (T1) pod displejem
(A), poté nastavite cas (nejdiive sekundy a poté minuty) a
nakonec stisknete tlacitko SET pro potvrzeni.

Jakmile stisknete tlacitko B (T1), kos sjede dold.

Po uplynuti nastaveného ¢asu se fritovaci cyklus ukon¢i a
kos se zvedne.

Pokud potfebujete nastavit ¢as T2, provedte stejny postup.

Pouziti casovace (modely F, obr. 12)

U modelt disponujicich pouze filtraci oleje (bez tlacitek B a
C) je mozné nastavit ¢asy vafeni pomoci ¢asovace (timeru),
ktery je soucasti displeje.

Casovat nastavite (se spusténou fritézou) tak, Ze stisknete
tlacitko (T1), poté nastavite as (nejdfive sekundy a poté
minuty) a nakonec stisknete tlacitko SET pro potvrzeni a
spusténi odpocitavani nastaveného casu.

Po uplynuti nastaveného ¢asu displej vyda zvukovy signal
upozornujici na konec vareni.

Provedte stejny postup pro nastaveni casu (T2).

Filtrovani oleje a pouzivani cerpadla (modely F a FA -
obr. 12)

Ujistéte se, Ze je ovlada¢, G ventilu v poloze @.

Ujistéte se, Ze jsou pod vypusti oleje umistény sbérna
néadoba a filtr.

Olej se nesmi vypoustét pii teploté okolniho prostiedi a
ihned po fritovani.

Vypustte olej po cca 3 hodinach od posledniho fritovani;
jeho teplota musi byt nicméné nizsi nez 90°C. Dévejte
pozor na horky olej.

Pomalu otocte rukojeti ,H", aby se oteviel vypoustéci
kohoutek. Déavejte pozor na prskajici olej. Olej rychle
vytece do vanicky a filtr zajisti ddkladné mechanické
cisténi. Pokud je olej velmi znecistény, davejte pozor,
aby se neucpal filtr.

Zaviete kohoutek H.

Pro spusténi precerpani oleje ze sbérné nadoby do
vanicky zapnéte fritézu, stisknéte tlacitko FNC a poté
tlagitko (F@-

Pro spusténi cCerpadla stisknéte tlacitko ([:}) a olej

zacne vytékat do vanicky.

V této chvili se spusti odpocitadvani 10 minut. Pokud
chcete cerpadlo zastavit dfive, staci znovu stisknout
tlacitko (Y.

Pro opusténi funkce Cerpani stisknéte tlacitko ().
Vypusténi nddoby vyzaduje cca 5 minut.

Cim je olej studengjsi, tim del$i bude precerpavani.

Olej musi mit viskozitu nizsi nez 350 cSt a teplotu
nepiekracujici 90° C.

Funkce MELTING (viz obr. 12)

Funkce Melting umoznuje ohiat olej bez prudkého
zvyseni teploty a provozovat fritézu cyklickym
zpusobem.

Tato funkce se pouziva predeviim béhem chladnych
mésicl, kdy ma olej tendenci tuhnout, nebo v piipadé,
Ze budete pfi fritovani pouzivat rostlinny tuk.

Pfi prerusovaném provozu fritéza rozpusti pouzity tuk
bez rizika prepaleni.

Pro aktivaci funkce melting stisknéte tlacitko ,FNC” a
poté tlacitko (.

Na displeji se zobrazi 100 °C, fritéza za¢ne pracovat
cyklicky, dokud nedoséhne teploty 100 °C, a poté
automaticky prejde do udrzovaciho rezimu pro udrzeni
teploty na hodnoté 100 °C.

Funkce melting se mize kdykoliv deaktivovat stisknutim
tla¢itka (@)

Pokud se funkce melting aktivuje ve chvili, kdy je teplota
oleje vy3si nez 100 °C, fritéza spusti chlazeni, dokud olej
nedosahne teploty 100 °C. Poté automaticky prejde do
udrzovaciho rezimu pro udrzeni teploty na hodnoté 100
°C.

FUNKCE MODELY BFLEX (viz obr. 13)

Zapnuti, sefizeni a vypnuti

S vypnutou fritézou a se zapojenym elektrickym
kabelem bude na displeji,A” zobrazena hodnota ,OFF".
Fritéza disponuje elektronickym zapalovanim plamene
zapalovaciho hofaku. Stisknéte a otocte ovlada¢ do
polohy zapalovéni (obr. 8), drzte ho stisknuty
pro zapaleni plamene zapalovaciho hotaku a pred
jeho uvolnénim pockejte nékolik sekund na zahiati
termoclanku. Stisknéte a otocte ovlada¢ do pracovni
polohy 0.

Pro zapnuti fritézy pfidrzte nékolik vtefin stisknuty
ovladac “B’, dokud neuslysite zvukovy signdl; na displeji
se zobrazi vychozi teplota 190° a kontrolka “°C” bude
blikat.

Pro zménu teploty vafeni rychle stisknéte ovlada¢,B” a
otocte jim. Pokud se na displeji zobrazi zvolena teplota,
znovu otocte ovladatem ,B” pro jeji ulozeni anebo
pockejte na vydani potvrzujiciho akustického signalu.
Po dosazeni nastavené teploty vyda fritéza zvukovy
signal a napis ,°C" bude svitit nepferusované. V této
chvili fritéza prejde do rezimu udrzeni teploty a bude
se nepretrzité zapinat a vypinat pro udrzeni konstantni
teploty oleje.

Pro vypnuti fritézy drzte stisknuty ovlada¢ ,B” na nékolik
sekund. Na displeji, A" se zobrazi napis ,HOT" a bude svitit,
dokud bude teplota oleje nad 60 °C; pfi poklesu teploty
pod tuto hodnotu se zobrazi napis ,OFF". Pro vypnuti
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zapalovaciho horaku stisknéte a oto¢te ovladac do polohy

Funkce MELTING (viz obr. 13)

Funkce Melting umoznuje ohiat olej bez prudkého
zvyseni teploty a provozovat fritézu cyklickym
zpusobem.

Tato funkce se pouziva predeviim béhem chladnych
mésicl, kdy ma olej tendenci tuhnout, nebo v piipadé,
ze budete pfi fritovani pouzivat rostlinny tuk.

Pfi prerusovaném provozu fritéza rozpusti pouzity tuk
bez rizika prepéleni.

Pro aktivaci funkce Melting rychle stisknéte,,D”. Rozsviti
se LED kontrolka ,F” a fritéza zahaji cyklicky provoz,
dokud nedosadhne teploty 100 °C. Poté automaticky
prejde do rezimu udrzeni teploty oleje na 100 °C.

Funkci Melting muzete kdykoliv aktivovat a deaktivovat
rychlym stisknutim tlacitka,D".

Pokud se funkce Melting aktivuje ve chvili, kdy je teplota
vys3i nez 100 °C, fritéza poc¢ka, dokud se olej nevychladi
na teplotu pod 100 °C a poté automaticky prejde do
rezimu udrzeni teploty oleje na 100 °C.

Pozor

Spotrebi¢ disponuje chladicim systémem umisténym za
ovladacim panelem. Pravidelné kontrolujte funkénost
ventildtoru a odstranujte z néj usazeny prach.

PECE O ZARIZENI

UPOZORNENI A RADY

Hladina oleje musi byt vzdy udrzovana mezi maximalni
a minimalni Grovni.

Nikdy nezapinejte fritézu, jestlize neni hladina oleje
spravna. Ménte Casto olej: jestlize se olej zabarvi hnédé
a dojde ke zvyseni jeho viskozity, neprodluzujte jeho
pouzivani. Nikdy nenapliujte kosik nad 50% jeho
kapacity: toto umozni rychlou pfipravu jidel a bezpec¢né
pouzivani zafizeni. Po ponoreni kosiku do nadoby
zkontrolujte rychlou tvorbu pény zpusobenou emulzi
mezi teplym olejem a vodou obsaZenou v potravinach.
Jestlize je jeji mnozstvi prilisné, vytahnéte kosik a znovu
ho ponoite, coz by mélo zpUsobit zmizeni pény.

Béhem fritovani dochazi k oddélovéani ¢astic potravin;
nejvétsi casti se zachyti na miizce a ty mensi zlistanou
na dné, v chladné zéné. Pro zabranéni obéhu a spaleni
téchto (astic je pravidelné odstranujte. Pred jejich
odstranénim je nutné nechat tyto castecky usadit a
pockat na vychladnuti oleje.

UPOZORNENI OHLEDNE POUZIVANI PEVNYCH TUKU
(SADLO)

Jestlize pro fritovani pouzijete sadlo, mdze dojit k
nebezpecnych situacim zptsobenym prehiatim sadla a
fritovaci nadoby. Je tedy nutné rozpustit sadlo postupné
a dodrzovat nasledujici pokyny:

Vytdhnéte kosik, miizku nddoby a vlozte sadlo.

Nechte zafizeni v provozu pii maximalnim vykonu
pfiblizné jednu minutu a poté otocte knoflik do polohy
zapalovani. Sddlo se pfi kontaktu s teplymi trubkami
zacne rozpoustét. Pockejte nékolik minut, aby doslo
k postupnému rozpusténi sadla bez prehrati. Otocte

ovladaci knoflik spotfebice do maximalni polohy na dalsi
minutu a poté ho opét otocte do polohy zapalovani.
Nyni budou trubky dostate¢né zahiaté; pockejte tedy,
dokud se sadlo zcela nerozpusti a vlozte do fritézy
miizku nddoby a kosik. Pouze po celkovém rozpusténi
piislusného mnozstvi sadla je mozné pouzit fritézu.
UPOZORNENI OHLEDNE POUZIVANI HORKEHO
OLEJE

Je zakazan jakykoliv postup vedouci k:

Prehfati oleje.
. Nevhodnému pouziti fritézy.
Vyméneé oleje, kdyz je fritéza tepla.
Pouziti hotlavych rozpoustédel urcenych k ¢isténi.
. Nespravnému naplnéni vani¢ky (nad nebo pod
uroven).
Vlozeni vlhkych neokapanych potravin nebo vody
do horkého oleje.
ODSTRANENI USAZENIN
Po usazeni a vychladnuti oleje opatrné z nadoby
vytadhnéte pomoci pfislusnych rukojeti mfizku; udrzujte
ji pfitom ve vodorovné poloze, aby na ni ziistaly usazené
veskeré castice.

a) Pro modely ve stolnim provedeni (obr. 5) (GL8B -
GL8+8B - GL8M - GL8+8M - GL10B - GL10+10B). Pred
otevienim vypoustéciho kohoutku (6) vsurite trubku
(15) do otvoru (5), jak je to vyznacené na obrazku. Po
umisténi lavoru nebo kovového kbeliku s min. objemem
12 litrd pod vypust nadzvednéte kolik (14) a oteviete
paku (6).

Po vypusténi zaviete kohoutek otocenim paky (6) a
odstrante trubku (15) tak, Ze ji budete otacet v opacném
sméru.

b) Pro modely s podestavbou (obr. 6) Ujistéte se, ze
je dodany lavor (9) umistény pod vypusti (8) a otocte
vypoustéci ventil, ktery otevie kohoutek.

Upozornéni pro vypusténi a filtraci oleje

- Pred vypusténim oleje do sbérné misky ho nechte
vychladnout.

- Doporucujeme provést vyprazdnéni oleje ve vice
krocich.

- Doporuc¢ujeme davat mimofadny pozor pfi
manipulaci se sbérnou miskou obsahujici ole;j.

CISTENI

POZOR!

- Pred cisténim zafizeni
vychladnout.

- V pfipadé elektrickych zafizeni vypnéte pfivod
elektrického proudu pomoci pfislusného vypinace.
Peclivé kazdodenni ¢isténi zarucuje spravnou funkci a

dlouhou Zivotnost zafizeni.

Ocelové casti zafizeni je nutné Cistit pomoci teplé vody
a cisticiho prostredku za pouziti navih¢ené hadry; pro
odstranéni odolnéjsi 3piny pouZijte etanol, aceton
nebo jiné rozpoustédlo neobsahujici halogeny; nikdy
nepouzivejte abrazivni a korozivni cistici prostfedky
jako kyselina solna / chlorovodikova nebo sirova.

ho vypnéte a nechte
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Pouziti kyselin mze ohrozit spravnou funkci a
bezpecnost zafizeni. Nepouzivejte kartace, draténky
nebo abrazivni kotou¢e vyrobené z jinych materidld
nebo slitin, které by mohly zplsobit vytvoreni rezavych
skvrn na povrchu zafizeni. Ze stejného dlivodu zamezte
kontaktu s Zeleznymi predméty. Pozor na kartace
a draténky z nerezové oceli, které sice nezpUsobuji
kontaminaci povrchu, ale mohou ho poskrabat.

| kdyz je zafizeni velmi $pinavé, nikdy nepouZivejte
skelny nebo smirkovy papir; v tomto pfipadé
doporucujeme pouzit syntetické houby (napf. houba
Scotchbrite).

Déle je zakézédno pouzivat pipravky pro cisténi stiibra
a je nutné davat pozor na vypary kyseliny solné nebo
sirové, které se mohou tvofit napfiklad pfi cisténi
podlah. Nikdy na zafizeni nesmérujte sttikajici vodu,
nebot by mohlo dojit k jeho poskozeni. Po vycisténi
zafizeni fadné oplachnéte

Cistou vodou a peclivé ho vysuste pomoci suché hadry.
Po provedeni veskerych Ukonl spojenych s cisténim
osetiete povrchy z ocelové nerezy, které musi byt fadné

vysusené, bézné dostupnymi pfipravky proti korozi.

ZARUCNI LIST

VYROBCE:

ULICE:

PSC: OBEC:

OKRES: DATUM INSTALACE:
TYP.
VYROBNI CiSLO

UPOZORNENI

Vyrobce odmitad odpovédnost za jakékoliv pfipadné nepresnosti vyskytujici se vtomto ndvodu, zplisobené chybami, které
vznikly pfi prepisu a tisku. Vyrobce si déle vyhrazuje pravo pozménit vyrobek, kdykoliv to uzna za vhodné ¢i uzitecné, za
predpokladu, Ze nedojde k ovlivnéni jeho zékladnich vlastnosti.

Vyrobce odmita veskerou odpovédnost v pfipadé nedodrzeni pokynt obsazenych v tomto navodu.

Vyrobce odmitd veskerou odpovédnost za pifimé a nepiimé Skody zplisobené nespravnou instalaci, manipulaci,

nespravnou udrzbou a nevhodnym pouzivanim zafizeni.
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PLYNOVE FRITEZY - SERIA PLUS 600

Typ zariadenia Popis Roz::;): g:’::;ﬂ:;:v)v n Typ
GL8B Plynov fritéza - stolné prevedenie - 8 | mm 300x600x290 (410) A
GL8M Plynov fritéza - s podstavbou - 8 | mm 300x600x900 (1020) Al
GL3+8B Plynova fritéza - stolné prevedenie - 8 + 81 mm 600x600%290 (410) A1
GL8+8M Plynova fritéza - s podstavbou - 8 + 81 mm 600x600x900 (1020) Al
PLYNOVE FRITEZY - SERIA MACROS 700

Typ zariadenia Popis Rol:}: c(lle(‘:e‘ﬂ(:\::v)v na Typ
GL10B Plynova fritéza - stolné prevedenie - 101 mm 400x714x290 (430) Al
GL1OM Plynova fritéza - s podstavbou - 10| mm 400x714x900 (1040) A
GL7+7M Plynova fritéza - s podstavbou - 7 + 71 mm 400x714x900 (1040) Al
GL10+10B Plynov fritéza - stolné prevedenie - 10 + 101 mm 800x714x290 (430) Al
GL10+10M Plynov fritéza - s podstavbou - 10 + 101 mm 800x714x900 (1040) A
GL15M Plynov fritéza - s podstavbou - 15 | mm 400x714x900 (1040) Al
GL15M-BF Plynov fritéza - s podstavbou - Bflex ovldania- 15 | mm 400x714x900 (1040) A
GL15+15M Plynova fritéza - s podstavbou - 15+ 15| mm 800x714x900 (1040) A
GL15+15M-BF Plynova fritéza - s podstavbou - Bflex ovlddania- 15 + 15 mm 800x714x900 (1040) A
GL18MI Plynov fritéza - s podstavbou - 18 | mm400x714x900(1040) Al
GL18MI-BF Plynov fritéza - s podstavbou - Bflex ovléddania - 181 mm400x714x900(1040) A
GL18+18MI Plynov fritéza - s podstavbou - 18+18 | mm800x714x900(1040) Al
GL18+18MI-BF Plynova fritéza - s podstavbou - Bflex ovladania- 18 + 18| mm800x714x900(1040) A
GL20m Plynova fritéza - s podstavbou - 20 | mm 400x714x900 (1040) A
GL20M-BF Plynov fritéza - s podstavbou - Bflex ovlddania - 201 mm 400x714x900 (1040) A
GL20+20M Plynov fritéza - s podstavbou - 20 + 20| mm 800x714x900 (1040) Al
GL20-+20M-BF Plynova fritéza - s podstavbou - Bflex ovlddania- 20+ 20| mm 800x714x900 (1040) Al
PLYNOVE FRITEZY - SERIA MAXIMA 900

Typ zariadenia Popis Roz::;): g:’::;ﬂ:;:v)v n Typ
9GL18MI Plynov fritéza - s podstavbou - 18 | mm 400x900x900 (1065) Al
9GL18MI-BF Plynovi fritéza - s podstavbou - Bflex ovlédania - 181 mm 400x900x900 (1065) A
9GL18+18MI Plynov fritéza - s podstavbou - 18+18 | mm 800x900x900 (1065) A
9GL18+18MI-BF | Plynovi fritéza - s podstavbou - Bflex ovladania - 18 + 18 | mm 800x900x900 (1065) A
9GL20M Plynov fritéza - s podstavbou - 20 | mm 400x900x900 (1065) Al
9GL20+20M Plynova fritéza - s podstavbou - 20+20 | mm 800x900x900 (1065) A
9GL20M-BF Plynov fritéza - s podstavbou - Bflex ovlddania - 201 mm 400x900x900 (1065) A
9GL20+20M-BF Plynov fritéza - s podstavbou - Bflex ovlddania- 20 + 20| mm 800x900x900 (1065) A
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PLYNOVE FRITEZY - SERIA S700

Typ zariadenia Popis Roz::;): c(If:l(l:e‘ﬁ(:;:(\‘;)v na Typ
SGL18MI Plynov fritéza - s podstavbou - 18| mm 400x730x900 (1090) A1
SGL18+18MI Plynova fritéza - s podstavbou - 18+18 | mm 800x730x900 (1090) Al
SGL18MI-BF Plynova fritéza - s podstavbou - Bflex ovladania - 18| mm 400x730x900 (1090) A1l
PLYNOVE FRITEZY - SERIA S900

Typ zariadenia Popis Roz::;): c(If:l(l:e‘ﬁ(:;:v)v na Typ
S9GL18MI Plynov fritéza - s podstavbou - 181 mm 400x900x900 (1065) A1
S9GL18MI-BF Plynovi fritéza - s podstavbou - Bflex ovlédania - 181 mm 400x900x900 (1065) A
S9GL18+18MI Plynov fritéza - s podstavbou - 18 + 181 mm 800x900x900 (1065) Al
S9GL18+18MI-BF | Plynova fritéza - s podstavbou - Bflex ovlddania- 18 + 18| mm 800x900x900 (1065) Al
$9GL20M Plynov fritéza - s podstavbou - 20 | mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20M-BF Plynovi fritéza - s podstavbou - Bflex ovlddania - 201 mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20MFA Plynova fritéza - s podstavhou - fltrovani oleje a zafizeni pro automatické zvedani kose - 201 mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20MF Plynovd fritéza - s podstavbou - filtrovani oleje - 201 mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20MFA-BF Plynova fitéza - s podstavbou - Blex ovlddania - fiftrovéni oleje azafizent pro automatické zvedanikose- 201 [ mm 400x900x900 (1065) Al
$9GL20+20M Plynova fritéza - s podstavbou - 20+20 | mm 800x900x900 (1065) A1
$9GL20+20M-BF | Plynova fritéza - s podstavbou - Bflex ovlddania - 20+20 | mm 800x900x900 (1065) Al
PLYNOVE FRITEZY - SERIA LX900 TOP

Typ zariadenia Popis Roz::;): c(lf:l(l:e‘ﬁ(:;:v)v na Typ
LX9GL18I Plynova fritéza modularmeho modelu - 18| mm 400x900x580 (840) A
LX9GL18I-BF Plynova fritéza modulareho modelu - Bflex ovlddania - 181 mm 400x900x580 (840) A
LX9GL20 Plynova fritéza modulameho modelu - 20 | mm 400x900x580 (840) A
LX9GL20-BF Plynova fritéza modularneho modelu - Bflex ovlddania - 201 mm 400x900x580 (840) Al
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Zariadenia zodpovedaju poziadavkam nasledujucich eurépskych smernic:

Nar. ¢. 1935/2004/CE

Nar. ¢. 2016/426/UE
2014/35/UE
2014/30/UE
2011/65/UE
2006/42/CE

EN 203-1

EN 203-3
EN 203-2-4

EN 60335-1
EN 62233

EN 61000
EN 55014

Vlastnosti zariadeni
Identifikacny Stitok je

Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) o materidloch a predmetoch uréenych na styk s
potravinami

O spotrebicoch spalujicich plynné paliva

Smernica o nizkom napati

Smernica o elektromagnetickej kompatibilite

Obmedzenie pouzivania urcitych nebezpecnych latok v elektrickych a elektronickych zariadeniach
Predpisy tykajuce sa strojovych zariadeni a zvlastnych referenénych noriem

Spotrebice na plynné paliva pre prevadzky spolo¢ného stravovania - Vseobecné bezpec¢nostné
poziadavky.

Spotrebice na plynné palivé pre prevadzky spolo¢ného stravovania - Materidly a Casti v kontakte s
potravinami a inymi sanitarnymi aspektami

Spotrebic¢e na plynné palivé pre prevadzky spolo¢ného stravovania. Cast 2-4: Osobitné poziadavky.
Fritézy

Elektrické spotrebice pre domacnost a na podobné tcely. Bezpe¢nost

Metéddy merania elektromagnetickych poli domacich spotrebi¢ov a podobnych zariadeni so
zretelom na expoziciu oséb

Elektromagneticka kompatibilita

Elektromagneticka kompatibilita

umiestneny v prednej asti zariadenia a obsahuje vietky udaje potrebné k jeho pripojeniu.

NAME:
MANUFACTURER’S ADDRESS:
TYPE/MOD: .......... - Serial: c.owuri e

TYPE: A1

Hz: 50/60

Made in Italy

INFORMACIE PRE POUZIVATELOV PROFESIONALNYCH ZARIADENI

V zmysle él. 24 Nariadenia vlady ¢. 49 zo 14. marca 2014 "Vykonavanie smernice 2012/19/EU

o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ)".

Symbol preskrtnutého odpadového kosa znazorneny na zariadeni alebo na jeho obale, znamend Ze vyrobok sa na konci

jeho Zivotnosti musi

zbierat oddelene od ostatnych odpadov, aby sa umoznilo jeho vhodné spracovanie a recyklacia.

Konkrétne triedeny zber tohto profesionalneho zariadenia, na konci jeho Zivotnosti, zabezpecuje:

a) Priamo pouzivatel, v pripade Ze sa zariadenie uviedlo na trh pred zavedenim novej smernice OEEZ a pouzivatel sa ho

rozhodne vyhodit
b) Vyrobca, chdpany
znackou predava,

bez toho aby ho nahradil novym, rovnocennym zariadenim, uréenym na to isté pouZzitie.
ako subjekt ktory ako prvy uviedol a za¢al obchodovat v krajine EU, alebo v krajine EU pod svojou
nové zariadenie ktoré nahradilo to predchadzajlce, v pripade Ze, sicasne s rozhodnutim zbavit sa

zariadenia na konci jeho Zivotnosti, ktoré bolo uvedené na trh pred zavedenim novej smernice OEEZ, si pouzivatel
zakupi vyrobok rovnakého typu, ur¢eny na to isté pouzitie. V poslednom uvedenom pripade moéze pouzivatel Ziadat
od vyrobcu odobratie tohto zariadenia, maximalne do 15. kalendarnych dni, nasledujucich po dodani uvedeného
nového zariadenia.

c) Vyrobca, chdpany

ako subjekt ktory ako prvy uviedol a za¢al obchodovat v krajine EU, alebo v krajine EU pod svojou

znackou predéva zariadenie, v pripade Ze sa toto zariadenie uviedlo na trh po zavedeni novej smernice OEEZ.

Vhodny triedeny zbe

r za U¢elom nésledného zaslania vyradeného zariadenia na recyklaciu, spracovanie a likvidaciu v

stlade s ochranou Zivotného prostredia, umoziiuje vyhnut sa moznym negativnym vplyvom na prostredie a zdravie a

podporuje opatovné

vyuzitie a/alebo recyklaciu materidlov, z ktorych sa zariadenie sklada.

Nezakonna likvidacia vyrobku zo strany pouzivatela ma za nasledok uloZenie sankcii podla platnych zakonnych

predpisov.
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SPECIFICKE INSTRUKCIE m

POZOR!

Obrézky uvedené v kapitole sa nachadzaju na prvych stranéach tejto prirucky.

POPIS SPOTREBICA

Pevna ocelova struktdra so 4 vyskovo nastavitelnymi no-
Zickami. Vonkajsi kryt pozostava z chrémniklovej ocele
18/10. K zahrievaniu dochadza prostrednictvom horakov
vyrobenych z chrémovanej ocele rurkovitého tvaru, kto-
ré st odolné voci tepelnej alebo mechanickej namahe.
Teplotu si moéZete nastavit pomocou ventilu a bezped-
nostnych zariadeni.

PRIPRAVA SPOTREBICA NA INSTALACIU

Miesto instalacie

Doporucujeme umiestnit zariadenie do dobre vetranej
miestnosti najlepsie pod digestor. Zariadenie mozete
nainstalovat ako samostatne stojaci spotrebic alebo ho
mozete umiestnit vedla inych spotrebicov. V kazdom
pripade vzdy zachovajte minimélnu vzdialenost 150
mm od inych zariadeni alebo prvkov pre montaz
bocnych krytov a 150 mm pre montéz zadného krytu.
Steny v blizkosti zariadenia (steny, dekoracie,
kuchynské skrinky, dekoraéné povrchy atd.) musia
byt vyrobené z nehorlavého materialu.

Spotrebi¢ umiestnite na dosku alebo povrch z
nehorfavého materidlu. Pred pripojenim zariadenia
skontrolujte, ¢i informacie o plyne uvedené na
technickom stitku zariadenia suhlasia s typom plynu,
ktory mate k dispozicii. V pripade, Ze je zariadenie
uréené pre iny typ plynu, precitajte si odstavec
4Pouzitie s inymi typmi plynu”.

Zakonné nariadenia, technické predpisy a smernice
V suvislosti s instalaciou zariadenia dodrzujte
nasledujuce predpisy:

- normy UNICIG 8723

- miestne stavebné a protipoziarne predpisy a
nariadenia;

- platné bezpecnostné predpisy;

- pokyny dodavatela plynu;

- platné opatrenia Talianskej elektrotechnickej
komisie;

- pokyny poziarnikov.

INSTALACIA

Montaz, instaldciu a udrzbu musia vykonavat firmy,
ktoré su autorizované miestnym dodavatelom plynu v
stlade s platnymi pravnymi predpismi.

Instalacny postup

Spravne vyrovnanie zariadenia dosiahnete vyskovo
nastavitelnymi nozickami.

Pripojenie plynu

Privodna hadica plynu moze byt pripojena k vyvodu
1/2" G na spotrebici bud napevno alebo s moznostou
odpojenia ( v tomto pripade musite pouzit konektor
zodpovedajuci platnym predpisom). Ak pre pripojenie
pouzijete ohybné hadice, tieto musia byt vyrobené z
nehrdzavejlcej ocele a zodpovedat platnym pravnym
predpisom. Po dokonceni pripojenia skontrolujte
tesnost hadic tak, ze pouzijete prislusny sprej na
zistovanie unikov plynu.

Odvod dymovych plynov

Spotrebi¢e musia byt umiestnené v miestnostiach,
ktoré su prisposobené na odvod dymovych plynov
v sulade s instala¢nymi predpismi a nariadeniami.
Zariadenia  predstavuju  nasledujice  plynové
zariadenia (vid tabulku , TECHNICKE UDAJE"):

Plynové zariadenia typu ,A1"

Tieto zariadenia nie s urené pre pripojenie na
potrubie pre odvod dymovych plynov. Tieto zariadenia
musia odvadzat dymové plyny do prislusnych
odsavacov alebo podobnych 3truktdr, ktoré su
prepojené s funkénym kominom alebo vypustaju
dymové plyny priamo do ovzdusia. V pripade, Ze tieto
sa tu uvedené systémy nenachdadzaju, mozete pouzit
odsavac vzduchu, ktory vypusta spaliny priamo do
ovzdusia, ak jeho kapacita zodpovedd stanovenym
poziadavkam (vid' tabulku ,TECHNICKE UDAJE"); toto
zariadenie musi zaistovat vymenu vzduchu potrebnu
pre ochranu zdravia obsluhy zariadenia.

Elektrické pripojenie
Pred pripojenim spotrebica do elektrickej siete
skontrolujte nasledujice podmienky:

- Sietové napadtie sa musi zhodovat s hodnotami
uvedenymi na Stitku spotrebica.

- Uzemnenie je funk¢né.

- Privodny kébel je prispdsobeny prikonu spotrebica.

Okrem toho pred spotrebi¢om musi byt nainstalované
zariadenie s asponn 3 mm otvorom kontaktov, ktory
umozni viacpdlové odpojenie spotrebi¢a. Na tento
ucel mézu posluzit napriklad ochranné spinace.
Viacpdlovy prepina¢ sa musi nachadzat v blizkosti
spotrebic¢a, musi byt homologovany a mat prierez
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prispdsobeny spotrebicu.

PouZite aspon kabel typu HO7 RN-F.
ZLTO-ZELENY uzemiovaci kabel
preruseny.

nesmie byt

Ekvipotencialny systém

Spotrebi¢ musite pripojit na ekvipotencidlny systém.
Predpokladana svorka sa nachadza blizko vstupu
kabla. Je oznacena nasledujicim stitkom

v

PRIPRAVA ZARIADENIA NA INSTALACIU

Pripravné prace

Pred instaldciou zariadenia odstraiite ochranny
obal. Potom starostlivo vycistite pracovnu plochu a
vonkajsie casti zariadenia pomocou vlhkej handri¢ky
namocenej do teplej vody s cistiacim prostriedkom a
nasledne ho utrite cistou suchou utierkou.

Uvedenie do prevadzky

Pred uvedenim zariadenia do prevadzky skontrolujte,
¢i sa vlastnosti zariadenia (kategoéria a typ pouzitého
plynu) zhoduju s typom plynu, ktory mate k dispozicii.
V opa¢nom pripade je nevyhnutné pouzit pozadovany
typ plynu alebo ho prispésobit typu pozadovaného
plynu (vid odstavec ,PouZzitie s inymi typmi plynu”).
Pri uvéddzani do prevadzky sa riadte podla pokynov
uvedenych v ndvode na pouZitie.

Kontrola vykonu

Pre nominalny vykon pouzite trysky, ktoré sa
nachadzaju na zariadeni. M6zu existovat dva typy
vykonu:

- nomindlny, uvedeny na stitku zariadenia

- znizeny.

Referencné udaje trysiek s uvedené v tabulke
L HORAKY".

Tlak privodného plynu musi zodpovedat rozsahu
udajov uvedenému v tabulke horakov.

Pre prevadzku zariadenia nie je mozné pouzit plyny s
inymi hodnotami. Ak si zelate vykonat dalsiu kontrolu
vykonu, moézete ju vykonat pomocou plynomeru
podla tzv. ,volumetrickej metédy” Vo vSeobecnosti
v3ak sta¢i vykonat kontrolu spravnej funkcie trysiek.

Kontrola privodného tlaku (obr. 1)

Privodny tlak musite merat pomocou tlakomeru (min.
rozlisenie 0,1 mbar). Vytiahnite skrutku (A) zo zasuvky
pre regulaciu tlaku a zapojte tlakomer: po dokonceni
merania skrutku znovu hermeticky zaskrutkujte (A).
DOLEZITE UPOZORNENIE: Pri kontrole tlaku musia byt
vietky plynové zariadenia pripojené a funkéné.

Kontrola vykonu podla volumetrickej metody
Pomocou plynomeru a chronometru mézete odmerat
spotrebu plynu za urditd casovi jednotku. Tuto
hodnotu musite porovnat s vypocitanou hodnotou E:

Vykon horaku

- Vyhrevnost plynu

Je dolezité, aby bolo meranie vykonu vykonané vo
chvili, ked' je zariadenie v inertnom stave (ustaleny
stav).

Vykon horaku, nominélny a znizeny, vypocitany podla
nominélnej hodnoty tlaku, ziskate pomocou udajov
v tabulke ,HORAKY“ Hodnotu vyhrevnosti plynu si
mozete vyziadat od miestneho dodavatela plynu.

Kontrola prevadzky

Skontrolujte, ¢i pouzité trysky zodpovedaju typu
uvedenému v tabulke ,HORAKY” Skontrolujte, ¢&i je
kapacita pouzitého redukéného ventilu vacsia ako
spotreba vietkych zapojenych zariadeni. Skontrolujte,
¢i bolo pouzité vhodné potrubie na privod plynu.

Kontrola zapalovacieho horaka

Pre spravnu regulaciu plamena je potrebné, aby
bol plamen rozlozeny okolo celého termoclanku; v
opacnom pripade skontrolujte, ¢i ste pouzili spravny
injektor pre dany typ plynu.

Kontrola primarneho vzduchu (obr. 2/3/4)

Regulaciu vykonavajte pomocou Venturiho trubice tak,
e nastavite kvétu X uvedenu v tabulke ,HORAKY”
a overite vzhlad plamena, ktory sa musi vyznacovat
homogénnostou, dobrou vzdusnostou a tichostou.

Kontrola funkcii

- Zapnite zariadenie.

- Skontrolujte tesnost plynového potrubia;

- Skontrolujte plamen hordka aj v pripade, ze je
zapnuty na minimum.

Upozornenia pre instalatéra

Vysvetlite a predvedte uzivatelovi funkcie a obsluhu
zariadenia podla uvedenych pokynov a dajte mu
navod na pouZitie zariadenia.

Informujte uzivatela o tom, ze akékolvek prace
spojené s rekonstrukciou alebo stavebnymi
upravami mézu poskodit privodny systém vzduchu
pre spalovanie. Je preto nevyhnutné, aby uzivatel
opatovne skontroloval jednotlivé funkcie zariadenia.

Pouzitie s inymi typmi plynu

Ak chcete prejst na iny typ plynu, je nevyhnutné
postupovat podla tabulky ,HORAKY” aby ste stanovili
spravny typ pouzitelnych trysiek.

Priemer je vyjadreny v stotinach milimetra a je uvedeny
na kazdej tryske.

Pri modeloch s regulatorom tlaku (/R) je nevyhnutné
overit a nastavit aj vystupny tlak. Po dokon¢eni vymeny
trysiek je nevyhnutné uskutocnit vietky prevadzkové
kontroly v sulade s odsekom ,PRIPRAVA ZARIADENIA
NA INSTALACIU” a vymenit oznacenie typu plynu na
technickom stitku zariadenia.
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Vymena trysiek horakov

PRE MODELY S KAPACITOU 8, 10 a 18 LITROV
Odskrutkujte skrutky nachadzajice sa na spodnom
okraji a prednej strane a odoberte ovladaciu dosku,
potom odoberte trysky a vymente ich za nové v
stlade s tabulkou ,HORAKY” Venujte pozornost pri
spatnom nasadzovani a montazi tesnenia tam, kde je
to nevyhnutné.

PRE MODELY S KAPACITOU 7, 15 a 20 LITROV

K tryskdm sa dostanete tak, Ze otvorite dvierka skrine.
Trysky odskrutkujte a vymenite ich za nové v sulade s
tabulkou ,HORAKY" Venujte pozornost pri spatnom
nasadzovani a montéazi tesnenia tam, kde je to
nevyhnutné.

Nastavenie zapalovacieho horaka (obr. 11A - 11B)
PRE MODELY S KAPACITOU 7, 8, 10 a 18 LITROV

Zapalovaci hordk ma pevné trysky a vzduch. Jedina

pozadovana operacia je vymena trysiek podla typu

plynu, ktory mate k dispozicii:

- Odskrutkujte upeviovacie skrutky a odoberte
ovladaciu dosku (tam, kde je to potrebné).

- Odskrutkujte pritlaénd maticu (¢. 14) a odoberte
dvojkuzel (¢. 15) a zapalovaciu trysku (¢. 16).

- Vymente trysku pomocou vhodnej trysky podla
tabulky ,HORAKY",

- Povymene zapalovacej trysky naskrutkujte pritla¢nu
maticu (€. 14) na prislusny dvojkuzel (¢. 15).

Nastavenie zapalovacieho horaka (obr. 11C)
PRE MODELY S KAPACITOU 15 a 20 LITROV

A pomocou 7 mm Sesthranného kltca nastavte zapa-
fovaci horak (1). Tryska je nastavena spravne, ked pla-
men pokryva termoclanok. V pripade pouzitia LPG je
potrebné regula¢nu skrutku zaskrutkovat az na doraz.

BEZPECNOSTNE SYSTEMY ZARIADENIA

Bezpecnostny ventil: ide o ventil s termoclankom,
ktory umoznuje prerusit tok plynu k hlavhému horaku
v pripade, Ze sa vypne zapalovaci horak.

Pre obnovenie prevadzky zopakujte operacie tykajlce
sa zapalenia zariadenia horaka.

Bezpecnostny termostat: jeho ulohou je zatvorit
privod plynu v pripade véaznych anomalii. Jeho
aktivacia je manualna a pre jeho opatovné uvedenie
do prevadzky je nevyhnutné odskrutkovat maticu (¢.
7) (obr. 7-8).V pripade, Zze ddjde k jeho zasahu, obratte
sa na asistenc¢nu sluzbu.

U modelov FA s elektrickym zdvihanim fritovacieho
kosa a cerpadlom na recirkulaciu oleja sa v priestore
rozvodnej skrinky nachadzaju dve poistky. V pripade
poruchy cerpadla oleja alebo zdvihania fritovacieho
kosa sa obratte na servisné centrum.

UDRZBA

Montaz spotrebicov je vykonand tak, ze je
nevyhnutnych len niekolko prac spojenych s tdrzbou.

Napriek tomu doporu¢ujeme uzivatelovi podpisat
zmluvu o vykonani kontroly spotrebi¢ov zo strany
kvalifikovaného personalu nasho servisného strediska
alebo kvalifikovaného technika aspon raz do roka.

Upozornenia

Vo fritézach, v ktorych sa nachadza, je nutné
pravidelne kontrolovat tesniaci systém oleja nadob
na termostatoch. Dobrym dotiahnutim spojovacieho
kusu sa zabréani pripadnym unikom oleja, ktoré by z
dlhodobého hladiska, mohli spdsobit poskodenie.

VYMENA KOMPONENTOV (NAHRADNE DIELY)

POUZIVAJTE LEN ORIGINALNE NAHRADNE DIELY
DODAVANE VYROBCOM. Vymenu nahradnych
dielovmézu vykonavatlen autorizovanipracovnici!
Pre vymenu ¢astistacipriniektorych modeloch odobrat
kryt tak, ze odskrutkujete skrutky nachédzajice sa na
spodnom okraji alebo v prednej Casti spotrebica. Pri
inych modeloch staci, ak otvorite spodné dvierka.
POZOR: pred odobratim krytu a vymenou
komponentov najskor vyprazdnite nadrzku.

Plynovy ventil: Vietky spoje su na pohlad viditelné.
Pomocou vhodnych klt¢ov odskrutkujte spoje pre
privod a odvod plynu, zapalovaci horak a termoclanok.
Odskrutkujte dve boc¢né upeviiovacie skrutky a
pokracujte vo vymene ventilu. Banku vloZte dobre na
doraz«

Bezpecnostny termostat: Odpojte  konektor
faston termoclanku. Odskrutkujte kryciu maticu,
odskrutkujte upeviiovaciu maticu a vymerite ho. Pri
napajani konektorov faston skontrolujte, ¢i je medzi
nimi spravny kontakt. Uistite sa, ¢i je banka termostatu
dobre na doraz zasunuté na svoje miesto.

Horak: Horék je pripevneny pomocou dvoch skrutiek
a jednej matice k rampe. Odskrutkujte ich, vymeirite a
pevne priskrutkujte.

Termoclanok - Zapalovacia sviecka: Pre
jednoduchsiu vymenu tychto dvoch komponentov
odskrutkujte dve skrutky, ktoré upevnuju lozZisko
zapalovacieho horaka. Odskrutkujte upeviovacie
skrutky a pokracujte vo vymene.

Po vymene prislusnych dielov namontujte v spravnom
poradi ovladaci panel a prislusné diely.

UPOZORNENIE
Po vymene dielov pre privod plynu vykonajte
kontrolu tesnosti a funkcie ré6znych prvkov.

NAVOD NA OBSLUHU

UVEDENIE DO PREVADZKY

Spotrebi¢ je wuréeny na profesiondlne pouZitie
kvalifikovanym personalom. Uzivatelovi
doporucujeme skontrolovat, ¢i doslo k spravnej
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instalacii spotrebica. Vyrobca nezodpoveda za $kody
sposobené nespravnou instalaciou, nedokonalou
udrzbou alebo neznalostou pri pouzivani.

Pred uvedenim spotrebica do prevadzky si POZORNE
PRECITAJTE POKYNY PRE POUZITIE UVEDENE V TEJTO
BROZURE. Zvlastnu pozornost venujte bezpe¢nostnym
nariadeniam. Po  dokonleni  pouzivania, a
predovietkym pocas operacii spojenych s udrzbou
a opravou, vzdy zatvorte kohutiky pre privod plynu.
Pozorne sledujte predpisy tykajuce sa varenia, aspor
pocas prvych obdobi pouzivania, pokial vdam prax a
skusenosti nedovolia individualne si zvolit dobu a
teplotu pripravy jedal.

Pred zapélenim hordka dokonale umyte casti, ktoré
boli v kontakte s kuchynskym olejom tak, ako je to
uvedené v Casti venovanej Cisteniu spotrebica. Potom
skontrolujte, ¢i je vypustaci kohutik zatvoreny a
doplrite olej az po znacku v nadobke (Uroven).

ZAPALENIE

Hordky su napajané pomocou termostatického
bezpecnostného ventilu.

Zapalenie zapalovacieho horaka (GL8..., GL10..)
(obr. 7)

Stlacte tlacidlo () (3), pockajte dostatocny cas
potrebny pre vypustenie vzduchu z potrubi a
niekolkokrat za sebou stlacte tlacidlo piezoelektrického
zapalovaca (2). Prostrednictvom prislusného otvoru na
ovladacom paneli skontrolujte, ¢i doslo k zapaleniu
zapalovacieho hordka. Tlacidlo (3) drzte stlacené
niekolko sekind a potom ho uvolnite. V pripade, Ze sa
zapalovaci horak vypne, postup znovu zopakujte.

Zapalenie zapalovacieho horaka (GL7+7, GL15...,
GL20...) (obr. 8)

Stlacte ovladaci gombik a otacajte ho v protismere
hodinovych ruciciek, pokial nedosiahnete polohu (

) (PILOT-HLAVNY HORAK).

V tejto polohe, drziac stéle stlaceny ovladaci gombik,
opakovane stlacajte tlacidlo piezoelektrického
zapalovaca, pokial sa nezapali plamen zapalovacieho
horaka.

Zapalenie zapalovacieho horaka (GL18...,, SGL18...,
9GL18..., S9GL18..., LX9GL18...) (obr. 9)

Otocte ovlddaci gombik (1) v protismere hodinovych
ruciciek, pokial nedosiahnete polohu (). V tejto
polohe stlacte ovladaci gombik, pokial sa nezapali
zapalovaci horak. Po 3estdesiatich sekundach uvolnite
ovladaci gombik a otoc¢te ho do polohy 0O.v pripade,
Ze sa zapalovaci hordk vypne, postup znovu zopakujte.

Zapalenie hlavnych horakov a regulacia teploty
(GL8..., GL10..., GL7+7, GL15..., GL20...)
Pre zapnutie hlavného hordka otacajte ovladacim

gombikom v protismere hodinovych ruci¢iek, pokial

nedosiahnete zvolenu teplotu. Termostaticky ventil je
oznaceny polohami 1 az 8 pre sériu 600 a 1 az 7 pre
sériu 700/900.

V nasledujicej tabulke su uvedené
hodnoty teploty pre kazdu polohu:

indikativne

Ventil 8 pol.

Poloha 0 1 2 3 4 5 6 7 8
Teplota °C Vypnuty 110 121 133 145 156 168 179 190
Ventil 7 posiz.

Poloha 0o 1 2 3 4 5 6 7
Teplota °C Vypnuty 115 130 143 157 171 180 190

Zapalenie hlavnych horakov a regulacia teploty
(GL18...MI, SGL18...Ml, 9GL18...MIl, S9GL18...MI,
LX9GL18...MI)

Pre zapalenie hlavnych horakov otacajte ovladaci
gombik termostatu, nachadzajuci sa na ovladacom
paneli, pokial nedosiahnete zelanu teplotu.

VYPNUTIE

Vypnutie pocas beznej prevadzky

VYPNUTIE (GL8..., GL10...) (7 bra)

Pre vypnutie hlavnych hordkov staci otocit ovladaci
gombik (1) do polohy (3¥); v tejto polohe ostane
zapéleny len zapalovaci horak. Pre celkové vypnutie
spotrebi¢a stla¢te tlacidlo pre vypnutie (@) (4). Pri
opatovnom zapaleni pockajte priblizne 1 minutu,
pokial sa odblokuje ventil.

VYPNUTIE (GL7+7, GL15..., GL20...) (8 abra)

Pre vypnutie hlavnych hordkov staci otocit ovladaci
gombik (1) do polohy () ; v tejto polohe ostane
zapéleny len zapalovaci horak. Pre celkové vypnutie
spotrebica oto¢te ovladaci gombik do polohy (@).

Vypnutie (GL18..., SGL18..., 9GL18..., S9GL18...,
LX9GL18...) (9 abra)

Pre vypnutie hlavnych horakov otocte ovladaci gombik
termostatu, nachadzajuci sa na ovladacom paneli, az
do hodnoty nula. Potom otocte ovladaci gombik (1)
do polohy (*) ; Vv tejto polohe ostane zapaleny len
zapalovaci horék. Pre celkové vypnutie spotrebica
ototte ovladaci gombik do polohy (@).

Vypnutie v pripade poruchy

V pripade poruchy zatvorte privod plynu do spotrebica.
Postup v pripade dlhodobého
odstavenia zariadenia

Ak nebudete spotrebi¢ pouzivat dlhsiu dobu alebo
v pripade poruchy ¢i zévady zatvorte kohutik pre
privod plynu, ktory je umiestneny na vonkajsej strane
zariadenia. Po vykonani vietkych ukonov spojenych
s cistenim, vysuste povrch z nehrdzavejicej ocele
a osetrite spotrebi¢ dostupnymi pripravkami proti
kordzii. V pripade poruchy upozornite servisné
stredisko.

poruchy a
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PREVADZKA ELEKTRONICKYCH OVLADACOV
FUNKCIE MODELY F AFA

Zapnutie a vypnutie (vid'str. 12)

Stlacte tlacidlo D" po niekolkych sekundach sa na
displeji (A) zobrazi,OFF”.

Vypnuté fritéza, s napajacim kablom zasunutym v
zasuvke, bude mat na displeji “A” hodnotu “OFF".
Fritéza je vybavena elektrickym zapalovanim
zapalovacieho horaku, stlacte a otocte rukovat
ovladaca do polohy zapalovania (obr. 8), drzte ju
stlacenu pre zapélenie zapalovacieho horaku a pred
tym ako rukovét pustite, pockajte niekolko sekund,
aby sa zohrial termoclanok. Stlacte a otocte rukovat
ovladaca do zelanej polohy ()) .

Pre zapnutie fritézy niekolko sekind podrzte stlacené
tlacidlo ), na displeji sa zobrazi predvolena teplota
0°C.

Pre zmenu teploty tepelnej Upravy stlacte tlacidlo (I
), pozadovanu teplotu nastavte stlacanim tlacidiel (+)
a(-).

Pockajte niekolko sekund alebo stlacte tlacidlo ,SET”,
aby ste zrychlili zmenu teploty.

Po dosiahnuti nastavenej teploty fritéza vyda zvukovy
signal a na displeji sa objavi zelend bodka. Tento stav
bude pretrvavat, kym sa neupravi nastavena teplota
alebo kym sa fritéza nevypne.

Vtedy sa prepne do rezimu udrziavania teploty a
bude sa opakovane zapinat a vypinat, aby sa udrzala
konstantna teplota oleja.

Pre vypnutie fritézy niekolko sekind podrzte stlacené
tlacidlo (), na displeji sa zobrazi,OFF”.

Otocte otoc¢né koliesko ,G” do polohy (*), v tejto
polohe zostava horiet len pilotny plamen. Zariadenie
sa Uplne vypne po otoéeni kolieska,G” do polohy (@)
a po stlaceni tlacidla,D” zhasne napis, OFF”.

Pouzitie automatického zdvihania fritovacieho
kosa, nastavenie doby tepelnej pripravy (modely
FA - Obr. 12)

Zdvihanie koSov sa mdze pouzivat pre jeden kés alebo
pre dva polovi¢né kose.

Ak chcete pouzivat zdvihanie na dva polovi¢né kose,
nastavte prepina¢,M” fritézy do polohy pre dva kose.
Ak chcete pouzivat zdvihanie koSov pre jeden koS,
nastavte prepina¢,M” do polohy pre jediny kés.

Pre nastavenie casu T1 stlacte tlacidlo (T1) pod
displejom (A), nastavte cas, najprv sekundy, potom
minuty a pre potvrdenie stlacte tlacidlo SET.

Po stlaceni tlacidla B (T1) ko klesne nadol.

Po uplynuti nastavenej doby sa cyklus fritovania
ukondi a fritovaci ko3 sa zdvihne.

Cas T2 nastavite rovnakym postupom.

Pouzivanie ¢asovaca (modely F, obr. 12)

U modelov len s filtrovanim oleja (bez tlacidiel B a C)
je mozné regulovat ¢as varenia pomocou ¢asovaca na
displeji.

Pre nastavenie ¢asovata na zapnutej fritéze stlacte
tlacidlo (T1), nastavte cas, najprv sekundy, potom
minuty a pre potvrdenie a spustenie odpocitavania
stlacte tlacidlo SET.

Po skonceni tepelnej upravy displeji vyda zvukovy
signal, ktory upozorni na ukoncenie tepelnej Gpravy.
Rovnaky postup vykonajte pre cas (T2).

Filtrovanie a pouzivanie ¢erpadla (modely F a FA -
Obr.12)
Uistite sa, Ze sa ovladac,G" ventilu nachadza v polohe

Uistite sa, Ze sa pod vypustom oleja nachadza zberna
nadoba a filter.

Olej sa nesmie vypustat pri izbovej teplote a
bezprostredne po ukonceni fritovania.

Olej vypustte priblizne po 3 hodinach od ukoncenia
fritovania a zaroven musi byt jeho teplota nizsia, ako
90 °C. Budte opatrni pri manipulécii s hortcim olejom.
Pomaly otocte rukovatou ,H" aby sa otvoril vypustaci
kohut. Davajte pozor na prskajuci olej. Olej rychlo
vytecie do zbernej nadoby a filter zaruci dokladné
mechanické cistenie. V  pripade mimoriadne
znecisteného oleja vizualne skontrolujte, ¢i nepreteka
cezfilter.

Zatvorte kohut H.

Pre spustenie ¢erpania oleja ze zberné nadobky do
vane zapnite fritézu a stlacte tlacidlo FNC, potom
stla¢te tlacidlo (§g@.

Pre spustenie cerpadla stlacte tlacidlo ([::) a olej
zacne pritekat do vane.

Vtomto okamihu sa spusti 10-minttové odpocitavanie.
Ak chcete cerpadlo zastavit predcasne, staci znova
stlacit tlacidlo ()

Ak chcete ukoncit funkciu cerpania oleja, stlacte
tlacidlo (@)).

Vyprazdnenie nadobky trva priblizne 5 minut.

Cim je olej chladnejsi, tym dlhsie trvé jeho
precerpdavanie.

Viskozita oleja musi byt nizsia nez 350 cSt a teplota
maximalne 90°C.

Funkcia MELTING (Roztapanie) (vid'str. 12)

Funkcia melting (roztapanie) umoznuje ohrievat olej
bez nahlych zvyseni teploty, ¢im umoznuje cyklickd
prevadzku fritézy.

Této funkcia sa pouziva najmé v chladnych mesiacoch,
ked ma olej tendenciu tuhnut, a v pripade pouzivania
rastlinného tuku na vyprazanie.

Striedavou prevéadzkou fritéza rozpusti tuk pouZity na
vypréazanie bez rizika, ze ho spali.

Pre zapnutie funkcie tavenia stlacte tlacidlo ,FNC" a
potom stlacte tlacidlo ().

Na displeji sa zobrazi 100 °C, fritéza zac¢ne cyklicky
pracovat, kym sa nedosiahne teplota 100 °C, potom
sa fritéza automaticky prepne do stavu udrziavania
teploty oleja na 100 °C.

Funkciu tavenia mozete kedykolvek vypnut stlacenim
tlacidla (&)

Ak je funkcia tavenia zapnuta, pri teplote oleja nad 100
°C fritéza pocka, kym sa olej ochladi na 100 °C, potom
sa automaticky prepne do stavu udrziavania teploty
olejana 100 °C.
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FUNKCIE MODELY BFLEX (pozri obr. 13)

Zapnutie, nastavenie a vypnutie

Vypnutd fritéza, s napajacim kablom zasunutym v
zasuvke, bude mat na displeji “A” hodnotu “OFF".
Fritéza je vybavena elektrickym zapalovanim
zapalovacieho horaku, stlacte a otocte rukovat
ovladaca do polohy zapalovania (obr. 8), drzte ju
stlacenu pre zapélenie zapalovacieho horadku a pred
tym ako rukovét pustite, pockajte niekolko sekund,
aby sa zohrial termoclanok. Stlacte a otocte rukovat
ovladaca do zZelanej poIohyO .

Fritézu zapnete tak, Ze na niekolko sekund podrzite
stlaceny ovladac ,B", kym zaznie akusticky signal, a na
displeji sa objavi implicitna teplota 190° a népis ,°C”
blika.

Teplotu varenia mozno zmenit rychlym stlacenim
ovladaca “B" a jeho otocenim. Ked' sa na displeji objavi
zeland teplota, znova stlacte rukovat ,B” a ulozte
novu hodnotu alebo pockajte niekolko sekind na
potvrdzujuci zvukovy signal.

Po dosiahnuti nastavenej teploty fritéza vyda zvukovy
signal a népis “°C" zostane svietit bez blikania.
Nasledne prejde do rezimu udrZiavania teploty a bude
nepretrzite zapinat a vypinat, aby sa udrzala stala
teplota oleja.

Pre vypnutie fritézy stlatte a drzte niekolko sekund
stlaceny ovladac “B", na displeji “A” sa zobrazi napis
"HOT” a bude svietit kym teplota oleja neklesne pod
60 °C, pod tuto hodnotu bude zobrazovat “OFF”. Pre
zhasnutie zapalovacieho horaku stlacte a otocte
rukovét ovladaca do polohy @.

Funkcia MELTING (pozri obr. 13)

Funkcia melting umoziiuje zohrievat olej bez
prudkého zvySovania teploty, tak Ze fritéza bude
pracovat cyklicky.

Tato funkcia sa pouziva prevazne v chladnych
mesiacoch, ked mé olej tendenciu tuhnut alebo v
pripade, Ze sa na fritovanie pouziva rastlinny tuk.

Pri prerusovanej prevadzke fritéza rozpusta tuk
pouzity na fritovanie, bez rizika jeho prepalenia.

Pre zapnutie funkcie melting rychlo stlacte“D", rozsvieti
sa led kontrolka“F” a na displeji sa automaticky zobrazi
100 °C, fritéza za¢ne pracovat cyklicky, dovtedy kym
nedosiahne teplotu 100 °C, potom fritéza automaticky
prejde do rezimu udrziavania, ktory bude udrziavat
teplotu oleja na hodnote 100 °C.

Funkciu melting mozno kedykolvek zapnut alebo
vypnut rychlym stla¢enim tlacidla“D".

Ak funkciu melting zapnete ked ma olej teplotu
vyssiu ako 100 °C, fritéza pocka na ochladnutie oleja
na 100 °C a potom sa automaticky prepne do rezimu
udrziavania, ktory bude udrziavat teplotu oleja na
hodnote 100 °C.

Pozor

Zariadenie je vybavené chladiacim systémom, ktory
je umiestneny za ovladacim panelom: pravidelne
kontrolujte cinnost ventildtora a (istite ho od
pripadného prachu.

STAROSTLIVOST O ZARIADENIE

Upozornenia a rady

Udrzujte uroven oleja vzdy medzi Groviiou maxima a
minima.

Fritézu nikdy nezapinajte v pripade, Ze troven oleja nie
je spravna. Olej ¢asto vymienajte: olej dalej nepouzivajte
v pripade, Ze dosiahol hnedastu farbu a doslo k zvyseniu
jeho viskozity. Nikdy nenaplfajte kosik nad 50% jeho
kapacity: toto umozni rychlu pripravu jedal a bezpecné
pouZitie spotrebi¢a. Po ponoreni kosika do nadobky
dojde k rychlej tvorbe peny, ktoré je sposobené
emulziou medzi teplym olejom a vodou obsiahnutou
v potravine. V pripade, Ze je mnozstvo vytvorenej peny
velké, nadvihnite kosik a znovu ho ponorte do nadoby.
Pena nésledne zmizne.

Pocas vyprazania dochadza k oddelovaniu ¢iastociek
jedal; velké casti sa ukladaju na mriezku a malé casti
na dno do studenej zény. Aby sa zabranilo uloZeniu a
zhoreniu tychto ciastociek, pravidelne ich odstrariujte.
Operaciu spojenu s odstranenim (ciastociek jedal
vykonavajte vtedy, ked je olej studeny a ciastocky su
usadené.

Upozornenia pri pouzZiti pevnych tukov (bravéova
mast)

V pripade pouzitia brav¢ovej masti na vyprazanie moéze
dojst k vytvoreniu nebezpecnych situacii spésobenych
prehriatim danej masti a nadobky fritézy. Preto je
nevyhnutné pomaly rozpustit bravéovd mast tak, ako
je to uvedené v nasledujucej ¢asti:

Vyberte kosik, sietku naddobky a vloZte do nej pevny
tuk.

Nechajte fungovat spotrebi¢ v polohe s maximalnym
vykonom asi jednu minutu, po uplynuti tejto doby
ho presurite do polohy zapalovania. Pevny tuk sa
pri kontakte s teplymi zapalovacimi rdarkami za¢ne
roztapat.

Pockajte zopar minut, aby ste dosiahli postupné
rozpustenie tuku bez prehratia. Vratte ovladaci gombik
spotrebi¢a do maximalnej polohy na dalsiu mindtu a
potom ho vratte do polohy zapalovania.

Rurky sa tymto spdésobom dostato¢ne zahreju.
Pockajte, kym sa pevny tuk celkom neroztopi a vratte
do néadobky fritézy sietku a kosik. Len ked' dojde k
uplnému rozpusteniu tuku a dosiahnutiu spravneho
mnozstva masti, modzete pokracovat v spravnom
pouziti fritézy.

Upozornenia tykajice sa pouzivania horiuceho
oleja
Je zakazané akékolvek spravanie, ktoré by viedlo k:

Prehriatiu oleja.
Nevhodnému pouzitiu fritézy.
. Vymene oleja vtedy, ked je fritéza hordca.

. Pouzitiu horlavych rozpustadiel uréenych na
Cistenie.

. Nespravnemu naplneniu vanicky (nad alebo pod
hladinu).

Vlozeniu neodkvapkanych, mokrych potravin
alebo vody do hortceho oleja.
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Cistenie usadenin

Po usadeni a vychladnuti oleja vytiahnite jemnym
a pomalym sposobom sietku z nadoby pomocou
rukovati tak, Zze ju budete udrziavat v horizontélnej
polohe, aby ste zadrzali vietky velké ciastocky, ktoré
sa na fu usadili.

a) Pre modely so stolovym prevedenim (obr. 5)
(GL8B - GL8+8B - GL8M - GL8+8M - GL10B - GL10+10B).
Pred otvorenim vypustacieho kohutika (6) vlozte
hadicu (15) do otvoru (5) podla obrazku. Po umiestneni
lavérika alebo kovového kyblika s objemom aspori 12
litrov pod odvod nadvihnite ¢ap (14) a otvorte paku
(6).

Po dokonceni vypustenia zatvorte kohutik tak, Ze
otocite paku (6) a odoberiete hadicu (15) otacajuc fiou
v protismere.

b)Pre modely s podstavbou (obr. 6) Uistite sa, aby
bola nadrzka (9) dodavana so spotrebicom zasunuta
pod odvod (8), potom otocte vypustaci ventil, ktory
otvori kohutik.

Upozornenia pre vypustanie a filtrovanie oleja

- Pred filtrovanim alebo vypustenim oleja do vanicky,
nechajte olej vychladnut.

- Odporuca sa vypustit olej do vani¢ky na viackrat.

- Odporuca sadavat maximalny pozor pri manipuldcii
s vanickou s olejom.

CISTENIE

Pozor!

- Pred (istenim zariadenie vypnite a nechajte
vychladnut.

- V pripade elektrickych zariadeni vypnite privod
elektrického pradu pomocou prislusného vypinaca.

Starostlivé kazdodenné (istenie zaruuje spravnu

funkciu a dlhd Zivotnost zariadenia. Ocelové casti

zariadenia Cistite pomocou vody a (istiaceho
prostriedku vlhkou handri¢ckou; na odstranenie
odolnejsej 3piny pouZite etanol, acetdén alebo iné
rozpUstadlo obsahujice halogény; nepouzivajte
abrazivne latky a korozivne cistiace prostriedky
ako je kyselina solna / chlorovodikova alebo sirova.
Pouzitie kyselin moze ohrozit spravnu funkciu a
bezpecnost zariadenia. Nepouzivajte kefy, drotenky
alebo abrazivne kotuce vyrobené z inych materialov
alebo zliatin, ktoré by mohli sposobit vytvorenie
hrdzavych 3kvin na povrchu zariadenia. Z rovnakého
dovodu sa vyhybajte kontaktu zariadenia so Zeleznymi
predmetmi. Pozor na kefy a drotenky z nehrdzavejucej
ocele, ktoré sice nespdsobuju kontaminaciu povrchov,
ale mozu ich poskriabat.

Aj ked je zariadenie velmi $pinavé, nikdy nepouZivajte
skleneny alebo $mirglovy papier; v tomto pripade
doporucujeme pouzit syntetické 3pongie (napr.
Scotchbrite). Dalej je zakézané pouzivat pripravky na
Cistenie striebra a je potrebné davat pozor na vypary
kyseliny solnej alebo sirovej, ktoré sa moézu tvorit
napriklad pri cisteni podldh. Nikdy na zariadenie
nesmerujte striekajucu vodu, pretoze by mohlo déjst
k jeho poskodeniu. Po vycisteni ho starostlivo umyte
Cistou vodou a vysuste handri¢kou. Po vykonani
vetkych Ukonov spojenych s dcistenim, vysuste
povrch z nehrdzavejlcej ocele a o3etrite spotrebi¢
dostupnymi pripravkami proti korézii.

ZARUCNY LIST

PODNIK:

ULICA:

PSC: MESTO:

KRAJ: DATUM INSTALACIE:

MODEL

NOMENKLATURNE CiSLO

UPOZORNENIE

Vyrobca odmieta zodpovednost za akékolvek pripadné nepresnosti vyskytujice sa v tomto navode, ktoré vznikli pri
prepisovani a tlaci. Vyrobca si dalej vyhradzuje pravo pozmenit vyrobok kedykolvek to uzné za vhodné alebo uzito¢né, za
predpokladu, ze nedéjde k ovplyvneniu jeho zdkladnych vlastnosti. Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost v pripade
nedodrziavania pokynov obsiahnutych v tomto navode. Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost za priame a nepriame
skody spdsobené nespravnou instalaciou, manipuléciou, nespravnou tdrzbou a nevhodnym pouzivanim zariadenia.
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GAZUZEMU FRITOZOK - PLUS 600 SZERIA
Késziilék tipusa Leirasa Méret:(t(:ll)j(e"s'xr:lda) :il’lslgk;asnal Tipus
GL8B Géziizem( fritdz egylapd — L.8 mm 300x600x290 (410) A
GL8M Gaziizemd fritz bitorral — L.8 mm 300x600x900 (1020) Al
GL8+8B Géziizemd fritdz egylapd — L.8+8 mm 600x600x290 (410) A
GL8+8M Gaziizemi fritz bitorral — L.8+8 mm 600x600x900 (1020) Al
GAZUZEMU FRITOZOK - MACROS 700 SZERIA
Készillék tipusa | Leirdsa Mé’“?{:‘ﬁ.‘:ﬁ"ggg"gﬂ‘é“;“m' Tipus
GL10B Gaziizem( frit6z egylapd — L.10 mm 400x714x290 (430) Al
GL1OM Gaziizem( frit6z bitorral — L.10 mm 400x714x900 (1040) Al
GL7+7M Gaziizemdi fritdz bitorral — L.7+7 mm 400x714x900 (1040) A
GL10+10B Gaziizem( fritdz egylapd — L.10+10 mm 800x714x290 (430) Al
GL10+10M Gaziizemd frit6z butorral — L.10+10 mm 800x714x900 (1040) Al
GL15M Gaziizemdi fritdz bitorral — L.15 mm 400x714x900 (1040) A
GL15M-BF Gaziizem( fritoz bitorral — Bflex vezérlés — L.15 mm 400x714x900 (1040) A
GL15+15M Gaziizemd frit6z butorral — L.15+15 mm 800x714x900 (1040) Al
GL15+15M-BF Gaziizemi fritz bitorral — Bflex vezérlés — L.15+15 mm 800x714x900 (1040) A
GL18MI Gaziizemd frit6z bitorral — L.18 mm400x714x900(1040) Al
GL18MI-BF Gaziizemd frit6z bitorral — Bflex vezérlés — L.18 mm400x714x900(1040) A
GL18+18MI Gaziizemi fritoz bitorral — L.18+18 mm800x714x900(1040) A
GL18+18MI-BF @aziizem( frit6z bitorral — Bflex vezérlés — L.18+18 mm800x714x900(1040) A
GL20M @aziizem( frit6z bitorral — L.20 mm 400x714x900 (1040) Al
GL20M-BF Gaziizemi fritdz bitorral — Bflex vezérlés — L.20 mm 400x714x900 (1040) A
GL20+20M Gaziizemd frit6z butorral — L.20+20 mm 800x714x900 (1040) Al
GL20+20M-BF Gaziizemd frit6z bitorral — Bflex vezérlés — 1.20+20 mm 800x714x900 (1040) A
GAZUZEMU FRITOZOK - MAXIMA 900 SZERIA
Késziilék tipusa Leirésa M"“‘(ffl’j‘e"s""ra)g"g';;‘é';“"" Tipus
9GL18MI Gaziizemi fritdz bitorral — L.18 mm 400x900x900 (1065) A
9GL18MI-BF Gaziizem( frit6z bitorral — Bflex vezérlés — L.18 mm 400x900x900 (1065) A
9GL18+18MI Gaziizemd frit6z butorral — L.18+18 mm 800x900x900 (1065) Al
9GL18+18MI-BF | Gaziizem(i frit6z bitorral — Bflex vezérlés — L.18+18 mm 800x900x900 (1065) A
9GL20M Gaziizemd frit6z bitorral — 20 mm 400x900x900 (1065) Al
9GL20+20M Gaziizemd frit6z butorral — 20+20 mm 800x900x900 (1065) Al
9GL20MEL Gaziizemi fritoz bitorral — elektronikus vezérlés — 20 mm 400x900x900 (1065) A
9GL20M-BF Gaziizem( frit6z bitorral — Bflex vezérlés — .20 mm 400x900x900 (1065) A
9GL20+20M-BF Gaziizemd frit6z bitorral — Bflex vezérlés — L.20+20 mm 800x900x900 (1065) A
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GAZUZEMU FRITOZOK - S700 SZERIA

Késziléktipusa | Leirdsa Mé’“‘(g'ﬁ‘e"s""ra) x‘s's"é";a"‘" Tipus
SGL18MI Gaziizemd fritoz bitorral — L.18 mm 400x730x900 (1090) A
SGL18+18MI Gaziizemd frit6z butorral — L.18+18 mm 800x730x900 (1090) Al
SGL18MI-BF Gaziizemd frit6z butorral — Bflex vezérlés L.18 mm 400x730x900 (1090) A
GAZUZEMU FRITOZOK - S900 SZERIA

Késziilék tipusa Leirasa Méret:(t(:‘a.(xxn'ﬁ gh:':::;)asml Tipus
S9GL18MI Gaziizemd frit6z butorral — L.18 mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL18+18MI Gaziizemi fritoz bitorral — L.18+18 mm 800x900x900 (1065) A
S9GL20M Gaziizemd frit6z butorral — .20 mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20M-BF Gaziizem( fritéz bitorral — Bflex vezérlés — L.20 mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20MFA Géziizem( fritdz butorral — olajsziirés és automatikus kosaremelés — L.20 mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20MF Gaziizem( fritdz bitorral - olajszdrés — L.20 mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20MFA-BF Gaziizem(i fritdz bitorral - Bflex vezérlés, olajsz(irés és automatikus kosaremelés—L20 |  mm 400x900x900 (1065) Al
$9GL20+20M Gaziizemi fritoz bitorral — L.20+20 mm 800x900x900 (1065) A
S9GL20+20M-BF | Gaziizem(i fritdz bitorral — Bflex vezérlés — L.20+20 mm 800x900x900 (1065) Al
S9GL18MI-BF Gaziizem( fritéz bitorral — Bflex vezérlés — L.18 mm 400x900x900 (1065) A
S9GL18+18MI-BF | Gaziizem(i frit6z bitorral — Bflex vezérlés — L.18+18 mm 800x900x900 (1065) Al
GAZUZEMU FRITOZOK - LX900 TOP SZERIA

Késziilék tipusa Leirdsa Méretig:‘m"xz;ﬁ:&";fﬂal Tipus
LX9GL18 Gézos olajsiitdrugéval — L.18 mm 400x900x580 (840) A
LX9GL18I-BF Gézos olajsiitdrugoval — Bflex vezérlés — L.18 mm 400x900x580 (840) A
LX9GL20 Gdzos olajsiitdrugdval — L.20 mm 400x900x580 (840) A
LX9GL20-BF Gdzos olajsiitdrugdval — Bflex vezérlés — L.20 mm 400x900x580 (840) Al




215

0¥z - 02t
0y -07C

19-

IW8L+8L19S
IW8LT9S - IN8L19S

(AT U/gw y/by

NYLOH Auwiys 9ba13) odajaq LE/0ED o
063 nfay oluie basynzsay | -afja1 sabajagu | esndiy sabasynzs seyzseAboy | Auawysajay ;
nAjoquon | 063 sassbuay | sndpy jaqey SOWONR| | 19ZNRZS 73ysh3 0d] sab3AN
olvayv IMvzsNw
0s's | 9 [§ES 0¥z -0t 10 LY 99 90 6 09'C €€ 19-W0z+0719
05's 9 Ly 9 90y 6v'€ 097 113 WozZ+02Z19
05's | € S'Lxe 0¥z - 07T L' Ly €€ €0 St 0€'L S9L 18-W0z1d
05's € LY 113 €0 sl 0€'L §9L Woz1d
L 14 §'Lxe 0¥z - 07T L' Ly 9§ ' 13 Tt 14 49-1W8L+8L19 - IW8L+8L19
L 4 SIXg 0¥Z- 02 0] Ly 8¢ [74 Sl L ¥l 19-IW8L19 - IW8L1Y

(7474 9 §'IXE 0¥Z -0z 1'0 LY 805 €1’ 69T 007 'St 48-WSL+SL1D
€<y | 9 Ly 805 €L 69'7 007 'St WSL+§119
(7474 € SIXE 0¥Z - 02t 1'0 LY st 95°L ye'L 00°L [u 49-WSL1D
€y | € Ly 1414 9L yE'L 00'L ru WsL19

' C ' C LY 9T 0Ll 9'L 80'L el WOL+0L1D

e | T | swe| T Ly 9T 0L 9L 80'L el 40L+0L19
097 4 LY 78l €Ll 16'0 441} 76 WL+L1D

923 L ' L LY el $8°0 [94] 50 6'9 WoL1d

' L | s'e L Ly g'el 80 €L'0 50 69 40119

ANYLOH Auguiysafja) 9banaj gdajaq sndiL
0b3 063 olwe basynzsay sabajau esndpy sabasynzs [74) 009 1£/0€9 Auguiysajay

063 nfay sijeng | nfay nAjoquion | nfay nAjoquion | 067 saiabuay | sndiy [aqey | nuLAZS SeIQ | SOWOIR |  1ZANBZS 22ys3b3 | seazsebojuesa | sewzsefbojuenayy | seazsefboyngy|  sabaAIN
olivayv IMvzsnw

0€'e | T |ogt | ¢ Ly 9T [ ov'L 0L [£3 W8+819

og'e| T |oge| ¢ LY ¥'9C o'l ov'L €0'L 41} 48+819

0g'e| L |o€e| L Ly 41 180 0£'0 441 99 W81

0€'€ L |og'e L LY 41! 180 0£0 750 99 4819

NYZOH Aupuiys 9bana] odajaq sndiL
963 963 Qlaune Bsunzsay | -afjsasabau | esndp sabasnzs 9¢) 00 LE/0€9 Auguiysafay }

063 nfd3y sijeng | nfay nAjoquion | nfdy nAjoquion | 063 sasabuay | sndinjagqey | nupdzs seligd | sowoipd) 192344328 73yshg seyzsefbojueidyy | sexzseAbojuesaly | serzsedboy gy | sabapaaN

JoLvayv IMvzsnw

009 SN1d VIY3ZS -MOZOLI¥d NWIZNZYD



216

0vC-0TC

EXEE g'Ixe 0vZ -0t L' LY 13 94 gL 8¢’L [ 18-W0Z196X1
£8' € A 19 (%4 'l 8¢'L (Wi} WOZ196X1
L 14 S'IXE 0vZ -0z L' LY 9§ h'e 0't [44 8z 18L+8L196X1
L 4 S'IXE 0¥ - 07 1'0 LY 8¢ 174 gL L'l ¥l 18-18L196X1 - 18L196X1
INYZOH Aupunysafjay 96313) odajaq LE/0£D sndjL
063 nfay ob3 ouie Basynzsay sabajagu esndjy sabasynzs [70) 079 seyzsefboy | Aupwysajay

063 nfay sijeng | DAjoquign | nfay nAjoquig | 963 sausbuay | sndi jaqey | nuliazs seag| | sowoined | 1azaezs | zayspby | seazsedBojuplaly | seyzsedbojuersy 0d1 sabaaN
Jolvayv IMvzsNw dO1006X1 VI43ZS -MOZOoL11d4d NWIZNZYD
€8s 0¥z - 07T 5§ AW0Z196S - YAIN0Z196S
€8s 0¥z - 07T 13 18-W0Z+07196S
€8s 0¥ - 02 Sl 49-W0Z196S
€8s 13 W0Z+07196S
€8s Sl Woz196S
0¥Z- 02 14 19-IW8L+8L196S- IN8L+8L196S

18-IN8L196S - IN8L196S

NYZOH 96ana| 9dajag LE/0€D sndjL
063 nfoy (i) LI b3s)nzsay sabasynzs seyzseboy | Auawysa|ay
969 nfay sifeng | Aloquion | nfay njoquio | 969 sasabuay | sy jaqey | uvidzs spug | Sowonyal | Jezawiazs | zaysphy sabajnaN
Joilvav IMvzsni

w5 -0 5 JENOT+OT106
£8's oz - 022 ¢l 18-N0Z196
£8's o WOZ+0Z196
€8s ¢l Woz196
18-WBL+31196

ore-0ce 8 IW8L+81196

0z -0t ol 18-IWSL196 - INSL126

4NYZ0H fAupuiysafja) 9bana| 9dafaq LE/0€9 sndJL
ob3 063 nlay ouie Basynzsay sabajapu sabasynzs seyzseAboy | Augwysajay
063 nfay sijen | nfoy nAloquion | nAjoquign | 963 sasabuay | sndi jaqey | uLazs spigp | sowonya|3 |1ezayiezs |  zayspby | seazsedBojuplayy |seizsedbojueloly 0d] ISTETENY]
Molvav IMvzsni 006 YWIXVIN VI4IZS -0ZOL1dd NINIZNZYD




| 217

A készulékek megfelelnek az aldbbi eurdpai rendeleteknek, irdanyelveknek és szabvanyoknak:

1935/2004/CE Rendelet az élelmiszerekkel rendeltetésszer(ien érintkezésbe kerlilé anyagokrdl és targyakrol

2016/426/UE Gaziizem berendezésekrél sz6l6 rendelet

2014/35/UE Alacsony fesziiltség

2014/30/UE EMC (elektromagneses kompatibilitas)

2011/65/UE Veszélyes anyagok elektromos és elektronikus berendezésekben valé alkalmazasanak korlatozasa

2006/42/CE A gépek és a killonleges hivatkozasi normak szabalyozasai.

EN 203-1 Altalanos szabvany, haztartési hasznélat(i GAZ berendezések és hasonlok

EN 203-3 Szabvény, élelmiszerrel érintkezésbe keriil6 anyagok és késziilékrészek, valamint egyéb egészségligyi
szempontok

EN 203-2-4 Szabvany, géztiizelést tobbfunkcios nagykonyhai készillékek, egyedi kovetelmények, OLAJSUTOK

EN 60335-1 Héztartasi és hasonlé jellegl villamos késziilékek biztonsaga, altalanos kovetelmények

EN 62233 Héztartasi és hasonld jellegl készilékek elektromdagneses terének emberi expoziciéra vonatkozd
mérési modszerei

EN 61000 Elektromégneses 6sszeférhetdségi szabvany

EN 55014 Elektromégneses 6sszeférhetdségi szabvany

A berendezés miiszaki jellemzéi
A miszaki adattabla a berendezés frontalis részén talalhato, mely tartalmazza a bekétéséhez sziikséges 6sszes tudnivaldt.

NAME:
MANUFACTURER’S ADDRESS:
TYPE/MOD: ......... Y- Seriali v e
TYPE: A1 Hz: 50/60
0051-..... w—
Made in Italy

INFORMACIOK PROFESSZIONALIS KESZULEKEK FELHASZNALOI SZAMARA

|
A "2012/19/EU Iranyelv az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl (EEBH) végrehajtasara”
késziilt 2014. marcius 14-én kelt 49. sz. Torvényerejii Rendeletnek megfeleléen.

A késziléken vagy annak csomagoldsan feltlintetett athuzott szemetesedény szimbdlum jelzi, hogy a terméket az
életciklusa végén a tobbi hulladéktdl elkulonitve kell gy(jteni, hogy biztosithaté legyen annak megfelelé kezelése és
Ujrafelhasznélasa. Tehdt a jelen professziondlis késziilék szelektiv gydjtését az életciklusa végén a kdvetkezéknek kell
megszervezni és iranyitani:

a) kozvetlenll a felhaszndlonak, amennyiben a késziilék az EEBH helyi hatdlyba Iépése el6tt keriilt piacra, és a
felhasznalé az anélkiil torténd kiselejtezését hatarozza el, hogy gondoskodna egy egyenértéki Uj cserekésziilékrél,
amely ugyanazokra a funkcidkra alkalmas;

a gyarténak, mint annak a személynek, aki a terméket elsének vezette be és értékesitette az EU orszagban, vagy
viszonteladoként lép fel az EU orszagban a sajat markaju aj késziilékkel, amellyel az el6z6t lecserélte, abban az
esetben, a dontéssel egyidejlleg, miszerint az EEBH helyi hatdlyba Iépését megelézéen piacra keriilt késziiléket
annak életciklusa végén leselejtezi, a felhasznalo egy megegyez6 tipusu, ugyanazokra a funkcidkra alkalmas termék
vasarlasat végzi el. Ez utébbi esetben a felhasznald kérheti, hogy az emlitett Uj késziilék dtadasat kovetd 15 naptéri
napot meg nem haladé idészakon beliil a gyarté vonja be a jelen késziléket;

a gyarténak, mint annak a személynek, aki a terméket elsének vezette be és értékesitette az EU orszagban, vagy
viszonteladoként 1ép fel az EU orszagban a sajat markaju késziilékkel, abban az esetben, ha a késziilék az EEBH helyi
hatdlyba lépése utan kertilt piacra.

2

(¢

A megfelelé szelektiv gydjtés, amelyet a kiselejtezett készllék kornyezettel kompatibilis Ujrahasznositasa, kezelése és
artalmatlanitdsa kovet, hozzdjarul a kornyezetre és az egészségre karos esetleges negativ hatasok elkeriiléséhez, és
el6segiti a késziiléket alkoté anyagok Ujra felhasznalasat és/vagy Ujra hasznositasat.

A terméknek az ligyfél részérél torténé szabalytalan feldolgozasa a hatalyos jogi szabalyozasnak megfelel6en
biintetést von maga utan.
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KULONLEGES UTASITASOK

POZOR!

Obrézky uvedené v kapitole sa nachadzaju na prvych stranach tejto prirucky.

KESZULEK LE[RASA

A berendezés egy nagyon erds robosztus
acélszerkezetbdl all, négy darab fliggdleges iranyban
szabdlyozhaté  labakkal.  Kilsé  véddburkolata
18/10-es kromnikkel acélbdl késziiL. A felflités, h6-
és mechanikai behatdsoknak ellendlls, kromozott
csé formaju inox- acéllemezbdl készilt égék utjan
torténik. A hémérséklet szabalyozasat biztonsagi
szelepek, illetve berendezések garantaljak.

BERENDEZES

Beszerelésének helye

A berendezést lehetbleg egy jol szell6zott helyiségben,
elszivo-késziilék kisérete mellett allitsuk fel. A
berendezés mind magéban, mind, pedig mas egyéb
berendezés készllék egyméshoz rendelése mellett
alkalmazhato. llyen esetekben mindenesetre ajanlatos
egy oldaliranyd minimum 150 mm, illetve hatulsé
pozicidban egy ugyancsak 150 mm-nyi tavolsagot
betartani.

A berendezés kozelében lévo falak (falak, diszek,
konyhabutorok, diszité feliiletek stb.) nem égheté
anyagokbdl késziilhetnek.

Helyezzilk a berendezést egy asztalra, vagy egy
gyulékonymentes anyagbdl készult lapfeliletre.

Még mielétt bekotnénk a készlléket, ellendrizzik
le a muszaki adatlapot, meggy6zédve arrél, hogy a
rendelkezésre all6 géztipus azonos az eldiras szerinti
gaz tipusaval. Abban az esetben, ha a készulék egy
eltér6 tipusi gazzal mikodne, e vonatkozasban
informalédjunk a,miikodés mas tipust gazokkal” cimi
fejezetben.
Torvényrendeletek, miiszaki eldirasok, illetve
iranyelvek

A késziilék beszerelését az alabbi eldirasok betartasa
mellett kell elvégezni:

UNI CIG 8723 normativa

- éplletek, illetve ezeknek helyiségeire vonatkozd
tlizbiztonsagi rendeletek;

- érvényben lévé baleset-megel&zésre vonatkozd

rendeletek;

gazszolgaltato hivatala altal kozreadott rendeletek;

- érvényben lévé CEl rendeletek;

érvényben [évé VVF rendeletek

BESZERELES
A berendezés beszerelését, bedllitdsat illetve
karbantartasdt, a mindenkori érvényben 1évé
vonatkozé  torvényrendeletek, illetve elGirasok
figgvényében, az erre felhatalmazott helyi

gazszolgaltaté vallalat végezheti el.

Beszerelési procedurak

A késziilék helyes pozicios szintelését a fliggbleges
iranyu szabalyozhato labakkal végezhetjiik el.

Gaz bekotése

A késziilék 1/2" G -as csatlakozdcsonkba toérténd
beiktatdsdt egy normaszerinti  csatlakozédugé
segitségével, illetve fix bekotés révén oldhatjuk
meg. Amennyiben flexibilis vezetét alkalmaznénk,
ezeknek a vonatkozé normativak fliggvénye
szerinti rozsdamentes acélbdl kell, hogy legyenek.
A becsatlakoztatdst kovetdéen, egy hozzdadott
specialis spray segitségével ellendrizziik, a tomités
megfeleldsségét.

Fiistelvezetés

A készilékek helyiségekben torténd elhelyezését
csakis a mindenkor érvényben lévé, égéstermékek
elvezetésérél  sz6l6,  beszerelési normativék
fliggvényében szabad megejteni. A berendezéseket
ugy kell tekinteni, (Iasd a “MUSZAKI ADATOKAT”) mint:
"A1” kategdridju gdzkésziilékek

Melyek nincsenek kilon kiképezve égéstermékek
elvezetésére szolgaloé csatlakozokkal.

Ezen készllékek produkalta égéstermékeket erre
megfelelé égéstermék elszivé vagy ehhez hasonlé
berendezések beiktatasaval kell realizalni, ami, vagy
egy hatékony és biztonsagos kémény, illetve direkt
uton, szabadtérbe torténd elvezetés révén oldhatéd
meg.

Ennek hidnydban, megengedett egy kozvetlen
kulsé térbe kicsatlakozo, légelszivé berendezés
kozbeiktatasa, mely el6iras szerinti, értékhataron belili
teljesitménnyel bir, lasd a ,MUSZAKI ADATOK” cim(i
fejezetben, biztositva ezéltal a helyiségben ténykedd
dolgozdk sziikséges friss levegbigényét.

Elektromos bekotés
Még miel6tt halozati feszlltségbe csatlakoztatnank a
késziiléket, ellendrizziik, hogy:

- Az aramfesziiltség értéke megfelel —-e a miszaki
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adattéblan feltlintetett értékekkel

- Van-e tényleges foldelés

- Acsatlakozékabel megfelel-e a késziilék dramfelvevd
képességének

Ezen kivil a készlléknek még legalabb egy olyan,
3 mm-es nyilaskontaktussal ellatott berendezéssel
kell rendelkezzen, mely lehetévé teszi a készilék
tobbpdlusi médon torténd kiiktatasat. Ehhez a célhoz
biztonsagi megszakitokat tanacsos alkalmazni.

A tobbpdlusi megszakitonak a késziilék kozelében
kell lennie, jovahagyasi tanusitvannyal, és egy a
késziilékhez alkalmas részleggel kell, rendelkezzen.

A kabelnek legalabb egy ilyen tipusu legyen: HO7 RN-F
A foldelés SARGA-ZOLD kabelének nem szabad,
hogy megszakitva legyen.

Azonos teljesitményképesség

A késziiléket egy azonos teljesitményképességgel
rendelkezé rendszerre kell csatlakoztatni. A kabelbilincs
a kébelfére van felillesztve. Az alabbi megjel616 tablaval

van ellatva

BEUZEMELES

Beiizemelést megel6z6 miiveletek

Még mielétt belizemelnénk a berendezést, ehhez
ajanlatos eltavolitani a védéburkolatokat. Ezt kbvetéen
egy langyos moséporos vizbe martogatott, kicsavart
nedves torléruha segitségével tisztitsuk meg alaposan
a munkafellleteket, majd toroljuk szérazra ezt egy
szaraz puha ronggyal.

Belizemelés

Még mielétt lUzembe helyeznénk a berendezést,
ellendrizzik le, hogy a késziilék mdszaki jellege
(kategoria és alkalmazott gaztipus) kompatibilis-e a
helyi, gaz-termékcsaladok mdszaki karakterisztikai
sajatossagaival. Ellenkezé esetben, rendeljuk el
a készilék helyi gaz-termékcsaladjara torténd
adaptalasat, vagy pedig az igényelt gazcsoportra
valé atalakitast. (lasd a "mas tipusu gazokkal torténd
mUikodés”) cimi fejezetben. A betizemelésnél tartsuk
tiszteletben, a hasznalati utasitasban leirt tudnivaldkat.

Teljesitmény ellenérzése

Alkalmazzunk a készilékek névleges teljesitményéhez
sziikséges fuvokakat (dlzniket)

A teljesitménynek két tipusa van:

- névleges teljesitmény, amely a késziilék adattablajan
van feltlintetve.
- csokkentett teljesitmény

A fentiekben emlitett fuvokakra vonatkozokat lasd az
LEGOK” cimi fejezet tablézataban.

A gaz tapnyomasnak az égék tablazataban megjelolt
hatérértékeken belil kell lennie..

A fentiekben kozolt értékhatdron kivil esé nyomas

esetén a készllék nem miikoddképes.

Amennyiben tovabbi teljesitményre vonatkozé
vizsgalatot szeretnénk lefolytatni, akkor ezt egy
teljesitményszamlaléval, az igynevezett,volumetrikus
metoédus” segitségével tudjuk végrehajtani.

A szabalyok értelmében, végil is ehhez elég ellendrizni
a fuvokak helyes miikodését.

Belép6 nyomas ellendrzése (1 dbra)

A belépé nyomast manométer segitségével kell
mérni. (megdllapitott min. 0,1 mbar). Vegyik le a
nyomascsatakozé csavarjat (A) majd illesszik fel ra
a manométert: végezzik el a mérést, majd csavarjuk
vissza hermetikusan a csavart (A).

FONTOS: a nyomasmérést elvégezhetjiik minden mas
egyéb, racsatlakoztatott, mikodé gazkésziilékkel.

Volumetrikus metodus alapjan mért teljesitmény
Egy gazszamlalo, illetve egy kronométer segitségével
megmérhetjik egy bizonyos idéegységen belili
fogyasztast. Ezt az értéket 6ssze kell vetni a szintén igy
kiszamitott E értékkel.

Egé teljesitménye

Gaz kaldriaértéke

Fontos, hogy a teljesitménymérést akkor végezziik el,
amikor a késziilék nyugalmi allapotban van.

Az ég6 teljesitménye névleges és csokkentett,
névleges nyomasértékkel szamitott, lasd az “EGOK”
cimi fejezet tdblazataban lévoket. A gaz kaloriaértéket
meg lehet kérni a helyi gazszolgaltato véllalatatol.

Miikodés ellenérzése

Ellenérizziik le, hogy a fuvokak tipusa megegyezik-e
az ,EGOK” cim( fejezet tablazatdban lévokkel.
EllenGrizziik le, hogy az alkalmazott nyomascsokkentd
teljesitményértéke meghaladja-e a racsatlakoztatott
Osszes készlilék fogyasztasi teljesitményének 6sszegét.
Ellendrizziik le, hogy megfelel6-e a gaz tapvezetéke.

Orlang ellenérzése

A helyes beszabalyozas érdekében, biztositani kell,
hogy a lang tokéletesen korbedlelje a hé-elemet; ha ez
nem igy lenne, akkor ellenérizziik le, hogy az injektor
megfelelé-e a gaz tipuséhoz.

Belepd levegé ellendrzese (2/3/4 abrék)

A beszabalyozas a Venturi csé segitségével az ,EGOK”
tablazatban megjeldlt X érték fliggvénye szerint
torténik, megvizsgalva ennél a lang éllagat, melynek
homogénnek, levegételitettnek és hangtalannak kell,
hogy legyen.

Muikodési ellenérzés

- Kapcsoljuk be a késziiléket

- Ellendrizzik le, hogy a gazcsovek tomitettsége
megfelels-e

- Ellenérizziik le minimumon is a gaz langjat

Eszrevételezések a beszerel6 részére



220 |

- A hasznélati utasitas alapjan magyarazzuk el a
felhaszndlénak a berendezés hasznalatat, illetve
miikddését, majd adjuk at neki a kézikonyvet.
Informéljuk arrél is a berendezés kezel6jét, hogy
barmilyen atépitési munkalat, illetve épitéstechnikai
médositas esetén, mely karos behatassal lehet a
helyes égéshez sziikséges belépd levegbellatasara,
ez esetben ismét ellenérizni kell a készulék helyes
miikodését.

Miikodés mas gaztipusokkal

A mas gaztipusokra valé atéllashoz tekintse at
az ,EGOFEJEK” tablazatot, ahol beazonosithatok
a felhasznélhato favokak. Az atméré
szazadmilliméterben  van feltiintetve = minden
egyes fuvokan. A nyomdasszabdlyozéval rendelkezé
modelleknél (/R) meg kell hatarozni és szabalyozni
kell a kimeneti nyomast is. A fivokacsere végén el kell
végezni az 6sszes miikodési ellendrizést, amint az az
,UZEMBE HELYEZES"” pontban lathaté, és a berendezés
muszaki tabldjan meg kell valtoztatni a gaztipus
megjeldlését.

Egok pétlasa

A8, 10és 18 literes tipusokhoz

Vegyiik le az armaturat miutan kicsavartuk a felsé
és homlokzati részen taldlhaté csavarokat, majd
szedjiik ki a dlzniket és cseréljiik ki &ket az ,EGOK”
tablazatban megjellt dliznikkel. Ahol sziikség van ra,
ne feledkezziink el visszarakni a tomitéseket, illetve
ezeket a helyeket sziikség esetén Uj tomitésekkel
ellatni.

A7, 15 és 20 literes tipusokhoz

A diznikhez a szekrény ajtajanak kinyitasa révén
férhetlink hozza. Csavarjuk ki, majd cseréljuk ki
Sket az ,EGOK” téblazatban megjelélt diiznikkel. Ne
feledkezzlink el visszarakni a tomitéseket, illetve
ezeket a helyeket sziikség esetén Uj tomitésekkel
ellatni.

Pilétalang beszabalyozasa (11A-11B dbra)

A7,8, 10, és 18 literes tipusokhoz

A pilétalang favokaja, illetve levegbje fix. Egyetlen
muveletet igényel, amikor ndla a fuvdkacserét a

mindenkori gaztipusanak megfeleléen kell megejteni,
az aladbbiak szerint:

- csavarjuk ki a rogzité csavarokat, majd vegyiik le a
muszerfalat (ahol szikséges)

- csavarjuk le a bekotécsé anyat (n. 14) majd vegyk ki
a bekotdesovet, (n. 15), illetve az érlang fuvokat (n.
16)

- cseréljiik ki az 6rlang fuvokat, az,EGOK” tablazatban
megjelolt fuvokaval

- végezzik el az 6rlang favokajanak cseréjét, majd
régzitsiik vissza a bekotécsé anyacsavarjat, (n. 14) a
bekotécsével egydtt (n. 15)

Pilétalang beszabalyozasa (11C abra)
A 15 és 20 literes tipusokhoz

Egy 7 mm-es imbuszkulccsal allitsa be az érlangot (1).
A fuvoka beadllitasa akkor megfeleléen, ha a ldng
korbeveszi a termoelemet. Ha a késziilék PB-gazzal
mUikodik, a beallitd csavart Gitkozésig be kell csavarozni.

A KESZULEK BIZTONSAGI RENDSZERE

Biztonsagi szelep: ez egy forgatdnyomatékos ho-
szelep, mely lehetévé teszi a gazégdéhodz torténd
aramlasanak megszakitasat, arra az esetre, ha az
o6rlang kialudna. A miikédés visszaallitasa érdekében
meg kell ismételni a vezérl6 gyujtéberendezés
szilkséges muiveleteit. Biztonsagi termosztat: sulyos
rendellenességek esetén zarjuk el a gaz bearamlasat.
Ez a mUivelet manualisan torténik, majd a visszaallitast
a (7) csavar kilazitasa mellett végezziik el. (7-8 abrak).
Ha ezt nem sikeriilne elvégezni, akkor értesitsiik a
mUiszaki Szervizszolgalatot.

Az elektromos kosaremelés és olaj visszaforgato
szivattyds FA  modelleknél az  elektromos
kapcsolodobozban biztositékok lettek elhelyezve.
Az olajszivattyd vagy a kosaremelé rendellenes
mUikodése esetén forduljon a vevészolgalathoz.

KARBANTARTAS

A készulék ugy lett szerkesztve, hogy a karbantartasa
szinte minimalis. Ennek ellenére azt tanacsoljuk
a felhasznalénak, hogy kosson az eladdval egy
szervizszolgdlati szerz6dést, melynek keretében
a késziléket legalabb évente fellvizsgaljdk erre
specializalt ~ szakembereink, illetve  képesitett
technikusunk.

Figyelmeztetések

A termosztatos olajstitéknél rendszeresen ellendrizni
kell a termosztatokon a tal szigetelését. A szerelvény
jo zarasa lehetévé teszi az esetleges olajszivargas
elkertilését, ami hosszd tavol rendellenességeket
okozhat.

ALKATRESZEK POTLASA (ALKATRESZCSERE)

ALKATRESZEK CSEREJENEL KIMONDOTTAN A
GYARTOTOL SZARMAZO EREDETI ALKATRESZEKET
HASZNALJUK. Az alkatrészek cseréjét csakis egy
erre felhatalmazott személy végezheti!

Némelyik tipusndl elég kilazitani az alsé vazon l1évé
csavarokat, majd azutdn levenni a miszerfalat,
vagy amennyiben a homlokzati részen szeretnénk
alkatrészcserét végezni, akkor ebben az esetben
nyissuk ki az alsé ablakszarnyat.

VIGYAZAT: az alkatrészcsere el6tt iiritsiik ki el6szor
a folyadékfelfogé edényt, majd emeljiik ki a
vezérl6 miiszerfalat.

Gazszelep: minden csatlakozdrész lathaté helyen
van. Egy ehhez valé kulcs segitségével csavarjuk ki a
gaz belépd csatlakozorészét, a kilépd gazcsatlakozot,
illetve az 6&rlang forgatényomatékos hd-szelepet.
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Szedjlk le az oldals6 csavarokat, majd végezzik el a
cserét. lllessziik be jol a h6-szelepet.

Biztonsagi termosztat: vegyiik le a forgéonyomatékos
hé-szelep faston-jat. Csavarjuk ki a borité rogzité
csavaranyat, majd potoljuk ezt. Amint csatlakoztattuk
a fastonokat, ellendrizziik a megfelelé kontaktust.
Ellenérizziik, hogy a termosztat hé-szelep (gomba)
rendesen a helyén van-e.

Egé: az ég6 jol lathatd helyen két csavar és egy
csavaranya révén van berdgzitve a talpazatba. Vegyiik
ki a csavarokat, végezziik el a cserét, majd lazan huzzuk
vissza a csavarokat.

Forgényomatékos gyertyas gyujté hé-betét: hogy
megkonnyitsiik e két alkatrész cseréjét, vegyik ki az
6rlang betétjét berogzité két csavart. A két rogzité
csavar kiszedését kovetéen végezzik el a csere
mveletét.

A cserét kovetéen, a megfelel6 sorrend mellett
helyezziik vissza a mdlszerfalat, és az ehhez tartozé
részeket.

MEGJEGYZES

Miutan elvégeztiik a gazadagolé szerkezet
alkatrész cseréjét, ellendrizziik le az egyes elemek
helyes miikodését, illetve az 6sszeillesztett részek
kozotti eldiras-szerinti tomitettséget.

HASZNALATI UTMUTATO

UZEMBE HELYEZES

Mivelhogy a késziilék foglalkozasbeli hasznélatra
lett rendszeresitve, ezt egy erre betanitott kezelének
szabad csak hasznalni.

A hasznéléjanak azt tanacsoljuk, hogy még mieldtt
Uzembe helyezné a késziiléket, ellendrizze le el6tte
ennek szabalyszer( telepitését.

A gyarté elhdrit magarél minden olyan anyagi
vonzatu felelésség atvallalasat, mely a rossz
telepités, hidnytalan karbantartas, illetve a készilék
szakszer(tlen hasznélatéra vezethetd vissza.

Még miel6tt Uzembe helyeznénk a késziléket,
OVASSUK EL FIGYELMESEN A JELEN BROSURABAN
LEVO HASZNALATI UTMUTATOT, kiilnés sulyt fektetve
ennél a biztonsagi normativakra, illetve biztonsagi
berendezésekre vonatkozoélag.

Ugyeljiink ra, hogy a késziilék hasznalata utan zérjuk el
mindig a gazcsapokat, de legfébbképp karbantartasi,
illetve javitasi miveletek végzése kdzben.
Maradéktalanul tartsuk be a fézésre vonatkozd
eléirasokat, féleg a késziilék hasznélatanak elsé
periédusdban, mindaddig, amig a gyakorlat és
tapasztalat lehetévé nem teszi szdmunkra, hogy az
id6t és a hdmérsékletet mi magunk valasszuk ki.
Miel6tt bekapcsolnank az égét, a mellékelt takaritasi
fejezetben foglaltak szerint végezziink el egy alapos
mosast a fézdolajjal érintkezésben 1évé részeken,

majd toltsuk fel olajjal az edényt a megjeldlt szintig,
(jelzésszint) azt kovetden, hogy ellendriztiik, el van-e
zarva a csap.

BEKAPCSOLASA

Az égdk adagoldsa egy biztonsagi, termo-statikus
szelepen at torténik.

Az orlang (pilétalang) begyujtasa (GL8..., GL10...)
(7 4bra)

Nyomjuk le (*) nyomoégombot, (3), azt tartsuk addig
lenyomva, amig a csoveken &t levegé érkezik, majd
nyomjuk le ismét az elektromos gyujté nyomégombot
(2). Az armaturan lévé kémlel6 nyilason at ellendrizziik
le, hogy ég-e az érlang. Hagyjuk benyomva néhany
méasodpercig a nyomégombot (3), majd eressziik
vissza. Ha kialudna az 6rlang, ismételjuk meg a
mveletet.

OAz 6rlang meggyujtasa (GL7+7, GL15..., GL20...)
(8 dbra)

Nyomjuk be és tekerjuk orajarasaval ellentétes a
kapcsolot a () (PILOT) allasig. Ebben az allasban a
kapcsolo nyomva tartasaval nyomjuk meg tébbszor
egymas utan a piezoelektromos gombot, amig meg
nem gyullad az érlang.

Orlang begyujtasa (GL18..., SGL18.., 9GL18...,
S9GL18..., LX9GL18...) (9 dbra)

Forgassuk el Orajarasaval ellentétes iranyba a
(1) kapcsolégombot a () pozicidba. Ebben a
poziciéban nyomjuk le a nyomégombot mindaddig,
amig ki nem gyullad az érlang. Kb. 60 masodperc utan
eressziik vissza a nyomdgombot, majd forgassuk el 0
poziciéba. Ismételjiik meg a miiveletet, amennyiben
nem gyulladna ki az 6rldng.

F6égok begyujtasa és homérsékletszabalyozas
(GL8..., GL10...,GL7+7, GL15...,GL20...)

Ahhoz, hogy begyujthassuk a f6égét, el kell tekerntink
a kapcsolégombot 6rajéraséval ellentétes irdnyba
a kivant hémérséklet értékszintjéig. A termosztat
szelepét a 600-as széridnal az 1 - 8 kozotti pozicidban,
mig a 700/900 -as széridnal 1 - 7 k6zott azonosithatjuk
be. Minden pozicibban az aldbbi indikativ
hémérsékletértékek taldlhatok:

Szelep 8 pozicid

Pozicio 0 12 3 4 5 6 7 8

Homérséklet C  kikapesolva 110 121 133 145 156 168 179 190

Szelep 7 pozicid

Pozicio 0 12 3 4 5 6 7

Hoémérséklet C  kikapcsolva 115 130 143 157 171 180 190

F6égok begyujtasa és hoémérsékletszabalyozas
(GL18...Ml, SGL18...Ml, 9GL18...Ml, S9GL18...MI,
LX9GL18...MI)

A f6égbk begyujtasanal forgassuk az armatdran lévé
szabdlyzé kapcsolégombot a kivant hémérsékleti
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allasszintig.
KIKAPCSOLAS

Kikapcsolas normal miikodés mellett

Kikapcsolas (GL8..., GL10...) (7 dbra)

A f6égdk kikapcsolasahoz elég ha elforditjuk (1)
kapcsologombot () pozicidba. Ebben az allasban
csak az 6rlang marad kigyulladva. Ha teljesen ki
akarjuk kapcsolni a késziiléket, akkor nyomjuk le a (@)
kikapcsolé gombot (4). Még miel6tt Ujra begyujtanank,
varjunk kb. 1 percet, amig a szelep jra kinyit.

Kikapcsolas (GL7+7, GL15..., GL20...) (8 dbra)

A f6égdk kikapcsolasanal forgassuk el a (1)
kapcsologombot () pozicidba. Ebben a pozicidban
az 6rlang kigyulladva marad. A készllék teljes
kikapcsolasahoz forgassuk el a kapcsolégombot (@)
poziciéba.

Kikapcsolas (GL18..., SGL18..., 9GL18..., S9GL18...,
LX9GL18...) (9 &bra)

A f6égdk kikapcsolasanal forgassuk el az armatdran
lévé termosztat kapcsoldégombjat 0 pozicidba, majd
forditsuk el a kapcsolot (1) (*) poziciéba. Ebben
az allasban csak az 6rlang marad égve. Ha teljesen ki
szeretnénk kapcsolni a késziléket, forgassuk el a (1)
kapcsolot (@) pozicidba.

Meghibasodas esetén torténé kikapcsolas
Meghibasodas esetén zarjuk el azonnal a késziilék
gazadagolasat.

Hogyan cselekedjiink meghibasodas, illetve
hosszabb ideig tarté mikodés megszakitas
eseteiben.

Amennyiben a késziilék hosszabb ideig kiiktatasra
keriilne, vagy meghibasodas, illetve szabalytalan
mikodés miatt huzamosabb ideig éllna, akkor ez
esetben el kell zérni a kiilsé gazhalézat fékapcsoldjat.
Miutan elvégeztiink minden sziikséges tisztitasi
miveletet, a szdrazra torolt inox fellleteket le kell
apolni egy a normal kereskedelemben is kaphato,
szokvanyos rozsdasodast megel6z6 védoszerrel.
Meghibasodas esetén azonnal értesitsik a Szerviz
Szolgalatot.

ELEKTRONIKUS VEZERLESEK MUKODESE
AZF ES FA MODELLEK MUKODESE

Bekapcsolas és kikapcsolas (lasd 12 abra)
Kikapcsolt olajsiiténél, halézatra csatlakoztatott
tapvezetéknél az "A” kijelz6 az"OFF” értéket mutatja.
Az olajsiité elektromos gyujtélang bekapcsoléssal
rendelkezik, nyomjuk meg és forditsuk el a szelep
forgdkapcsoléjat gyujtasi allasba (8 abra), tartsuk
nyomva a gyujtolang bekapcsolasdhoz, és varjunk
néhany mésodpercig a forgdkapcsolo visszaengedése
elétt a hékapcsold felmelegedésére. Nyomjuk meg és
forditsuk el a forgokapcsolét miikodési allasba 0.

A olajsiité bekapcsoldsahoz tartsa nyomva néhdny

masodpercig a () gombot, ekkor a kijelzén
megjelenik a 0°C-os alaphémérséklet.

A suitési h6mérséklet modositasahoz nyomja meg a

) gombot, és a (+) és (-) gombok segitségével dllitsa be
a kivant stitési hémérsékletet.

Varjon néhany masodpercet, vagy nyomja meg a,SET”
gombot a hémérséklet-véltozas felgyorsitasdhoz.
Abedllitott h6mérséklet elérésekor az olajstité kiad egy
hangjelzést, és a kijelz6n megjelenik egy z6ld pont. Ez
az allapot a bedllitott hémérséklet modositasaig vagy
az olajsitd kikapcsolasaig fennmarad.

Ekkor az olajstté atvalt hémérséklet megtartasi
lUzemmoddba, és folyamatos bekapcsolasok és
kikapcsolasok segitségével allandé értéken tartja az
olaj hémérsékletét.

Az olajsuité kikapcsolasdhoz tartsa nyomva néhény
masodpercig a () gombot, ekkor a kijelzén
megjelenik az,OFF” felirat.

Forditsa a ,G” gombot (*) allasba, ebben a
helyzetben csak az 6rlang marad égve. A készilék
teljes kikapcsolasahoz forgassa el a ,G” tarcsat (@)
pozicidba, és nyomja meg a,D"gombot, az, OFF"felirat
kialszik.

Az automatikus kosaremeldk hasznalata, a siitési
id6 beallitasa (FA modellek - 12 abra)

A kosaremelé egy kosarral és két fél kosarral is
hasznalhaté.

A kosaremeld két fél kosarral valé hasznélatéhoz az
olajsiit6 belsejében talalhatd,M” kapcsolét allitsa a két
kosarnak megfeleld pozicidba.

A kosaremeld egy kosarral valé hasznalatdhoz éllitsa
az,M"kapcsolot az egy kosarnak megfelel$ pozicidba.
A T1 id6 bedllitdésdhoz nyomja meg a kijelz6 (A)
alatti gombot (T1 ), allitsa be az idét, el6szor a
masodperceket, majd a perceket, és a jévahagyashoz
nyomja meg a SET gombot.

Amint megnyomja a B gombot (T1), a kosar
leereszkedik.

Az el6re beallitott id6 elteltével a stitési ciklus véget ér,
és a kosar felemelkedik.

Ha be szeretne allitani egy T2 id6t, kovesse ugyanezt
az eljarast.

1d6zit6é hasznalata (F modellek, 12. dbra)

A csak olajsz(iréssel rendelkezé (B és C gomb nélkiili)
modelleknél a suitési idét a kijelzébe beépitett idézité
segitségével lehet szabélyozni.

Az idézité bedllitdasahoz bekapcsolt olajstténél
nyomja meg a gombot (T1), allitsa be az id6t, el6szor
a masodperceket, majd a perceket, és a jovahagyashoz
nyomja meg a SET gombot, majd inditsa el a
visszaszamlalast.

Az idé leteltekor a kijelz6 egy hangot ad, hogy jelezze
a sttési id6 végét.

Végezze el ugyanezt az eljarast a (T2) id6hoz.

Olajsziirés és a szivattyu hasznalata (F és FA
modellek - 12 dbra)

Ellendrizze, hogy a szelep “G” tarcsaja @ pozicioban
legyen. Ellenérizze, hogy a medence és a sz(ird az olaj
lefolyé alatt legyenek.
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Az olajat nem szabad kornyezeti hdmérsékleten illetve
kozvetleniil stitést kdvetden leereszteni.

Az utolsd sutés utan kb. 3 éraval eressze le az olajat,
ugy, hogy a hémérséklete 90°C alatt legyen. Kezelje
Svatosan a forro olajat.

Lassan forgassa el a “H” fogantyut a leereszté csap
kinyitdsahoz. Figyeljen oda az olaj froccsenésekre. Az
olaj gyorsan kifolyik a medencébe, és a sztir6 biztositja
agondos mechanikus tisztitast. Kiilondsen szennyezett
olaj esetén szemrevételezéssel ellendrizze, hogy az a
szUrébdl ne folyjon ki az olaj.

Zarja el a H csapot.

Az olajnak a tartdlybdl a kadba torténd
atszivattyuzasdhoz kapcsolja be az olajsiitét, nyomja
meg az FNC gombot, majd nyomja meg a (ff) gombot.
A szivattyd inditdsahoz nyomja meg a gombot ([:}),
és az olaj elkezd befolyni a kddba.

Ekkor megkezdédik a 10 perces visszaszamlalas.
El6szor a szivattyu ledllitdsahoz egyszerlien nyomja
meg ismét a ([:}) gombot.

A szivatty(zd funkcidbdl torténd kilépéshez nyomja
meg a ([@)) gombot.

A tartaly Uritése korulbelll 5 percet vesz igénybe.
Minél hidegebb az olaj annal tobb idére van sziikség
az atszivattyuzashoz.

Az olaj viszkozitdsa 350 cSt és hémérséklete 90° C alatt
kell, hogy legyen.

OLVASZTAS funkcié (lasd 12 abra)

Az olvasztas funkcio lehetévé teszi az olaj melegitését
hirtelen hémérséklet emelkedések nélkil és az
olajstité ciklikus miikodtetését.
Eztafunkciételsésorban hideg hénapokban hasznaljak
akkor, amikor az olaj kezd kissé megszilardulni, vagy
azokban az esetekben, amikor noévényi zsiradékot
hasznalnak sttésre.

Az olajsuté ciklikus mukodtetésével
hasznalt zsiradék nem ég meg.

Az olvasztasi funkcio aktivalasdhoz nyomja_meg az
,FNC” gombot, majd nyomja meg a gombot (m).

A kijelzén 100 °C lathatd, az olajsttd elkezd ciklikusan
mukodni, amig a hémérséklet el nem éri a 100 °C-
ot, majd az olajsuité automatikusan atvalt hétartasi
allapotba, és az olaj hémérséklete 100 °C-os marad.
Az olvasztasi funkciét barmikor kikapcsolhatja a (@)
gomb megnyomasaval.

Ha az olvasztasi funkcié aktivalédik amikor az olaj
hémérséklete 100 °C felett van, az olajsiité megvarja,
amig az olaj 100 °C-ra lehdl, majd automatikusan
atkapcsol hétartasi allapotba, és az olaj hdmérséklete
100 °C-os marad.

a sltéshez

AZ BFLEX MODELLEK MUKODESE (lasd 13 abra)

Bekapcsolas, beallitas és kikapcsolas
Kikapcsolt olajstiténél, halozatra csatlakoztatott
tapvezetéknél az“A” kijelz6 az“OFF” értéket mutatja.
Az olajsiité elektromos gyujtélang bekapcsolassal
rendelkezik, nyomjuk meg és forditsuk el a szelep
""" (8 abra), tartsuk
nyomva a gyujtélang bekapcsolasahoz, és vérjunk
néhany masodpercig a forgdkapcsolo visszaengedése

elétt a hékapcsold felmelegedésére. Nyomjuk meg és
forditsuk el a forgokapcsolét muikodési allasba ().

Az olajsiité bekapcsolasahoz tartsa néhany masodpercig
nyomva a “B” forgdkapcsolét, amig egy hangjelzés
hallhato, a kijelz6n megjelenik a 190° alapbeallitasi
hémérséklet, és villog a “’C” kijelzés. Amikor a kijelzé a
kivant hémérsékletet mutatja, nyomja meg ujra a “B”
gombot az Uj érték mentéséhez, vagy varjon néhany
masodpercet a megerdsitd hangjelzés megszdlalasaig.
A Dbeadllitott hémérséklet elérésekor az olajsiité
hangjelzést ad, és a “°C”" kijelzés allandé fénnyel
vilagit. Ekkor hémérséklet megtarté modba valt, és
folyamatosan bekapcsol és kikapcsol, hogy allando
értéken tartsa az olaj homérsékletét.

Minden alkalommal egy hangjelzés hallhaté, amikor az
olajsuité eléri a bedllitott hémérsékletet.

Az olajsutéd kikapcsoldsdhoz  tartsa  néhany
mésodpercig nyomva a “B” forgdkapcsolét, az “A”
kijelz6 addig a “HOT" feliratot mutatja, amig az olaj
60 °C felett marad, az alatt az “OFF” kijelzés lathato. A
gyujtolang kikapcsolasdhoz nyomja meg és allitsa a
forgokapcsolot @ helyzetbe.

MELTING funkci6 (lasd 13 abra)

A melting funkcié az olaj hirtelen
hémérsékletemelkedések nélkiil torténé melegitését
teszi lehetévé, ciklikus izemmoédban mukodtetve az
olajsutét.

Ez a funkcié elsésorban a hideg hoénapokban
hasznalhaté, amikor az olaj hajlamos a dermedésre,
vagy azokban az esetekben, ha noévényi olajat
hasznélnak a stitéshez.

Szakaszos mukodésével az olajsité megolvasztja a
stitéshez haszndlt zsirt, annak odaégetési veszélye
nélkul.

A melting funkcié aktivaldsahoz nyomja meg gyorsan
a "D" gombot, az “F” led felgyullad, és a kijelzé
automatikusan 100 °C-ot mutat, az olajstité ciklikus
maddon kezd m(ikédni a 100 °C eléréséig, majd azutan
az olajsutd automatikusan megtarté allapotba keriil és
tartja a 100 °C hémérsékletet.

A melting funkcié a “D” gomb gyors megnyomasaval
barmely pillanatban aktivalhato és kiiktathato.

Ha 100 °C-nal magasabb olajhémérsékletnél aktivalja
a melting funkciét, az olajsité megvarja, hogy az
olaj 100 °C-ra hiljén, majd automatikusan megtarté
allapotba kertil, és tartja a 100 °C hdmérsékletet.

Figyelem

A készilék a vezérlépanel mogott elhelyezett
hitérendszerrel rendelkezik: ellendrizze rendszeresen
a ventilator m(ikodését, és tisztitsa meg az esetleges
portdl.

KESZULEK APOLASA

Eszrevételezések és tanacsok

Az olajszintnek mindig a maximum illetve minimum
szint kozott kell allnia.

Nem megfelelé olajszint &llds mellett soha ne
kapcsoljuk be a késziiléket.

Cseréljuk gyakran az olajat: ne hasznaljunk immar
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bebarnult és bes(ir(isodott olajat.

Ne toltsiik meg soha a kosarat befogaddképességének
50 %-nal tovadbb: ez az arany mellett gyors és
biztonsdgos a sutés. A kosar edénybe torténd
behelyezését kovetéen egy gyors habképzédés jon
létre, mely az élelmiszerben [évé viz és meleg olaj
Osszeolvadasara vezethetd vissza. Amennyiben ez a
képzédés nagyobb méretet dltene, emeljiik ki ismét a
kosarat, majd helyezzlik vissza megsziintetve ez altal a
hab képz6édését.

Az élelmiszer sttése kozben ételdarabkak valnak le;
a nagyobb darabok a racson maradnak, mig a kisebb
darabkak lent a hideg részen tilepednek le.

Ahhoz, hogy elkertljik ezt a fajta, oda égéssel egyutt
jaro lerakddast, idGszakonként tisztitsuk meg a
késziiléket. Miutan eltdvolitottuk az ételdarabkékat,
végezziik hideg olajjal a tisztitasi m(iveletet.

Szilard zsirok hasznalata eseténi észrevételezések
(zsirok)

Abban azesetben, haa siitéshez szilard halmazéllapotu
zsirokat haszndlnank, ennél veszélyes szituaciokat
élhetlink meg mind a zsir felmelegitése, mind, pedig a
fritéz- edény vonatkozasaban.

Eppen ezért fokozatosan kell felheviteni a zsirt, még
pedig az aldbbiak szerint:

Vegyuk ki a kosarat, az edényhalét majd helyezzik
bele a szilard zsirt.

Egy percen allitsuk a késziléket maximalis
teljesitményre, azutan allitsuk vissza 6rlangra.

A zsir az 6rlangtdl felmelegitett csével érintkezve
elkezd felolvadni.

Varjunk még néhany percet mintegy garantélva ezzel
az egyenletes, ramelegités nélkili felmelegitést.

Egy tovébbi percig Aéllitsuk vissza a késziléket
maximalis teljesitmény szintre, majd vigylk vissza
6rlang pozicidba.

Ekkora mar a csovek is eléggé fel lesznek melegedve,
melyet kovetden vérjuk meg, hogy a zsir teljesen
feloldédjon, majd helyezziik vissza helylkre az
edényhaldt és a kosarat. A fritézt csak azt kovetden
tudjuk rendeltetésszerien hasznalni, ha mar a zsir
teljesen felolvadt és mennyiségileg is megfelel.

A forré olaj hasznalatara vonatkozé
figyelmeztetések

Tilos minden olyan m(ivelet ami az alabbiakat okozza:

Az olaj tulhevilése.

. Az olajstité nem rendeltetésszer( hasznalata.
Az olaj cseréje amikor az olajstité meleg.

. Gyulékony oldoészerek haszndélata a tisztitashoz.

. A tartaly helytelen feltoltése (szint folott vagy
alatt).

. Nedves, nem lecsepegtetett étel vagy viz

hozzéadasa a forré olajhoz.

Lerakodasok tisztitasa

Varjuk, meg mig letlepedik, majd ha lehlilt az olaj,
fogantyujanal fogva emeljiik ki a halot, tigyelve arra,
hogy ezt fliggbleges pozicidban tartva egy laza
mozdulat kiséretében gydjtsik egybe a lerakodott

ételmaradékokat.

a) Az egy munkalapu tipusoknal (5 abra) (GL8B
- GL8+8B - GL8M - GL8+8M - GL10B - GL10+10B).
Miel6tt kinyitnank a leirité csapszelepet, (6), illessziik
be a (15) csovet a (5) furatba, az 4bran latottak szerint.
Azt kovetden, hogy a lelrrité ald egy edényt vagy
legaldbb egy 12 literes fémvodrot helyeztink el,
nyissuk meg a (6) szabalyzdkart, az utan, hogy feltoltuk
a (14) pockot.

Ha befejeztik a lelritést zarjuk el csapszelepet,
mikoézben elforgattuk (6) kart majd egy ellentétes
mandvert kovetden, vegyuk ki (15) a csovet.

b) Tipusok, butorral (6 dbra) Gy6zédjiink meg réla,

hogy a felfogd edény (9) oda lett-e rakva az trité nyilas

ald (8), majd ezutan forditsuk el az Urité pillangos

szelepét mely, megnyitja a csapot.

Az olaj iritésével és sziirésével

figyelmeztetések

- Hagyija kihdlni az olajat miel6tt lesz(iri vagy attolti a
talba.

- Javasoljuk, hogy az olajat tébb mivelet segitségével
toltse at a talba.

- Javasoljuk, hogy kiilénosen figyelmesen jarjon el az
olajjal teli tal mozgatasakor.

kapcsolatos

TISZTITASA

Figyelem!

- Atisztitas el6tt kapcsoljuk ki a késziiléket, és hagyjuk
lehdilni.

- Ha a késziilék elektromos mukodést, akkor a
tisztitasi muveletek el6tt a késziiléket iktassuk ki a
féaramkorbél.

A késziilék napi alapos tisztitadsa garantalja a tokéletes

mikodést, illetve a hosszu élettartamot.

Az acél fellleteket egy puha torléruha segitségével

forr6 melegvizben feloldott mosogatoészerrel kell

megtisztitani; az erésebb szennyezédést etilalkohol,
aceton, vagy mas egyéb halogén oldészer segitségével
tavolithatjuk el; a tisztitashoz soha ne alkalmazzunk
mosdszert, vagy mas egyéb korréziot, kivalté
szereket, mint pl. savak, kloridok, sésav, vagy
kénsav. A savak hasznalata veszélybe sodorhatjak

a helyes miikodést, illetve a késziilék biztonsagat.

Soha ne alkalmazzunk a tisztitashoz kefét,

fémgyapjat, vagy mas fémmel vagy otvozettel

bevont csiszolokorongot, mivelhogy ezek
rozsdafoltokat idézhetnek el6, ami tovabbi
rozsdasodast von maga utan.

Ugyanebbdl a megfontolasbol kerdljik a vasbol

késziilt targyakkal valo kontaktust.

Ovakodjunk a fémgyapjutdl, illetve drétkefétdl,

mivelhogy ezeknek hasznalata nem csak, hogy

rozsdasodast idézhetnek el6 a fellleten, de akar karos
kimenetel(i karcolédast is okozhatnak.

Ha a szennyez6dés nagyon csékonyds, ennek

tisztitdsahoz semmi esetre se hasznéljunk livegszélas,

vagy smirglipapirt; alkalomadtdn  hasznaljunk
szintetikus szivacsot (pl. Scotchbrite markat).

Ugyszintén ne haszndljunk példaul az ezist
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tisztitdsahoz alkalmazott szereket, dvakodjunk a
klérsavas g6zok, vagy példaul a padlé felmosasahoz
hasznalt kénsav tartalmu szerektol.

Kozvetlen vizsugérnak se nagyon tegytk ki a gépet,
mert hogy ez is kdrosithatja a késziiléket.

A késziilék tisztitasat kovetSen tiszta vizzel alaposan
oblitsiik le a berendezést, majd egy puha térléruhaval
toroljiik szarazra.

Miutan elvégeztiink minden tisztitdsi muveletet, az
elétte alaposan szarazra torolt inox-acél fellleteket
apoljukle a kereskedelmi forgalomban kaphaté
rozsdasodast megel6zé szerekkel.

JOTALLASI IGAZOLAS

CEG:

UT/UTCA:

IRSZ: HELYSEG:

MEGVYE: FELSZERELESI DATUM:
MODELL
NYILVANTARTASI SZAM

FIGYELMEZTETES

A gyart6 nem véllal felel6sséget a jelen fiizet tartalmanak esetleges, atirasi- vagy nyomdahibabél eredé pontatlanségaiért.
Fenntartja tovabbéd annak jogdt, hogy a terméken a sziikségesnek vagy hasznosnak vélt modositasokat eszkozolje,
anélkil, hogy annak Iényegi jellemzgin valtoztatna. A gyartd nem véllal semmilyen felelésséget abban az esetben, amikor
nem tartjék be szigortan a jelen Utmutatoba foglalt eléirasokat. A gyarté nem vallal semmilyen felelésséget azokért a
kozvetlen vagy kozvetett karokért, melyet a késziilék helytelen beszerelése, illetéktelen beavatkozéds, nem megfelelé
karbantartasa, illetve hozza nem ért6 személy altali hasznalata okoz.
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GASOPVARMEDE FRITUREAPPARATER - SERIE PLUS 600

Apparattype Beskrivelse Dim.: ((I;’;?Ti(lll)t?":}?ssﬂade Type
GL8B Gasopvarmet fritureapparat til bord - 8 L mm 300x600x290 (410) A
GL8M Gasopvarmet fritureapparat med mgbel - 8 L mm 300x600x900 (1020) Al
GL8+8B Gasopvarmet fritureapparat til bord - 8+8 L mm 600x600x290 (410) A
GL8+8M Gasopvarmet fritureapparat med mgbel - 8+8 L mm 600x600x900 (1020) Al
GASOPVARMEDE FRITUREAPPARATER SERIE MACROS 700

Apparattype Beskrivelse Dim.: ((I;);::(Ill)tl::;zj:)sﬂade Type
GL10B Gasopvarmet fritureapparat til bord - 10 L mm 400x714x290 (430) Al
GL10M Gasopvarmet fritureapparat med mobel - 10 L mm 400x714x900 (1040) A
GL7+7M Gasopvarmet fritureapparat med mobel - 7+7 L mm 400x714x900 (1040) Al
GL10+10B Gasopvarmet fritureapparat til bord - 10+10 L mm 800x714x290 (430) Al
GL10+10M Gasopvarmet fritureapparat med mgbel - 10+10 L mm 800x714x900 (1040) Al
GL15M Gasopvarmet fritureapparat med mgbel - 15 L mm 400x714x900 (1040) A
GL15M-BF Gasopvarmet fritureapparat med mabel - Bflex betjeningsknapper - 15 L mm 400x714x900 (1040) Al
GL15+15M Gasopvarmet fritureapparat med mebel - 15+15 L mm 800x714x900 (1040) Al
GL15+15M-BF Gasopvarmet fritureapparat med mabel - Bflex betjeningsknapper - 15+15L |  mm 800x714x900 (1040) Al
GL18MI Gasopvarmet fritureapparat med mobel - 18 L mm400x714x900(1040) Al
GL18MI-BF Gasopvarmet fritureapparat med mabel - Bflex betjeningsknapper - 18 L mm400x714x900(1040) Al
GL18+18MI Gasopvarmet fritureapparat med mobel - 18+18 L mm800x714x900(1040) A1
GL18+18MI-BF Gasopvarmet fritureapparat med mabel - Bflex betjeningsknapper - 18+18 L mm800x714x900(1040) Al
GL20M Gasopvarmet fritureapparat med mgbel - 20 L mm 400x714x900 (1040) Al
GL20M-BF Gasopvarmet fritureapparat med mgbel - Bflex betjeningsknapper - 20 L mm 400x714x900 (1040) Al
GL20+20M Gasopvarmet fritureapparat med mabel - 20+20 L mm 800x714x900 (1040) Al
GL20+-20M-BF Gasopvarmet fritureapparat med mabel - Bflex betjeningsknapper-20+20L |  mm 800x714x900 (1040) Al
GASOPVARMEDE FRITUREAPPARATER SERIE MAXIMA 900

Apparattype Beskrivelse Dim.: ((I;);a‘l';)t‘:":}?:)made Type
9GL18MI Gasopvarmet fritureapparat med mgbel - 18 L mm 400x900x900 (1065) A1
9GL18MI-BF Gasopvarmet fritureapparat med mabel - Bflex betjeningsknapper - 18 L mm 400x900x900 (1065) Al
9GL18+18MI Gasopvarmet fritureapparat med mgbel - 18+18 L mm 800x900x900 (1065) A1l
9GL18+18MI-BF | Gasopvarmet fritureapparat med mabel - Bflex betjeningsknapper - 18+18 L mm 800x900x900 (1065) Al
9GL20M Gasopvarmet fritureapparat med mobel - 20 L mm 400x900x900 (1065) M
9GL20+20M Gasopvarmet fritureapparat med mgbel - 20+-20 L mm 800x900x900 (1065) Al
9GL20M-BF Gasopvarmet fritureapparat med mabel - Bflex betjeningsknapper - 20 L mm 400x900x900 (1065) Al
9GL20+20M-BF Gasopvarmet fritureapparat med mabel - Bflex betjeningsknapper - 20420 L mm 800x900x900 (1065) Al
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GASOPVARMEDE FRITUREAPPARATER SERIE $S700

Apparattype Beskrivelse Dim.: ((I;’;?T):I?t‘:"mf;ﬂade Type
SGL18MI Gasopvarmet fritureapparat med mobel - 18 L mm 400x730x900 (1090) Al
SGL18+18MI Gasopvarmet fritureapparat med mabel - 18+18 L mm 800x730x900 (1090) Al
SGL18MI-BF Gasopvarmet fritureapparat med mabel - Bflex betjeningsknapper - 18 L mm 400x730x900 (1090) Al
GASOPVARMEDE FRITUREAPPARATER SERIE S900

Apparattype Beskrivelse Dim.: ((I;);I:‘:(Ill)tl::mi:)sﬂade Type
S9GL18MI Gasopvarmet fritureapparat med mobel - 18 L mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL18MI-BF Gasopvarmet fritureapparat med mabel - Bflex betjeningsknapper - 18 L mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL18+18MI Gasopvarmet fritureapparat med mabel - 18+18 L mm 800x900x900 (1065) Al
S9GL18+18MI-BF | Gasopvarmet fritureapparat med mobel - Bflex betjeningsknapper - 18+18 L mm 800x900x900 (1065) Al
$9GL20M Gasopvarmet fritureapparat med mabel - 20 L mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20M-BF Gasopvarmet fritureapparat med mabel - Bflex betjeningsknapper - 20 L mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20MFA (Gasopvarmet fritureapparat med mabel - filtrering af olie og automatisk kurvelafter - 201 mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20MF Gasopvarmet fritureapparat med mabel - fltrering af olie - 20 L mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20MFA-BF Gasopvarmet frtureapparat - Bflex betjeningsknapper - fitrering af olie og automatisk kurvelofter-20L | mm 400x900x900 (1065) A
$9GL20+20M Gasopvarmet fritureapparat med mobel - 20+20 L mm 800x900x900 (1065) Al
$9GL20+20M-BF | Gasopvarmet fritureapparat med mabel - Bflex betjeningsknapper - 20+20 L mm 800x900x900 (1065) Al
GASOPVARMEDE FRITUREAPPARATER SERIE LX900 TOP

Apparattype Beskrivelse Dim.: ((I;’;?Ti(lll)t‘::al}zj:)made Type
LX9GL18I Gasopvarmet fritureapparat - heengende model - 18 L mm 400x900x580 (840) Al
LX9GL18I-BF Gasopvarmet fritureapparat - h:ngende model - elektriske betjeningsknapper - 18 L mm 400x900x580 (840) Al
LX9GL20 Gasopvarmet fritureapparat - hngende model - 20 L mm 400x900x580 (840) Al
LX9GL20-BF Gasopvarmet fritureapparat - heengende model - Bflex betjeningsknapper - 20 L mm 400x900x580 (840) Al
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Apparaterne er i overensstemmelse med de europaeiske direktiver:
For. 1935/2004/CE  Forordning vedrerende materialer og genstande, der er beregnet til at komme i bergring med fodevarer
For.2016/426/UE  Om apparater, der forbreender gasformigt braendstof

2014/35/UE Lavspaending

2014/30/UE EMC (Elektromagnetisk kompatibilitet)

2011/65/UE Begraensninger af anvendelsen af visse farlige stoffer i elektrisk og elektronisk udstyr

2006/42/CE Maskinforskrifterne og de saerlige standardreferencer

EN 203-1 Generel standard vedrerende sikkerheden for gasapparater til husholdningsbrug o.l.

EN 203-3 Materialer og dele i kontakt med fedevarer og andre saniteere aspekter

EN 203-2-4 Gasforbrugende storkekkenudstyr - Specifikke krav - STEGEPANDER

EN 60335-1 Generel standard vedrgrende sikkerheden for elektriske apparater til husholdningsbrug o.l.

EN 62233 Metoder til maling af elektromagnetiske felter i husholdningsapparater og lignende med hensyn til
eksponering af mennesker

EN 61000 Standard for elektromagnetisk kompatibilitet

EN 55014 Standard for elektromagnetisk kompatibilitet

Apparaternes egenskaber
Typeskiltet sidder pé forsiden af apparatet og indeholder alle de for tilslutningen ngdvendige oplysninger.

NAME:
MANUFACTURER’S ADDRESS:

TYPE/MOD: ..

Serial: ...

EAl C€ X

0051-..... —

TYPE: A1 Hz: 50/60

Made in Italy

INFORMATION TIL BRUGERNE AF PROFESSIONELLE APPARATER

|
I henhold til paragraf 24 i lovdekret af 14. marts 2014, nr. 49 "Gennemfgrelse af direktivet 2012/19/EU
om affald af elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE)".

Symbolet med skraldespanden med en streg over vist pa apparatet eller dets indpakning viser, at produktet, nér det
engang skal smides vaek, skal indsamles separat fra andre affaldstyper for at muliggere en korrekt behandling og
genbrug. Den szerskilte indsamling af dette professionelle apparat, nar det smides vaek, er organiseret og administreret:

a) Direkte af brugeren safremt apparatet er blevet solgt under de gamle WEEE-regler, og brugeren beslutter at bortskaffe
det uden samtidig at kebe et nyt tilsvarende med de samme funktioner.

b) Af producenten, forstdet som det subjekt der forst har introduceret eller solgt produktet i et EU-land eller i et EU-land
saelger - under eget maerke - det nye apparat, som skal erstatte det tidligere, sdfremt brugeren, samtidig med at det
gamle apparat solgt under de gamle WEEE-regler kasseres, beslutter at kabe et tilsvarende produkt med de samme
funktioner. | sidstnaevnte tilfelde kan brugeren bede producenten om at afhente det pédgaeldende apparat senest
inden for 15 fortlabende dage fra leveringen af det nye apparat.

c) Af producenten, forstdet som det subjekt der forst har introduceret eller solgt produktet i et EU-land eller i et EU-land
saelger - under eget maerke - apparatet, séfremt apparatet er solgt under den nye WEEE-regler.

Den saerskilte indsamling pa en passende made og efterfelgende afsendelse til genbrug, til videreforarbejdning og
bortskaffelse af apparatet pa en miljerigtig made, bidrager til at undga eventuelle negative effekter pa milje og helbred
og hjeelper til genanvendelse og/eller genbrug af de materialer, som apparatet bestar af.

Hvis brugeren ulovligt bortskaffer apparatet, medfgarer det straf i over med geeldende lovgivning.
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SPECIFIKKE INSTRUKTIONER

BEMARK!

Figurerne, der henvises til i kapitlerne findes pa de indledende sider i denne vejledning.

BESKRIVELSE AF APPARATET

Robust stélstruktur med 4 stottefedder der kan
indstilles i hgjden. Yderbeklaedningen er i kromnikkel
18/10 stal. Pladen opvarmes af blus i kromeret stal med
rorform, som er modstandsdygtige mod mekaniske
og termiske pavirkninger. Temperaturindstillingen
foretages ved hjelp af ventil og sikkerhedsanordninger.

FORBEREDELSE

Installationssted

Det anbefales at placere apparatet i et veludluftet
lokale, helst under en emhaette. Apparatet kan
monteres enkeltstdende eller ved siden af andre
apparater. Man skal i alle tilfelde holde en
minimumsafstand pa 150 mm i siderne og 150 mm
bagved.

Vaeggene i naerheden af udstyret (veegge, dekora-
tioner, kokkenskabe, dekorative overflader osv.)
skal veere fremstillet af ikke braendbart materiale.
Stil appararterne pa et bord eller en plade i ikke
breendbart materiale. Fgr apparatet tilsluttes skal
man kontrollere pad den tekniske typeplade, at det
er forberedt og passende til den type gas, som er til
radighed. Hvis apparatet fungerer med en anden slags
gas, skal man konsultere afsnittet "Drift med andre
gastyper”.

Lovforeskrifter, tekniske regler og direktiver

Under forberedelsen til monteringen skal man
respektere de fglgende foreskrifter:

- Standarden UNI CIG 8723

- Bygningsreglementerne og lokale

brandsikringsforeskrifter
- De gaeldende regler til beskyttelse mod
arbejdsulykker
- Foreskrifterne fra gasforsyningsselskabet
- De gaeldende CEl foreskrifter
- Foreskrifter fra VVF

INSTALLATION

Monteringen, installationen og vedligeholdelsen
skal udferes af firmaer autoriseret af det lokale
gasforsyningsselskab i overensstemmelse med de
geeldende standarder.

Installationsprocedure

For at sikre at apparatet er i vater, skal man stille pa
stottefedderne, som kan indstilles i hgjden.

Gastilslutning

Tilslutningen til mundingen pé 1/2" G pa apparatet kan
veere fast eller aftagelig, ved at anvende en godkendt
adaptor. Hvis man anvender fleksible ror, skal de veere i
rustfrit stal og i overensstemmelse med standarderne.
Efter at tilslutningen er fuldfert, skal man kontrollere,
at den slutter teet med en speciel spray til afslering af
udsivninger.

Udluftning af reg

Apparaterne skal placeres i lokaler med en passende
udluftning af produkterne fra forbraendingen i ove-
rensstemmelse med foreskrifterne i installationsstan-
darderne. Apparaturene betragtes (se tabellen
“TEKNISKE DATA") som:

Gasapparater af type "A1”

De skal ikke tilsluttes en kanal til udsugning af
produkterne fra forbraendingen.

Disse apparater skal udlede produkterne fra
forbreendingen gennem specielle haetter eller
lignende anordninger, tilsluttet til en skorsten med
sikker effektivitet eller direkte udenfor. | mangel herpa
er det tilladt at anvende en luftudsugningsventilator
med direkte forbindelse udenfor, med en kapacitet
som ikke er mindre end den ngdvendige, se
tabellen "TEKNISKE DATA" forstorret med den
luftudskiftningskapacitet, som er nedvendig for at
sikre operatgrernes velbefindende.

Tilslutning til ledningsnettet
For apparatet tilsluttes til ledningsnettet, skal man
kontrollere at:

Nettets spaending svarer til den, som er anfert pa
typepladen

- Jordforbindelsen fungerer

- Tilslutningsledningen passer til den ydelse som
apparatet anvender

Derudover skal der mellem apparatet og stramnettet
vaere en flerpolet afbryder, med en minimumsafstand
mellem kontakterne pa 3 mm. Til dette formal kan det
vaere ngdvendigt med sikkerhedsafbrydere.

Den flerpolede afbryder skal veere i naerheden af
apparatet, den skal veere typegodkendt og have en
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ledningssektion, der passer til apparatet.

Ledningen skal mindst veere af typen HO7 RN-F.

Den GUL-GRONNE jordforbindelsesledning ma
aldrig afbrydes.

Udligning

Apparatet skal forbindes til et udligningssystem.
Klemkassen til forbindelsen sidder i neerheden af
ledningens indgang. Den er pasat en etiket

v

MONTERING AF APPARATET

Indledende indgreb ved ibrugtagningen

Fer apparatet tages i brug, skal man fierne den
selvkleebende beskyttelsesbekleedning. Efterfalgende
skal arbejdsoverfladen og de ydre dele rengares
grundigt med lunkent vand og renggringsmiddel med
en fugtig klud, hvorefter der tarres efter med en ren
klud.

Opstart

For apparatet tages i brug, bgr man kontrollere om
dets egenskaber (den anvendte type og kategori af
gas) stemmer overens med den gasfamilie- og gruppe,
som er til radighed pa stedet. | modsat fald skal man
sorge for at skifte til den forespurgte gasfamilie eller for
tilpasningen til den forespurgte gasgruppe (se afsnittet
“Drift med andre gastyper”). Ved ibrugtagningen skal
man overholde anvisningerne i brugsanvisningen.

Kontrol af ydelsen

Anvend dyserne pa apparaterne til den nominelle
ydelse.

Ydelsen kan veere af to slags:

- Nominel, anfert pa apparatets typeskilt

- Reduceret.

Der henvises til disse dyser i tabellen “BLUS".
Gasforsyningstrykket skal altid ligge indenfor de
omrader,

som er angivet i tabellen “blus”.

Uden for disse trykintervaller er det ikke muligt at fa
apparaterne til at fungere.

Hvis man @nsker en yderligere kontrol af ydelsen, kan
den udferes ved hjaelp af en taller, ved at felge den
sakaldte "volumetriske metode”.

Som hovedregel er detdog tilstraekkeligt at kontrollere,
at dyserne fungerer korrekt.

Kontrol af indgangstrykket (fig. 1)

Indgangstrykket males med en  trykmaler
(minimumsoplgsning 0,1 mbar). Tag skruen (A) ud af
trykudtaget og tilslut trykmaleren: udfer mélingen, og
skru herefter skruen (A) hermetrisk til.

VIGTIGT: Kontrollen af trykket skal udfgres med alt
gasudstyret tilsluttet og i funktion.

Kontrol af ydelsen med den volumetriske metode
Ved hjeelp af en gasteeller og et stopur, er det muligt

at male gasvolumen per tidsenhed. Denne vaerdi skal
sammenlignes med vaerdien E, der udregnes pa denne
made

Blussets ydelse

" Gassens kalometriske braendvaerdi

Det er vigtigt at malingen af ydelsen udferes, nar
apparatet ikke er i brug.

Blussets ydelse, nominel eller reduceret, beregnet
udfra den nominelle trykveerdi, kan man finde
ved at se i tabellen “BLUS” Man kan spgrge om
gassens kalometriske braendveerdi hos det lokale
gasforsyningsselskab.

Kontrol af funktionen

Kontrollér om den anvendte type dyser svarer til dem
angivet i tabellen “BLUS". Kontrollér at den anvendte
trykreduktionsventil har en kapacitet, som er stgrre end
summen af forbruget for alle de tilsluttede apparater.
Kontrollér at gasforsyningsrgret er passende.

Kontrol af vageflammen

For at flammen er indstillet korrekt skal den omslutte
termoelementet, og den skal se regelmaessig ud. |
modsat fald skal man kontrollere, om dysen er korrekt
til den pagaeldende type gas.

Kontrol af den primzere lufttilforsel (Fig. 2/3/4)
Reguleringen foretages ved hjelp af venturirgret
ved at indstille vaerdien "X’ anfert i tabellen "BLUS",
samtidig med at man kontrollerer, at flammen er
homogen, at den har tilstraekkelig luft og at den ikke
larmer.

Kontrol af funktionerne

- Teend for apparatet.

- Kontrollér at gasledningerne slutter teet.

- Kontrollér blussets flamme, ogsa pa minimum.

Advarsler til installatgren

- Forklar og vis brugeren hvordan maskinen
fungerer, og hvordan den skal bruges i henhold til
instruktionerne og aflevér brugsanvisningen.

- Oplys operatgren om at ethvert
omstruktureringsarbejde eller ombygning, som
kan skade Iufttilferslen til forbreendingen, ger det
ngdvendigt at udfgre en ny kontrol af apparatets
funktioner.

Funktion med andre gastyper

For at skifte til en anden type gas skal man konsultere
tabellen "BLUS’, for at finde den egnede type dyser
som skal anvendes. Mélene angivet for diameteren er
udtrykt i tiendedele af mm, og de er afmaerket pa hver
dyse. For modellerne med trykregulator (/R) skal man
ligeledes kontrollere og indstille udgangstrykket. Efter
at have udskiftet dyserne er det nedvendigt at udfgre
alle de driftseftersyn, som er beskrevet i afsnittet
"IBRUGTAGNING’, samt at skifte maerkatet pa udstyrets
typeskilt som viser, hvilket type gas der anvendes.
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Udskiftning af blussets dyser

FORMODELLERPA 8, 100g 18LITER

Tag betjeningspanelet af ved at skrue skruerne som
sidder pa undersiden eller forsiden ud. Aftag herefter
dyserne, som er synlige, og udskift dem med de nye
som anfert i tabellen "BLUS". Vaer opmaerksom pé at
beholde og remontere pakningerne hvor de er til
stede.

FORMODELLERPA 7,15 0g 20 LITER

Man far adgang til dyserne ved at dbne skabets lager.
Skru dem af og udskift dem med nye dyser, som anvist
i tabellen “BLUS". Veer opmaerksom pa at beholde og
remontere pakningerne hvor de er til stede.

Regulering af vagefl ammen (fig. 11A - 11B)

FORMODELLERPA 7,8, 10 og 18 LITER

Vageflammen er med dyse og fast luft. Det eneste

indgreb som skal udferes er udskiftningen af dyserne

afhaengigt af gastypen, ved at gore folgende:

- Afmontér betjeningspanelet ved at
fastgeringsskruerne af (hvis ngdvendigt)

- Skru metrikken der trykker pa dobbeltkeglen (nr. 14)
af og genbrug dobbeltkeglen (nr. 15) og vagedysen
(nr. 16)

- Udskift vdgedysen med den som passer ved at
konsultere tabellen "BLUS"

- Efter at have udskiftet vagedysen skrues meatrikken,
der trykker pa dobbeltkeglen (nr. 14) pd sammen
med den tilhgrende dobbeltkegle (nr. 15).

skrue

Regulering af vagefl ammen (fig. 11C)

FOR MODELLER PA 15, 20 0g 22 LITER

Tag bunden af og indstil vageflammen med en 7
mm unbraconggle (1). Dysen er indstillet korrekt, nar
flammen gar op om termoelementet. Hvis der bruges
flaskegas (GPL), skal justerskruen skrues helt i bund.

APPARATURETS SIKKERHEDSSYSTEMER

Sikkerhedsventil: En ventil med termoelement ger
det muligt at afbryde gastilferslen til hovedblusset,
hvis vageflammen slukkes. For igen at taende for
apparatet skal man udfgre de samme indgreb som
for at teende vageflammen. Sikkerhedstermostat: Den
griber ind og slukker for gassen ved alvorlige fejl. Den
skal tilbagestilles manuelt og for at genoprette dens
funktion, skal man lgsne meatrikken (nr. 7) (fig. 7-8).
Hvis den griber ind skal man kontakte kundeservice.
Pa modellerne FA, med elektrisk kurvelgfter og
recirkulationspumpe til olien, sidder der sikringer
i samleddsen med de elektriske tilslutninger. Ved
funktionsfejl pa oliepumpen eller kurvelgfterne skal
man henvende sig til et kundeservicecenter.

VEDLIGEHOLDELSE

Apparaturet er konstrueret sdledes at kun fa
vedligeholdelsesindgreb er nedvendige. P& trods
af dette anbefaler vi brugeren at underskrive en

servicekontrakt for at fa kontrolleret apparaturet
mindst en gang om aret af specialuddannet personale
fra vores kundeservice eller af en specialuddannet
tekniker.

Advarsler

| fritureapparater hvor der er monteret et
olieteetslutningssystem for karrene pa termostaterne,
skal det kontrolleres jeevnligt. En korrekt tilspaending
af samlingen sikre at der undgas olieutaetheder, som
pa leengere sigt kan forérsage problemer.

UDSKIFTNING AF KOMPONENTERNE
(RESERVEDELE)

ANVEND UDELUKKENDE ORIGINALE RESERVEDELE
LEVERET AF PRODUCENTEN. Udskiftningen af dele
ma kun udfgres af autoriseret personale!

Pa nogle modeller er det tilstreekkeligt at skrue
betjeningspanelets synlige skruer ud, som sidder
pa den nederste kant eller foran, for at fa adgang til
delene som skal udskiftes, pa andre modeller skal man
blot abne den nederste lage.

ADVARSEL: tem karret for betjeningspanelet tages
af og for delene udskiftes.

Gasventil: Alle samlestykkerne er synlige. Med en
passende skruenggle skrues samlestykkerne for
gasind- og udgang, vageflamme og termoelement af.
Skru de to fastgeringsskruer pa siden ud, og udskift
ventilen. Szaet ventilkuglen helt i bund.

Sikkerhedstermostat:  Friger  termoelementets
kabelsko.
Skru forst den gverste metrik af, derefter

fastgeringsmetrikken, og udskift den. Nar kabelskoen
fastgores skal man sikre sig, at kontakten er i orden. Man
skal sikre sig, at termostatens kugle er sat helt i bund i
dens szede.

Blus: Blusset er fastgjort med to synlige skruer og med
en motrik til rampen. Skru dem af, udskift blusset, og
skru dem godt fast igen.

Termoelement-Teendrgr: For at gore det nemmere
at udskifte disse to komponenter, er det en god ide at
skrue de to skruer som fastger vageblussets stotte af.
Udskift det ved at skrue fastgeringsskruerne ud.

Nar udskiftningen er fuldendt, genmonteres panelet
og de tilhgrende dele i den rigtige orden.

ADVARSEL

Efter at have udskiftet dele vedrgrende
gasforsyningen er det ngdvendigt at kontrollere,
at de slutter teet, samt kontrollere de forskellige
elementers funktion.

BRUGSANVISNINGER
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IBRUGTAGNING

Apparatet er beregnet til professionel brug og ma
udelukkende anvendes af kvalificeret personale.

Det anbefales, at brugeren kontrollerer, at apparatet
er monteret korrekt. Producenten fraleegger sig
ethvert ansvar som fglge af forkert montering,
utilstraekkelig vedligeholdelse og ukorrekt
anvendelse. For apparatet tages i funktion, SKAL
MAN LASE BRUGSANVISNINGEN | DENNE FOLDER
GRUNDIGT, med szerlig opmaerksomhed pa normerne
vedrgrende  sikkerhedsanordningerne. Luk altid
gastilforselshanerne efter endt brug, iseer nar der
udfgres vedligeholdelse eller reparationer. Fglg ngje
tilberedelsesanvisningerne, iseer det forste stykke tid,
indtil der er opnaet tilstraekkelig erfaring til, at man
selv kan veelge tider og temperaturer.

For blusset teendes, skal delene i kontakt med
fritureolien vaskes grundigt, som anvist i afsnittet
renggring. Herefter pafyldes olie indtil karrets
referencemaerke, (niveau) efter at have kontrolleret at
aftapningshanen er lukket.

TANDING

Blussene tilfores gas gennem en termostatisk
sikkerhedsventil.

Teending af vageblusset (GL8..., GL10...) (fig. 7)

Tryk pa knappen (*) (3), vent pa at luften
kommer ud af rerene og tryk herefter gentagne
gange pa gnistteenderen (2). Gennem hullet pa
betjeningspanelet skal man sikre sig, at vageflammen
er tendt. Hold knappen (3) nedtrykket i nogle
sekunder og slip den herefter. Hvis flammen slukker,
skal man gentage proceduren.

Teending af vageblusset (GL7+7, GL15..., GL20...)
(fig. 8)

Tryk ned pad knappen og drej den mod uret indtil
stillingen () (PILOT). Hold knappen trykket ned i
denne stilling mens der trykkes gentagne gange pa
gnistteenderen, indtil vageflammen teendes.

Tending af vageblusset (GL18..., SGL18...,9GL18...,
S9GL18..., LX9GL18..., 9GL20...EL) (fig. 9)
Drej knappen (1) mod uret over pa (%).Tryk pa selve
knappen i denne stilling indtil vdgeflammen taendes.
Slip knappen efter 60 sekunder og drej den over pa 0.
Gentag proceduren hvis flammen slukker.

Teending af
temperaturregulering (GLS...,
GL15...,GL20...)

For at tende hovedblusset skal knappen drejes
laengere mod uret, indtil den gnskede temperatur nas.
Termostatventilen er markeret med indstillinger fra 1
til 8 for Serie 600 og fra 1 til 7 for Serie 700/900.
Cirkaveerdierne for hver indstilling er:

hovedblussene og
GL10..., GL7+7,

Ventil med 8 indstillinger.
Indstilling 0 12 3 4 5 6 7 8
Grader °C Slukket 110 121 133 145 156 168 179 190

Ventil med 7 indstillinger.
Indstilling 0 12 3 4 5 6 7

Grader °C Slukket 115 130 143 157 171 180 190
Teending af hovedblussene og
temperaturregulering  (GL18..MI, SGL18...MI,

9GL18...Ml, S9GL18...MI, LX9GL18...MI, 9GL20...EL,
9GL22...EL, S9GL22...EL, LXGL22...EL, S9GL20...FA)
For at tende for hovedblussene skal man dreje
termostatknappen péd betjeningspanelet til den
onskede temperatur.

SLUKNING

Slukning ved normal drift

Slukning (GL8..., GL10...) (fig. 7)

For at slukke for hovedblussene, skal man blot dreje
betjeningsknappen over pa (*). | denne stilling
forbliver kun vageflammen teendt. For at slukke
apparatet helt skal man blot trykke pa slukknappen
(@) (4). Man skal vente cirka et minut for apparatet
teendes igen, for at ventilen frigares.

Slukning (GL7+7, GL15..., GL20...) (fig. 8)
For at slukke for hovedblussene, skal man dreje
betjeningsknappen (1) over pa (*). | denne stilling
forbliver kun vageflammen teendt. For at slukke
apparatet helt drejes knappen over pa (@).

Slukning (GL18...,, SGL18.., 9GL18..., S9GL18...,
LX9GL18...) (fig. 9)

For at slukke for hovedblussene skal man dreje
termostatknappen pa betjeningspanelet over pé nul
og dreje knappen (1) over pa (). | denne stilling
forbliver kun vageflammen teendt. For at slukke
apparatet helt drejes knappen (1) over pa (@).

Slukning i tilfeelde af fejl
| tilfeelde af fejl skal man lukke for gastilferslen til
apparatet.

Adfeerditilfeelde affejlogleengeredriftsafbrydelser
Hvis apparatet skal forblive inaktivt i en laengere
periode eller i tilfeelde af fejl eller uregelmaessig drift,
skal hanen, der forbinder til gasforsyningen, og som
sidder udenpa apparatet, lukkes. Efter at have rengjort
apparatet skal de helt terre overflader i rustfrit stal
beskyttes med et almindeligt rustbeskyttelsesprodukt,
som kan kgbes i en lokal forretning. I tilfselde af fejl skal
kundeservice informeres.

SADAN FUNGERER DEN ELEKTRONISKE BETJENING
SADAN FUNGERER DEN F OG FA MODELLER

Teending og slukning (se fig. 12)
Tryk pd knappen "D", efter et par sekunder vil displayet
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(A) vise "OFF". pa tasten SET for at bekraefte og starte nedteaellingen.
Nar fritureapparatet er slukket med  Nar nedtzellingen er feerdig udsender displayet en lyd
stremforsyningsledningen forbundet til netstrem, for atadvare om, at tilberedningen er feerdig.

viser displayet “A” veerdien “OFF".

Fritureapparatet har elektrisk teending af vageblusset.
Tryk og drej ventilens knap til teendingsposition
(fig. 8); hold den nedtrykket for at teende végeblusset
og vent et par sekunder pa at termoelementet
opvarmes, for den slippes. Tryk og drej knappen til
driftspositionen ().

For at teende fritureapparatet skal tasten ()
holdes inde i nogle sekunder, indtil displayet viser
standardtemperaturen 0 °C.

For at endre tilberedningstemperaturen skal du trykke
pa knappen () og indstille den gnskede temperatur
ved at trykke pa knapperne (+) og (-).

Vent et par sekunder, eller tryk pa tasten "SET” for at
fremskynde temperaturaendringen.

Nér den indstillede temperatur nas, afgiver
fritureapparatet et lydsignal, og der vises en gren
prik pa skermen. Denne tilstand opretholdes,
indtil temperaturindstillingspunktet aendres, eller
fritureapparatet slukkes.

Det skifter nu til temperaturvedligeholdelsestilstand,

og blussene tendes og slukkes lgbende for at
opretholde en konstant olietemperatur (intervaldrift).
For at slukke fritureapparatet skal der trykkes pa tasten
(), og den skal holdes inde i nogle sekunder, indtil
displayet viser "OFF".
Drej knappen "G" til position (*), i denne position
forbliver kun vageflammen teendt. For at slukke
apparatet helt skal du dreje knappen "G” hen pa
positionen (@) og trykke pad knappen “D”. Teksten
"OFF” slukker.

Brug af den automatiske kurvelgfter, indstilling af
tilberedningstid (modeller FA - fig. 12)
Kurvelgfteren kan bade anvendes med en enkelt kurv
og med to halve kurve.

For at bruge kurvelgfteren med to halve kurve skal du
indstille kontakten "M’, der sidder i friturekogerens
skab, i positionen der svarer til to kurve.

For at bruge kurvelgfteren med en enkelt kurv skal du
indstille kontakten "M” i positionen, der svarer til en
enkelt kurv.

For at indstille tiden T1 skal du trykke pa tasten (T1)
under displayet (A). Indstil tiden, ferst sekunderne
og derefter minutterne og tryk pa tasten SET for at
bekreefte.

Sa snart du trykker pa tasten B (T1), seenkes kurven.
Nér den fastsatte tid er gaet, slutter
tilberedningscyklussen og kurven lgftes op.

Hvis du vil indstille en T2-tid, skal du felge samme
fremgangsmade.

Brug af timer (F-modeller, fig. 12)

Pa modeller med kun oliefiltrering (uden knapper B og
C) er det muligt at styre tilberedningstider via en timer
indbygget i displayet.

For at indstille timeren skal du, med fritureapparatet
teendt, trykke pa tasten (T1) under displayet (A). Indstil
tiden, forst sekunderne og derefter minutterne og tryk

Folg den samme fremgangsmade for tiden (T2).

Filtrering af olie og brug af pumpe (modeller F og
FA-fig. 12)

Serg for, at knappen “G”til ventilen er i position @.
Serg for, at beholderen og filteret er placeret under
olieaflobet.

Olien ma ikke aftappes ved omgivelsestemperatur
eller umiddelbart efter en stegning.

Aftap olien cirka 3 timer efter den sidste stegning og
ved en temperatur pa under 90 °C. Pas pa den varme
olie.

Drej langsomt héandtaget “H” for at abne
aftapningshanen. Pas pa oliesteenk. Olien stremmer
hurtigt ned i beholderen, og filteret sikrer en grundig
mekanisk rensning. For seerligt snavset olie skal man
kontrollere visuelt, at den ikke lgber over i filteret.

Luk hanen H.

For at begynde at pumpe olie fra panden til karret
skal du teende for fritureapparatet og trykke pa FNC-
knappen og derefter trykke p& knappen (§@.

For at starte pumpen skal du trykke pa knappen ([:1),
hvorefter olien begynder at stromme ind i karret.

Der starter nu en 10-minutters nedteelling. For forst at
stoppe pumpen skal du blot trykke pa tasten ([:]) igen.
Tryk pa tasten () for at afslutte pumpefunktionen.
Det tager cirka 5 minutter at temme panden. Desto
koldere olien er, desto laengere tid tager pumpningen.
Olien skal have en viskositet pa under 350 ¢St og en
temperatur pa under 90 °C

Funktionen MELTING (se fig. 12)

Funktionen melting ger det muligt at opvarme
olien uden bratte temperaturstigninger ved at lade
fritureapparatet teende og slukke i intervaller.

Denne funktion anvendes oftest i de kolde méaneder,
nar olien har tendens til at sterkne, eller safremt man
anvender vegetabilsk fedt til friturestegningen.

Nar fritureapparatet skiftevis teender og slukker,
smelter stegefedtet uden risiko for, at det braender pa.
For at aktivere smeltefunktionen skal du trykke pa
tasten "FNC” og derefter trykke pa tasten (mt)).
Displayet viser 100 °C. Fritureapparatet begynder
at varme i intervaldrift, indtil temperaturen nar 100
°C, hvorefter fritureapparatet automatisk skifter
til  vedligeholdelsestilstand, som holder oliens
temperatur konstant pa 100 °C.

Funktionen melting kan slas fra pa ethvert tidspunkt
ved at trykke pa knappen ).

Hvis funktionen melting aktiveres, nar olien har en
temperatur pa over 100°C, venter fritureapparatet
pa at olien afkeles til 100°C, hvorefter det automatisk
skifter til vedligeholdelsestilstand og holder oliens
temperatur pa 100 °C.

SADAN FUNGERER DEN BFLEX MODELLER (se fig. 13)

Teending, indstilling og slukning

Nar fritureapparatet er slukket med
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stremforsyningsledningen forbundet il
viser displayet “A” vaerdien “OFF".
Fritureapparatet har elektrisk teending af vageblusset.
Tryk og drej ventilens knap til teendingsposition
(fig. 8); hold den nedtrykket for at teende vageblusset
og vent et par sekunder pa at termoelementet
opvarmes, for den slippes. Tryk og drej knappen til
driftspositionen 0.

For at teende fritureapparatet skal knappen “B” holdes
inde i nogle sekunder, indtil der hgres et lydsignal. Pa
displayet vises standardtemperaturen 190°, og cifferet
“°C"blinker.

For at endre tilberedningstemperaturen skal man
trykke hurtigt pa knappen "B” og dreje den. Nar
displayet viser den gnskede temperatur, skal man igen
trykke pa knappen "B” for at gemme den nye veerdi i
hukommelsen eller vente i nogle sekunder, indtil der
hares et bekraeftelsessignal.

Nér den indstillede temperatur nas, afgiver
fritureapparatet et lydsignal,  og cifferet
“C" stopper med at blinke. Det skifter nu til
temperaturvedligeholdelsestilstand, og blussene
teendes og slukkes lgbende for at opretholde en
konstant olietemperatur (intervaldrift).

For at slukke fritureapparatet skal man holde knappen
“B" indtrykket i nogle sekunder. Displayet “A” viser
teksten“HOT" s& leenge oliens temperatur er over 60 °C,
ndr den er under vises “OFF". For at slukke vageblusset
drejes ventilens knap over p stillingen @.

netstrgm,

Funktionen MELTING (se fig. 13)

Funktionen melting ger det muligt at opvarme
olien uden bratte temperaturstigninger ved at lade
fritureapparatet teende og slukke i intervaller.

Denne funktion anvendes oftest i de kolde méneder,
nar olien har tendens til at stgrkne, eller sdfremt man
anvender vegetabilsk fedt til friturestegningen.

Nar fritureapparatet skiftevis teender og slukker,
smelter stegefedtet uden risiko for, at det braender pa.
For at aktivere funktionen melting skal man trykke
hurtigt pa “D". Dioden “F” teender og displayet viser
automatisk 100 °C. Fritureapparatet begynder at
varme i intervaldrift, indtil temperaturen nar 100
°C, hvorefter fritureapparatet automatisk skifter
til  vedligeholdelsestilstand, som holder oliens
temperatur konstant pa 100 °C.

Funktionen melting kan slas til og fra pa ethvert
tidspunkt ved at trykke hurtigt pa tasten“D".

Hvis funktionen melting aktiveres, nar olien har en
temperatur pa over 100 °C, venter fritureapparatet
pa at olien afkgles til 100 °C, hvorefter det automatisk
skifter til vedligeholdelsestilstand og holder oliens
temperatur pa 100 °C.

Veer opmaerksom

Apparatet er udstyret med et kolesystem, der sidder
bag ved betjeningspanelet. Kontrollér med jeevne
mellemrum at ventilatoren fungerer og rens den for
stov.

TAGEN VARE PA APPARATET

Advarsler og gode rad

Olieniveauet skal altid veere mellem maksimum
og minimum. Teend aldrig for fritureapparatet hvis
olieniveauet ikke er korrekt.

Skift hyppigt olien: vedbliv ikke med at bruge olien nar
den begynder at blive brunlig og dens viskositet gges.
Fyld aldrig kurven til mere end 50% af dens kapacitet:
dette sikrer hurtig stegning og sikker brug.

Nar kurven saenkes ned i karret, dannes der hurtigt
skum pa overfladen, dette skyldes emulsionen mellem
den varme olie og vandindholdet i fgdevarerne.
Hvis skumdannelsen er for voldsom, skal man lgfte
kurven og satte den tilbage igen for at give skummet
mulighed for at forsvinde.

Under stegningen lasner der sig partikler fra
fedevarerne. De sterste seetter sig i gitret, mens de
mindste aflejres pa bunden i den kolde zone. For at
undgd at disse aflejringer forbliver i cirkulation og
dermed braender, skal man med mellemrum sgrge for
at fierne dem. Det skal ske, mens olien er kold og efter
at have ladet aflejringerne bundfalde.

Advarsler ved brug af faste fedtstoffer (svinefedt)
Hvis der anvendes svinefedt til friturestegningen,
kan der opsta farlige situationer, som skyldes at selve
svinefedtet og friturekarret overophedes. Man skal
derfor smelte svinefedtet gradvist i overensstemmelse
med de nedenstdende anvisninger: Tag kurven
og trddnettet ud og kom det faste svinefedt i. Lad
apparatet fungere for fuldt blus i cirka et minut og
skru derefter ned pa vage-indstillingen. Svinefedtet i
kontakt med de varme flammergr begynder at smelte.
Vent i nogle minutter for at sikre at fedtet smelter
gradvist uden at overophedes. Lad igen apparatet
fungere for fuldt blus i et minut og skru derefter igen
ned pa vage-indstillingen.

Nu er rarene varmet tilstraekkeligt op, vent herefter pa
at svinefedtet smelter helt og seet herefter tradnettet
og kurven ned i det. Forst ndr fedtet er helt smeltet
og i den korrekte maengde, kan man forsaette med en
korrekt anvendelse af fritureapparatet.

Advarsler vedrgrende brug af varm olie
Enhver af de fglgende handlemader er forbudt:

. Overophedning af olien.
Forkert brug af fritureapparatet.

. Udskiftning af olien nar fritureapparat er varmt.

. Brug af brandfarlige oplgsningsmidler til
rengering.
Forkert opfyldning af karret (over eller under
niveauet).

. At komme fugtige, ikke afdryppede fedevarer
eller vand i den varme olie.

FJERNELSE AF AFLEJRINGER

Efter at have ladet aflejringerne bundfzelde mens olien
er kold, udtages tradnettet med handtagene, mens
man er opmaerksom pa at holde det vandret og lave en
bled bevaegelse, saledes at alle de storste aflejringer
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forbliver i det.

a) For modeller til bord (fig. 5) (GL8B - GL8+8B -
GL8M - GL8+8M - GL10B - GL10+10B). Fgr man abner
aftapningshanen (6), skal man szette slangen (15) i
hullet (5) som vist pa figuren. Efter at have placeret et
kar eller en metalspand med en kapacitet pa mindst 12
liter under udlgbet dbnes handtaget, (6) efter at have
loftet stiften (14).

Efter aftapningen lukkes hanen ved at dreje pa
handtaget (6) og tage slangen (15) ud, i omvendt
reekkefglge.

b) For modeller med mgbel (fig. 6) Efter at have
sikret sig at det medfalgende kar (9) er placeret under
aflebet (9), drejes pa aflobets spjeeld for at abne hanen.

Advarsler vedrgrende aftapning og filtrering af

olien

- Lad olien kele af for den filtreres og aftappes i
beholderen.

- Det anbefales at temme olien over i beholderen af

flere gange.

Det tilrades at veere seerlig opmaerksom nar

beholderen med olie flyttes.

RENG@RING

Bemaerk!

- Forrengeringen skal man slukke apparatet og vente
pa at det afkoles.

- Hvis apparatet er elektrisk, skal man slukke pa
lastadskilleren for at sl stramforsyningen fra.

En grundig daglig rengering af apparatet garanterer
en upéklagelig funktion og lang levetid.
Stéloverfladerne skal rengeres med opvaskemiddel
oplest i meget varmt vand med en blgd klud. Til mere
steedigt snavs skal man anvende etylalkohol, acetone
eller et andet ikke-alkoholbaseret oplgsningsmiddel.
Anvend aldrig skurepulver eller atsende stoffer
som salt- eller svovisyre. Brug af syrer kan
odeleegge apparatets funktion og kompromittere
sikkerheden. Anvend ikke barster, staluld eller
skureklude fremstillet i andre metaller eller legeringer,
som kan medfgre rustmaerker gennem forurening.
Af samme grund skal man undgd kontakt med
jernobjekter. Pas pa med staluld eller bgrster i rustfrut
stal, der selvom de ikke forurener overfladerne kan
medfgre skadelige ridser.

Selvom snavset er meget stedigt, md man under
ingen omsteendigheder anvende sand- eller slibepapir.
Vi anbefaler som alternativ at anvende syntetiske
svampe (f.eks Scotchbrite).

Man ma heller ikke anvende sglvrensningsmidler, og
man skal passe pa salt- eller svovlsyredampene, der fx
kommer fra gulvvask.

Ret ikke vandstraler direkte mod apparaturet, det kan
blive beskadiget. Efter rengeringen skal man skylle
grundigt med rent vand og terre efter med en klud.
Efter at have rengjort apparatet skal de helt terre
overflader i rustfrit stal beskyttes med et almindeligt
rustbeskyttelsesprodukt, som kan kebes i en lokal
forretning.

GARANTICERTIFIKAT

VIRKSOMHED:

VEJ:

POSTNUMMER: BY:

PROVINS: INSTALLATIONSDATO:
MODEL
SERIENUMMER

ADVARSEL

Fabrikanten fralaegger sig ethvert ansvar for eventuelle ungjagtigheder i dette hzefte, der skyldes kopierings- eller trykfejl.
Fabrikanten forbeholder sig desuden retten til at foretage alle nedvendige og nyttige sendringer af produktet, séfremt
de ikke har nogen indvirkning pa dets grundleeggende egenskaber. Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar, hvis
forskrifterne i denne vejleding ikke overholdes fuldsteendigt. Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for direkte eller
indirekte skader, der skyldes forkert installation, manipulering, ringe vedligeholdelse, eller ukyndig anvendelse.
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GASSFRITYRER - SERIE PLUS 600

Type apparat Beskrivelse mal: (Ii)t(‘l)!txal:)hlz;zlé)eplate Type
GL8B Gassfrityr til benkeplate — 8 L. mm 300x600x290 (410) A
GL8M Gassfrityr med underskap — 8 L. mm 300x600x900 (1020) Al
GL8+8B Gassfrityr til benkeplate — 8+8 L. mm 600x600x290 (410) A
GL8+8M Gassfrityr med underskap — 8+8 L. mm 600x600x900 (1020) Al
GASSFRITYRER - SERIE MACROS 700

Type apparat Beskrivelse Mal: (Ii)t(:txal:LI:;::)epIate Type
GL10B Gassfrityr til benkeplate — 10 L. mm 400x714x290 (430) Al
GL10M Gassfrityr med underskap — 10 L. mm 400x714x900 (1040) A1
GL7+7M Gassfrityr med underskap — 7+7 L. mm 400x714x900 (1040) A
GL10+10B Gassfrityr til benkeplate — 10+10 L. mm 800x714x290 (430) Al
GL10+10M Gassfrityr med underskap — 10-+10 L. mm 800x714x900 (1040) Al
GL15M Gassfrityr med underskap — 15 L. mm 400x714x900 (1040) A
GL15M-BF Gassfrityr med underskap — Bflex kommandoer — 15 L. mm 400x714x900 (1040) A
GL15+15M Gassfrityr med underskap — 15+15 L. mm 800x714x900 (1040) Al
GL15+15M-BF Gassfrityr med underskap — Bflex kommandoer — 15+15 L. mm 800x714x900 (1040) A
GL18MI Gassfrityr med underskap — 18 L. mm400x714x900(1040) Al
GL18MI-BF Gassfrityr med underskap — Bflex kommandoer — 20 L. mm400x714x900(1040) A
GL18+18MI Gassfrityr med underskap — 18+18 L. mm800x714x900(1040) A
GL18+18MI-BF Gassfrityr med underskap — Bflex kommandoer — 18+18 L. mm800x714x900(1040) A
GL20M Gassfrityr med underskap — 20 L. mm 400x714x900 (1040) Al
GL20M-BF Gassfrityr med underskap — Bflex kommandoer — 20 L. mm 400x714x900 (1040) A
GL20+20M Gassfrityr med underskap — 20+20 L. mm 800x714x900 (1040) Al
GL20+20M-BF Gassfrityr med underskap — Bflex kommandoer — 20+20 L. mm 800x714x900 (1040) A
GASSFRITYRER - SERIE MAXIMA 900

Type apparat Beskrivelse Mal: (Ii)t(:!:(aIH‘I:;:I;)epIate Type
9GL18MI Gassfrityr med underskap — 18 L. mm 400x900x900 (1065) A
9GL18MI-BF Gassfrityr med underskap — Bflex kommandoer — 18 L. mm 400x900x900 (1065) A
9GL18+18MI Gassfrityr med underskap — 18+18 L. mm 800x900x900 (1065) Al
9GL18+18MI-BF | Gassfrityr med underskap — Bflex kommandoer — 18+18 L. mm 800x900x900 (1065) A
9GL20M Gassfrityr med underskap — 20 L. mm 400x900x900 (1065) M
9GL20+20M Gassfrityr med underskap — 20+20 L. mm 800x900x900 (1065) A1
9GL20M-BF Gassfrityr med underskap — Bflex kommandoer — 20 L. mm 400x900x900 (1065) A
9GL20+20M-BF Gassfrityr med underskap — Bflex kommandoer — 20+20 L. mm 800x900x900 (1065) Al
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GASSFRITYRER - SERIE S700
Type apparat Beskrivelse Mal: “Z:::;Phlz;:tfplate Type
SGL18MI Gassfrityr med underskap — 18 L. mm 400x730x900 (1090) A
SGL18+18MI Gassfrityr med underskap — 18+18 L. mm 800x730x900 (1090) Al
SGL18MI-BF Gassfrityr med underskap — Bflex kommandoer — 18 L. mm 400x730x900 (1090) Al
GASSFRITYRER - SERIE S900
Type apparat Beskrivelse mal: “Z:::;Phlz;:tfplate Type
S9GL18MI Gassfrityr med underskap — 18 L. mm 400x900x900 (1065) A
S9GL18MI-BF Gassfrityr med underskap — Bflex kommandoer — 18 L. mm 400x900x900 (1065) M
S9GL18+18MI Gassfrityr med underskap — 18+18 L. mm 800x900x900 (1065) A
S9GL18+18MI-BF | Gassfrityr med underskap — Bflex kommandoer — 18+18 L. mm 800x900x900 (1065) A
S9GL20M Gassfrityr med underskap — 20 L. mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20M-BF Gassfrityr med underskap — Bflex kommandoer — 20 L. mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20MFA Gassfrityr med underskap — Oljefiltrering og automatisk kurvhever —20L. |  mm 400x900x900 (1065) A1
S9GL20MF Gassfrityr med underskap — Oljefiltrering — 20 L. mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20MFA-BF Gassfrityr med underskap — Bflex kommandoer — Oljefiltrering og automatisk kurvhever—20L. | mm 400x900x900 (1065) Al
$9GL20+20M Gassfrityr med underskap — 20+20 L. mm 800x900x900 (1065) A
$9GL20+20M-BF | Gassfrityr med underskap — Bflex kommandoer — 20+20 L. mm 800x900x900 (1065) Al
GASSFRITYRER - SERIE LX900 TOP
Type apparat Beskrivelse mal: “Z:::;Phlz;:tfplate Type
LX9GL18I Fritthengende gassfrityr — 18 L. mm 400x900x580 (840) A
LX9GL18I-BF Fritthengende gassfrityr — Bflex kommandoer — 18 L. mm 400x900x580 (840) A
LX9GL20 Fritthengende gassfrityr — 20 L. mm 400x900x580 (840) A
LX9GL20-BF Fritthengende gassfrityr — Bflex kommandoer — 20 L. mm 400x900x580 (840) Al
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Apparatene er i overensstemmelse med folgende europeiske direktiver:
Reg. 1935/2004/CE Regulering for plastmaterialer og plastgjenstander beregnet pa a komme i kontakt med naeringsmidler
Reg. 2016/426/UE Forordning om gassapparater

2014/35/UE Lavspenningsdirektivet

2014/30/UE EMC (elektromagnetisk kompatibilitet)

2011/65/UE Begrensninger i bruk av farlige stoffer i elektrisk og elektronisk utstyr

2006/42/CE Maskindirektivet og spesielle tilsvarende forskrifter

EN 203-1 Generell standard for sikkerheten til gassdrevne husholdningsapparater og lignende

EN 203-3 Standard pa materialer og deler i kontakt med mat og andre helseaspekter

EN 203-2-4 Seerskilte regler for gassdrevne FRITYRSTEIKERE for storkjgkken for kollektiv bruk

EN 60335-1 Generelle sikkerhetsbestemmelser for husholdnings- og tilsvarende elektriske apparater

EN 62233 Malemetoder for elektromagnetiske felter ved husholdningsapparater og lignende nar det angar
menneskelig eksponering

EN 61000 Norm for elektromagnetisk kompatibilitet

EN 55014 Norm for elektromagnetisk kompatibilitet

Apparatenes egenskaper
Typeskiltet befinner seg pa frontsiden av apparatet og inneholder alle ngdvendige tilkoblingsdata.

NAME:
MANUFACTURER’S ADDRESS:
TYPE/MOD: .......... W — Serial: c.ooei e
TYPE: A1 Hz: 50/60
KW e
o [ CET
o 0051-..... —
IPX:
Made in Italy

INFORMASJON TIL BRUKERE AV PROFESJONELT UTSTYR

I henhold til art. 24 i Lovdekretet av 14. mars 2014, nr. 49
"Gjennomfering av direktivet 2012/19/EU om elektrisk og elektronisk avfall (WEEE)".

En avfallsdunk med kryss over pa apparatet eller pd emballasjen indikerer at produktet etter endt brukstid skal behandles
separat fra annet avfall for hensiktsmessig behandling og gjenvinning. Saerlig organiseres og handteres spesialavfallet fra
dette profesjonelle apparatet etter endt brukstid pa en av felgende mater:

a) direkte av brukeren, dersom apparatet kom i salg for innferingen av det nye WEEE direktivet og brukeren selv
bestemmer seg for a kassere det uten & erstatte det med et nytt, tilsvarende apparat med samme funksjoner;

b) av produsenten, forstatt som den som forst introduserte og markedsforte apparatet i EU-land, eller som selger det
nye apparatet som erstatter det forrige med sitt merke i EU-land, dersom brukeren samtidig som han bestemmer seg
for & kassere det gamle apparatet, i salg for innfaringen av det nye WEEE direktivet, kjgper et nytt, tilsvarende apparat
med samme funksjoner. | sistnevnte tilfelle kan brukeren kreve at produsenten henter dette apparatetinnen 15 dager
etter leveringen av det nye apparatet;

c) av produsenten, forstatt som den som farst introduserte og markedsforte, eller som selger apparatet med sitt merke
i EU-land, dersom apparatet kom i salg etter innferingen av det nye WEEE direktivet.

Hensiktsmessig avfallsbehandling for pafelgende resirkulering av apparatet, eller behandling og miljevennlig kassering,
bidrar til & forhindre mulige negative effekter pa milje og helse, og fremmer gjenbruk og/eller resirkulering av
materialene apparatet bestar av.

Ulovlig deponering av apparatet fra brukerens side innebaerer bruk av sanksjoner etter gjeldende
lovbestemmelser.
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SPESIFIKKE INSTRUKSJONER m

MERK!

Tegningene det henvises til i kapitlene befinner seg pé de forste sidene i denne bruksanvisningen.

BESKRIVELSE AV APPARATET

Robust struktur i stal, med 4 fetter som er justerbare i
heyden. Utvendig bekledning i krom-nikkel-stal 18/10.
Oppvarmingen skjer ved hjelp av brennere i rarformet
krom stal, motstandsdyktige overfor termiske og
mekaniske belastninger. Justeringen av temperaturen
er mulig takket veere egnede kraner komplette med
sikkerhetsanordninger.

KLARGJ@RING

Installasjonssted

Det anbefales a plassere apparatet i et rom med god
ventilasjon, helst under en avtrekksvifte. Det er mulig
a montere apparatet enkeltvis eller sette det sammen
med andre apparater.

En minimum avstand pa 150 mm fra sidene ma i alle
tilfeller overholdes og 150 mm fra baksiden.

Veggene i neerheten av utstyret (vegger,
dekorasjoner, kjokkenskap, dekorative overflater,
etc...) ma vaere laget av ikke-brennbart materiale.

Sett apparatene pa et bord eller pé en hylle laget av
ikke brennbart materiale.

Fer tilkoblingen utferes, ma du kontrollere pa
apparatets merkeskilt om det er klargjort og om det
passer til den typen gass som er tilgjengelig. | tilfelle
apparatet virker med en annen type gass, les avsnittet
"Drift med andre typer gass".

Lovforskrifter, tekniske regler og direktiver
Fer montering, overhold fglgende forskrifter:

- standarder UNI CIG 8723

- lokale byggelovsverk og forskrifter for brannvern;

- gjeldende standarder for arbeidsvern;

- forskriftene til Gassverket;

- gjeldende forskrifter fra CEI (Comitato Elettrotecnico
Italiano - Italiensk Elektroteknisk Komité);

- Brannvesenets forskrifter.

INSTALLERING

Montering, installasjon og vedlikehold skal utfgres av
firmaer som er godkjente av det lokale Gassverket i
samsvar med gjeldende lover.

Fremgangsmater for installering
For en korrekt vatring av apparatet skal du justere pa

fottene, som er justerbare i hoyden.

Tilkobling til gassforsyningen

Tilkoblingen til munningen pad 1/2" G som forutsett
av apparatet kan veere fast eller av avtagbar type ved
a bruke et lovmessig koblingsstykke. Ved bruk av
bayelige slanger ma de vaere i rustfritt stal og i samsvar
med standarden. Etter endt tilkobling skal tetningene
kontrolleres ved bruk av en egnet spray som varsler
om lekkasjer.

Roykutslipp

Apparatene ma installeres i rom der
forbrenningsproduktene enkelt kan fares ut, i samsvar
med installasjonsforskriftene. Apparatene anses (se
tabellen “TEKNISKE DATA") som:

gassapparater av typen “A1”

De er ikke ment @ skulle kobles til et utlep for
forbrenningsgasser.

Disse apparatenes utslipp ma skje direkte i et dertil
egnet luftavtrekk, eller lignende innretninger, som
ma veere tilkoblet en garantert effektiv skorstein eller
direkte utendeors.

Ved mangel pa dette kan man bruke et luftavtrekk som
er direkte tilkoblet utenders, med passende kraft, se
tabellen "TEKNISKE DATA", pluss ngdvendig utskifting
av luft slik at brukerne jobber i et behagelig klima.

Elektrisk tilkobling
For man kobler apparatet til strammen mé man kontrollere
at:

- Stremspenningen tilsvarer verdiene pa typeskiltet.
- Jordingen er effektiv.
- Ledningen egner seg til apparatets stramforbruk.

Dessuten ma apparatets stremtilferselskrets utstyres
med enflerpoletbryter med en kontaktdpningsavstand
pa minst 3 mm som lett tillater & koble fra apparatet.
Til den hensikt kan man for eksempel trenge
sikkerhetsbrytere. Den flerpolete bryteren ma
plasseres i nerheten av apparatet, vaere homologert
og ha et snitt som passer til apparatet.

Ledningen ma minst vaere av typen HO7 RN-F.

Den GUL-GR@NNE jordledningen ma ikke avbrytes.

Potensialutligning
Apparatet ma kobles til en potensialutligning.
Klemmen for denne sitter nzer der ledningen starter.
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Den er merket med en etikett

v

IGANGSETTING

Forberedende inngrep for plassering

For plassering anbefales det & ta bort den pélimte
vernebekledningen. Rengjer  deretter ngye
arbeidsoverflaten og de ytre delene med lunkent vann
og rengjgringsmiddel ved bruk av en fuktig klut, og
tork deretter med en ren klut.

Igangsetting

Ferigangsetting tilrddes det & kontrollere at apparatets
egenskaper (kategori og typen gass som brukes)
tilsvarer familien og gruppen gass som finnes pa
installasjonsstedet. | motsatt tilfelle sgrg for & ga over
til pakrevd gassfamilie eller tilpass apparatet til krevd
gruppe gass (se avsnittet "Drift med andre typer gass”).
For igangsetting falg bruksanvisningene.

Kontroll av effekten

Bruk dysene for nominell effekt som finnes pa
apparatene.

Effekten kan vaere av to typer:

- nominell, gjengitt pa apparatets merkeskilt

- redusert.

Dysse dysene omtales i tabellen “BRENNERE".

Trykket i gasstilferselen ma ligge innenfor de
omradene som er vist i tabellen brennere.

Utenfor disse trykkgrensene er det ikke mulig a bruke
apparatene. @nskes det en ytterligere kontroll av
effekten, er det mulig @ utfere den ved hjelp av en
teller ved a falge den sakalte “volumetriske metoden’”.
Normalt er det likevel tilstrekkelig med en kontroll av
dysenes korrekte funksjon.

Kontroll av tilfgrselstrykket (fig. 1)

Tilforselstrykket skal males ved hjelp av en trykkmaler
(minimal oppl@sning pa 0,1 mbar). Fjern skruen (A)
fra trykkstopselet og koble til manometeret: Etter at
trykket er malt, skru skruen hermetisk til igjen (A).
VIKTIG: Kontrollen av trykket md utferes med alt
gassutstyret tilkoblet og fungerende.

Kontroll av effekten i henhold til den volumetriske
metoden
Ved hjelp av en gassmaler og et kronometer er det
mulig & male gassforbruket i tidsenheten. Denne
verdien skal sammenlignes med verdien E som
beregnes

Brennerens effekt

Gassens varmeevne

Det er viktig at malingen av effekten utferes mens
apparatet er uvirksomt. Brennerens effekter, nominell
og redusert, beregnet ved verdien for nominelt trykk,
oppnas ved a se i tabellen “BRENNERE". Gassens

varmeevne kan fas ved henvendelse til det lokale
gassforsyningsverket.

Kontroll av hvordan maskinen fungerer

Kontroller ~om  typen dyser som  brukes
tilsvarer de forutsett i tabellen “BRENNERE".
Kontroller at trykkreduktoren som brukes har
en stprre stremningshastighet enn summen av
forbruksstremningshastighetene til alt utstyret som er
tilkoblet. Kontroller at gassens ledningsrer passer.

Kontroll av pilotflammen

For en korrekt justering skal flammen omsvepe
varmeelementet og veere perfekt a se pa. | motsatt
tilfelle kontroller om injektoren er den riktige for typen
gass som brukes.

Kontroll av primeerluften (Fig. 2/3/4)

Justeringen skjer ved hjelp av venturirgret ved a
regulere kvoten “X"i tabellen “BRENNERE” og verifisere
flammens utseende; den skal veere jevn, luftig og stille.

Kontroll av funksjoner

- Sett apparatet i drift.

- Kontroller at gassrerene er tette;

- Kontroller brennerens flamme,
minimum.

ogsd ved et

Advarsler for installatgren

- Forklar og vis brukerne drift og bruk av maskinen i
henhold til anvisningene og overlat vedkommende
bruksanvisningen.

- Opplys brukeren om at ethvert oppussingsarbeid
eller byggmessig endring som kan skade tilfgrselen
av luft for forbrenningen gjer det nedvendig & foreta
en ny kontroll av apparatets funksjoner.

Bruk med andre typer gass

For & ga over til en annen type gass, skal man
konsultere tabellen "BRENNERE", hvor det spesifiseres
hvilke dyser som egner seg a bruke.

Diametermalet er uttrykt i hundredels mm og star
pé hver dyse. P4 modellene med trykkregulator (/R)
er det i tillegg nedvendig & kontrollere og justere
utgangstrykket. Etter & ha skiftet ut dysene ma man
foreta en funksjonssjekk, som beskrevet i avsnittet
“IDRIFTSETTING”, og angi den nye gasstypen pa
typeskiltet.

Utskifting av brennernes dyser

FOR MODELLENE MED KAPASITET PA 8, 10 og 18 LITER

Ta bort styrepanelet ved a skru av de synlige skruene
som sitter pa den nederste kanten eller foran pa
panelet. Ta deretter bort de synlige dysene og skift
dem ut med nye egnede dyser, i henhold til tabellen
“BRENNERE". Ikke glem & sette pa plass tetningen der
denne er forutsett.

FOR MODELLER MED KAPASITET PA 7, 15 0g 20 LITER

Man har tilgang til dysene ved & dpne skaplukene.
Skru dem av og skift dem ut med nye egnede dyser,
i henhold til tabellen “BRENNERE". Ikke glem & sette pa
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plass tetningen der denne er forutsett.

Regulering av pilotflammen (fig. 11A - 11B)

FOR MODELLER MED KAPASITET PA 7,8, 100g 18 LITER

Pilotflammen er med dyser og fast luft.

Det eneste inngrepet som er pakrevd er a skifte ut

dysene alt etter typen gass som benyttes. Dette gjares

ved a ga frem pa felgende mate:

- Demontere panelet ved a lgsne festeskruene (der
det er ngdvendig).

- Skru lgs mutteren som holder tvekjeglen pa plass
(nr. 14) og ta ut tvekjeglen (nr. 15) og pilotdysen (nr.
16).

- Skift ut pilotdysen med den passende funnet ved
hjelp av tabellen “BRENNERE".

- Etter & ha utfert utskiftingen av pilotdysen, skrus
mutteren som trykker pa tvekjeglen pa plass igjen
(nr. 14) med den respektive tvekjeglen (nr. 15).

Regulering av pilotflammen (fig. 11C)

FOR MODELLER MED KAPASITET PA 15 0g 20 LITER

Med en sekskantet ngkkel pa 7 mm, regulerer du
pilotflammen (1). Dysen er regulert riktig nar flammen
omgir termoparet helt. Dersom man benytter LPG ma
reguleringsskruen skrus fullstendig til.

APPARATETS SIKKERHETSSYSTEMER

Sikkerhetsventil: en ventil med termoelement tillater
& avbryte gasstrammen til hovedbrenneren dersom
pilotflammen skulle slukkes.

For a tilbakestille funksjonen i utgangsposisjon, ma
man repetere operasjonene som ma utferes for a sla
pa pilotgassbrenneren.

Sikkerhetstermostat: Kobler seg inn ved & stenge
gasstremmen ved alvorlige feil. Denne skal
tilbakestilles i utgangposisjon manuelt ved & skru av
mutteren (n. 7) (fig. 7-8). Dersom denne skulle koble
seg inn ma man melde fra til teknisk assistanse.

| FA modellene, med elektrisk kurvhever og pumpe for
resirkulering av olje er det forutsett sikringer som er
plassert i sikringsskapet. | tilfelle feil ved oljepumpen
eller ved kurvheverne, md du ta kontakt med
servicesenteret.

VEDLIKEHOLD

Apparatene er laget slik at de krever lite vedlikehold.
Allikevel anbefaler vi brukeren & skrive under en
servicekontrakt for a fa apparatene kontrollert av vare
spesialister minst en gang i aret, eller la apparatet
kontrolleres av en spesialisert tekniker.

Advarsel

| frityrkokerne som har tanker med oljeforsegling
pa termostatene, er det nedvendig & kontrollere
denne forseglingen regelmessig. God stramming
av koblingen gjor det mulig & unngd eventuelle
oljelekkasjer som pa lang sikt kan forarsake ulemper.

UTSKIFTING AV KOMPONENTENE
(RESERVEDELER)

BRUK BARE ORIGINALE RESERVEDELER LEVERT AV
PRODUSENTEN. Delene skal skiftes ut av godkjent
personale!

P& noen modeller er det tilstrekkelig & ta bort
styrepanelet ved & skru av de synlige skruene som
sitter pa den nederste kanten eller foran pa panelet
for a fa tilgang til delene som skal skiftes ut, pa andre
modeller er det tilstrekkelig & apne den nederste
daren.

MERK: tem tanken for du tar vekk styrepanelet og
for du skifter ut delene.

Gasskran: Alle koblingsstykkene er synlige. Lasne
koblingsstykkene til gassrerene, pilotbrenneren og
termoelementet med egnede ngkler. Lasne deretter
festeskruene pa siden, og sett inn en ny kran. Pass pa a
sette foleren helt til bunns.

Sikkerhetstermostat: Ta bort  faston fra
termoelementet. Skru av dekselmutteren, skru av
festemutteren og skift ut sikkerhetstermostaten. Nar
man kobler til faston igjen, m& man kontrollere at
det er god kontakt mellom dem. Forsikre deg om at
termostatens foler settes godt pa plass helt til bunns.

Brenner: Brenneren er festet med to godt synlige
skruer og en mutter til rampen. Skru dem av, skift ut
brenneren og skru skruene godt pa igjen.

Termoelement-Tennplugg: For & lette utskiftingen
av disse to komponentene er det best a skru av de to
skruene som fester pilotstgtten. Skift dem ut ved a skru
av festeskruene.

Etter at utskiftingen er ferdig, montere panelet og de
respektive delene i riktig rekkefolge.

ADVARSEL

Etter at gasstilforselens deler er skiftet ut, er det
nedvendig a utfgre en kontroll av tetningene samt
funksjonene til de forskjellige elementene.

BRUKSANVISNINGER

IDRIFTSETTING

Apparatet er til profesjonell bruk og skal kun brukes av
kvalifisert personale.

Vi anbefaler brukeren & kontrollere at apparatet
installeres pa egnet mate. Fabrikanten fraskriver seg
alt ansvar for skader som skyldes darlig installasjon,
mangelfullt vedlikehold eller ukyndig bruk.

For apparatet settes i funksjon ma man LESE N@YE
BRUKSANVISNINGEN | DETTE HEFTET, med spesiell
oppmerksomhet overfor sikkerhetsinnretningenes
standarder. Steng alltid gasskranene etter bruk, saerlig
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under vedlikeholdsoperasjoner og reparasjoner.
Felg reglene for frityrkoking noye, seerlig i den forste
brukstiden, helt til du far sa god praksis og erfaring at
du personlig kan velge koketider og -temperaturer.
Fer man slar pd brenneren, ma man vaske ngye
delene som kommer i kontakt med kokeoljen, som
vist i avsnittet om rengjering. Fyll deretter pa olje helt
opp til nivamerket i tanken etter & ha kontrollert at
utlgpskranen er stengt.

TENNING

Brennerne forsynes termostatisk

sikkerhetsventil.

gjennom en

Tenning av pilotgassbrenneren (GL8..., GL10...) (fig.

7)

Trykk pa knappen (*) (3), vent til det kommer
luft ut av rgrene, og trykk da inn knappen til den
piezoelektriske tenningen (2) gjentatte ganger helt til
pilotflammen tennes, som er synlig gjennom apningen
pa instrumentpanelet. Hold knappen (3) inne i noen
sekunder for du slipper den. Hvis pilotflammen slukker
seg nar knotten slippes, gjenta tenningsoperasjonen.

Tenning av pilotbrenneren (GL7+7, GL15..., GL20...)
(fig. 8)

Trykk inn og vri bryteren mot urviseren helt til den er i
posisjon (%) (PILOT). Hold bryteren inntrykt i denne
posisjonen mens du trykker gjentatte ganger pa den
piezoelektriske knappen helt til pilotflammen tennes.

Tenning av pilotgassbrenneren (GL18..., SGL18...,
9GL18..., S9GL18..., LX9GL18...) (fig. 9)

Vri handtaket (1) mot urviseren helt til det er i posisjon
(*). | denne posisjonen skal man trykke inn
selve handtaket helt til pilotflammen tennes. Slip
handtaket etter 60 sekunder, og vri det i posisjonen ()).
Gjenta operasjonen dersom pilotflammen slukker seg.

Tenning av hovedgassbrennerne og justering av
temperaturen (GLS8..., GL10..., GL7+7, GL15...,
GL20...)

For & sld pa hovedgassbrenneren skal man vri
héndtaket ytterligere mot urviseren helt til gnsket
temperatur. Termostatventilen er merket med
posisjoner fra 1 til 8 for Serie 600, og fra 1 til 7 for Serie
700/900.

Verdiene som gis for temperaturen for hver posisjon er
som felger:

Ventil 8 posisjoner

Posisjon 0 12 3 4 5 6 7 8
Avsldtt 110 121 133 145 156 168 179 190

Temperatur °C

Ventil 7 posisjoner

Posisjon 0 12 3 4 5 6 7
Avslatt 115 130 143 157 171 180 190

Temperatur °C

Tenning av hovedgassbrennerne og justering av
temperaturen (GL18...Ml, SGL18...Ml, 9GL18...MI,

S9GL18...Ml, LX9GL18...MI)

For & slda pa hovedgassbrennerne skal man vri
termostathandtaket pa instrumentpanelet helt til
verdien for gnsket temperatur.

AVSLAING

Avslaing under normal drift

Avslaing (GL8..., GL10...) (fig. 7)

Hvis bare hovedbrennerne skal slas av, er det nok & vri
handtaket (1) i posisjon () | denne stillingen forblir
bare pilotflammen tent.

For a koble fullstendig ut hele apparatet, skal man
trykke pa avknappen (@) (4).

For man slar pa apparatet igjen ma man vente i cirka 1
minutt pa at ventilen frigjores.

Avslaing (GL7+7, GL15..., GL20...) (fig. 8)

Hvis bare hovedbrennerne skal slas av, skal man vri
héndtaket (1) i posisjon () | denne stillingen forblir
bare pilotflammen tent. For & koble fullstendig ut hele
apparatet, skal man vri handtaket til posisjon (@).

Avslaing (GL18.., SGL18..., 9GL18.., S9GL18...,
LX9GL18...) (fig. 9)

Hvis bare hovedbrennerne skal slas av, skal man vri
termostathandtaket pa instrumentpanelet i posisjon
null, og vri handtaket (1) til posisjon () | denne
stillingen forblir bare pilotflammen tent. For & koble
fullstendig ut hele apparatet, skal man vri handtaket
(1) til posisjon (@).

Avslaing i tilfelle feil
| dette tilfellet steng av gasstilferselen til apparatet.

Hvordan oppfare seg i tilfelle feil eller lengre tids
stillestans av bruk

| tilfelle apparatet ikke skal brukes under en
lengre periode eller i tilfelle feil eller problematisk
drift, lukk kranen for tilkobling til gassnettet som
befinner seg pa utsiden av apparatet. Etter at alle
rengjgringsinngrepene er utfert, skal overflatene i
rustfritt stal, godt terket, beskyttes med produkter
som normalt er & finne i handelen og som beskytter
mot etsing og rust. | tilfelle feil, ta kontakt med teknisk
assistanse.

FUNKSJON ELEKTRONISKE KOMMANDER

F OG FA MODELLENE - ELEKTRONISKE
KONTROLLFUNKSJONER

Pa- og avskruing (se fig. 12)

Trykk pa knappen “D", etter noen sekunder pa displayet
(A) vil skriften “OFF" vises.

Nar frityrkokeren er avslatt og stremledningen sitter i
kontakten, vil skiermen “A” vise “OFF".

Frityrkokeren er utstyrt med elektrisk tenning av
pilotflammen. Trykk inn og vri ventilbryteren i
tennposisjon (fig. 8). Hold bryteren inne for
tenning av pilotflammen, og vent noen sekunder
for oppvarming av termoelementet for du slipper
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bryteren. Trykk inn og vri bryteren i driftsposisjon 0.
For a sla pa frityrkokeren, hold inne () tasten i noen
sekunder, displayet vil vise standardtemperaturen pa
0°C.

For & endre tilberedningstemperaturen, trykk pa (F)
tasten, still inn gnsket temperatur ved & trykke pa (+)
og (-) tastene.

Vent noen sekunder eller trykk pa "SET"-tasten for a
fremskynde temperaturendringen.

Nar den innstilte temperaturen er nadd, vil
frityrkokeren pipe og en grgnn prikk vises pa skjermen.
Denne tilstanden opprettholdes til innstillingspunktet
for temperatur endres eller frityrkokeren slas av.

P& dette tidspunktet vil den bytte il
temperaturbevaringsmodus og vil utfgre kontinuerlig
pa- og avskruing for & holde oljetemperaturen
konstant.

For & skru av frityrkokeren, hold inne (@) tasten i noen
sekunder, displayet vil vise "OFF".

Vri knotten "G" til posisjon (), i denne posisjonen
er kun pilotflammen pa. For a sla av apparatet helt av
vri pa knotten “G” helt til (@) posisjonen og trykk pé
knappen “D’, skriften "OFF" vil sla seg av.

Bruk av automatisk kurvhever, innstilling av
steketid (modeller FA - fig. 12)

Kurvheveren kan brukes bade med en enkelt kurv og
med to halve kurver.

For & bruke kurvheveren med to halve kurver, ma du
stille inn bryteren “M’, som finnes i frityrstekerommet, i
stillingen som tilsvarer de to kurvene.

For a stille inn tiden T1, trykk pé tasten (T1) under
displayet (A), stillinn tiden, fgrst sekundene og deretter
minuttene og trykk pa SET-tasten for & bekrefte.

Sa snart knappen B (T1) trykkes pa, vil kurven senkes.
Nar den forhandsinnstilte tiden er nadd, avsluttes
tilberedningssyklusen og kurven heves.

Utfer samme prosedyre hvis du vil stille inn en T2-tid.

Bruk av timer (modeller F, fig. 12)

P& modeller med kun oljefiltrering (uten knappene B
og C) er det mulig a styre tilberedningstidene via en
timer integrert i displayet.

For & stille inn timeren, med frityrkokeren paskrudd,
trykk pa knappen (T1), still inn tiden, forst sekundene
og deretter minuttene og trykk pa SET-knappen for &
bekrefte og starte nedtellingen.

P& slutten vil displayet avgi en lyd for & varsle slutten
av tilberedningen.

Utfer samme prosedyre for tiden (T2).

Oljefiltrering og bruk av pumpe (modeller F og FA
-fig. 12)

Forsikre deg om at knotten “G” ved ventilen er i
posisjon @. Forsikre deg om at karet og filteret er
plassert under oljeutlgpet.

Oljen ma ikke tammes ut ved romtemperatur og rett
etter frityrsteiking.

Tom ut oljen cirka 3 timer fra siste frityrsteiking og
temperaturen ma uansett veaere lavere enn 90 °C. Veer
forsiktig med den varme oljen.

Roter handtaket “H” sakte for & dpne temmekranen.

Veer oppmerksom pa oljespruten. Oljen renner raskt
ned mot beholderen og filteret kommer til & foreta en
neyaktig mekanisk rensing. | tilfelle meget skitten olje
ma du kontrollere at de ikke tetter til filteret.

Lukk kranen H.

For & begynne & pumpe olje fra pannen til tanken,
sld pa frityrkokeren og trykk pad FNC tasten, og trykk
deretter pa tasten (fg).

For a starte pumpen, trykk pa tasten ([:}) og oljen vil
begynne & stremme inn i tanken.

Na& starter en nedtelling pa 10 minutter. For & stoppe
pumpen farst, trykk ganske enkelt pa tasten ([:}) pa
nytt.

For & avslutte pumpefunksjonen, trykk pa tasten ).
Det tar ca. 5 minutter & temme karet.

Desto kaldere oljen er, desto mer tid tar pumpingen.
Oljen ma ha en viskositet som er mindre enn 350 ¢St
og en temperatur som lavere enn 90 °C.

MELTING-funksjon (se fig. 12)

Melting-funksjonen gjor det mulig @ varme opp oljen
uten bra temperaturgkninger ved a la frityren virke pa
syklisk vis.

Denne funksjonen brukes forst og fremst i de kalde
vintermanedene nar oljen har en tendens til a bli
solid eller i tilfelle man bruker vegetabilsk fett til
frityrsteiking.

Ved a fungerende vekselvis vil frityren smelte fettet
som benyttes i frityrsteikingen uten at dette brenner
seg.

For & aktivere smeltefunksjonen, trykk pa "FNC"-tasten
og trykk deretter pa tasten .

Displayet vil vise 100 °C, frityrkokeren vil begynne
a fungere syklisk til den nar temperaturen pa 100
°C. Deretter vil frityrkokeren automatisk skifte til
konserveringsstatus og oljetemperaturen holdes ved
100 °C.

Smeltefunksjonen kan deaktiveres nar som helst ved &
trykke pa knappen (@).

Hvis smeltefunksjonen aktiveres nar oljen har en
temperatur over 100 °C, vil frityrkokeren vente pa at
oljen avkjgles til 100 °C. Deretter vil den automatisk
bytte til konserveringstilstand og oljetemperaturen
opprettholdes. ved 100 °C.

BFLEX MODELLENE - ELEKTRONISKE
KONTROLLFUNKSJONER (se fig. 13)

Paslaing, regulering og avslaing

Nar frityrkokeren er avslatt og streamledningen sitter i
kontakten, vil skjiermen “A” vise “OFF".

Frityrkokeren er utstyrt med elektrisk tenning av
pilotflammen. Trykk inn og vri ventilbryteren i
tennposisjon (fig. 8). Hold bryteren inne for
tenning av pilotflammen, og vent noen sekunder
for oppvarming av termoelementet fer du slipper
bryteren. Trykk inn og vri bryteren i driftsposisjon 0.
For & sl& pa frityrkokeren, skal man holde bryteren “B”
inntrykt noen sekunder helt til man herer et lydsignal.
Pa skjermen vises standardtemperaturen 190°, og
symbolet “°C” blinker.

For @ endre steketemperatur, skal man trykke raskt
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inn bryteren “B” og vri den. Nar displayet viser gnsket
temperatur, trykk pa nytt pa knotten “B” for a lagre den
nye verdien eller & vente noen sekunder helt til det
bekreftende lydsignalet hores.

Nar frityrkokeren nar den innstilte temperaturen vil det
heres et lydsignal, og symbolet “°C” lyser fast. Deretter
vil frityrkokeren vekselvis sla seg av og pa for & holde
oljetemperaturen konstant.

For & sla av frityrkokeren, skal man holde bryteren “B”
inne i noen sekunder. Skjermen “A” viser ordet “HOT”
sa lenge oljetemperaturen holder seg over 60 °C. Hvis
temperaturen gar under 60 °C, vises ordet “OFF".

For & sla av pilotflammen, skal man trykke inn og vri
ventilbryteren i posisjon @.

SMELTEFUNKSJON (se fig. 13)

Med smeltefunksjonen kan man varme oljen uten
plutselige temperaturgkninger ved a la frityrkokeren
fungere syklisk.

Denne funksjonen brukes hovedsakelig i de kalde
manedene nar oljen har en tendens til & stivne, eller
nar det brukes vegetabilsk fett til frityrstekingen.

Ved vekselvis & sla seg av og pa, vil frityrkokeren smelte
stekefettet uten risiko for & brenne det.

For a aktivere smeltefunksjonen, skal man trykke raskt
inn bryteren “D". Led-lyset “F” slar seg pa, og skjermen
viser automatisk 100 °C. Frityrkokeren starter en syklisk
funksjon helt til den nar 100 °C. Deretter vil den
automatisk opprettholde oljetemperaturen pa 100 °C.
Smeltefunksjonen kan aktiveres og deaktiveres nar
som helst ved a trykke raskt pa bryteren “D".

Hvis  man  aktiverer  smeltefunksjonen  nar
oljetemperaturen er hgyere enn 100 °C, vil frityrkokeren
vente til oljen avkjeles ned til 100 °C, deretter vil den
automatisk opprettholde oljetemperaturen pa 100 °C.

Advarsel

Apparatet er utstyrt med et kjolesystem som er
plassert bak kontrollpanelet: kontroller regelmessig at
viften fungerer og terk bort eventuelt stav.

IVARETAKELSE AV APPARATET

RAD OG OPPLYSNINGER

Oljenivaet ma alltid holdes mellom maksimums- og
minimumsniva. SIa aldri pa frityren hvis oljenivaet
ikke er korrekt. Skift olje ofte: ikke fortsett a bruk
den samme oljen nér fargen begynner a bli brun og
viskositeten oker.

Fyll aldri kurven mer enn 50 % av dens kapasitet: dette
vil resultere i raske frityrkokinger og sikker bruk.

N&r man senker kurven ned i tanken vil det forekomme
en rask skumdannelse som skyldes emulsjonen av
varm olje og vannet i maten.

Dersom det skulle oppsta uforholdsmessig mye skum,
skal man lgfte opp kurven og senke den ned igjen for &
la skummet forsvinne.

Under stekingen av maten vil noen partikler falle av;
de starste delene vil legge seg pa risten og de minste
pa bunnen, pa det kalde omradet.

For & unnga at disse avleiringene holdes i sirkulasjon
og dermed brennes, ma man periodisk serge for a

rense tanken for disse. Renseoperasjonen skal utfores
med kald olje og etter & ha latt restpartiklene legge seg
som bunnfall.

Henvisninger for bruk av fast fett (svinefett)
Dersom man bruker svinefett til stekingen kan det
oppsta faresituasjoner som skyldes overoppheting
av selve svinefettet og selve tanken i frityren. Derfor
skal man la svinefettet smelte gradvis i henhold til
instruksjonene under:

Ta bort kurven og fettfilteret og legg i det faste
svinefettet.

La apparatet sta pa maksimal ytelse i cirka et minutt for
du igjen regulerer varmen i referanseposisjon.
Svinefettet vil begynne & smelte ved kontakt med de
varme flammergrene.

Vent i noen minutter for & garantere at smeltingen
skjer gradvis uten overopphetinger. Sett apparatet
i maksimal ytelse igjen enda et minutt fer du igjen
regulerer det i referanseposisjon.

Pa dette punktet vil rgrene veere tilstrekkelig
oppvarmet, vent derfor til svinefettet er blitt helt
flytende for du setter pa plass fettfilteret og kurven
igjen.

Kun ndr svinefettet er helt flytende og i riktig mengde
kan man begynne & bruke frityren pa en korrekt mate.

Advarsel om bruk av den varme oljen

Enhver atferd som forer til ett eller flere av
nedenstdende punkter er forbudt:
Overoppheting av oljen.
. Feil bruk av frityrkokeren.
Utskifting av stekeoljen mens frityrkokeren er
varm.

Bruk av brennbare Igsemidler til rengjoring.
Ukorrekt fylling av tanken (over eller under
nivaet).

Innfering av fuktig, ikke avrent mat, eller vann i
den varme oljen.

Renselse av avleiringen

Nér bunnfallet har lagt seg og oljen er kald, kan
man dra ut fettfilteret med handtak. Pass pa & holde
det helt vannrett, og gjer forsiktige bevegelser, slik
at alle de stgrste avleiringene som har lagt seg i det
tilbakeholdes.

a) For modeller til a ha pa benkeplate (fig. 5) (GL8B
- GL8+8B - GL8M - GL8+8M - GL10B - GL10+10B). For
man &pner avlgpskranen (6), skal man sette slangen
(15) ned i hullet (5) i henhold til figuren.

Etter & ha satt en balje eller en metallbgtte med
kapasitet pa minst 12 liter under avlgpet, skal man
apne spaken (6) etter a ha lgftet opp bolten (14).

Nér temmingen er ferdig skal man stenge kranen ved
a vri spaken (6) og ta bort slangen (15), ved 3 ga frem i
motsatt rekkefglge.

b) For modeller med underskap (fig. 6) Forsikre deg
om at den medleverte baljen (9) er blitt plassert under
avlgpet (8), og vri deretter opp avlgpets drosselventil
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som vil apne kranen.

Advarsler for temming odg filtrering av olje

- La oljen avkjeles for du filtrerer den eller temmer
den utitanken.

- Vianbefaler atemmeoljenitanken iflere omganger.

- Veer spesielt oppmerksom nar du handterer tanken
med olje.

RENGJ@RING
Advarsel!
- For rengjering sla av apparatet og la det kjoles ned.
- | tilfelle det brukes apparater som tilfares strem,
bruk utkoblingsbryteren for & kutte stromtilfarselen.
En grundig daglig rengjering av apparatet vil sikre
perfekt drift og lang varighet. Overflatene i stal skal
rengjores med oppvaskmiddel (for vanlig oppvask)
blandet ut i veldig varmt vann og ved bruk av en
myk klut; for smuss det er vanskeligere a fjerne
bruk etylsprit, aceton eller annet Iesemiddel uten
halogen; ikke bruk skurepulver eller etsende
stoffer som kloridisk syre/saltsyre eller svovelsyre.
Bruk av syrer kan medfere redusert drift og sikkerhet

av apparatet. Ikke bruk berster, stalull eller svamper
med slipende effekt som er lagd av metall eller andre
legeringer som kan smitte av med rustflekker. Av
den samme arsaken skal man unngad kontakt med
gjenstander i jern. Se opp for svamper eller borster i
rustfritt stal som, selv om de ikke smitter overflatene
med rust, kan forarsake stygge riper. Om apparatet er
spesielt skittent, sa bruk for all del ikke sandpapir eller
smergelpapir. Vi anbefaler derimot bruk av syntetiske
svamper (f. eks. svampen fra Scotchbrite). Stoffer for
selvpuss skal heller ikke brukes, og man ma passe seg
for damp fra kloridisk eller svovelsyre som kommer fra
for eksempel fra vasking av gulv. lkke rett vannstraler
mot apparatet for 8 unngd a skade det. Etter rengjering,
skyll ngye med rent vann og terk ngye med en klut.

Etter at alle rengjeringsinngrepene er utfert, skal
overflatene i rustfritt stal, godt terket, beskyttes med
produkter som normalt er & finne i handelen og som
beskytter mot etsing og rust.

GARANTISEDDEL

FIRMA:

VEI:

POSTNUMMER: STED:

DISTRIKT: INSTALLASJONSDATO:
MODELL
KOMPONENTNUMMER:

ADVARSEL

Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for mulige ungyaktigheter som matte finnes i dette heftet som folge av
kopierings- eller trykkfeil. Produsenten forbeholder seg videre retten til 8 gjere de endringer pa produktet som anses
som nyttige eller ngdvendige, uten at de grunnleggende egenskapene endres. Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar
i tilfelle forskriftene i hdndboken ikke overholdes til punkt og prikke.

Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for direkte eller indirekte skader som skyldes feilaktig installasjon, tukling,

ufullstendig vedlikehold eller feilaktig bruk av apparatet.
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Bruksanvisning

Matt 232
Tekniska data 255
Specifika anvisningar 258
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GASFRITOS - SERIE PLUS 600

Typ av apparat Beskrivning Dim.: (:-t):)l::rh)ii‘j!zll),etsym Typ
GL8B Gasfritos — bankmodell — 8 liter mm 300x600x290 (410) A
GL8M Gasfritos med koksmabel — 8 liter mm 300x600x900 (1020) Al
GL8+8B Gasfritos — bankmodell — 8+8 liter mm 600x600x290 (410) A
GL8+8M Gasfritos med koksmobel — 8+8 liter mm 600x600x900 (1020) Al
GASFRITOS - SERIE MACROS 700

Typ av apparat Beskrivning Dim.: (:-t):)l::m;}:"l))etsﬁa Typ
GL10B Gasfrités — bankmodell — 10 liter mm 400x714x290 (430) Al
GL1OM Gasfritos med koksmabel — 10 liter mm 400x714x900 (1040) Al
GL7+7M Gasfritos med koksmobel — 7+7 liter mm 400x714x900 (1040) A
GL10+10B Gasfrités — bankmodell — 10+10 liter mm 800x714x290 (430) Al
GL10+10M Gasfritos med koksmabel — 10+10 liter mm 800x714x900 (1040) Al
GL15M Gasfritos med koksmobel — 15 liter mm 400x714x900 (1040) A
GL15M-BF Gasfritos med koksmabel — Bflex kommandon — 15 liter mm 400x714x900 (1040) A
GL15+15M Gasfritos med koksmobel — 15+15 liter mm 800x714x900 (1040) Al
GL15+15M-BF Gasfritos med koksmobel — Bflex kommandon— 15+15 liter mm 800x714x900 (1040) A
GL18MI Gasfritos med koksmabel — 18 liter mm400x714x900(1040) Al
GL18MI-BF Gasfritos med koksmabel — Bflex kommandon — 18 liter mm400x714x900(1040) M
GL18+18MI Gasfritos med koksmobel — 18+18 liter mm800x714x900(1040) A
GL18+18MI-BF Gasfritos med koksmabel — Bflex kommandon — 18+18 liter mm800x714x900(1040) Al
GL20M Gasfritos med koksmabel — 20 liter mm 400x714x900 (1040) Al
GL20M-BF Gasfritos med koksmobel — Bflex kommandon — 20 liter mm 400x714x900 (1040) A
GL20+20M Gasfritos med koksmabel — 20+20 liter mm 800x714x900 (1040) Al
GL20+20M-BF Gasfritos med koksmabel — Bflex kommandon — 20+20 liter mm 800x714x900 (1040) Al
GASFRITOS - SERIE MAXIMA 900

Typ av apparat Beskrivning Dim.: (:-t)::::rh)ia;')’e“ﬁa Typ
9GL18MI Gasfritos med koksmabel — 18 liter mm 400x900x900 (1065) Al
9GL18MI-BF Gasfritos med koksmabel — Bflex kommandon — 18 liter mm 400x900x900 (1065) A
9GL18+18MI Gasfritos med koksmobel — 18+18 liter mm 800x900x900 (1065) A
9GL18+18MI-BF | Gasfritos med koksmdbel — Bflex kommandon — 18+18 liter mm 800x900x900 (1065) Al
9GL20M Gasfritos med koksmabel — 20 liter mm 400x900x900 (1065) Al
9GL20+20M Gasfritos med koksmobel — 20+20 liter mm 800x900x900 (1065) A
9GL20M-BF Gasfritos med koksmabel — Bflex kommandon — 20 liter mm 400x900x900 (1065) M
9GL20+20M-BF Gasfritos med koksmabel — Bflex kommandon — 20+20 liter mm 800x900x900 (1065) Al
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GASFRITOS - SERIE $700

Typ av apparat Beskrivning Dim.: (:-t):)l::rh)ii‘j!zll),etsym Typ
SGL18MI Gasfritos med koksmobel — 18 liter mm 400x730x900 (1065) A
SGL18+18MI Gasfritos med koksmobel — 18+18 liter mm 800x730x900 (1065) Al
SGL18MI-BF Gasfritos med koksmobel — elektroniska kommandon — 18 liter mm 400x730x900 (1065) Al
GASFRITOS - SERIE $900

Typ av apparat Beskrivning Dim.: (:-t):)l::rh)ii‘}:ll),etsym Typ
S9GL18MI Gasfritos med koksmobel — 18 liter mm 400x900x900 (1065) A
S9GL18MI-BF Gasfritos med koksmabel — Bflex kommandon — 18 liter mm 400x900x900 (1065) A
S9GL18+18MI Gasfritos med koksmobel — 18+18 liter mm 800x900x900 (1065) A
S9GL18+18MI-BF | Gasfritos med koksmobel — Bflex kommandon — 18+18 liter mm 800x900x900 (1065) A
S9GL20M Gasfritos med koksmabel — 20 liter mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20M-BF Gasfritos med koksmobel — Bflex kommandon — 20 liter mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20MFA Gasfritds med koksmdbel — Oljefiltrering och automatisk korghiss — 20 liter | mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20MF Gasfritos med koksmdbel — Oljefiltrering — 20 liter mm 400x900x900 (1065) A1
S9GL20MFA-BF Gasfritds med koksmabel - Bflex kommandon - oljefiltrering och automatisk korghiss — 20 liter | mm 400x900x900 (1065) Al
$9GL20+20M Gasfritos med koksmobel — 20+20 liter mm 800x900x900 (1065) A
$9GL20+20M-BF | Gasfritds med koksmobel — Bflex kommandon — 20+20 liter mm 800x900x900 (1065) Al
GASFRITOS - SERIE LX900 TOP

Typ av apparat Beskrivning Dim.: (:.t):)lgrh)iaal;etsyta Typ
LX9GL18I Gasfritds pa konsol — 18 liter mm 400x900x580 (840) A
LX9GL18I-BF Gasfritds pa konsol — Bflex kommandon — 18 liter mm 400x900x580 (840) A
LX9GL20 Gasfritds pa konsol — 20 liter mm 400x900x580 (840) A
LX9GL20-BF Gasfritds pa konsol — Bflex kommandon — 20 liter mm 400x900x580 (840) Al




255

0z - 02T
0y - 07T

IW8L+8L19S
19-IW8L19S - IN8L1DS

JEIILIY 1360y T13a0W
PNANY A0 | (|13 PRANY JUNJ | I} pRANY JUNI | dleuuplq bujuueds |13y [julwou | uonynisuoy | Buluueiqio)
paw dleuupig | paw 3leuuglg | paw dseuueig | ysupullf) plieIsuo4 PHTIVELE| 10} Ynpewngd
Viva V)SINY3L 004S I1¥3S - SOLIY4ASYD
055 | 9 SIXE 0z - 07T 1’0 Ly 9 90 3 09T €€ 49-W0Z+0T19
055 | 9 LY 99 90y 6v'€ 097 €€ W0zZ+0219
05'S 3 S'IXE 0z - 07T 1'0 Ly €€ €0 S 0€'L S9L 49-Woz1d
05's € LY €€ €0 sl 0€'L §9L Woz1d
L ¥ SIXE (7444 1’0 Ly 9 43 13 44 8T 49-1W8L+8L19 - IN8L+8L1D
L 4 SIXg 0z - 07T 0] LY 8T [74 Sl L ¥l 19-IW8L19 - IW8L1Y
&y | 9 §'IXE (V74144 1'0 LY 805 €1’ 69T 007 'St 48-WSL+SL1D
74 '] LY 805 €1’ 69'C 007 1474 WSL+SL19
74 20 Y SIXE v - 0Tt 1'0 LY st 95°L ye'L 00°L [u 49-WSL1D
74 28I LY (414 95'L yE'L 00'L x4 WSL19
sv'e | T | st 14 LY 9T 0Ll 9'L 80'L el WOL+0L1D
' | T | S'E 14 LY 9T 0L'L 9v'L 80°L g'el 40L+0L19
097 | LY 78l €Ll 16'0 441} 76 WLZ+L19
923 L ' l LY el $8°0 [94] 50 6'9 WoL1
' L Sy’ l A g€l 8°0 €L°0 50 69 40L19
13)5URA 1360y BVEY UETTE] T1300W
pnANY A0 | |1} pnANYJunS | [ pRARYJunS | aseuuelq | {NY/ZOHdA | Bujuueds J2uwou | uomynusuoy | Bujuupiqiey | 5zo uelaw Ae L£/0€D) |oseb
paw dleuuplg | paw dieuuelg | paw dleuulg [ ysLpulk) AR [3qey plleIsuLio4 PHIVETE] e dA| Jojynjiewd | buiuynigio4 Ae BuiwynIgio4 | PRYI [|PuIWoN
Viva VXSINY3L
0€'E | T | o€t 14 LY ¥'9C [Z ov'L €0°L el W8+819
0g€'e| T |oge| T LY ¥'9C o'l ov'L €0'L 41} 48+819
og's| L |ogE| 1L LY [41) 180 00 450} 99 W81
og'e| L |oge| L LY 41! 180 0£0 750 99 4819
JEIILY 1360y T13a0W
PnANY }{eAO | ||} PRANY JUNJ | [} PRARYJUNI | ieuuRlq RS ANYLOH bujuueds | pjaya |auiwou | uopynasuoy | Buluueigioy | 5zo ueRw 0zoueRW | L€/0€D |osed
paw dleuupig | paw seuuelg | paw dteuuelg [ ysUpulh) dfy e jaqey pieIsuLIo4 ASURA e dfy Jojynjiewnd | Ae bujuynigiod | Ae bujuynigod | Ae Buruyniqiod | IaY3 |BUILION

Viva Y)SINY3L

009 SN1d 31¥3S - SQOLIYASYD




€89 | € g'Ixe 0vZ - 02T 1'0 Ly 113 [9%4 gL 8e'L [ 18-W0T196X1

€8's € LY 19 (%4 'L 8¢’ (Wi} WOZ196X1
L 14 SLXE 0¥z - 02t 1’0 LY 9 e 0 't 14 18L+81196X1
L 4 SIXE 0% - 07C 1’0 LY 8C 174 [ L'l 14 49-18L196X1 - 18L196X1

JojsugA 1aboy PPs Py 4] 09 L€/0€9 113a0W

pnAny3jeao | [y pnanyjuni | [pnanyjuns | areuuesq | {NYZOH ARy | Buiuueds |lduiwou  |uonynnsuoy| Buuueigioy | uelwae | uepwae | josebae | ppye

paw aseuupig | paw aseuuglg | paw aseuugsg | ysupulk) Ae [qe)| ASUPRI AedAl | Jojynpewnd | buiuynigiod | Buiuynigiod | Buuynigiod | (Ruwoy

Viva V)SINY3L dOl1 006X1 FIY3S - SOLIYASYD

€8S 0vZ - 02 gL 19-VAN0Z196S

€8 0vz -0zt Sl VAN0TZ196S - YAIW0Z196S

€8's 0¥Z - 02 3 19-W0Z+0T196S

€8 0vz - 02t SLL 19-W0Z196S

£8' 3 WO0Z+0Z196S

€8's Sl WOZ196S

0¥ - 07T
0y -07C

8T 48-IN8L+81196S - IN8L+8L196S
18-IN8L196S - INBL196S

1a15ugA 1bgy ey LE/0£D T13a0W
PNANY }{eAO | [ pRANYIUNI | [ pNANYJUNI | adeuuelq | 1A NYZOH |  Buiuueds [uiwou | uoynisuoy josebAe | PPy
paw aseuupig | paw dseuugsg | paw teuupig | ysupunh) | diy Ae jaqey PRV e df|
Viva VISINJ3IL 006S 1Y3S - SOLIYASYD

€8s 0y -0z 13 19-W0Z+07196
€8s 0ve-0ze §'LL 18-W0zZ196
€8s 113 WO0Z+07196
€8s Sl Woz196

0z - 02T 8T 18-IW8L+8L196 - IN8L+8L196

0vT - 0T 7l 19-IN8L196 - IN8L196

Jojsuga 1aboy Pige LE/0€9 113a0W
PNANY J[eAO | ||} PRANY JUNI | [l PRANY JUNI | BJeuuglq PRS NYZOH | Buueds | jjauiwou | uomynnsuoy | Buiuueiqioy | uelow e | ueypwiAe | josebae | PRy
paw dseuupig | paw aseuueg | paw aseuuesg | ysupuik) dfyae jagey | preasuod | ysupa Ae dfy 10§ ynpiewig | buiuyniqiod | buiuynigaod | buruynigioq
O
] Viva V)SINY3L 006 YIWIXVIN 3143S - SOLIYASYD




| 257

Apparaterna 6verensstammer med de europeiska direktiven:
Forordn. 1935/2004/CE  Férordnande rérande material och objekt avsedda for att komma i kontakt med livsmedelsprodukter
Férordn. 2016/426/UE  Férordning for gasapparater

2014/35/UE Lag spanning

2014/30/UE EMC (elektromagnetisk kompatibilitet)

2011/65/UE Begransningar for anvéndning av farliga dmnen pa elektriska och elektroniska apparater

2006/42/CE Maskindirektivet och sarskilda referensstandarder

EN 203-1 Allman sakerhetsforeskrift for gasapparater for hushallsbruk och liknande

EN 203-3 Standard for material och delar i kontakt med livsmedel och andra sanitéra aspekter

EN 203-2-4 Sarskild standard for gasdrivna FRITOSER fér universaltillredning och kollektivt bruk

EN 60335-1 Allman sakerhetskrav for elektriska hushallsapparater och liknande

EN 62233 Méatmetoder for hushéllsapparaters och liknande apparaters elektromagnetiska falt vad galler
exponering for manniskor

EN 61000 Standard for elektromagnetisk kompatibilitet

EN 55014 Standard for elektromagnetisk kompatibilitet

Apparaternas egenskaper
Serienummerskylten sitter pa den framre delen av apparaten och anger alla nédvandiga data for anslutning.

NAME:
MANUFACTURER’S ADDRESS:
TYPE/MOD: .......... W Serial: ...ooei oo

TYPE: A1 Hz: 50/60

CHICeT

0051-..... —

Made in Italy

INFORMATION TILL ANVANDARE AV PROFESSIONELL UTRUSTNING

|
1 enlighet med artikel 24 i lagdekret nr 4’9 av den 14 mars 2014
"Genomforande av direktiv 2012/19/EU om elektriskt och elektroniskt avfall (WEEE)".

Symbolen med den &verkryssade soptunnan pd apparaten eller pa dess férpackning indikerar att produkten i slutet
av sin livstid ska bortskaffas separat fran annat avfall for lamplig behandling och atervinning. Kallsortering av denna
professionella utrustning som ar uttjant ska organiseras och hanteras enligt foljande:

a) direkt av anvandaren om apparaten saluforts innan den nya férordningens inférdes och om anvandaren beslutar
sig for att pa egen hand kassera den utan att byta ut den mot en ny likvardig apparat som ar forsedd med samma
funktioner;

av tillverkaren, inforstétt som den person som forst har introducerat och kommersialiserat den nya apparaten som
ersatter den foregdende i en medlemsstat eller som aterforséljer den i en medlemsstat med sitt eget varumarke, i
det fall att anvandaren, samtidigt med beslutet att gora sig av med den uttjanta apparaten som saluforts innan den
nya férordningens infordes, inkdper en likvérdig produkt som ar férsedd med samma funktioner. | sadant fall kan
anvandaren krava att tillverkaren hamtar denna apparat senast 15 dagar efter att den ovan namnda nya apparaten
har levererats;

av tillverkaren, inforstatt som den person som forst har introducerat och kommersialiserat den nya apparaten som
ersatter den foregdende i en medlemsstat eller som aterforsaljer den i en medlemsstat med sitt eget varumarke, i det
fall att anvandaren, samtidigt med beslutet att géra sig av med den uttjénta apparaten som saluférts efter att den nya
forordningens inforts.

g

(¢

Lamplig kéllsortering for pafoljande sandning av den kasserade apparaten till stationen for atervinning, behandling
och miljévénligt bortskaffande bidrar till att undvika skada pa miljé och halsa och framjar dteranvéandning och/eller
atervinning av de material som apparaten bestar av.

Oberittigat bortskaffande av produkten fran anvandarens sida leder till straffavgifter i enlighet med tillamplig
lagstiftning.
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SPECIFIKA ANVISNINGAR

VARNING!

De figurer som omnamns i kapitlen aterfinns pa de forsta sidorna i denna handbok.

BESKRIVNING AV APPARATEN

En robust stalstomme med 4 ben som det gar
att reglera hojden pa. Extern beldggning av
kromnickelstal 18/10. Uppvérmningen sker med
rorformade brannare i kromstal, som ar resistenta
mot termiska eller mekaniska belastningar. Det gar
att reglera temperaturen med tillhérande kran och
sdkerhetsanordningar.

FORBEREDELSE

Installationsplats

Vi rekommenderar att ni placerar apparaten i ett val
ventilerat utrymme, helst under en flakthuv. Det gar
att montera apparaten for sig sjalv eller placera den
bredvid andra kdksapparater. Ni méste hur som helst
se till att det finns ett fritt minimiutrymme pa 150 mm
langs med sidorna och 150 mm langs med baksidan.
Vaggarna i ndarheten av utrustningen (vdggar,
dekorationer, koksskap, dekorativa ytor osv.)
maste vara tillverkade av icke brannbart material.
Placera apparaterna pa ett bord eller pa ett plan av
icke brannbart material. Kontrollera pa apparatens
tekniska markskylt om den &r lamplig for den typ av
gas som finns tillgdnglig, innan ni ansluter apparaten
till gasnatet. Om apparaten fungerar med en annan
typ av gas, var god konsultera avsnittet “Funktion med
andra typer av gas”.

Lagstiftning, tekniska regler och direktiv
Observera féljande férordningar infér monteringen:

- normerna UNI CIG 8723

- lokala byggnadsférordningar och brandsékra
foreskrifter

gallande foreskrifter for skyddsférebyggande
atgarder

gasverkets férordningar

- gallande CEI-férordningar

- VVF-férordningar.

INSTALLATION

Montering, installation och underhdll ska utforas
av foretag som godkants av det lokala gasverket i
enlighet med gallande lagstiftning.

Installationsforfarande
For en korrekt planutjamning av apparaten ska du
reglera hojden pa fotterna.

Gasanslutning

Anslutningen till gasintagets munstycke pa 127 mm
G som ska finnas pa apparaten kan vara fast eller
avtagbart med hjélp av ett normalt anslutningsdon.
Anvander ni slangar, ska dessa vara av rostfritt stal
och overensstamma med géllande standardnormer.
Nar anslutningen slutférts ska ni kontrollera att
kopplingen haller tatt med hjélp av en sprej som
upptacker eventuella lackor.

Rokgaskanal

Apparaterna ska placeras i lokaler som ar lampliga for
avledning av forbranningsprodukter i enlighet med
gallande installationsnormer. Apparaterna betraktas
som (se tabellen “TEKNISKA DATA"):

Gasdrivna apparater av typ "A1”

De ar inte avsedda att
forbranningsprodukternas utloppskanal.
Dessa apparater skatommautférbranningsprodukterna
i lampliga flaktképor eller liknande anordningar och
ska vara kopplade till en val fungerande skorsten eller
direkt utomhus.

Vid avsaknad av detta ar det tillatet att anvénda en
luftsug med en tillrdcklig kapacitet som kopplats
utifrdn, se tabellen "TEKNISKA DATA’, som &kas for att
garantera den luftvéxling som &r nédvandig for att
operatorerna ska ma bra.

kopplas till

Elanslutning

Innan apparaten ansluts till elnatet ska ni kontrollera

att:

- Natspanningen Overensstimmer med de vérden
som anges pa markskylten.

- Jordningen fungerar korrekt.

- Anslutningskabeln &r lamplig for
markspéanning.

Dessutom ska det finnas en sékerhetsanordning hogst

upp pa apparaten med en kontaktdppning pa minst

3 mm som gor det mgjligt att koppla fran apparaten

omnipolart.

Sakerhetsbrytare kan anvandas for detta andamal.

Den omnipoldra strdmbrytaren ska sitta i narheten

av apparaten, vara typgodkand och férsedd med en

sektion som &r [amplig for apparaten.

Kabeln ska vara minst av typen HO7 RN-F.

Den GUL-GRONA jordkabeln far aldrig avbrytas.

apparatens

Ekvipotentiell
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Apparaten ska anslutas till ett
potentialutjgmningssystem. Kldamman som &r avsedd
for detta sitter i ndrheten av kabelns ingang. Den &r

markerad med etiketten

DRIFTSATTNING

Forberedande mandvrar for driftsattning

Fore driftsattningen ska det atsittande skyddsholjet
tas av. Rengor darefter arbetsytan och de yttre delarna
noga med ljummet vatten och I6sningsmedel samt en
fuktig trasa. Torka darefter med en ren torkduk.

Driftsattning

Fore driftsattningen ska ni lampligen kontrollera att
apparatens egenskaper (kategori och typ av gas som
anvands) Overensstammer med den gasfamilj och
gasgrupp som finns tillganglig pa platsen. | motsatt
fall ska ni se till att 6verga till den gasfamilj som
krévs eller anpassa er till den gasgrupp som krévs
(se avsnittet "Funktion med andra typer av gas”). Folj
anvandarinstruktionerna for att driftsatta apparaten.

Verifiering av effekt

Anvéand munstyckena med den markeffekt som
forutsetts for apparaterna.

Effekten kan vara av tva olika sorter:

- nominell, som anges pa apparatens méarkskylt

- reducerad.

Vi hénvisar till tabellen
"BRANNARE",

Gasforsorjningstrycket ska ligga inom de intervall som
anges i tabellen for brannare.

Utanfér ovan namnda tryckgranser fungerar inte
apparaterna.

Om ni vill gora ytterligare en effektkontroll, gar det
att utféra med hjalp av en gasmatare och folja den sa
kallade “volymetriska metoden”.

Normalt sett racker det dock att kontrollera att
munstyckena fungerar korrekt.

namnda munstycken i

Kontroll av ingangstrycket (fig. 1)

Ingangstrycket ska matas med en manometer
(minimiresolution 0,1 mbar). Ta av skruven (A) fran
anslutningspunkten och koppla till manometern: nar
matningen utforts ska skruven (A) dras at hermetiskt.
VIKTIGT: Tryckkontrollen ska utféras med all
gasutrustning ansluten och val fungerande.

Kontrollera effekten enligt den volymetriska
metoden.

Det gar att mata gasforbrukningen i tidsenheter med
hjélp av en gasraknare och en kronometer. Detta varde
kommer sedan att konfronteras med vérdet E berdknat
enligt foljande:

Bréannarens effekt

Gasens varmevarde

Det ar viktigt att effektmédtningen gors nér apparaten
arivilolage.

Brannarens effekter, nominell och reducerad,
som berdknats enligt vardet for det nominella
trycket, uppnar man genom att konsultera tabellen
"BRANNARE”. Gasens virmevirde gér att efterfriga
hos det lokala gasverket.

Funktionskontroll

Kontrollera att den typ av munstycken som anvands
Overensstammer med de som angetts i tabellen
"BRANNARE”. Kontrollera att den tryckreducerventil
som anvands har en hogre kapacitet &n summan av
all den anslutna utrustningens forbrukningseffekt.
Kontrollera att den gasslang som anvands ar lamplig.

Kontroll av pilotlagan

Justeringen &r korrekt utféord nar lagan omger
termoelementet och ldgan ser perfekt ut. | annat fall
ska ni kontrollera att injektorn &r Iamplig for den typ
av gas som anvands.

Kontroll av primarluft (fig. 2/3/4)

Primérluften regleras via venturiréret genom att
justera kvoten “X” som anges i tabellen “BRANNARE”
och kontrollera lagans utseende som ska vara
homogen, vil ventilerad och tystgaende.

Kontroll av funktioner

- Séattigang apparaten.

- Kontrollera att gasslangarna haller tatt.

- Kontrollera bréannarens laga, dven minimilagan.

arningar for installatéren

- Forklara och visa for anvandaren  hur
maskinen fungerar och hur den ska anvdndas
enligt instruktionerna, samt overlamna
instruktionshandboken.

- Informera operatéren om att allt renoveringsarbete
eller &ndringar i byggnaden som kan skada
lufttillflodet for forbranning gor det nédvandigt att
utféra en ny kontroll av apparatens funktioner.

Funktion med andra typer av gas

For att ga over till en annan typ av gas, se tabellen
"BRANNARE” for att vilja ratt munstycken att
anvanda. Diametern uttrycks i hundradels millimeter
och anges péd varje munstycke. Fér modeller med
tryckreglage (/R) ska utloppstrycket kontrolleras och
justeras. Nar munstyckena byts maste ni dven utféra
alla de funktionskontroller som foreskrivs i avsnittet
"DRIFTSATTNING” och &ndra indikationen fér typ av
gas pa utrustningens tekniska skyL.

Byte av brannarmunstycken

AVSEENDE MODELLER FOR 8, 10 och 18 LITER

Ta av panelen genom att skruva av skruvarna som
sitter pa den nedre kanten eller pd framsidan, ta
darefter av de munstycken som syns och byt ut dem
mot nya munstycken enligt tabellen "lBRANNARE”. Var
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noga med att satta tillbaka packningen pa sin plats om
sa behovs.

AVSEENDE MODELLER FOR 7, 15 och 20 LITER

Ni kommer at munstyckena genom att Oppna
skapluckorna. Skruva av dem och byt ut dem mot nya
munstycken enligt tabellen "BRANNARE”. Var noga
med att sdtta tillbaka packningen pa sin plats om sa
behovs.

Justering av pilotlagan (fig. 11A - 11B)

AVSEENDE MODELLER FOR 7,8, 10 och 18 LITER

Pilotldgan brinner ur munstycken och med fast

luftflode. Det enda ingrepp som kravs &r byte av

munstycken enligt den typ av gas som anvands, enligt

foljande tillvdgagangssatt:

- Montera av panelen genom att lossa fastskruvarna
(om sa behovs).

- Lossa muttern (nr. 14) samt ta ut bobinen (nr. 15) och
pilotmunstycket (nr. 16).

- Byt ut pilotmunstycket mot ett annat lampligt
genom att konsultera tabellen "BRANNARE”.

- Nar pilotmunstycket bytts ut ska muttern (nr. 14)
skruvas fast med tillhérande bobin (nr. 15).

Justering av pilotlagan (fig. 11C)

AVSEENDE MODELLER FOR 15 och 20 LITER

Reglera pilotldagan med en 7 mm insexnyckel (1). Nar
ldgan omger termoelementet &r munstycket ratt
installt. Dra at stéllskruven sa mycket det gar vid
anvandning med gasol.

APPARATENS SAKERHETSSYSTEM

Sékerhetsventil: En ventil med termoelement gor det
mojligt att avbryta gastillforseln till huvudbrannaren
om pilotldgan skulle slockna.

For att aterstdlla funktionen maste ni upprepa
manovrarna for tandning av pilotanordningen.
Séakerhetstermostat: Den utléses och stanger av
gastillférseln vid allvarliga fel. Den ska ateraktiveras
manuellt och for att aterstalla funktionen ska muttern
skruvas av (nr. 7) (fig. 7-8). Om den skulle utlésas ska ni
ta kontakt med assistansservice.

For modellerna FA, med elektrisk korghiss och pump
for atercirkulation av olja forutses sakringar i facket
i uttagsplinten. Vand er till teknisk support vid
felfunktion av oljepumpen eller korghissarna.

UNDERHALL

Apparaterna tillverkas sa att det ska behovas sa lite
underhall som mojligt. Trots detta rekommenderar
vi att anvdndaren tecknar ett servicekontrakt for att
garantera att apparaten servas minst en gang per ar av
specialutbildad personal fran var servicetjanst, eller av
en specialutbildad tekniker.

Varning
| fritoser i forekommande fall, ska man, nar sa ar

noédvandigt, periodiskt kontrollera bassangernas
oljetatningssystem pa termostaterna. En optimal
atdragning av kopplingen bidrar till att kunna undvika
eventuella oljeldckage vilket i det ldanga loppet kan
orsaka fel.

BYTE AV DELAR (RESERVDELAR)

ANVAND ENDAST ORIGINALRESERVDELAR SOM
LEVERERATS AV TILLVERKAREN. Byte av delar ska
utforas av auktoriserad personal!

Pa vissa modeller racker det att ta av panelen genom
att skruva av skruvarna som sitter pa den nedre kanten
eller pa framsidan for att komma at de delar som ska
bytas ut, medan det pa andra modeller racker att
Oppna den nedre luckan.

VARNING: tom behallaren innan ni tar av panelen
och innan komponenterna byts ut.

Gaskran: Alla kopplingarna &r synliga. Skruva av
kopplingarna for gastillforsel, gasutlopp, pilot och
termoelement med lampliga skiftnycklar. Skruva av de
tva fastskruvarna pa sidan, byt dérefter ut delarna. Satt
i bulben ordentligt.

Sakerhetstermostat: Ta loss termoelementets faston.
Skruva av tackmuttern, lossa fastmuttern och byt
ut den. Néar ni kopplar tillbaka de olika faston ska ni
kontrollera att de ansluts ordentligt. Sakerstall att
termoelementets bulb har satts i ordentligt pa sin
plats.

Brannare: Brannaren ar fastsatt med tva synliga
skruvar och med en mutter pa roret. Skruva loss, byt ut
och skruva tillbaka dem ordentligt.

Termoelement-tandstift: For att underldtta byte
av dessa tva komponenter, bor ni skruva av de tva
skruvarna som haller fast pilothallaren. Skruva av
fastskruvarna och byt darefter ut dem.

Nar bytena av reservdelar gjorts ska panelen och dess
tillhérande delar monteras tillbaka i ratt ordning.

VARNING

N&r gasaggregatets delar bytts ut maste ni
kontrollera att de olika elementen haller titt och
fungerar ordentligt.

BRUKSANVISNING

DRIFTSATTNING

Apparaten ar avsedd for yrkesmassigt bruk och ska
anvandas av kvalificerad personal.

Vi rader anvandaren att verifiera att apparaten
installerats pa ett lampligt satt. Tillverkaren ansvarar
inte for skador till foljd av dalig installation, otillrackligt
underhall eller oansvarlig anvéandning.

Innan apparaten sdatts i drift SKA NI
ANVANDARINSTRUKTIONERNA  NOGA |

LASA
DENNA
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BROSCHYR, och speciellt uppmarksamma
foreskrifterna  avseende  sdkerhetsanordningarna.
Stang alltid gaskranarna efter

anvandning och framforallt vid reparations- och
underhallsmandvrar. Folj foreskrifterna for tillagning
noga, atminstone i borjan, eller tills ni till foljd av
vana och erfarenhet klarar av att vélja tillagningstider
och temperaturer pd egen hand. Innan ni tander
brannaren ska de delar som ar i kontakt med matoljan
rengdras noga, enligt vad som indikeras i avsnittet om
rengéring. Hall sedan i olja anda upp till behallarens
referenslinje (nivd) efter att ni kontrollerat att
tomningskranen ar stangd.

TANDNING

Brénnarna drivs av en sakerhetstermostat.

Tandning av pilotbrannaren (GL8..., GL10) (fig. 7)
Tryck pa knappen () (3), vanta tills luften kommer
ut ur roren, tryck dérefter upprepade ganger pa den
piezoelektriska knappen (2). Kontrollera att pilotlagan
ar tand via halet i panelen. Hall knappen intryckt (3) i
nagra sekunder och slapp den sen. Upprepa mandvern
om pilotlagan slacks.

Tandning av pilotbrannaren (GL7+7, GL15...,
GL20...) (fig. 8)

Tryck och vrid ratten medurs till liget (*) (PILOT).
Tryck flera gdnger pa den piezoelektriska knappen nar
vredet halls nedtryckt i detta lage @nda tills pilotlagan
tands.

Tandning av pilotbrénnaren (GL18..., SGL18...,
9GL18..,, S9GL18...,, LX9GL18...) (fig. 9)

Vrid ratten medurs (1) till laget (). Tryck pa vredet
i detta lage tills pilotldgan tands. Slapp upp vredet
efter 60 sekunder och vrid det till laget 0. Upprepa
mandvern om pilotldgan slacks.

Tandning av huvudbrdnnarna och justering av
temperaturen (GLS8..., GL10..., GL7+7, GL15...,
GL20...)

For att tdnda huvudbrdnnaren vrider du ratten
ytterligare moturs tills du nar 6nskad temperatur.
Termostatventilen dr forsedd med olika ldgen fran 1 till
8 i serien 600 och frén 1 till 7 i serien 700/900.
Temperaturens indikativa varden for varje lage ar
enligt foljande:

Ventil 8 pos.

Position 0 12 3 4 5 6 7 8
Temperatur °C Slackt 110 121 133 145 156 168 179 190
Ventil 7 pos.

Position 0 12 3 4 5 6 7
Temperatur °C Slackt 115 130 143 157 171 180 190

Tandning av huvudbrdnnarna och justering av
temperaturen (GL18...Ml, SGL18...Ml, 9GL18...Ml,

S9GL18...MI, LX9GL18...MI)

Foratt tanda huvudbrannarna, vrid pa termostatvredet
som sitter pad panelen dnda tills 6nskad temperatur
nas.

SLACKNING

Slackning under normal funktion

Slickning (GLS..., GL10) (fig. 7)

Ni behover endast vrida vredet (1) till lage (*) for
att slacka huvudbrannarna. | detta lage forblir endast
pilotldgan tand. Tryck pa avstangningsknappen (@)
(4) for att stanga av apparaten helt och hallet. Vanta
i cirka 1 minut tills ventilen ldses upp innan ni satter
igdng apparaten igen.

Slackning (GL7+7, GL15..., GL20...) (fig. 8)

Ni behover endast vrida vredet (1) till lage (*) for
att slacka huvudbrannarna. | detta lage forblir endast
pilotldgan tand. Vrid vredet till Iage (@) for att stinga
av apparaten helt och hallet.

Slackning (GL18...MI, SGL18...MI,
S9GL18...MI, LX9GL18...Ml). (fig. 9)
Forattstangaavhuvudbrannarna, vrid termostatvredet
som sitter pa panelen till nollvérdet, vrid vredet (1) till
lage () | detta lage forblir endast pilotldagan tand.
Vrid vredet (1) till lage (@) for att stdnga av apparaten
helt och hallet.

9GL18...Ml,

Sliackning vid fel
Vid fel ska apparatens hela gasaggregat stangas av.

Atgird vid fel eller lingre funktionsavbrott

Om apparaten inte anvands under en ladngre
tidsperiod, om den gatt sonder eller fungerar
oregelbundet ska gasaggregatets kran som sitter pa
apparatens utsida stangas av. Nar all reng6ring utforts
ska ytorna i inoxstdl, som torkats ordentligt torra,
bestrykas med produkter som skyddar mot korrosion.
Dessa produkter finns att kdpa i vanliga afférer. Vid fel
ska assistanstjanst meddelas.

FUNKTION MED ELEKTRONISKA
KONTROLLVRED

F OCH FA MODELLER
DE ELEKTRISKA VREDENS FUNKTION

Paslagning och avstidngning (fig. 8 och 12)

Tryck pa knappen "D” och efter ett par sekunder visas
texten "OFF” pa displayen (A).

Nar fritosen &r avstangd med natsladden ansluten till
nataggregatet sa visar display "A” vardet "OFF".

Fritdsen &r utrustad med elektrisk tdndning av
pilotldgan. Tryck och vrid pa ventilvredet till
tandningslage * (fig. 8), hall vredet intryckt for att
tanda pilotldagan och vanta i ett par sekunder tills
termoelementet varms upp innan du sldpper vredet.
Tryck och vrid pa vredet till funktionsldage ().

For att slda pa fritdsen ska knappen () hallas
intryckt i ett par sekunder, pa displayen visas
standardtemperaturen pa 0°C.
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For att andra tillagningstiden trycker du pa knappen (
) och stéller in den 6nskade temperaturen genom att

trycka pa knapparna (+) och (-).

Vanta i ett par sekunder eller tryck pa knappen "SET”

for att paskynda andringen av temperatur.

Nér den instéllda temperaturen har uppnatts avger

fritdsen en ljudsignal och en grén punkt visas

pa skarmen. Detta tillstdnd bibehalls till dess att

temperaturens borvérde andras eller fritdsen stangs

av.

Den 6vergér nu i temperaturlagringslage och kommer

kontinuerligt att slas pa och stangas av for att bibehalla

oljans temperaturvérde konstant.

For att stdnga av fritdsen ska knappen () hallas

intryckt i ett par sekunder, pa displayen visas texten

"OFF".

Vrid vredet “G” till lage (*), i det har laget forblir

endast pilotldagan ténd. For att sténga av apparaten

helt och héllet vrider du vredet "G” till lige (@) och

trycker pa knappen "D’ texten "OFF” slacks sedan.

Anvéandning av automatisk korghiss, instéllning av
friteringstid (FA-modeller - fig. 14)

Korghissen kan anvdandas med bade med en korg och
med tva halva korgar.

For att anvanda korghissen med tva halva korgar, ska
“M"-brytaren, som finns pa fritdsen, stéllas i ldaget som
motsvarar de tva korgarna.

For att anvanda korghissen med en korg ska “M"-
brytaren stéllas i Idget som motsvarar en korg.

For att stélla in tiden T1 trycker du pa knappen (T1)
under displayen (A). Stéll in tiden, forst sekunder och
darefter minuter, och tryck pa knappen SET for att
bekrafta.

Korgen sanks ned sa snart som du trycker pa knappen
B (T1).

Nar den forinstéllda tiden nas avslutas koktiden och
korgen hojs upp.

Om du vill stélla in tid T2 utfér du samma procedur.

Anvandning av timer (modeller F, fig. 12)

Pa modeller som endast &r utrustade med oljefiltrering
(utan tryckknapparna B och C) gar det att hantera
friteringstiden via en timer som &r inbyggd i displayen.
For att stélla in tiden med fritdsen paslagen trycker
du pa knappen (T1), stéller in tiden, forst sekunder
och darefter minuter, trycker pa knappen SET for att
bekréfta och starta nedrékningen.

Nar tiden gatt ut avger displayen en ljudsignal for att
meddela att friteringstiden &r klar.

Utfor samma procedur for tiden (T2).

Oljefiltrering och anvidndning av pumpen (F och FA
modeller - fig. 12)

Sakerstall att ventilens vred “G” 4r i lige @.

Sékerstall att bassangen och filtret &r placerade under
oljedppningen.

Oljan far inte tappas av vid rumstemperatur och inte
direkt efter en fritering.

Tappa av oljan ungefér 3 timmar efter den senaste
friteringen och temperaturen maste vilket fall vara

under 90°C. Var forsiktig med varm olja.

Vrid vredet "H" ldngsamt fér att Oppna
avtappningskranen. Var uppmarksam pa oljestank.
Oljan strémmar snabbt ut inuti bassdngen och filtret
garanterar en noggrann mekanisk rening. Vid sarskilt
smutsig olja ska ni gora en visuell kontroll att den inte
svammar over fran filtret.

Stéang kranen H.

For att starta pumpningen av olja fran karlet till
bassangen ska fritdsen slas pa och knappen FNC
tryckas in, tryck darefter pa knappen (§g@).

Tryck pa knappen ([:}) for att starta pumpen och
darefter borjar oljan att stromma ut i bassangen.
Nedrakningen pd 10 minuter satter nu igdng. Det
racker att trycka pa knappen ([:}) for att stoppa
pumpen forst.

For att lamna pumpningsfunktionen trycker du pa
knappen (@)

Det tar cirka 5 minuter att tomma karlet.

Ju kallare oljan &r desto mer tid tar pumpningen.
Oljan ska ha en ldgre viskositet &n 350 ¢St och en
temperatur som ar lagre &n 90° C.

MELTING-funktion (se fig. 12)

Melting-funktionen gor det maojligt att varma upp
oljan utan haftiga temperaturdkningar och tillater
fritdsen att halla en cyklisk funktion.

Denna funktion anvands huvudsakligen under de
kallare manaderna nar oljan har en tendens att stelna
eller om vegetabiliskt fett anvénds for stekning och
fritering.

Vid intervallfunktion l6ser fritdsen upp fettet som
anvands for stekning utan nagon risk for att brénna
vid det.

For att aktivera smaltfunktionen (melting) trycker du
pa knappen "FNC” och dérefter pa knappen (ﬁ
Displayen anger 100 °C, fritésen borjar att fungera
cykliskt tills temperaturen pa 100 °C uppnas, darefter
Overgar fritdsen automatiskt till bevarandestatus och
haller oljetemperaturen pa 100 °C.

Smaltfunktionen (melting) kan inaktiveras nar som
helst genom att trycka pa knappen (&)

Om smaltfunktionen (melting) aktiveras nar oljan har
en temperatur som overstiger 100 °C, vantar fritdsen
tills oljan kylts av ner till 100 °C, déarefter 6vergér
den automatiskt till bevarandestatus och haller
oljetemperaturen pa 100 °C.

BFLEX-MODELLER
DE ELEKTRISKA VREDENS FUNKTION (se fig. 13)

Paslagning, justering och avstiangning

Nar fritosen ar avstangd med natsladden ansluten till
nataggregatet sa visar display "A” vérdet "OFF".

Fritdsen &r utrustad med elektrisk tdndning av
pilotldagan. Tryck och vrid pa ventilvredet till
tandningslage * (fig. 8), hall vredet intryckt for att
tanda pilotldagan och vanta i ett par sekunder tills
termoelementet varms upp innan du sléapper vredet.
Tryck och vrid pa vredet till funktionsldage ().

For att sla pa fritosen ska vredet “B” hallas intryckt
i ett par sekunder till dess att en ljudsignal avges,
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pa displayen visas standardtemperaturen 190° och
tecknet “°C" blinkar.

For att andra tillredningstemperaturen trycker du
snabbt in vredet "B” och vrider det. Nar displayen visar
den 6nskade temperaturen trycker du pa vredet "B”
igen for att memorisera det nya vardet eller vantar ett
par sekunder till dess att ljudsignalen for bekréftelse
avges.

Nar den instéllda temperaturen uppnas avger fritésen
en ljudsignal och texten “°C” lyser fast. Nu dvergar
fritdsen till att bevara temperaturen och den kommer
kontinuerligt att slas pa och stangas av for att halla
oljans temperatur konstant.

For att stdnga av fritésen haller du vredet "B” intryckt i
ett par sekunder. Displayen “A” visar da texten “HOT" s&
ldnge som oljans temperatur dr 6ver 60 °C och texten
"OFF” nar temperaturen &r under 60 °C. Tryck pa och
still ventilvredet i lige @ for att slicka pilotlagan.

MELTING-funktion (se fig. 13)

Melting-funktionen gor det mojligt att véarma oljan
utan att héftiga temperaturékningar och lata fritésen
fungera cykliskt.

Denna funktion anvands huvudsaklingen under de
kallare manaderna nar oljan har en tendens att stelna
eller nér man anvéander vegetabilisk olja for fritering.
Genom intermittent funktion smalter fritosen fettet
som anvands for fritering utan nagon risk for att det
kan brannas vid.

For att aktivera melting-funktionen trycker du helt
kort pa knappen “D’ pa sa satt tands lysdioden “F”
och displayen indikerar automatiskt 100 °C, fritdsen
borjar att fungera cykliskt tills en temperatur pa 100
°C uppnas. Darefter dvergar fritdsen automatiskt till att
bevara oljans temperatur pa 100 °C.
Melting-funktionen kan ndr som helst snabbt aktiveras
och avaktiveras genom att trycka pé knappen “D".

Om melting-funktionen aktiveras nar oljan har en
temperatur som overstiger 100 °C, vantar fritGsen
tills oljan kyls av ned till 100 °C, darefter Gvergar den
automatiskt till att bevara oljans temperatur pa 100 °C.

Observera

Fritdsen dar utrustad med ett avkylningssystem
som ar beldget bakom kontrollpanelen: kontrollera
regelbundet att flakten fungerar som den ska och
rengoér den eventuellt fran damm.

SKOTSEL AV APPARATEN

Rad och rekommendationer

Oljenivan ska alltid hallas mellan den maximala och
den minimala nivan. Tand aldrig fritésen om oljenivan
inte ar korrekt. Byt olja ofta: fortsatt inte anvanda oljan
nar den bdrjar bli brunfargad och viskositeten okar.
Fyll aldrig korgen mer &n till 50% av dess kapacitet:
det mojliggor snabb tillagningstid och sakerhet vid
anvéandning.

Nar korgen sénks ner i behéllaren bildas det snabbt
skum till f6ljd av emulsionen mellan varm olja och det
vatten som finns i livsmedlen. Om det bildas 6verdrivet
mycket skum, ska ni lyfta upp korgen och darefter

sanka ner den igen sa att skummet forsvinner.

Under fritering av livsmedel, frigérs partiklar. De
storsta lagger sig pa gallret och de mindre i botten,
i det avkylda omradet. For att undvika att dessa
beldggningar cirkulerar och branns vid ska behallaren
rengéras med jamna mellanrum. Detta gors med kall
olja och efter att resterna har sjunkit ner till botten.

Varning vid anvandning av harda fetter (flott)

Vid anvandning av flott som stekfett kan det uppsta
farliga situationer till foljd av 6verhettning av sjélva
flottet och friteringsbehallaren. Los darfor upp flottet
gradvis pa foljande satt: Ta av korgen, behallarens
natgaller och lagg i det fasta flottet.

Stéll in apparaten pa maximal effekt i cirka en minut
och stall darefter tillbaka den i pilotlage. Flottet som
kommer i kontakt med ldagans varma rér borjar smalta.
Vanta i ett par minuter for att sakerstalla att det smalter
gradvis utan 6verhettning. Vrid tillbaka apparaten pa
maximal effekt i dannu en minut och aterga sen till
pilotlage.

Réren boér nu vara tillrackligt varma, vanta tills flottet ar
helt flytande och sétt tillbaka behallarens nétgaller och
korgen. Borja endast anvanda fritdsen normalt igen
nar flottet &r helt smélt och av ratt méngd.

Varningsmeddelanden angaende anvindning av
varm olja
Foljande beteenden eller atgarder &r forbjudna:
+  Upphettning av oljan.
« Olamplig anvandning av fritdsen.
Byte av olja medan fritésen @nnu &r varm.
« Anvéndning av lattantandliga 16sningsmedel for
rengdring.
. Felaktig pafylining av bassangen (6ver eller
under nivamarket).
Nedsdnkning av fuktiga eller droppande
livsmedel eller vatten i den varma oljan.

Rengoring av beldaggningar

Nar beldaggningarna har lagt sig pa botten, i kall olja,
ska ni dra ut nétgallret med handtag. Var noga med
att halla det horisontalt och béara det forsiktigt s& att
beldggningarna inte faller tillbaka i oljan.

a) For bankmodeller (fig. 5) (GL8B - GL8+8B - GL8M -
GL8+8M-GL10B-GL10+10B).Sattislangen (15)i halet
(5) enligt figuren, innan ni 6ppnar témningskranen (6).
Placera ett kar eller en metallspann med en kapacitet
pa minst 12 liter under kranen, Oppna darefter
handtaget (6) nar ni har lyft upp bulten (14).

Nar tdmningen ar slutférd ska ni sténga kranen genom
att vrida pd handtaget (6) och ta av slangen (15),
genom att vrida den moturs.

b) For modeller med kéksmobel (fig. 6) Sakerstall
att karet (9) som medfdljer placerats under
tomningskranen (8) och vrid dérefter pa strypventilen
som 6ppnar kranen.

Varning for avtappning och filtrering av oljan:
- Lat oljan kylas av innan den filtreras eller innan den
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avleds i karlet.

- Virekommenderar att oljan tappas av i karlet i flera
omgangar.

- Vi rekommenderar att ni ar sarskilt forsiktiga nér ni
hanterar karlet med olja.

RENGORING

Varning!

- Slack apparaten och lat den kylas av fore rengéring.

- Vid apparater som drivs elektriskt ska ni trycka pa
strombrytaren for att sténga av strommen.

En noggrann daglig rengdring av apparaten garanterar

perfekt funktion och lang varaktighet.

Ytorna av stal ska rengdras med diskmedel som 16sts

upp i mycket varmt vatten och en mjuk trasa. Anvand

etylalkohol, aceton eller annan icke halogenerad

alkohol pa den mest resistenta smutsen. Anvand aldrig

abrasiva rengoringsmedel i pulverform eller fratande

medel som klorvétesyra eller svavelsyra. Anvandning

av syror kan dventyra apparatens funktion och

sdkerhet. Anvédnd inte borstar, stalull eller abrasiva

skivor tillverkade av andra metaller eller legeringar

som skulle kunna ge upphov till rostflackar. Undvik
darfor daven kontakt med jarnféremal. Vi varnar for
att anvanda stalull eller borstar av rostfritt stal kan
orsaka skadliga repor, dven om de inte smutsar ner
arbetsytorna.

Om smutsen syns far ni absolut inte anvanda grovt
eller fint sandpapper, utan vi rekommenderar att
ni anvander syntetiska svampar (t.ex. Scotchbrite-
svampar).

Ni far heller inte anvéanda medel for rengéring av silver
och var uppmarksam pa angorna fran klorvatesyraeller
svavelsyra som uppstar, till exempel, vid rengéring av
golven. Rikta inte vattenstrdlar mot apparaten for
att undvika att skada den. Efter rengdringen ska
apparaten skéljas noga med rent vatten och torkas torr
med en torkduk. Nar all rengoring utforts ska ytorna
av inoxstédl, som torkats ordentligt torra, bestrykas
med produkter som skyddar mot korrosion. Dessa
produkter finns att kdpa i vanliga affarer.

ZARUCNY LIST

PODNIK:

ULICA:

PSC: MESTO:

KRAJ: DATUM INSTALACIE:
MODEL
NOMENKLATURNE CiSLO

UPOZORNENIE

Vyrobca odmieta zodpovednost za akékolvek pripadné nepresnosti vyskytujice sa v tomto navode, ktoré vznikli pri
prepisovani a tlaci. Vyrobca si dalej vyhradzuje pravo pozmenit vyrobok kedykolvek to uzna za vhodné alebo uzito¢né, za
predpokladu, ze nedéjde k ovplyvneniu jeho zdkladnych vlastnosti. Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost v pripade
nedodrziavania pokynov obsiahnutych v tomto navode. Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost za priame a nepriame
skody spdsobené nespravnou instalaciou, manipulaciou, nespravnou tdrzbou a nevhodnym pouzivanim zariadenia.
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FRYTOWNICE GAZOWE - SERIA PLUS 600

Urzadzenie typu Opis Wym.: (R:(E:'I:(Lelliat:;oboay: Typ
GL8B Frytownica gazowa nastolna - 8 I. mm 300x600x290 (410) A
GL8M Frytownica gazowa z szafka - 8. mm 300x600x900 (1020) Al
GL8+8B Frytownica gazowa nastolna - 8+8 |. mm 600x600x290 (410) A
GL8+8M Frytownica gazowa z szafka - 8+8 1. mm 600x600x900 (1020) Al
FRYTOWNICE GAZOWE - SERIA MACROS 700

Urzadzenie typu Opis Wym.: (g:(f:'lll(z,elliatta;oboczy: Typ
GL10B Frytownica gazowa nastolna - 101. mm 400x714x290 (430) Al
GL10M Frytownica gazowa z szafka - 101 mm 400x714x900 (1040) Al
GL7+7M Frytownica gazowa z szafkq - 7+7 |. mm 400x714x900 (1040) A
GL10+10B Frytownica gazowa nastolna - 10+101. mm 800x714x290 (430) Al
GL10+10M Frytownica gazowa z szafka 10+101. mm 800x714x900 (1040) Al
GL15M Frytownica gazowa z szafka - 15 1. mm 400x714x900 (1040) Al
GL15M-BF Frytownica gazowa z szafka - polecenia Bflex - 15 1. mm 400x714x900 (1040) A
GL15+15M Frytownica gazowa z szafka - 15+15 1. mm 800x714x900 (1040) Al
GL15+15M-BF Frytownica gazowa z szafka - polecenia Bflex - 15+15 . mm 800x714x900 (1040) A
GL18MI Frytownica gazowa z szafka - 18 1. mm400x714x900(1040) Al
GL18MI-BF Frytownica gazowa z szafka - polecenia Bflex - 18 1. mm400x714x900(1040) A
GL18+18MI Frytownica gazowa z szafkg - 18+18 1. mm800x714x900(1040) Al
GL18+18MI-BF Frytownica gazowa z szafka - polecenia Bflex - 18+18 1. mm800x714x900(1040) A
GL20M Frytownica gazowa z szafka - 20 . mm 400x714x900 (1040) Al
GL20M-BF Frytownica gazowa z szafkq - polecenia Bflex - 20 . mm 400x714x900 (1040) A
GL20+20M Frytownica gazowa z szafkq - 20+20 1. mm 800x714x900 (1040) Al
GL20+20M-BF Frytownica gazowa z szafka - polecenia Bflex - 20+20 . mm 800x714x900 (1040) Al
FRYTOWNICE GAZOWE - SERIA MAXIMA 900

Urzadzenie typu Opis Wym.: (g:(f:mw;:;‘)bmy: Typ
9GL18MI Frytownica gazowa z szafka - 18 1. mm 400x900x900 (1065) Al
9GL18MI-BF Frytownica gazowa z szafkg - polecenia Bflex - 18 1. mm 400x900x900 (1065) A
9GL18+18MI Frytownica gazowa z szafkq - 18+18 . mm 800x900x900 (1065) A
9GL18+18MI-BF | Frytownica gazowa z szafka - polecenia Bflex - 18+18 1. mm 800x900x900 (1065) A
9GL20M Frytownica gazowa z szafka - 20 . mm 400x900x900 (1065) A
9GL20+20M Frytownica gazowa z szafka - 20 1. mm 800x900x900 (1065) Al
9GL20MEL Frytownica gazowa z szafka - polecenia elektroniczne - 20 1. mm 400x900x900 (1065) Al
9GL20+20MEL Frytownica gazowa z szafkg - polecenia elektroniczne - 20+20 1. mm 800x900x900 (1065) A
9GL20M-BF Frytownica gazowa z szafkq - polecenia Bflex - 20 . mm 400x900x900 (1065) A
9GL20+20M-BF | Frytownica gazowa z szafkq - polecenia Bflex - 20+20 1. mm 800x900x900 (1065) Al
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FRYTOWNICE GAZOWE - SERIA S700

Urzadzenie typu Opis Wym.: (&xf:lllzwiatta; oboazy: Typ
SGL18MI Frytownica gazowa z szafka - 18 . mm 400x730x900 (1090) A1
SGL18+18MI Frytownica gazowa z szafkq - 18+18 . mm 800x730x900 (1090) Al
SGL18MI-BF Rytownica gazowa z szafka - polecenia Bflex - 18 1. mm 400x730x900 (1090) Al
FRYTOWNICE GAZOWE - SERIA S900

Urzadzenie typu Opis Wym.: (&xf:mﬂ;‘a; oboczy: Typ
S9GL18MI Frytownica gazowa z szafka - 181. mm 400x900x900 (1065) M
S9GL18MI-BF Frytownica gazowa z szafkq - polecenia Bflex - 181. mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL18+18MI Frytownica gazowa z szafkq - 18+18 . mm 800x900x900 (1065) A1
$9GL18+18MI-BF | Frytownica gazowa z szafka - polecenia Bflex - 18+18 1. mm 800x900x900 (1065) Al
S9GL20M Frytownica gazowa z szafka - 20 . mm 400x900x900 (1065) A1
S9GL20M-BF Frytownica gazowa z szafkq - polecenia Bflex - 20 1. mm 400x900x900 (1065) A1
S9GL20MFA Frytownica gazowa z szafka - fltrowanie oleju i automatyczne unoszenie koszy - 201. [ mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20MF Frytownica gazowa z szafkq - filtrowanie oleju - 20 1. mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20MFA-BF Frytownica gazowa z szafka - polecenia Bflex - iltrowanie oleju i automatyczne unoszenie koszy - 201 mm 400x900x900 (1065) Al
$9GL20+20M Frytownica gazowa z szafkq - 20+20 1. mm 800x900x900 (1065) Al
$9GL20+20M-BF | Frytownica gazowa z szafka - polecenia elektroniczne - 20+20 1. mm 800x900x900 (1065) Al
FRYTOWNICE GAZOWE - SERIA LX900 TOP

Urzadzenie typu Opis Wym.: (&xf:mwia‘ta; oboazy: Typ
LX9GL18I Zawieszona frytownica gazowa - 18 . mm 400x900x580 (840) Al
LX9GL18I-BF Zawieszona frytownica gazowa - polecenia Bflex - 18. mm 400x900x580 (840) A
LX9GL20 Zawieszona frytownica gazowa - 20 I. mm 400x900x580 (840) A
LX9GL20-BF Zawieszona frytownica gazowa - polecenia Bflex - 20 I. mm 400x900x580 (840) Al
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Urzadzenia spetniaja wymogi dyrektyw europejskich:
Rozp. 1935/2004/CE Rozporzadzenie odnos$nie przedmiotdéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Rozp. 2016/426/UE  Rozporzadzenie odnosnie urzadzen spalajacych paliwa gazowe

2014/35/UE Odnosnie niskiego napiecia

2014/30/UE EMC (kompatybilnos¢ elektromagnetyczna)

2011/65/UE Ograniczenia w stosowaniu hiebezpiecznych substancji w sprzecie elektrycznym i elektronicznym

2006/42/CE Rozporzadzenia odno$nie maszyn i szczegdlnych norm odniesienia

EN 203-1 Norma Ogdlna odnosnie bezpieczenstwa urzadzen GAZOWYCH przeznaczonych do uzytku
domowego lub podobnych.

EN 203-3 Norma odnosnie materiatéw i elementéw bedacych w kontakcie z zywnoscia, oraz pozostate aspekty
sanitarne.

EN 203-2-4 Norma SzczegéIna dla FRYTOWNIC gazowych wielorakiego zastosowania w zaktadach zbiorowego zywienia

EN 60335-1 Normy Ogdlne odnosnie bezpieczenstwa elektrycznego sprzetu do uzytku domowego i podobnego

EN 62233 Sposoby pomiaru pdl elektromagnetycznych urzadzenn gospodarstwa domowego i podobnych
urzadzen, pod katem eskpozycji na ich dziatanie.

EN 61000 Norma odnosnie kompatybilnosci elektromagnetycznej

EN 55014 Norma odnosnie kompatybilnosci elektromagnetycznej

Charakterystyki urzadzen
Tabliczka z matryca oraz wszystkimi informacjami niezbednymi do podfaczenia znajduje sie na przedniej czesci urzadzenia.

NAME:
MANUFACTURER’S ADDRESS:
TYPE/MOD: .......... W Serial: c.owuri v

TYPE: A1 Hz: 50/60

Made in Italy

INFORMACJA DLA UZYTKOWR"vAw pROFESJONALNEGO SPRZETU

W $wietle art. 24 Dekretu Prawnego nr 49 z dnia 14 marca 2014, ,Aktualizacja Dyrektywy 2012/19/UE w
zakresie odpadow pochodzacych z urzadzen elektrycznych i elektronicznych (RAEE)"

Przekreslony symbol kosza na $mieci, obecny na urzadzeniu, lub na opakowaniu, oznacza iz produkt, na zakonczenie
swojego cyklu uzytecznosci, nalezy zbywac oddzielnie od innych odpadéw, w celu umozliwienia ich odpowiedniej
obrébki i recyklingu. Zbiérka odpadéw pochodzacych z niniejszego sprzetu profesjonalnego na zakoriczenie jego cyklu
uzytecznosci jest organizowania i zarzadzana:

a)

b

o

Bezposrednio przez uzytkownika, w przypadku, gdy urzadzenie zostato wprowadzone na rynek w rezimie
historycznego RAEE i uzytkownik zdecyduje sie wyeliminowa¢ urzadzenie bez jego zamiany na ekwiwalentne
urzadzenie nowe, ktére spetnia te same funkcje;

Przez producenta, pojmowanego jako podmiot, ktéra jako pierwszy wprowadzit i sprzedawat w Kraju Cztonkowskim
UE, lub sprzedaje w Kraju Cztonkowskim UE uzywajac wtasnego znaku handlowego urzadzenie nowe, ktére zastepuje
poprzednie, w przypadku, gdy, zgodnie z decyzjg o zbyciu urzadzenia na zakoriczenie jego cyklu uzytecznosci
wprowadzonego na rynek w rezimie historycznego RAEE, uzytkownik zakupi produkt ekwiwalentnego typu i
spetniajacego te same funkcje. W takim przypadku uzytkownik moze zwrécic sie z prosba do producenta o odbior
obecnego urzadzenia w przeciaggu maksymalnie 15 dni kalendarzowych od dnia dostawy nowego urzadzenia;

Przez producenta, pojmowanego jako podmiot, ktdra jako pierwszy wprowadzit i sprzedawat w Kraju Cztonkowskim
UE, lub sprzedaje w Kraju Cztonkowskim UE uzywajac wtasnego znaku handlowego urzadzenie, ktére zostato
wprowadzone na rynek w rezimie historycznego RAEE.

Odpowiednia segregacja odpadéw w celu ich sukcesywnego recyklingu, obrébki i zbywania z poszanowaniem
srodowiska umozliwia unikniecie ewentualnych negatywnych skutkéw dla srodowiska i zdrowia, oraz utatwia wtérne
zastosowanie i/lub recykling materiatéw, z ktérych sktada sie urzadzenie.

Zbywanie produktu przez uzytkownika w sposéb niezgodny z prawem powoduje natozenie sankgji, o ktérych w

obowiazujacych normach prawnych.
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SZCZEGOLOWE INSTRUKCJE m

UWAGA!

Rysunki cytowane w rozdziatach sa umieszczone na poczatkowych stronach niniejszej instrukgji uzytkownika.

OPIS URZADZENIA

Solidna konstrukcja stalowa z4 regulowanymindzkami.
Obudowa zewnetrzna ze stali chromoniklowej 18/10.
Ogrzewanie odbywa sie za pomoca palnikdw ze stali
chromowanej o ksztatcie rurowym, odpornych na
obcigzenia pochodzenia termicznego i cieplnego.
Regulacja temperatury mozliwa jest dzieki zaworowi i
urzadzeniom zabezpieczajacym.

PRZYGOTOWANIE

Miejsce instalacji

Zaleca sie ustawienie urzadzenia w pomieszczeniu
z dobra wentylacja, jesli to mozliwe pod okapem
wyciaggu. Mozliwe jest osobne zamontowanie
urzadzenia lub tez mozna je ustawi¢ obok innych
urzadzen kuchennych.

W kazdym z przypadkéw nalezy zachowaé minimalng
odlegtos¢ 150 mm od scianek bocznych oraz 150 mm
od sciany tylnej.

Sciany w poblizu sprzetu (sciany, dekoracje, szafki
kuchenne, ozdobne wykonczenia itp.) musza by¢
wykonane z niepalnego materiatu.

Ustawi¢ urzadzenia na stole, lub na podwyzszeniu
wykonanym z materiatu niepalnego.

Przed dokonaniem podtaczenia nalezy sprawdzi¢
na tabliczce znamionowej urzadzenia czy jest ono
przystosowane i odpowiednie dla dostepnego rodzaju
gazu. W przypadku, jesli urzadzenie przystosowane
bytoby do innego rodzaju gazu zapozna¢ sie z
paragrafem ,Dziatanie z innymi rodzajami gazu”.

Regulacje prawne, zasady techniczne i dyrektywy
Przystepujac do montazu nalezy przestrzegac
nastepujacych zalecen:

- normy UNICIG 8723

- regulacje budowlane i miejscowe zalecenia
przeciwpozarowe

- obowiazujace normy bezpieczenstwa pracy

- zalecenia przedsigbiorstwa dostarczajacego gaz

- obowiazujace zalecenia CEl

- zalecenia VVF.

INSTALACJA

oraz
przez

Montaz, instalacja
by¢  dokonywane

konserwacja powinny
firmy  posiadajace

upowaznienie miejscowego dostawcy gazu zgodnie z
obowiagzujacymi normami.

Procedury instalacyjne

W celu prawidlowego wypoziomowania urzadzenia
postugiwac sie regulacja wysokosci nézek.

Podlaczenie gazu

Podtaczenie do krééca przytacza 1/2"G przewidzianego
na urzadzeniu moze by¢ state lub ruchome z
zastosowaniem zlacza zgodnego z norma Jesli
zastosowane zostaty przewody elastyczne powinny
by¢ one wykonane ze stali nierdzewnej i zgodne z
norma Po zakonczeniu podigczenia sprawdzi¢ jego
szczelno$¢ przy pomocy odpowiedniego sprayu do
wykrywania przeciekow.

Odprowadzanie spalin

Urzadzenia  powinny  by¢  umieszczone —w
pomieszczeniach przystosowanych do odprowadzania
produktéw spalania z zachowaniem wszelkich zalecen
norm instalatorskich. Urzadzenia uwazane s3 za
(zobacz tabela ,DANE TECHNICZNE"):

Urzqdzenia gazowe typu ,A1”

Nie sa przewidziane do potaczenia do przewodu
kominowego dla produktéw spalania.

Urzadzenia takie powinny odprowadza¢ produkty
spalania do odpowiednich okapdéw lub urzadzen
podobnych, podfaczonych z kominem o pewniej
sprawnosci lub bezposrednio na zewnatrz

W razie ich braku dopuszczalne jest zastosowanie
pochtaniacza powietrza potaczonego bezposrednio
na zewnatrz o wydajnosci nie mniejszej niz wymagana
przez tabele ,DANE TECHNICZNE powiekszonej
o wymiane powietrza niezbedna dla dobrego
samopoczucia operatorow.

Podlaczenie elektryczne

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci, nalezy sprawdzi¢

czy:

- Napiecie  sieciowe  odpowiada
przedstawionym na tabliczce.

- Uziemienie dziata prawidtowo.

- Kabel podigczeniowy jest dostosowany do mocy
pobieranej urzadzenia.

Ponadto przed urzadzeniem powinno znajdowac sie

urzadzenie z otwarciem stykdw o przynajmniej 3

mm, co umozliwia odtaczenie wszystkich biegunéw

urzadzenia.

wartosciom
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Do tego moga stuzy¢ na przyklad wytaczniki
bezpieczenstwa.

Wylacznik wszystkich biegunéw powinien znajdowac
sie w poblizu urzadzenia, powinien by¢ homologowany
i mie¢ przekroj przystosowany do urzadzenia.

Kabel powinien by¢ typu przynajmniej HO7 RN-F.
Nigdy nie nalezy odlacza¢ ZOLTO-ZIELONEGO
kabla uziemienia.

Instalacja wyréwnawcza

Urzadzenie  nalezy  podiaczy¢ do instalacji
wyréwnawczej. Przewidziany zacisk umieszczony jest
w poblizu wlotu kabla. Oznaczony jest etykietg

v

MONTAZ

Czynnosci przygotowawcze do wykonania prac
Przed wykonaniem prac montazowych nalezy usuna¢
ochronna powloke samoprzylepna. Nastepnie nalezy
oczysci¢ dokfadnie powierzchnie robocza oraz czesci
zewnetrzne ciepta wodg z detergentem przy pomocy
wilgotnej szmatki a nastepnie czystg szmatka.

Uruchomienie

Przed uruchomieniem dobrze jest sprawdzi¢ czy
charakterystyki urzadzenia (kategoria i rodzaj
stosowanego gazu) odpowiadaja rodzinie i grupie
gazu dostepnemu na miejscu.

Jedli nie, dokonac przejscia na wymagang rodzine
gazu lub dokona¢ adaptacji do wymaganej grupy
gazu (patrz paragraf ,Dziatanie z innymi rodzajami
gazu”). Podczas uruchamiania przestrzegac zalecenia
instrukcji uzytkowania.

Sprawdzenie mocy

Zastosowac dysze dla mocy nominalnej przygotowane

dla urzadzen.

Moc moze by¢ ponizszego rodzaju:

- nominalna, podana na tabliczce znamionowej
urzadzenia

- zredukowana

Do tych dysz odnoszg sie¢ dane zawarte w tabeli

“PALNKI".

Cisnienie zasilania gazu musi

wskazanym

zawsze w tabeli palnikdw.

Poza wyzej wymienionymi zakresami ci$nienia nie ma

mozliwosci uruchomienia urzadzen.

Jesli zamierza sie dokona¢ dodatkowej kontroli mocy,

mozliwe jest wykonanie jej przy uzyciu licznika,

stosujac tak zwang metode ,objetosciowa”.

Zazwyczaj jednak wystarczajgca jest

prawidtowosci dziatania dysz.

by¢ w zakresie

kontrola

Kontrola cisnienia wejsciowego (rys. 1)

Cisnienie wejsciowe mierzy¢ nalezy przy pomocy
manometru o doktadnosci min. 0,1 mbar). Wyjac
Srube (A) z przylacza cisnieniowego i podiaczy¢ do
manometru. po dokonaniu pomiaru dokreci¢ szczelnie

Srube (A).

WAZNE: Sprawdzenie cisnienia powinno by¢
wykonywane przy podtaczonych i dziatajacych
wszystkich urzadzeniach gazowych.

Kontrola mocy wedtug metody objetosciowej

Przy pomocy licznika gazu oraz manometru mozliwe
jest dokonanie pomiaru zuzycia gazu w jednostce
czasu. Stwierdzong warto$¢ nalezy poréwnac¢ z
wartoscia E obliczong nastepujgco: Stwierdzong
warto$¢ nalezy poréwnac z wartoscig E obliczong
nastepujaco:

Moc palnika

Moc cieplna gazu

Jest rzecza wazna, aby dokona¢ pomiaru, kiedy
urzadzenie znajduje sie w stanie inercji.

Moce palnika, nominalna i zredukowana, obliczone
dla wartosci ci$nienia nominalnego uzyskuje sie
z tabeli “PALNIKI" Warto$¢ mocy cieplnej gazu
moze by¢ uzyskana od lokalnego przedsiebiorstwa
dostarczajacego gaz

Sprawdzenie dzialania

Sprawdzic¢ typ zastosowanych dysz, czy odpowiada on
typowi przewidzianemu w tabeli ,PALNIKI” Sprawdzi¢,
czy zastosowany reduktor cisnienia posiada wydajnos¢
Wwyzszg niz suma przeplywdéw zuzycia wszystkich
podtaczonych urzadzen. Skontrolowaé czy przewody
doprowadzajace gaz s odpowiednie.

Kontrola plomienia pilotujacego

W celu poprawnej regulacji ptomien powinien
otacza¢ rozni termopare i powinien dobrze
wygladaé, w przeciwnym przypadku sprawdzi¢

nalezy, czy zastosowany iniektor odpowiada typowi
podtaczonego gazu.

Kontrola powietrza pierwotnego (Rys. 2/3/4)
Regulacja odbywa sie za pomoca zwezki Venturiego,
poprzez regulacje wartosci X" przedstawionej w
tabeli ,PALNIKI” i kontrole wygladu ptomienia, ktéry
powinien by¢ jednolity, dobrze napowietrzony i
bezdzwieczny.

Kontrola funkgji

- Uruchomi¢ urzadzenie.

- Sprawdzi¢ szczelno$¢ przewodoéw gazowych;

- Skontrolowac¢ ptomien palnika takze na minimum.

Ostrzezenia dla instalatora

- Wyjasni¢ i zademonstrowa¢ uzytkownikowi
dziatanie i uzytkowanie urzadzenia zgodnie
zaleceniami i przekaza¢ mu broszure instrukcji.

- Poinformowa¢ operatora, ze wszelkie prace
zwigzane z przebudowg lub modyfikacjami
budowlanymi, ktére moga wptyna¢ na zasilanie
w powietrze do spalania wywotujg koniecznos¢
przystapienia do ponownego sprawdzenia dziatania
urzadzenia.
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Praca z innymi rodzajami gazu

W celu przejicia na inny rodzaj gazu nalezy koniecznie
zapozna¢ sie z tablicg ,PALNIKI, Zzeby zastosowac
odpowiednie palniki. Miara $rednicy jest wyrazona
w setnych milimetra i jest okreSlona dla kazdej
dyszy. Dla modeli z regulacjg cisnienia (/R) nalezy
koniecznie uregulowac réwniez cisnienie na wyjsciu. Na
zakoriczenie wymiany dysz nalezy koniecznie wykonac
wszystkie operacje kontrolne opisane w paragrafie
4,URUCHOMIENIE" oraz wpisa¢ nowy typ gazu na
technicznej tabliczce urzadzenia.

Wymiana dysz palnikéw

DLA MODELI 8, 10i 18 LITROW

Zdjac¢ ptyte gtéwna odkrecajac Sruby umieszczone na
dolnym lub gérnym brzegu, nastepnie wyja¢ widoczne
teraz dysze i wymieni¢ je na inne odpowiednie,
zgodnie z tabelg ,PALNIKI".

Uwazac aby zamontowac¢ ponownie uszczelke (jezeli
wystepuje).

DLA MODELI 7, 15 i 20 LITROW

Do dysz mozna dostac sie otwierajac drzwiczki szafy.
Odkreci¢ je i wymieni¢ na odpowiednie, zgodnie z
tabela ,PALNIKI". Uwaza¢ aby zamontowa¢ ponownie
uszczelke (jezeli wystepuje).

Regulowanie plomienia pilotujacego (rys. 11A -

11B)

DLA MODELI 7,8, 10i 18 LITROW

Ptomien pilotujacy posiada dysze statego powietrza.

Jedyna wymagana czynnosc¢ to wymiana dysz zaleznie

od rodzaju gazu, dokonywana nastepujaco:

- Zdemontowac ptyte czotowa odkrecajac Sruby
mocujace (tam gdzie to konieczne)

- Odkreci¢ nakretke dociskajaca dwustozek (nr 14) i
wyjac dwustozek (nr 15) oraz dysze pilotujacg (nr 16)

- Wymieni¢ dysze pilotujagca wraz z odpowiednia
dysza postugujac sie przy tym wskazaniami tabeli
+PALNIKI”

- Po dokonaniu wymiany dyszy pilotujacej dokrecic¢
nakretke dociskajaca stozek (nr 14) przy pomocy
odpowiedniego dwustozka (nr 15)

Regulowanie ptomienia pilotujacego (rys. 11C)
DLA MODELI 15i 20 LITROW

Przy pomocy szesciokatnego klucza 7 mm, wyregulo-
wac ptomien pilotujacy (1).

Dysza jest uregulowana w prawidtowy sposéb jesli
ptomien otacza zabezpieczenie termoelektryczne
palnika (termopare). W przypadku dziatania na gaz
ptynny GPL $ruba regulowania musi by¢ dokrecona
do oporu.

SYSTEMY BEZPIECZENSTWA URZADZENIA

Zawor  bezpieczenstwa:  zawér z  termopara
umozliwiajacy przerwanie przeptywu gazu do
palnika gtéwnego, na wypadek gdyby wylaczyt sie
ptomien pilotujacy. Aby przywrdci¢ dziatanie nalezy
powtérzy¢ czynnosci dotyczace wigczania urzadzenia

pilotujacego.

Termostat bezpieczenstwa:

Dziata zamykajac przeptyw gazu w przypadku
powaznych nieprawidtowosci. Termostat uzbraja sie
recznie, a w celu jego ponownego wiaczenia nalezy
odkreci¢ nakretke (nr 7) (rys. 7-8). W razie zadziatania
termostatu skontaktowac sie z serwisem.

W modelach FA, z elektrycznym urzadzeniem
unoszacym kosz i z pompa recyrkulacji oleju
obecne s3 bezpieczniki umieszczone we wnece
puszki z potaczeniami elektrycznymi. W przypadku
niepoprawnego funkcjonowania pompy oleju lub
urzadzenia unoszacego kosz nalezy skontaktowac sie
z centrum asysty technicznej.

KONSERWACJA

Konstrukcja urzadzenia jest wykonana w sposéb
wymagajacy niewielu czynnosci konserwacyjnych.
Niemniej jednak przypominamy uzytkownikowi o
podpisaniu umowy serwisowej w celu kontrolowania
urzadzen  przynajmniej raz w roku przez
wyspecjalizowany personel naszego serwisu klientéw,
lub przez wyspecjalizowanego technika.

Uwagi

We frytownicach, w ktérych jest on obecny, nalezy
koniecznie sprawdza¢ okresowo system szczelnosci
oleju zbiornikéw na termostatach. Odpowiednie
zamocowanie zlacza umozliwia unikniecie
ewentualnych wyciekéw oleju, ktére z biegiem czasu
moga spowodowac niepoprawne funkcjonowanie
urzadzenia.

WYMIANA ELEMENTOW (CZESCI ZAMIENNYCH)

UZYWAC WYLACZNIE ORYGINALNYCH CZESCI
ZAMIENNYCH, DOSTARCZANYCH PRZEZ
PRODUCENTA. Wymiana czesci powinna by¢
dokonywana przez upowazniony personel!

Przy niektérych modelach wystarczy zdja¢ plyte
gtéwna odkrecajac sruby umieszczone na dolnej
lub przedniej krawedzi, celem dostania sie do czesci,
ktore maja zosta¢ wymienione. W innych modelach
wystarczy otworzyc¢ dolne drzwiczki.

UWAGA: opro6zni¢ zbiornik przed zdjeciem plyty
gltéwnej i wymiana komponentéw.

Zawor gazu. Wszystkie zlgcza sa widoczne. Za pomoca
odpowiednich kluczy odkreci¢ ztacza wlotu gazu,
wylotu gazu, pilota i termopare. Odkreci¢ dwie $ruby
mocujace z boku, nastepnie przystapi¢ do wymiany.
Wprowadzi¢ barke do konca.

Termostat  bezpieczenstwa: Odfgczy¢ faston
termopary. Odkreci¢ nakretke pokrywy, odkreci¢
nakretke mocujaca i wymienic ja. Podczas podtaczania
faston nalezy sprawdza¢ czy dobrze sie stykaja.
Upewni¢ sie, ze banka termostatu jest wlozona
doktadnie w gniazdo.
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Palnik. Palnik jest przymocowany dwoma dobrze
widocznymi Srubami i nakretkg do pochylni. Odkreci¢
je, wymienic palnik i doktadnie przykreci¢.

Termopara-Swieca zaptonowa: Aby utatwi¢ wymiane
tych komponentéw, dobrze jest odkreci¢ obie $ruby
mocujace podtrzymke pilota. Przystapi¢ do wymiany
odkrecajac Sruby mocujace.

Po zakonczeniu wymiany zamontowa¢ ponownie
we wihasciwej kolejnosci ptyte gtéwna oraz pozostate
czesci.

OSTRZEZENIE
Po dokonaniu wymiany czesci zasilajacych
gazu koniecznym jest dokonanie sprawdzenia
szczelnosci oraz dziatania poszczegélnych
elementéw.

INSTRUKCJA OBSLUGI

WLACZENIE DO EKSPLOATACJI

Urzadzenie  przeznaczone jest do  uzytku
profesjonalnego i powinno byé uzywane przez
wykwalifikowany personel.

Przypominamy uzytkownikowi o sprawdzeniu czy
instalacja urzadzenia zostata wykonana w prawidtowy
sposéb. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za szkody spowodowane nieprawidtowg instalacja,
niedoktadnym wykonaniem konserwacji,
niewtasciwym uzyciem.

Przystapi¢ do wymiany odkrecajac sruby mocujace.
Nalezy ~DOKLADNIE PRZECZYTAC  INSTRUKCJE
UZYTKOWANIA ZNAJDUJACE SIE W NINIEJSZEJ
BROSZURZE, ze szczegdlnym zwréceniem uwagi na
przepisy dotyczace urzadzen zabezpieczajacych. Po
zakonczeniu uzytkowania nalezy zawsze zamykac
kurki podawania gazu, zwlaszcza podczas czynnosci
konserwacyjnych i naprawy.

Przestrzega¢  skrupulatnie zalecen dotyczacych
gotowania, przynajmniej w poczatkowym okresie
uzytkowania, dopoki praktyka i doswiadczenie
nie umozliwia na swobodne dostosowanie czasu i
temperatury.

Przed zapaleniem palnika nalezy doktadnie umy¢
czesci stykajace sie z olejem do smazenia, tak jak
wskazano w punkcie poswieconym czyszczeniu, a
nastepnie wla¢ olej az do wskaznika na zbiorniku

(poziom), sprawdziwszy uprzednio, czy kurek
odprowadzajacy jest zamkniety.

ZAPALANIE
Palniki zasilane sa termostatycznym zaworem

bezpieczenstwa.

Zapalanie palnika pilotujacego (GL8..., GL10...) (rys.
7)

Wcisng¢  przycisk (*) (3), odczeka¢ czas
niezbedny do wyplyniecia powietrza z przewodow,
nastepnie wcisna¢ kilkakrotnie przycisk zapalarki
piezoelektrycznej (2). Poprzez specjalny otwér w ptycie
gtédwnej, sprawdzic¢ czy ptomien pilotujacy zapalit sie.
Przytrzymac wcisniety przycisk (3) przez kilka sekund,
nastepnie zwolni¢ go. Jezeli ptomien pilotujacy
zgasnie, powtdrzy¢ czynnosci.

Wiaczenie plomienia pilotujacego (GL7+7, GL15...,
GL20...) (rys. 8)

Wcisnac i przekreci¢ pokretto w kierunku przeciwnie z
ruchem wskazéwek zegara, az do pozycji () (PILOT).
Trzymajac wcisniete pokretto na tej pozycji przycisnaé
kilkakrotnie przycisk zaptonu piezoelektrycznego, az
do zapalnie sie ptomienia pilotujacego.

Zapalanie palnika pilotujacego (GL18..., SGL18...,
9GL18..., S9GL18..., LX9GL18..., 9GL20...) (rys. 9)
Wecisnac i przekreci¢ w kierunku przeciwnie z ruchem
wskazowek zegara gatke (1), az do pozycji ().

W tej pozycji wciskac¢ gatke az do zapalenia ptomienia
pilotujgcego. Zwolni¢ gatke po 60 sekundach i
przekreci¢ ja do pozycji (). Powtdrzy¢ czynnos¢, jezeli
ptomien pilotujacy zgasnie.

Zapalanie palnikow gléwnych i regulacja
temperatury

(GL8..., GL10..., GL7+7, GL15...,, GL20...)

Aby zapali¢ palnik gtéwny, nalezy ponownie przekrecic¢
gatke w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara na zadang temperature. Zawoér termostatyczny
oznaczony jest w pozycjach od 1 do 8 dla Serii 600 oraz
od 1 do 7 dla serii 700/900.

Wartosci wskaznikowe temperatury dla kazdej pozycji
53 nastepujace:

Zawor 8 - pozycyjny

Pozycja o 1 2 3 4 5 6 7 8

Wylacony 110 121 133 145 156 168 179 190

Temperatura °C

Zawor 7 - pozycyjny
Pozycja 0 12 3 4 5 6 7
Wylazony 115 130 143 157 171 180 190

Temperatura °C

Zapalanie palnikow gléwnych i regulacja
temperatury (GL18...Ml, SGL18...MI, 9GL18...MI,
S9GL18...MI, LX9GL18...MI)

Aby zapali¢ palniki gtéwne, nalezy przekreci¢ gatke
termostatu umieszczong na plycie gtéwnej do zadanej
wartosci temperatury

WYLACZANIE

Wytaczanie podczas normalnego dziatania

Wylaczanie (GL8..., GL10...) (rys. 7)

Aby wytaczy¢ palniki gtéwne wystarczy przekreci¢
gatke (1) do pozycji (%) , W tej pozycji pozostaje
wiaczony tylko ptomien pilotujacy. Aby catkowicie
wylaczy¢ urzadzenie, wystarczy wecisna¢ przycisk
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wytaczania (@) (4).
Przed ponownym wiaczeniem nalezy odczekaé okoto
1 minuty do czasu odblokowania sie zaworu.

Wylaczanie (GL7+7, GL15..., GL20...) (rys. 8)

Aby wylaczy¢ palniki gléwne wystarczy przekrecic¢
gatke (1) do pozycji () w tej pozycji pozostaje
wiaczony tylko ptomien pilotujacy. Aby catkowicie
wylaczy¢ urzadzenie, wystarczy wecisnac¢ przycisk
wytaczania (@).

Wylaczanie (GL18..., SGL18...,, 9GL18..., S9GL18...,
LX9GL18...) (rys.9)

Aby wytaczy¢ palniki gtéwne, przekreci¢ gatke
termostatu umieszczona na ptycie gtéwnej do wartosci
zero, przekreci¢ gatke (1) do pozycji () W tej pozycji
pozostaje wiaczony tylko ptomien pilotujacy. Aby
catkowicie wylgczy¢ urzadzenie, wystarczy przekreci¢
gatke (1) do pozycji (@).

Wylaczenie w przypadku uszkodzenia
W przypadku uszkodzenia zamkna¢ doptyw gazu do
urzadzenia.

Zachowanie w przypadku uszkodzenia oraz
dluzszej przerwy w uzytkowaniu

W przypadku gdy urzadzenie miatoby pozostawac
bezczynne przed diuzszy okres lub w przypadku
nieprawidtowej pracy urzadzenia zamkna¢ kurek
faczacy z siecia gazowa umieszczony na zewnatrz
urzadzenia. Po dokonaniu wszystkich czynnosci i o
czyszczeniu powierzchni ze stali nierdzewnej, nalezy
je zabezpieczy¢ je produktami dostepnymi normalnie
handlu przystosowanymi do ochrony przed
zjawiskami korozji. W przypadku uszkodzenia wezwac
pomoc techniczna.

FUNKCJONOWANIE POLECEN AUTOMATYCZNYCH

MODELE F I FA - FUNKCJONOWANIE
POLECEN ELEKTRYCZNYCH

Wiaczanie i wylaczanie (patrz rys. 12)

Wcisna¢ przycisk ,D”, po kilku sekundach na
wyswietlaczu (A) pojawi sie napis,OFF".

Dla frytownicy wyfaczonej, z kablem zasilania
podtaczonym do sieci, display ,A” wyswietla wartos¢
4OFF”.

Frytownica jest wyposazona w elektryczny zapton
ptomienia pilotujgcego. Wcisna¢ i obréci¢ pokretto
zaworu na pozycje wiaczenia (rys.11), trzymac
wcisniete w celu zapalenia ptomienia pilotujacego i
przed zwolnieniem pokretta odczeka¢ kilka sekund na
rozgrzanie sie termopary. Wcisna¢ i obroci¢ pokretto
na pozycje funkcjonowania ().

Aby wiaczy¢ frytownice nalezy trzymac wcisniety
przez kilka sekund przycisk (d) , na wyswietlaczu
pojawi sie temperatura domysina 0° C.

Aby zmieni¢ temperature gotowania nalezy wcisng¢
przycisk (W) i ustawic¢ zadana temperature gotowania
przyciskami (+) i (-).

Odczekac kilka sekund, lub wcisna¢ przycisk,SET", aby
przyspieszy¢ zmiane temperatury.

Po osiagnieciu ustawionej temperatury frytownica
wyda sygnat akustyczny, a na wyswietlaczu pojawi sie
zielony punkcik. Ten stan bedzie utrzymywat sie do
momentu, kiedy setpoint temperatury nie zostanie
zmieniony, lub frytownica nie zostanie wytaczona.

W tym momencie przejdzie ona w tryb
podtrzymywania temperatury i wykona szereg
ciaglych wilaczen i wytaczen, aby utrzymaé stalg
warto$¢ temperatury oleju.

Aby wylaczy¢ frytownice nalezy trzymaé wcisniety
przez kilka sekund przycisk (é), na wyswietlaczu
pojawi sie ,OFF".

Obraca¢ pokretto ,G" az do pozycji (*), na tej pozycji
pozostanie wiaczony wylgcznie ptomien pilotujacy.
Aby wylaczy¢ catkowicie urzadzenie nalezy przekrecic¢
pokretto,G” do pozycji (@) i wcisnaé przycisk, D’ napis
4OFF" zgasnie.

Uzywanie automatycznego urzadzenia, ustawianie
czasu gotowania (modele FA - Rys. 12)

Unoszenie koszy moze by¢ uzywane zaréwno z
jednym koszem jak i zdwoma koszami potowicznymi.
W celu uzywania unoszenia koszy z dwoma koszami
potowicznymi nalezy ustawi¢ obecny w komorze
frytownicy wytacznik ,M” na pozycji dwéch koszy.

W celu uzywania unoszenia koszy z jednym koszem
nalezy ustawi¢ wytacznik,,M" na pozycji jednego kosza.
Aby ustawic¢ czas T1 nalezy wcisna¢ przycisk (T1) pod
wyswietlaczem (A), ustawi¢ czas, najpierw sekundy,
potem minuty i nastepnie wcisng¢ przycisk SET w celu
zatwierdzenia.

Jak tylko wcisniemy przycisk B (T1) kosz sie obnizy.

Po uptywie ustawionego czasu cykl gotowania
zatrzyma sie i kosz uniesie sie.

Dla ustawienia czasu T2 nalezy wykonaé te sama
procedure.

Uzywanie timera (modeleF, rys. 12)

W modelach z wytacznie filtrowaniem oleju (bez
przyciskow Bi C) mozliwe jest zarzadzanie czasem
gotowania przy pomocy wbudowanego w wyswietlacz
timera.

Dla ustawienia timera, z frytownica wigczong, nalezy
wcisng¢ przycisk (T1), ustawic czas, najpierw sekundy,
potem minuty i nastepnie wcisna¢ przycisk SET, aby
zatwierdzi¢ i uruchomic odliczanie czasu.

Na zakonczenie wyswietlacz wyda dzwiek, aby
poinformowac o zakonczeniu gotowania.

Wykonac te samg procedure dla czasu (T2).

Filtrowanie oleju i uzywanie pompy (modele F i FA
-rys.12)

Upewnic sie, ze pokretto ,G” zaworu jest ustawione na
pozycji 0.

Upewnic sie, ze miska i filtr oleju sa umieszczone pod
roztadunkiem oleju.

Oleju nie mozna odprowadza¢ w temperaturze
pokojowej, ani od razu po smazeniu.

Odprowadzac olej po okoto 3 godzinach od ostatniego
smazenia, temperatura oleju musi by¢ zawsze ponizej
90°C. Zachowa¢ ostroznos¢, gdy olej jest goracy.
Przekreca¢ powoli pokretto ,H” w celu otworzenia
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kranika roztadunku. Zwraca¢ uwage na rozbryzgi
oleju. Olej sptywa bardzo szybko do miski zbiorczej, a
obecny filtr zapewni jego odpowiednie oczyszczenie
mechaniczne. W przypadku szczegdlnie brudnego
oleju nalezy upewnic sig, iz nie przelewa sie on przez
filtr.

Zamkna¢ kranik,H".

Aby uruchomi¢ pompowanie oleju z miseczki do
zbiornika nalezy wiaczy¢ frytownice i wcisna¢ najpierw
przycisk FNC i nastepnie przycisk ).

W celu uruchomienia pompy nalezy wcisna¢ przycisk
([:}), a olej zacznie przeptywac do wnetrza zbiornika.
W tym momencie rozpocznie sie odliczanie 10 minut.
Jezeli chcemy zatrzymac¢ pompe wczesniej, wystarczy
weisna¢ przycisk ([

W celu wyjscia z funkcji pompowania nalezy wcisng¢
przycisk (@)

Oproéznienie miseczki wymaga okoto 5 minut.

Im zimniejszy olej, tym wiecej czasu potrzeba na jego
przepompowanie.

Lepkos¢ oleju musi wynosi¢ ponizej 350 cSt , a jego
temperatura musi by¢ ponizej 90° C.

Funkcja MELTING (patrz rys. 12)

Funkcja topnienia ma za zadanie podgrzewanie oleju
bez gwattownych przyrostéw temperatury, a to dzieki
cyklicznej pracy frytownicy.

Funkcja ta jest uzywana gldéwnie w miesigcach
zimnych, podczas ktérych olej ma tendencje do
twardnienia, lub w przypadku, gdy do smazenia
uzywamy ttuszczy roslinnych.

Dzieki swojej pracy cyklicznej frytownica roztapia
tluszcz uzyty do smazenia, bez ryzyka jego przypalenia.
Aby uaktywni¢ funkcje roztapiania nalezy wcisngé
przycisk,FNC"i nastepnie wcisna¢ przycisk ().
Wyswietlacz pokaze 100 °C, frytownica bedzie
funkcjonowa¢ w trybie cyklicznym do momentu
osiggniecia temperatury 100 °C i nastepnie frytownica
przejdzie automatycznie w tryb podtrzymywania
temperatury oleju na 100 °C.

Funkcja roztapiania moze by¢ wytaczona w dowolnym
momencie poprzez wcisniecie przycisku ).

Jezeli uruchomimy funkcje roztapiania kiedy
temperatura oleju przewyzsza 100 °C, frytownica
odczeka na ochtodzenie sie oleju do 100 °C, nastepnie
przejdzie automatycznie w tryb podtrzymywania
temperatury oleju na 100 °C.

MODELE BFLEX - FUNKCJONOWANIE
POLECEN ELEKTRYCZNYCH (patrz rys. 13)

Wiaczanie regulacja i wylaczanie

Dla frytownicy wyfaczonej, z kablem zasilania
podtaczonym do sieci, display ,A” wyswietla wartos¢
4OFF”.

Frytownica jest wyposazona w elektryczny zapton
ptomienia pilotujagcego. Wcisnaé i obréci¢ pokretto
zaworu na pozycje wiaczenia (rys.11), trzymac
wcisniete w celu zapalenia ptomienia pilotujacego i
przed zwolnieniem pokretta odczeka¢ kilka sekund na
rozgrzanie sie termopary. Wcisna¢ i obroci¢ pokretto
na pozycje funkcjonowania ).

W celu wigczenia frytownicy nalezy trzymac wcisniete
przezkilka sekund pokretto,B”az do ustyszenia sygnatu
akustycznego, na display pojawi sie¢ temperatura
domyslna réwna i litera,,C" mruga.

W celu zmiany temperatury wcisna¢ szybko pokretto
,B" i obréci¢ je. W momencie, gdy display wyswietla
zadang temperature nalezy przycisna¢ ponownie
pokretto ,B” w celu zapamietania nowej wartosci,
lub odczeka¢ kilka sekund na emisje akustycznego
sygnatu zatwierdzenia.

Po osiagnieciu ustawionej temperatury frytownica
wyda sygnat akustyczny i napis,,C” bedzie staty. W tym
miejscu przejdzie do trybu konserwacji temperatury,
wykonujac ciggte wiaczenia i wytaczenia w celu
utrzymania statej wartosci temperatury oleju.

Aby wylaczy¢ frytownice nalezy trzymaé wcisniete
przez kilka sekund pokretto B, na display ,A” bedzie
wyswietlany napis ,HOT” dopdki temperatura oleju
bedzie powyzej 60 °C, ponizej tej wartosci bedzie
wyswietlany napis,,OFF” W celu wytaczenia ptomienia
pilotujacego nalezy wcisng¢ i ustawi¢ pokretto na
pozycji..

Funkcja MELTING (patrz rys. 13)

Funkcja melting umozliwia podgrzewanie oleju bez
gwattownego przyrostu temperatury zapewniajac
cykliczna prace frytownicy.

Funkcja ta jest uzywana glownie w miesigcach
zimnych, kiedy to temperatura oleju powoduje jego
twardnienie, lub w przypadku uzywania do smazenia
ttuszczy roslinnych.

Funkcjonujac naprzemiennie, frytownica rozpuszcza
uzywany do smazenia ttuszcz bez ryzyka jego
przypalenia.

W celu aktywowania funkcji melting wcisna¢ szybko
,D" zapalisie LED,F" a display wyswietli automatycznie
100 °C, frytownica rozpocznie funkcjonowanie w
trybie cyklicznym az do osiagniecia temperatury
rownej 100 °C, nastepnie przejdzie automatycznie w
tryb konserwacji utrzymujac temperature oleju rowna
100 °C.

Funkcje melting mozna wiacza¢ i wylgcza¢ w
dowolnym momencie przyciskajac szybko przycisk,D".
W przypadku, gdy aktywujemy funkcje melting gdy
temperatura oleju przewyzsza 100 °C, frytownica
zaczeka na schiodzenie sie oleju do 100 °C i nastepnie
przejdzie automatycznie w tryb konserwacji,
utrzymujac temperature oleju réwna 100 °C.

Uwaga

Urzadzenie posiada system chtodzenia umieszczony
z tylu panelu sterowania: sprawdza¢ okresowo
funkcjonowanie wentylatora i wyczysci¢ ewentualny
kurz.

PIELEGNOWANIE URZADZENIA

Ostrzezenia i zalecenia

Poziom oleju powinien zawsze znajdowac sie
pomiedzy wskaznikiem maksimum a minimum.

Nie wigczac¢ nigdy frytownicy jezeli poziom oleju jest
nieprawidtowy. Wymieniac czesto olej: nie przedtuzaé
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czasu uzytkowania oleju, kiedy jego kolor stanie sie
brazowy i zwiekszy sie jego lepkos¢.

Nie obcigza¢ nigdy kosza na wiecej niz 50% jego
pojemnosci: pozwoli to na szybkie smazenie i
bezpieczne uzytkowanie. Po wlozeniu kosza do
zbiornika dochodzi do bardzo szybkiego tworzenia sie
piany, bedacej wynikiem emulgowania cieptego oleju
i wody znajdujacej sie w potrawie. Jezeli piany bytoby
za duzo, nalezy podnies¢ kosz i zanurzyé go ponownie
aby piana znikfa.

Podczas smazenia pokarméw oddzielajg sie od nich
czastki; najwieksze czesci osadzajg sie na kratce, te
najmniejsze na dnie w zimnej strefie, Aby nie dopusci¢
zeby osad ten pozostawat w cyrkulacji, a zatem spalit
sie, nalezy okresowo usuwac go.

Czynnos$¢ usuwania nalezy wykonywac kiedy olej jest
zimny i po opadnieciu osadu.

Ostrzezenia na temat uzytkowania ttuszczy statych
(smalcu)

Jezeli do frytowania uzywa sie smalcu, moze doj$¢ do
sytuacji zagrozenia wynikajacych z przegrzania smalcu
oraz zbiornika frytujacego. Nalezy rozpuszczac¢ smalec
w sposéb stopniowy, zgodnie z przedstawionymi
ponizej instrukcjami:

Wyjac kosz, siatke zbiornika i wprowadzi¢ zastygty
smalec.

Uruchomi¢ urzadzenie w pozycji maksymalnej mocy
na okoto jednej minuty, po czym doprowadzi¢ je
do pozycji pilota. Smalec w kontakcie z goracymi
przewodami ptomieni  zaczyna rozpuszczac
sie. Odczeka¢ kilka minut w celu zapewnienia
stopniowego  rozpuszczenia sie  smalcu  bez
przegrzewania go. Przetaczy¢ urzadzenie z powrotem
do pozycji maksymalnej na kolejng minute i powrdcic
do pozycji pilota. W tym momencie przewody bedg
wystarczajaco rozgrzane, odczekac az smalec stanie sie
catkowicie ptynny i wtozy¢ ponownie siatke zbiornika
i kosz. Dopiero kiedy smalec bedzie catkiem ptynny i
w odpowiedniej ilosci, bedzie mozna przystapi¢ do
prawidtowego uzytkowania frytownicy.

Ostrzezenia odnosnie uzytkowania goracego oleju
Zabrani sie wykonywania jakichkolwiek czynnosci
powodujacych:

Przegrzanie sig oleju

. Nieodpowiedniego uzytkowania frytkownicy.
Wymiany oleju, jesli frytkownica jest ciepfa.
. Uzywanie do czyszczenia palnych

rozpuszczalnikow.

Niepoprawnego napetniania zbiornika (nad i
pod poziomem).

Umieszczania w rozgrzanym oleju wilgotnego
pozywienia lub wody.

Usuwanie osadow
Po odczekaniu az osad opadnie i kiedy olej jest zimny,
wyciagnac kratke z uchwytami uwazajac aby utrzymac
ja dokfadnie w pozycji poziomej i wykonywac operacje
w sposéb tagodny aby wszystkie najwieksze osady
pozostaty na kratce.

a) Dla modeli na blaty (rys. 5) (GL8B - GL8+8B - GL8M
- GL8+8M - GL10B - GL10+10B). Przed otworzeniem
kurka odprowadzajacego (6) wprowadzi¢ przewod (15)
do otworu (5), tak jak pokazano na rysunku. Nastepnie
po ustawieniu pod otworem odprowadzania wanienki
lub metalowego wiadra o pojemnosci przynajmniej 12
litréw, otworzy¢ dzwignie (6) po podniesieniu kotka
(14).

Po zakonczeniu usuwania zamkna¢ kurek, przekrecajac
dzwignie (6) i wyja¢ przewdd (15) postepujac w
odwrotny sposéb.

b) dla modeli z szafka (rys. 6) Upewni¢ sie, ze
znajdujaca sie na wyposazeniu wanienka (9)
podstawiona jest pod otworem odprowadzajgcym
(8), a nastepnie przekreci¢ zawoér motylkowy otworu
odprowadzajacego, ktéry otworzy kurek.

Ostrzezenia odnosnie roziadunku i filtrowania

oleju

- Odczeka¢ na schtodzenie sie oleju przed jego
filtrowaniem lub odprowadzaniem do zbiorniczka.

- Zaleca sie podzielenie procesu oprdzniania
zbiorniczka z oleju na kilka operacji.

- Zaleca sie zachowanie szczegodlnej ostroznosci
podczas pracy ze zbiorniczkiem zawierajacym olej.

CZYSZCZENIE

Uwaga

- Przed rozpoczeciem  czyszczenia
urzadzenie do ostygniecia.

- W przypadku urzadzenia zasilanego elektrycznie
przy pomocy wytacznika odcinajacego odfgczyc
zasilanie elektryczne.

Doktadnos¢ codziennego czyszczenia urzadzenia
zapewnia jego doskonate dziatanie przez dtugi czas.
Powierzchnie stalowe czysci¢ nalezy przy pomocy
ptynu do naczyn rozciericzonego w goracej wodzie
przy pomocy mokrej szmatki; do zabrudzen bardzo
opornych stosowac alkohol etylowy, aceton lub inny
rozpuszczalnik niesalonowy; nigdy nie stosowac
detergentow w formie proszku sciernego lub
substancji korodujacych jak kwas solny / azotowy
lub siarkowy.

Uzycie kwaséw moze zakléci¢

bezpieczenstwo urzadzenia.

Nie stosowac szczotek, myjek ani tarcz $ciernych

wykonanych z innych metali lub stopéw, ktére

mogtyby doprowadzi¢ do pojawienia sie plam rdzy na
skutek wzajemnego oddziatywania.

Z tego samego powodu unikaé

przedmiotami wykonanymi z zelaza.

Uwaga na myjki lub szczotki zer stali nierdzewnej,

ktore mimo, ze nie porazajg powierzchni moga na niej

spowodowac szkodliwe zarysowania.

Jesli zabrudzenie jest bardzo widoczne kategorycznie

zabrania sie stosowaé papier Scierny lub polerski,

zamiennie, proponujemy uzycie gabki syntetycznej

(np. gabki Scotchbrite).

Wyklucza sie takze uzycie substancjo do czyszczenia

srebra; nalezy takze zwrdci¢ uwage na pary kwasu

pozostawic

dzialanie i

kontaktu z n
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solnego lub siarkowego pochodzace na przyktad od
substancji uzytych do mycia podtogi.

Nigdy nie kierowa¢ strumienia wody na
urzadzenie, by go nie uszkodzi¢. Po zakonczeniu
czyszczenia doktadnie sptukac czysta wodg i osuszy
¢ doktadnie przy pomocy szmatki. Po wykonaniu
wszystkich czynnosci czyszczenia i po doktadnym
osuszeniu wszystkich powierzchni ze stali inox, nalezy
zabezpieczy¢ je produktami dostepnymi w handlu,
przeznaczonych do zapobiegania korozji.

SWIADECTWO GWARANCJI
MIASTO:
ULICA:
KOD POCZTOWY: ____ MIEJSCOWOSC:
WOJEWODZTWO: ____ DATA INSTALACIL:
MODEL
NUMER SERYJNY:
OSTRZEZENIE

Konstruktor nie bierze na siebie zadnej odpowiedzialnosci za mozliwe nieprawidtowosci zawarte w niniejszej broszurze
wynikajace z btedéw w przepisywaniu lub podczas druku.Zastrzega sobie réwniez prawo do wnoszenia do wyrobu tych
zmian, ktére uzna za uzyteczne lub konieczne, nie wptywajacych na podstawowe dane.Konstruktor nie bierze na siebie
zadnejijakiejkolwiek odpowiedzialnosci jesli nie zostana $cisle przestrzegane przepisy zawarte w tej instrukcji.Konstruktor
nie bierze na siebie zadnej odpowiedzialnosci za szkody bezposrednie i posrednie spowodowane nieprawidtowym
montazem, naruszeniem, zta konserwacja, niekompetentnym uzyciem.



m | 279

Manual de instructiuni

Dimensiuni 280

Date tehnice 282

Instructiuni specifice 285




280 |

FRITEUZA PE GAZ - SERIE PLUS 600

Aparat tip Descriere Dim.: (Ix::l:‘)):’al?;) deluau Tip
GL8B Friteuzd pe gaz deasupra—L. 8 mm 300x600x290 (410) A
GL8M Friteuzd pe gaz cu suport — L. 8 mm 300x600x900 (1020) A
GL8+8B Friteuzd pe gaz deasupra — L. 8+8 mm 600x600x290 (410) A
GL8+8M Friteuzd pe gaz cu suport — L. 8+8 mm 600x600x900 (1020) Al
FRITEUZA PE GAZ - SERIE MACROS 700

Aparat tip Descriere Dim.: (|X::|:l:’al7;) delucru Tip
GL10B Friteuzd pe gaz deasupra — L. 10 mm 400x714x290 (430) Al
GL10M Friteuzd pe gaz cu suport — L. 10 mm 400x714x900 (1040) A
GL7+7M Friteuzd pe gaz cu suport — L. 7+7 mm 400x714x900 (1040) A
GL10+10B Friteuzd pe gaz deasupra — L. 10+10 mm 800x714x290 (430) A
GL10+10M Friteuzd pe gaz cu suport — L. 10+10 mm 800x714x900 (1040) Al
GL15M Friteuzd pe gaz cu suport — L. 15 mm 400x714x900 (1040) A
GL15M-BF Friteuza pe gaz cu suport — comenzi Bflex — L. 15 mm 400x714x900 (1040) Al
GL15+15M Friteuzd pe gaz cu suport — L. 15+15 mm 800x714x900 (1040) A
GL15+15M-BF Friteuzd pe gaz cu suport — comenzi Bflex — L. 15+15 mm 800x714x900 (1040) A
GL18MI Friteuzd pe gaz cu suport — L. 18 mm400x714x900(1040) A
GL18MI-BF Friteuza pe gaz cu suport — comenzi Bflex — L. 18 mm400x714x900(1040) Al
GL18+18MI Friteuzd pe gaz cu suport — L. 18+18 mm800x714x900(1040) A
GL18+18MI-BF Friteuza pe gaz cu suport — comenzi Bflex — L. 18+18 mm800x714x900(1040) Al
GL20M Friteuzd pe gaz cu suport — L. 20 mm 400x714x900 (1040) A
GL20M-BF Friteuzd pe gaz cu suport — comenzi Bflex — L. 20 mm 400x714x900 (1040) A
GL20+20M Friteuzd pe gaz cu suport — L. 20+20 mm 800x714x900 (1040) A
GL20+20M-BF Friteuza pe gaz cu suport — comenzi Bflex — L. 20+20 mm 800x714x900 (1040) Al
FRITEUZA PE GAZ - SERIE MAXIMA 900

Aparat tip Descriere Dim.: (Ix::l&:’:;) delucru Tip
9GL18MI Friteuzd pe gaz cu suport — L. 18 mm 400x900x900 (1065) Al
9GL18MI-BF Friteuzd pe gaz cu suport — comenzi Bflex — L. 18 mm 400%900x900 (1065) A
9GL18+18MI Friteuzd pe gaz cu suport — L. 18+18 mm 800x900x900 (1065) A
9GL18+18MI-BF | Friteuza pe gaz cu suport — comenzi Bflex — L. 18+18 mm 800x900x900 (1065) A
9GL20M Friteuzd pe gaz cu suport — L. 20 mm 400x900x900 (1065) A
9GL20+20M Friteuzd pe gaz cu suport — L. 20+20 mm 800x900x900 (1065) A
9GL20MEL Friteuzd pe gaz cu suport — comenzi electronice — L. 20 mm 400x900x900 (1065) Al
9GL20+20MEL Friteuzd pe gaz cu suport — comenzi electronice — L. 20+20 mm 800x900x900 (1065) A
9GL20M-BF Friteuzd pe gaz cu suport — comenzi Bflex — L. 20 mm 400x900x900 (1065) Al
9GL20+20M-BF Friteuzd pe gaz cu suport — comenzi Bflex — L. 20+20 mm 800x900x900 (1065) A
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FRITEUZA PE GAZ - SERIE S700

. . Dim.: (IxIxH) Plan de lucru .
Aparat tip Descriere (h total3) Tip
SGL18MI Friteuzd pe gaz cu suport — L.18 mm 400x730x900 (1090) A1
SGL18+18MI Friteuzd pe gaz cu suport — L.18+18 mm 800x730x900 (1090) Al
SGL18MI-BF Friteuzd pe gaz cu suport — comenzi Bflex — L.18 mm 400x730x900 (1090) Al
FRITEUZA PE GAZ - SERIE S900

. . Dim.: (IxIxH) Plan de lucru "
Aparat tip Descriere (h total3) Tip
S9GL18MI Friteuza pe gaz cu suport — L. 18 mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL18MI-BF Friteuzd pe gaz cu suport — comenzi Bflex — L. 18 mm 400x900x900 (1065) A1
S9GL18+18MI Friteuzd pe gaz cu suport — L. 18+18 mm 800x900x900 (1065) A1
S9GL18+18MI-BF | Friteuza pe gaz cu suport — comenzi Bflex — L. 18+18 mm 800x900x900 (1065) Al
S9GL20M Friteuzd pe gaz cu suport — L. 20 mm 400x900x900 (1065) A1
S9GL20M-BF Friteuzd pe gaz cu suport — comenzi Bflex — L. 20 mm 400x900x900 (1065) A1
S9GL20MFA Friteuzd pe gaz cu suport — filtrare ulei i dispozitiv de ridicare a cosului automat - L. 20 mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20MF Friteuzd pe gaz cu suport — filtrare ulei - L. 20 mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20MFA-BF Friteuza pe gaz cu suport - comenzi Bflex - fiftrre uleisi dispoziiv de ridicare a cosului automat - .20 [ mm 400x900x900 (1065) Al
$9GL20+20M Friteuzd pe gaz cu suport — L. 20+20 mm 800x900x900 (1065) Al
$9GL20+20M-BF | Friteuzd pe gaz cu suport — comenzi Bflex — L. 20+20 mm 800x900x900 (1065) Al
FRITEUZA PE GAZ - SERIE LX900 TOP

: : Dim.: (IxIxH) Plan de lucru .
Aparat tip Descriere (h total3) Tip
LX9GL18I Friteuza pe gaz suspendat — L. 18 mm 400x900x580 (840) Al
LX9GL18I-BF Friteuzd pe gaz suspendat — comenzi Bflex — L. 18 mm 400x900x580 (840) A
LX9GL20 Friteuza pe gaz suspendat — L. 20 mm 400x900x580 (840) A
LX9GL20-BF Friteuzd pe gaz suspendat — comenzi Bflex — L. 20 mm 400x900x580 (840) Al
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Aparatele sunt in conformitate cu directivele europene:
Reg. 1935/2004/CE Regulamentul privind materialele si obiectele destinate sa intre in contact cu produsele alimentare
Reg.2016/426/UE Regulament privind aparatele consumatoare de combustibili gazosi

2014/35/UE Joasa tensiune

2014/30/UE EMC (compatibilitate electromagnetica)

2011/65/UE Restrictii de utilizare a anumitor substante periculoase in echipamentele electrice si electronice

2006/42/CE Reglementari masini si norme specifice de referintd

EN 203-1 Reguli Generale de securitate pentru aparatele pe GAZ de uz casnic si similare

EN 203-3 Reguli cu privire la materialele si partile in contact cu alimente si alte aspecte sanitare

EN 203-2-4 Norma Specifica pentru FRITEUZE pe gaz pentru gétirea multifunctionald de uz comercial

EN 60335-1 Norma Generala privind securitatea aparatelor electrice pentru uz casnic si scopuri similare

EN 62233 Metode de mdsurare a campurilor electromagnetice ale aparatelor electrice de uz casnic si ale
echipamentelor similare referitor la expunerea umana

EN 61000 Norma privind compatibilitatea electromagnetica

EN 55014 Norma privind compatibilitatea electromagnetica

Caracteristicile aparatelor
Pldcuta matricola se afa pe partea frontald a aparatului si contine toate datele necesare conectdrii.

NAME:

MANUFACTURER’S ADDRESS:

TYPE/MOD: .......... W Serial: c.oowuri v
KW: s TYPE: A1 Hz: 50/60

Cert: 51

CHICET

0051-..... —
Made in Italy

INFORMATII PENTRU UTILIZATORII DE APARATURI PROFESIONALE

n conformitate cu art. 24 din Decretul Legislativ din 14 martie 2014, nr. 49 "Aplicarea Directivei 2012/19/UE
privind deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE)".

Simbolul tomberonului barat aplicat pe aparaturd sau pe ambalajul acesteia indica faptul ca produsul, la sfarsitul vietii
utile, trebuie colectat separat de alte deseuri pentru a permite tratamentul si reciclarea adecvati a acestuia. In special,
colectarea separatd a echipamentului profesional prezent ajuns la sfarsitul vietii utile este organizata si gestionata:

a) direct de utilizator, in cazul in care aparatul a fost lansat pe piata in regim de DEEE anterioare si utilizatorul insusi
decide sa il elimine fard sa-l inlocuiasca cu un aparat nou echivalent si destinat acelorasi functii;

de catre producitor, inteles ca fiind subiectul care a introdus si comercializat intr-o tara UE sau revinde intr-o tara UE
cu propria marcé aparatul nou care |-a inlocuit pe cel anterior, in cazul in care, in momentul deciziei de a se debarasa
de aparatul ajuns la sfarsitul vietii utile si care a fost introdus pe piatd in regim de DEEE anterioare, utilizatorul
achizitioneaza un produs echivalent si destinat acelorasi functii. In acest ultim caz, utilizatorul va putea solicita
producatorului retragerea echipamentului prezent in termen maxim de 15 zile consecutive de la predarea aparatului
nou mai sus mentionat;

de catre producdtor, inteles ca fiind subiectul care a introdus si comercializat intr-o tara UE sau revinde intr-o tara UE
cu propria marcé aparatul in cazul in care acesta a fost introdus pe piatd dupa in regim de DEEE noi.

b

C

Colectarea separatd a aparaturii in vederea reciclarii, tratamentului sau a elimindrii in deplin respect fata de mediul
inconjurator contribuie la evitarea efectelor negative asupra mediului si sanatatii si favorizeaza reutilizarea si/sau
reciclarea materialelor din care este alcatuitd aparatura.

Eliminarea abuziva a produsului din partea utilizatorului implica aplicarea sanctiunilor prevazute de normele
in vigoare.
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INSTRUCTIUNI SPECIFICE m

ATENTIE!

Imaginile citate in capitolele sunt situate in paginile initiale ale prezentului manual.

DESCRIERE APARAT

Robusta structurd in ofel, cu 4 picioruse reglabile in
indltime. Acoperire externd in otel cu crom- nichel
18/10. Incélzirea se face prin arzatori in otel cromat
cu forma tubulara, resistenti la solicitari de origine
termica sau mecanica. Reglarea temperaturii e posibila
prin valva si dispositive de siguranta.

PREDISPOZITIE

Locde instalare

E bine sd puneti aparatul intr-un loc bine aerisit, posibil
sub o hota care aspira. E posibil sa montati aparatul
singer sau aproape de alte aparate. In orice caz
mentineti o distanta minima de 150 mm pentru partile
laterale si 150 mm pentru cea posterioara.

Peretii din apropierea echipamentului (pereti,
decoratiuni, dulapuri de bucatarie, finisaje deco-
rative etc.) trebuie sa fie din materiale incombu-
stibile.

Puneti aparatele pe o masa sau pe o etajera cu material
neinflamabil. Inainte de a efectua legitura, trebuie sa
verificati pe placa tehnica a aparatului daca acesta e
predispus pentru tipul de gaz disponibil. Tn cazul in
care aparatul functionase cu un tip de gaz disponibil.
In cazul in care aparatul functionase cu un tip de gaz
divers, consultati paragraful “Functionare cu alte tipuri
de gaz"

Dispozitii de lege, regule tehnice si directive
lIn  previziunea montajului observati dispozitiile
urmatoare:

- norme UNI CIG 8723

- regulamente edilitie si dispozitii contra incendiului
local;

- norme contra acidentelor in vigoare;

- dispozitii ale Institutului de erogare a Gazului;

- dispozitii CEl in vigoare;

- dispozitii ale VVF.

INSTALARE

Montarea, instalarea si intretinerea trebuie sa fie
realizate de firme autorizzate de un Institut local
pentru erogarea Gazului in conformitate cu normele in
vigoare. In primul rand cere parerea Institutului local
pentru erogarea Gazului.

Proceduri de instalare

Pentru corecta fixare a apartului,
piciorusele reglabile in inaltime.
Legarea gazului

Legarea la gura de 1/2" G prevazutd pe aparat poate
fi fixata sau dezlegatd utilizand un conector la norma.
Folosind un conductor flexibil, acestea trebuie sa fie
din otel neoxidabil si conform normelor. Completata
legatura, verificati corectitudinea cu un spraz anume
care releva iesirea gazului.

actionati pe

Descarcarea fumurilor

Aparatele trebuie sa fie puse in locuri potrivite pentru
descarcafrea produselor de la combustie pentru ceea
ce e prescris de normele de instalare. Aparaturile sunt
considerate (vezi tabelul “DATE TEHNICE") ca aparate
cu gaz de tip"A”: Neprevazute pentru a fi legate la o
conductd de evacuare a produselor de combustie.
Aparate pe gaz Tip “A1”

Aceste aparate trebuie sa descarce produse de
la combustie in anume hote, sau dispositive
asemanatoare, legate la un horn eficient sau diorect
n exterior.

In lipsa acestuia e permisa folosirea unui aspirator de
aer legat direct la exterior, cu capacitatea nu mai mica
decat e cerut, vezi tabellul “DATE TEHNICE”, crescut
cu schimbul de aer necessari pentru bunastarea
operatorilor.

Conectarea electrica

Tnainte de a conecta aparatul la retea controlati c&:

- Tensiunea retelei corespunde la valorile de pe
placuta.

- Impamantarea e eficace.

- Firul de conectare e poltrivi la puterea absorbita de
aparat.

In plus pe aparat trebuie sa fie disponibil un dispozitiv

cu o deschidere de contacte de cel putin 3 mm care

permite deconectarea aparatului in mod omnipolar.

Pentru acest scop pot fi de ajutor intrerupatoarele de

siguranta.

Intrerupétorul omnipolar trebuie si se afle aproape de

aparat, sa fie omologat si sa aiba o sectiune potrivita

pentru aparat.

Firul trebuie sa fie cel putin de tipul HO7 RN-F.

Firul de impamantare GALBEN- VERDE nu trebuie

sa fie intrerupt.
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Echipolenta Capacitatea arzator
Aparatul trebuie sa fie conectat la un sistem =

echipotential. Carligul prevazut e situat aproape de
intrarea firului. E semnalat de o eticheta

PUNEREA IN FUNCTIUNE

Operatiuni preliminarii
functiune

Inainte de punerea in funcsiune e bine si eliminati
acoperirea adeziv de protectie. Ca urmare, curdtati
bine suprafata de lucru si partile externe cu apa
calduta si detergent folosind o carpa umeda, apoi

uscati cu o carpa curata.

pentru punearea in

Punerea in functiune

Inainte de punerea in functiunea e bine sa verificati
caracteristicile aparatului (categoria si tipul de gaz
folosit) care corespund cu familia si grupul de gaz
disponibile pel oc. In caz contrar, prevedere la pasaj
de la familia de gaz ceruta sau la potrivirea grupului
de gaz cerut ( vezi paragraful “Functionarea cu alte
tipuri de gaz”). Pentru punerea in funcsiune respectati
instructiunile de folosire.

Verificare capacitatea
Folosire suflatorul pentru
predispus pe aparate.

- nominalg, scrisa pe placa aparatului

- redusa.

La acesti suflatori e facuta referire in tabelul “ARZATORI".
Presiunea de alimentare cu gaz trebuie sd se incadreze
in

intervalele indicate in tabelul arzdtoarelor.

In afara acestor margini de presiune nu e posibil si
faceti sa functioneze aparatele.

Dacé se doreste un control ulterior al capacitatii, e
posibil sa-l efectuati printr-un contator urmand asa-
numita “metoda volumetricd”

Caregula, oricum, e suficienta o verifiacre a functionarii
corecta a suflatorilor.

capacitatea nominala

Controlul presiunii la intrare (fig. 1)

Presiunea de intrare trebuie masuratd cu un
manometru (rezolutie min. 0,1 mbar). Eliminati
suruburile (A) de la priza de presiune si conectati
manometrul: efectuatd masura, reinsurubati ermetic
suruburile (A).

IMPORTANT: Verificarea presiunii trebuie efectuata cu
toatd aparatura conectatd la gaz si in functiune.
Controlarea baza metodei
volumetrice

Cu ajutorul unui contator de gaz si un cronometru,
e posibil sa masurati consumul de gaz in unitatea de
timp. Aceasta valoare va fi confrontata cu valoarea E
astfel calculata

capacitatii in

Putere Calorifica a gazului

E important ca mdsurile capacitatii sa fie efectuate
cand aparatul e in stare de inertie.

Capacitatile arzatorului, nominala si redusd, calculate
la valoarea presiunii nominale se obsine consultand
tabelul “ARZATORI". Valoarea capacitatii calorifice a
gazului, poate fi cerutd institutiei locale erogatoare de
gaz.

Verificarea functionarii

Verificare daca tipul suflatorilor folositi corespunde cu
cele prevazute in tabelul "ARZATORI".

Verificare ca reductorul de presiune utilizat are o
capacitate superiora la duma capacitatilor de consum
a tuturor instrumentelor legate. Controlare ca tuburile
de transpot de gaz sunt potrivite.

Control flacara pilot

Pentru reglarea corectd a flacarii trebuie sa inconjuri
termocuplul si trebuie sa ai o imagine perfectd; in caz
contrar verificare dacad injectorul este cel corect pentru
tipul de gaz.

Control aer primar (fig. 2/3/4)

Reglarea se face cu ajutorul tuburilor regland cota
“X" scrisa in tabelul "ARZATORI” si verificand aspectul
flacdrii care trebuie sa rezulte omogena, bine aerisita
si fara galagie.

Controlare functii

- Punere in functiune aparatul.

- Verificare sustinerea tuburilor de gaz;

- Controlare flacdra arzatorului, chiar si la minim.

Avertizari pentru instalator

- Explicare si demonstrare utilizatorului functionarea
si folosirea masinii in baza instructiunilor si
consegnati libretul de instructiuni.

- Informare operatorul ca orice opera de restructurare
sau modificare edilitie care ar putea dauna
alimentarea de aer pentru combustie e necesar sa
procedati cu o verificarea a functionarii aparatului.

Functionare cu alte tipuri de gaz

Pentru a putea trece la un alt tip de gaz, este necesara
consultarea tabelei “ARZATOARE” pentru a identifica
duzele adecvate. Masura diametrului este exprimata in
sutimi de mm si este indicatd pe fiecare duza. Pentru
modelele cu dispozitiv de reglare a presiunii (/R), este
necesara verificarea si reglarea presiunii in iesire.

La incheierea operatiei de schimbare a duzelor, este
necesara efectuarea tuturor verificarilor de functionare
conform indicatiilor din paragraful “PUNEREA N
FUNCTIUNE" si schimbarea indicatiei tipului de gaz de
pe placuta tehnica a echipamentului.

Inlocuire guri de arzatori

PENTRU MODELE DE 8, 105i 18 LITRI
Eliminati cruscotul desuruband suruburile la vedere
situate pe bordul inferior sau in fata, deci eliminati
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gurilee care sunt la vedere si inlocuiti-le cu cele
potrivite, in baza tabelului “ARZATORI". Faceti atentie s&
recuperati si sa montati garnitura de sustinere unde e
prevazuta.

PENTRU MODELE DE 7, 15 5i 20 LITRI

Gurile sunt accesibile deschizand portile dulapului.
Desurubati si inlocuiti cu cele potrivite, in baza
tabelului “ARZATORI". Faceti atentie s& recuperati si sa
montati garnitura de sustinere unde e prevazuta.

Reglare flacara pilot (fig. 11A - 11B)

PENTRU MODELEDE 7,8, 105i 18 LITRI

Flacdra pilot este cu suflatori si aer fix. Unica operatiune

cerutd e inlocuirea suflatorilor in baza tipului de gaz

actionand in modul urmator:

- Demontare cruscotul desuruband suruburile de
fixare. (unde e necesar).

- Desurubare zarul apasa butonul (nr. 14) si
recupereaza butonul (nr. 15) si suflatorul pilot (nr.
16).

- Inlocuire suflitorul pilot cu acela corect consultand
tabelul “ARZATORI",

- Realizata inlocuirea suflatorului pilot reinsurubati
zarul apasa buton (nr14) cu relativul buton (nr 15).

Reglare flacara pilot (fig. 11C)

PENTRU MODELE DE 15 5i 20 LITRI

Cu o cheie hexagonald de 7 mm, reglati flacéra pilot
(1).

Duza este corect reglata cand flacara se distribuie
uniform pe termocuplu. In cazul in care se foloseste
GPL surubul de reglare trebuie sa fie insurubat pana
la refuz.

SISTEME DE SIGURANTA A APARATURII

Valva de siguranta: o valvd cu termocuplu care permite
sd intrerupd fluxul de gaz la Arzdtor principal in
cazul in care se inchide flacara pilot. Pentru a reporni
functionarea e nevoie sa repetati operatiunile relative
la deschiderea dispozitivului pilot.

Termostatul de siguranta: Intervine inchizand fluxul
de gaz in cazul anomaliilor grave. Acesta se reincarca
manual si pentru a-l reporni trebuie sa desurubati
zarul (nr. 7) (fig. 7-8). Daca aceasta se intampla, avizati
asistenta.

La modelele FA, cu dispozitiv de ridicare cos electric
si pompa pentru recircularea uleiului sunt prevazute
fuzibile in compartimentul din cutia conexiunilor
electrice. In cazul functionarii defectuoase a pompei
de ulei sau a dispozitivului de ridicare a cosului,
adresati-va centrului de asistenta.

INTRETINERE

Constructia aparaturilor e realizata in asa fel incat
sunt necesare putine lucrdri de intretinere. Astfel
recomandam utilizatorului sé subscrie un contract de
asistenta pentru a controla aparaturile cel putin o data
pe an de un personal specializat al serviciului nostru de

asistenta, sau de un tehnician specializat.

Avertizari

La friteuzele unde este prevdzut, este necesard
controlarea periodica a sistemului de etansare la ulei
a cuvelor asupra termostatelor. Strangerea corecta a
racordului permite evitarea unor eventuale pierderi de
ulei care, pe termen lung, pot provoca probleme.

INLOCUIRE COMPONENTELE (PARTI DE SCHIMB)

FOLOSIRE EXCLUSIV PIESELE DE SCHIMB
ORIGINALE FURNIZATE DE CATRE CONSTRUCTOR.
Inlocuirea pieselor este realizata de catre personal
autorizat!

Pentru unele modele e suficient sa eliminati cruscotul
desuruband suruburile la vedere situate pe bordul
inferior sau in fatd pentru a ajungee la partile de
inlocuit, pentru altele e sufucient sa deschideti usa
inferioara.

ATENTIE: goliti cada inainte de a elimina cruscotul
si inainte de a inlocui componentele.

Valva gaz: Toate racordurile sunt la vedere. Cu chei
potrivite, desurubati racordurile de intrare gaz,
iesire gaz, pilot si termocuplu. Desurubare cele doua
suruburi de fixare de pe margine, deci procedati la
inlocuire. Introduceti bine bulbul.

Termostat de siguranta: Eliminati partea de la
termocuplu. Desurubati zarul de acoperire, desurubati
zarul de fixare siinlocuiti-l. Conectati partea si controlati
ca fac contact. Fiti siguri cd bulbul termostatului e
introdus bine pe fund in sediul sdu.

Arzator: Arzatorul e fixat cu doud suruburi bine la
vedere si cu un zar pe rampa. Desurubati, inlocuiti si
reinsurubati bine.

Termocuplu - Bujie de aprindere: Pentru a facilita
inlocuirea acestor doud componente, e bine sa
desurubati cele doud suruburi care fixeazd suportul
pilot. Procedati la inlocuire desuruband cele doua
suruburi de inchidere.

Completata inlocuirea, remontati in ordine corectd
cruscotul si partile relative.

AVERTIZARE
Dupaceatirealizatinlocuirea partilor de alimentare
a gazului e necessari sa faceti o verificare a
sustinerii si a functiilor diverselor elemente.

INSTRUCTIUNI PENTRU FOLOSIRE

PUNEREA IN FUNCTIUNE

Aparatul e destinat la folosirea profesionala si trebuie
sa fie utilizat de personal calificat.

E recomandat utilizatorului sa verifice cd instalarea
aparatului e realizata in mod corect. Constructorul nu
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raspunde de daunele care rezulta din instalarea rea,
intretinerea necorects, folosire necorecta.

inainte de apune in functiune Aparatul CITITI CU
ATENTIE  INSTRUCSIUNILE ~ PENTRU  FOLOSIREA
CONTINUTULUI DIN ACEASTA BROSURA, cu mare
atentie la normele relative la dispozitivele de siguranta.
Inchideti mereu robinetele de alimentare de gaz cu
scopul de a le utiliza mai ales in timpul operatiunilor
de intretinere si reparare.

Urmati cu atentie normele de fierbere, cel putin in
prima perioada de folosire, pana cand practica si
experienta nu va permit sa alegeti personal timpurile
si temperaturile. Inainte de a deschide Arzatorul faceti
o spalare buna a partilor de contact cu uleiul de gatit,
cum e indicat in paragraful curdteenie, deci incarcati
uleiul pand la linia de referintd din cada ( nivel) dupd ce
ati controlat ca robinetul de descdrcare e inchis.

APRINDERE

Arzatorii sunt alimentati de o valva de sigurantd,
termostatica.

Aprinderea Arzatorului pilot (GL8..., GL10...) (fig. 7)
Apasare buton () (3), asteptati timpul necesar
pentru a ldsa sa iasa aerul din tuburi, deci apdsati
repetat pe butonul de la bucata electrica (2). Prin
forul anume de pe cruscot verificati ca flacara pilot e
deschisa. Mentineti apasat butonul (3) pntru unele
secunde, apoi eliberati-l. Daca flacéra pilot se inchide
repetati operatiunea.

Aprinderea arzatorului
GL20...) (fig. 8)

Apasati si rotiti butonul in sens antiorar pana la pozitia
(3¥€) (PILOT).

In aceastd pozitie, tinand butonul apisat, apasai
in mod repetat butonul piezoelectricului pand la
aprinderea flacarii pilot.

pilot (GL7+7, GL15...,

Aprinderea Arzatorului pilot (GL18.., SGL18...,
9GL18..,, S9GL18...,, LX9GL18...) (fig. 9)

Rotiti in sens antiorar manerul (1) pana in pozitie (*).
In aceasta pozitie apdsati manerul pana la deschiderea
flacarii pilot. Eliberati méanerul dupd 60 de secunde si
rotiti-l in pozitie 0. Repetati operatiunea daca flacara
pilot se stinge.

Aprindere arzatori principali si reglarea
temperaturii (GL8..., GL10..., GL7+7, GL15...,
GL20...)

Pentru a deschide arzatorul principal rotiti ulteriorr
manerul in sens antiorar pana la temperatura dorita.
Valvola termostatului e semnata in pozitii de la 1 1a 8
pentru Serie 600 si de la 1 la 7 pentru Serie 700/900.
Valorile indicative ale temperaturii pentru fiecare
pozitie sunt urmatoarele:

Valva 8 pozit.
Pozitie o 1 2 3 4 5 6 7 8
Temperatura°C ~ Inchis 110 121 133 145 156 168 179 190

Valvola 7 posiz.

Pozitie 0 12 3 4 5 6 7
Inchis 115 130 143 157 171 180 190

Temperatura °C

Aprinderea arzatorilor principali si reglarea
temperaturii (GL18...Ml, SGL18...MI, 9GL18...MI,
S9GL18...Ml, LX9GL18...MI)

Pentru aprinderea arzatorilor principali  rotiti
termostatul situat pe cruscot pana la valoarea
temperaturii dorite.

INCHIDERE

Inchiderea in timpul functionarii normale

Oprire (GL8..., GL10...) (fig. 7)

Pentru a opri arzétorii principali e suficient sd rotiti
manerul (1) in pozitie (3¥) in aceasta pozitie ramane
aprinsa doar flacéra pilot. Pentru a opri total aparatul
apdasati butonul de oprire (@) (4).

Inainte de o noué aprindere asteptati circa 1 minut ci
valva se deblocheaza.

Oprire (GL7+7, GL15..., GL20...) (fig. 8)

Pentru a opri arzatorii principali rotati manerul (1) pana
la pozitia () in aceasta pozitie ramane deschisa doar
flacdra pilot. Pentru a inchide total aparatul rotiti
manerul pana la pozitie (@).

Oprire (GL18...Ml, SGL18...MI, 9GL18...MI, S9GL18...
MI, LX9GL18...MI) (fig. 9)

Pentru a opri arzatorii principali rotiti manerul
termostatului pozitionat pe cruscot, pana la valoarea
zero, rotiti manopola (1) pana la pozitie (3¥€) in aceasta
pozitie ramane deschis numai flacara pilot. Pentru a
inchide total aparatul rotiti manerul (1) pana la pozitie

@)

Oprire in caz de probleme
In caz de probleme opriti alimentarea de gaz a
aparatului.

Comportamentin cazde probleme sideintrerupere
prelungita de functionare

In cazul in care aparatul trebuie sd ramana inactiv
pentru un timp prelungit sau in caz de problema
sau de functionare neregulara, inchide robinetul
de legaturd la reteaua de gaz situat in exteriorul
aparatului. Dupa ce ati realizat toate opeartiunile de
curatare, suprafetele in otel inox, bine uscate, trebuie
sa fie protejate cu produse care gasesc in mod normal
in comert, capabile de a fi protejate de fenomene de
coroziune. In caz de probleme, anuntati serviciul de
asistenta.

MOD DE FUNCTIONARE A
COMENZILOR ELECTRONICE
FUNCTIONARE MODELE F SI FA

Aprindere si stingere (v. fig. 12)
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Apasati butonul “D", dupa cateva secunde pe ecranul
(A) va fi afisat “OFF".
Cu friteuza opritd, cu cablul de alimentare conectat la
retea, ecranul “A” afiseazd valoarea “OFF".
Friteuza este dotatd cu aprindere electrica a flacarii
pilot, apasati si rotiti butonul rotund al valvei in pozitia
de aprindere (fig. 8), tineti apasat pentru a aprinde
flacéra pilot si, inainte de a elibera butonul, asteptati
cateva secunde pana la incélzirea termocuplei. Apasati
si rotiti butonul rotund in pozitia de functionare 0.
Pegtru aprinderea friteuzei mentineti apdsata tasta
() timp de cateva secunte, pe ecran va fi afisatd
temperatura implicita de 0°C.
Pentru a modifica temperatura de gétire apasati tasta (
, configurati temperatura dorita apdsand tastele (+)
Si ().
Asteptati cateva secunde sau apasati tasta "SET"
pentru a accelera schimbarea temperaturii.
La atingerea temperaturii configurate, friteuza va
emite un semnal acustic si pe ecran va aparea un
punctulet verde. Aceasta stare va fi mentinuta pana
la modificarea punctului de setare a temperaturii sau
pand la oprirea friteuzei.
Tn acest moment, va trece la modul de mentinere a
temperaturii si va efectua porniri si opriri continue
pentru a mentine constantd valoarea temperaturii
uleiului.
Pentru a stinge friteuza, mentineti apasata tasta ()
timp de cateva secunde, pe ecran va fi afisat "OFF".
Rotiti butonul “G” pand la pozitia (), in aceasta
pozitie ramane aprinsa doar flacara pilot. Pentru
stingerea completd a aparatului, rotiti butonul “G”
pana la pozitia (@) si aparati butonul “D’ cuvantul
"OFF" se va stinge.

Utilizarea dispozitivului de ridicare a cosului
automat, configurarea timpului de prajire
(modelele FA - fig. 12)

Sistemul de ridicare a cosurilor poate fi utilizat atat cu
un singur cos cat si cu doua cosuri medii.

Pentru a utiliza sistemul de ridicare a cosurilor cu doud
cosuri, reglati intrerupétorul “M’, care se afla in cuva
friteuzei, pe pozitia corespunzatoare celor doud cosuri.
Pentru a utiliza sistemul de ridicare a cosurilor cu
un singur cos, reglati intrerupdtorul “M” pe pozitia
corespunzatoare unui singur cos.

Pentru configurarea timpului T1, apasati tasta (T1)
aflata sub ecranul (A), configurati timpul, mai intai
secundele si apoi minutele si apasati tasta SET pentru
confirmare.

Imediat dupa apdsarea tastei B (T1) cosul va cobori.
La atingerea timpului prestabilit, ciclul de prajire se
incheie si cosul se va ridica.

Tn cazul in care se doreste configurarea unui timp T2,
efectuati aceeasi procedura.

Utilizare temporizator (modelele F, fig. 12)

La modelele doar cu filtrarea uleiului (fara butoanele
B si C) este posibila gestionarea timpului de gétit prin
intermediul unui temporizator integrat in ecran.
Pentru configurarea temporizatorului, cu friteuza
aprinsd, apdsati tasta (T1), configurati timpul, mai intai

secundele si apoi minutele si apasati tasta SET pentru
confirmare si pentru pornirea numaratoarei inverse.
La incheierea numdratoarei, ecranul va emite un sunet
de avertizare care indica incheierea timpului de gatire.
Efectuati aceeasi procedura pentru timpul (T2).

Filtrarea uleiului si utilizarea pompei (modelele F si
FA - Fig. 14)

Asigurati-va ca butonul “G” al valvei este pe pozitia @.
Asigurati-va ca recipientul si filtrul sunt pozitionate sub
robinetul de descarcare a uleiului.

Uleiul nu trebuie sa fie descdrcat la temperatura
camerei si nici imediat dupa prajire.

Descdrcati uleiul dupd circa 3 ore de la ultima prdjire iar
temperatura, in orice caz, nu trebuie sa fie mai mica de
90°C. Uleiul cald trebuie manuit cu atentie.

Rotiti usor manerul “H” pentru a deschide robinetul
de descarcare. Fiti atenti la stropii de ulei! Uleiul se va
scurge rapid in recipient iar filtrul va asigura o epurare
mecanicd corectd. In cazul unui ulei deosebit de
murdar, asigurati-va printr-un control vizual ca acesta
nu se revarsa prin filtru.

Inchideti robinetul H.

Pentru a porni pomparea uleiului din recipient in cuva,
aprindeti friteuza si apasati tasta FNC iar apoi apasati
tasta (§gd.

Pentru a porni pompa, apasati tasta (D) iar uleiul va
ncepe sd curga in interiorul cuvei.

In acest moment porneste o numaratoare inversi de
10 minute. Pentru a opri pompa mai devreme, va fi
suficientd apésarea tastei ([[3).

Pentru aiesi din functia de pompare, apasati tasta ([&)).
Golirea recipientului dureaza aproximativ 5 minute.
Cu cat uleiul este mai rece, cu atéat este nevoie de mai
mult timp pentru pompare.

Uleiul va trebui sa aiba o vascozitate de cel mult 350
¢St si o temperatura maxima de 90° C.

Functia MELTING (v. fig. 12)

Functia melting permite incalzirea uleiului fara
cresterea bruscd a temperaturii, determinand
functionarea friteuzei in mod ciclic.

Aceasta functie este utilizatd indeosebi in anotimpurile
reci, cdnd uleiul tinde sa se solidifice sau in cazul in care
se foloseste grasime vegetala pentru prajit.
Functiondand cu intermitentd, friteuza topeste
grasimea utilizatd pentru prdjit fara riscul de a o arde.
Pentru activarea functiei melting (topire) apdsati tasta
“FNC”" si apoi apdsati tasta (jag).

Ecranul va indica 100 °C, friteuza va fincepe sa
functioneze in modalitate ciclicd pand la atingerea
temperaturii de 100°C, iar apoi friteuza va trece in mod
automat la starea de mentinere a temperaturii uleiului
la 100 °C.

Functia melting poate fi dezactivata in orice moment
apéasand butonul (@)

Daca functia de melting este activata cand uleiul este
la o temperatura de peste 100 °C, friteuza va astepta
racirea uleiului pana la 100 °C, apoi va trece in mod
automat la starea de mentinere a temperaturii uleiului
la 100 °C.
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FUNCTIONARE MODELE BFLEX (v. fig. 13)

Aprindere, reglare si stingere

Cu friteuza opritd, cu cablul de alimentare conectat la
retea, ecranul “A” afiseazd valoarea “OFF".

Friteuza este dotatd cu aprindere electrica a flacarii
pilot, apasati si rotiti butonul rotund al valvei in pozitia
de aprindere (fig. 8), tineti apasat pentru a aprinde
flacéra pilot si, inainte de a elibera butonul, asteptati
cateva secunde pand la incalzirea termocuplei. Apasati
si rotiti butonul rotund in pozitia de functionare 0.
Pentru a aprinde friteuza, tineti apasat timp de cateva
secunde butonul rotund “B” pana la emiterea unui
semnal acustic, pe ecran apare temperatura prestabilita
de 190° iar valoarea “°C” luceste intermitent.

Pentru a modifica temperatura de gatit, apasati scurt
butonul rotund “B” si rotiti-l. Atunci cand ecranul
indica temperatura dorita, apasati din nou pe butonul
“B" pentru a memoriza noua valoare sau asteptati
cateva secunde pana la emiterea semnalului sonor de
confirmare.

La atingerea temperaturii stabilite, friteuza va emite
un semnal acustic iar valoarea “°C” ramane fixa. Din
acest moment va trece in modalitatea de mentinere a
temperaturii si va efectua aprinderi si stingeri continue
pentru a mentine constanta valoarea temperaturii
uleiului.

Se va auzi un semnal acustic ori de cate ori friteuza va
atinge temperatura stabilita.

Pentru a stinge friteuza, tineti apdsat timp de cateva
secunde butonul rotund “B’, ecranul “A” afiseaza
cuvantul “HOT” atata timp cat uleiul ramane peste
60 °C, iar sub aceasta valoarea va indica “OFF". Pentru
a stinge flacara pilot, apasati si pozitionati butonul
rotund al valvei in pozitie @.

Functia MELTING (v. fig. 13)

Functia melting permite incalzirea uleiului fara cresteri
mari de temperatura facdnd masina sa functioneze in
mod ciclic.

Aceasta functie este utilizatd indeosebi in lunile reci
cand uleiul tinde sa se solidifice sau in cazul in care se
utilizeaza grasime vegetala pentru prdjit.

Functiondnd cu intermitentd, friteuza topeste
grasimea utilizatd pentru prajit fara riscul de a o arde.
Pentru a activa functia melting, apasati scurt pe
“D" ledul “F” se aprinde iar ecranul va indica in mod
automat 100 °C, friteuza va incepe sa functioneze in
mod ciclic pana la atingerea temperaturii de 100 °C,
iar dupa aceea friteuza va trece automat la starea de
pdstrare care va mentine temperatura uleiului la 100
°C.

Functia melting poate fi activata si dezactivata in orice
moment apdsand scurt tasta “D".

Daca se activeaza functia melting cand uleiul se afla la
o temperatura peste 100 °C, friteuza va astepta racirea
uleiului pana la 100 °C, apoi va trece automat la starea
de pastrare care va mentine temperatura uleiului la
100 °C.

Atentie
Aparatul este dotat cu un sistem de rdcire pozitionat

in spatele panoului de comenzi: controlati in mod
periodic functionarea ventilatorului si curatati de
eventuale depuneri de praf.

INGRUJIREA APARATULUI

AVERTIZARI S SFATURI

Nivelul uleiului trebuie sa fie mereu mentinut intree
nivelele maxim si minim..

Nu deschide niciodata arzatorul dacd nivelul uleiului
nu e corect. Schimbare uleiul frecvent: nu prelungi
folosirea uliului cand culoarea sa devine maro si
vascozitatea sa creste. Nu incarca niciodata cosul mai
mult de 50% din capacitatea sa: aceasta va permite
gatiri rapide si siguranta folosirii. La introduce rea
cosului in cada se verificd o formare rapida a spumei
din cauza emulsiei dintre uleiul cald si apa continutd
in mancare. Daca aceasta e excesiva , ridicati cosul si
repuneti-l in asa fel ca spuma dispare.

In timpul frigerii mancarilor, se desprind bucati; partile
mai groasse sunt depositate pe grila si cele mai mici
pe fund, in zona rece. Pentru a evita ca depozitele sunt
pastrate in circulatie si deci ard, trebuie sa le verificati
periodic. Operatiunea trebuie realizatd cand uleiul e
rece si dupd ce ati ldsat sd se decanteze resturile.
Avertizari solide
(grasime)

Tn cazul cé e utilizatd grasimea pentru fript, se pot crea
situatii de pericol din cauza supraincalzirii si a cazii
masinii de prajit. Trebuie sa procedati la inmuierea
grasimii gradual in baza modalitatilor presentate:
Eliminati cosul, retina cazii si introduceti grasimea
solidd.

Lasati sa functioneze apaaratul in pozitia de maxima
putere pentru un minut circa, dupa aceastd perioada
puneti-l in pozitia pilot. Grdsimea la contact cu
tuburile flacara calda se va descompune. Asteptati
cdteva minute pentru a garanta descumpunerea
gradualad fard supraincalzire. Puneti in pozitie de
maxim aparatul pentru un alt minut si intoarceti-va
in pozitie pilot. In acest punct, tuburile se vor incélzi
suficient, asteptati deci ca grasimea devine compleet
lichida si reintroduceti retinda, cada si cosul. Doar cand
grasimea va fi complet lichida si in cantitate corecta se
va proceda la o folosire corectd a masinii de prajit.

pentru folosirea grasimilor

Avertizari cu privire la folosirea uleiului incins
Este interzis orice comportament care poate duce la:

. Supraincdlzirea uleiului.

. Utilizarea neadecvata a friteuzei.

. Inlolcuirea uleiului cand friteuza este calda.

. Utilizarea solventilor inflamabili pentru curatare.
. Umplerea incorecta a cuvei (peste sau sub nivel).
. Introducerea alimentelor umede, nescurse sau a

apei in uleiul incins.

Parte a sedimentelor

Dupa ce ati lasat sa se decanteze si uleiul la rece,
extrageti retina cu manerele avand grija sa o tineti bine
orizzonta si sa faceti o manevra dulce pentru a retine
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toate sedimentele cele mai mari depozitate aici.

a) Pentru modelele de suprafata (fig. 5) (GL8B -
GL8+8B - GL8M - GL8+8M - GL10B - GL10+10B). Inainte
de a deschide robinetul de descarcare (6), introduceti
tubul (15) in gaura (5) in baza figurii. Deci dupa ce ati
pozitionat sub descarcare cada sau géleata metalicd a
capacitatii de 12 litri cel putin, deschideti manerul (6)
dupa ce ati ridicat pernul (14).

La finalul descdrcarii inchideti robinetul rotind manerul
(6) si eliminati tubul (15), manevrand contrar.

b) Pentru modele cu mobil (fig. 6) Fiti siguri ca
vasul (9) dat in dotatie e introdus sub descarcare (8)
deci rotiti fluturele de la descarcare care va deschide
robinetul.

Avertizari cu privire la descarcarea si filtrarea

uleiului

- Lasati sa se rdceasca uleiul inainte de a- filtra sau
descarca in bazin.

- Se recomandd efectuarea descdrcarii uleiului in
bazin in mai multe operatii.

- Se recomanda o atentie deosebitd in manipularea
bazinului cu ulei.

CURATENIA

Atentie!

- Inainte de curdtenie opriti si lasati s& se riceascd
aparatul.

- In cazul in care aparatul cu alimentare electrici

actioneaza pe intrerupatorul selectionat pentru

dezactivarea alimentarii electrice.
Curatenia cu atentie zilnicd a aparatului garanteaza
perfecta functionare si durata lunga.
Suprafetele in otel sunt curatate cu lichid pentru
farfurii diluat cu apa foarte calda cu o carpa moale;
pentru murdaria mai groasa folositi alcool etilic,
acetona sau alt solvent nehalogenat; nu folositi
detergenti praf abrazivi sau substante corozive
ca acid clorhidric/muriatic sau sulfuric. Folosirea
acizilor poate compromite functionarea si siguranta
aparatului.
Nu folositi perii, palete sau discuri abrazive realizate
cu alte metale care ar putea provoca pete de rugina
pentru contaminare. Pentru acelasi motiv evitati
contactul cu obiecte de fier.
Atentie la palaete sau la perii in otel neoxidabil care nu
contamineaza suprafetele si nu pot cauza zgarieturi
periculoase.
Dacd murddria e accentuatd, nu folositi raspapir;
recomandam folosirea buretilor sintetici (ex. burete
Scotchbrite).
Dexclus si folosirea substantelor pentru curatat
argintul si faceti atentie la aburii acidului clorhidric
sau sulfuric care provin din spélarea podelelor. Nu
indreptati jeturile de apa pe aparate pentru a nu le
dauna.
Dupa curatenie, clatiti bine cu apa curata si uscati cu
grija utilizand o carpa.

CERTIFICAT DE GARANTIE

FIRMA:

STRADA:

COD POSTAL: LOCALITATE:

PROVINCIA: DATA INSTALARII:
MODEL
NUMAR MATRICOL

AVERTIZARE

Fabricantul nu isi asuma nicio responsabilitate pentru eventualele inexactitati ale prezentului manual, datorate erorilor
de transcriere sau de tipar. Fabricantul isi rezerva dreptul de a modifica produsul dupa cum considera util sau necesar,
fara a aduce daune caracteristicilor principale. Fabricantul nu isi asuma nicio responsabilitate pentru nerespectarea stricta
a normelor expuse in acest manual. Fabricantul nu isi asuma nicio responsabilitate pentru daunele directe sau indirecte
datorate unei instalari incorecte, modificarilor, intretinerii de proasta calitate, utilizérii necorespunzatoare.
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TA3OBbIE ®PUTIOPHULLbI -CEPUU 600

Annapar Tun Onucaxue Pashepe I H::g&ﬂ:ac:ﬁol;aa MOBEPHHOTS | Tygm
GL8B [a30Ban HacTonbHaA GpputiopHmua — L.8 mm 300x600x290 (410) A
GL8M [a30Baa ppuTiopHMLa ¢ TymbouKoi — L.8 mm 300x600x900 (1020) Al
GL8+8B [a30Ban HacTonbHaA Gpputiophmua — L.8+8 mm 600x600x290 (410) A
GL8+8M [a30Ban GpuTHOPHULA € TyMOOUKON — L.8+8 mm 600x600x900 (1020) Al
TA3OBbIE ®PUTIOPHULIbI -CEPUU 700

Annapat Tun Onucanne Pasep . H::g&?:a;ﬁa;aﬂ MOBEPRHOT | Ty
GL10B [a30Bas HacTonbHaA GpputiopHmua — L.10 mm 400x714x290 (430) Al
GL10M [a30Ban puTiopHULA € TymbouKoi — L.10 mm 400x714x900 (1040) A
GL7+7M [a30Ban puTiOpHULA € TyMOOUKOA — L.7+7 mm 400x714x900 (1040) A
GL10+10B [a30BaA HacTonbHaA GpputiopHmua — L.10+10 mm 800x714x290 (430) Al
GL10+10M [a30Bas puTiopHMLa ¢ Tym6oukoi — L.10+10 mm 800x714x900 (1040) A
GL15M [a30Ban ppuTiOpHULA € TymOOUKOA — L.15 mm 400x714x900 (1040) A
GL15M-BF [a30Ban puTiopHULA € TymMOOuKoii ¢ Komanpbi Bflex — L.15 mm 400x714x900 (1040) Al
GL15+15M [a30Ban ppuTiopHMLa ¢ TymBouKoi — L.15+15 mm 800x714x900 (1040) A
GL15+15M-BF [a30Bas puTiopHULa ¢ TymBouKoii ¢ Komanabl Bflex — L.15+15 mm 800x714x900 (1040) A
GL18MI [a308an ppuTiopHULa € Tymboukoi — L.18 mm400x714x900(1040) A
GL18MI-BF [a30Bas puTtopHMLa ¢ Tym6ouKoii ¢ Komanabi Bflex — L.18 mm400x714x900(1040) A
GL18+18MI [a30Ban ppuTiopHULa ¢ TymBoukoi — L.18+18 mm800x714x900(1040) A
GL18+18MI-BF [a30Bas dpuTiopHMLa € TymBouKkoit ¢ Komanzpl Bflex — L.18+18 mm800x714x900(1040) M
GL20M [a30Ban ppuTiOpHULA € TymOOYKO# — L.20 mm 400x714x900 (1040) A1
GL20M-BF Ta30Ban dpuTiopHULa € TymMbouKoii ¢ Komapbi Bflex — L.20 mm 400x714x900 (1040) Al
GL20+20M [a308aa ppuTiopHMLa ¢ TymBouKoii — L.20+-20 mm 800x714x900 (1040) Al
GL20+20M-BF [a30Bas puTiOpHMLA € TymOouKoii ¢ Komanzbl Bflex — L.20+20 mm 800x714x900 (1040) Al
FTA30OBbIE ®PUTIOPHULIbI -CEPUN 900

Annapar Tun Onucanue Pasepe I H::g&ﬂ:ac:ﬁol;aa MOBEPHOTS | Tygm
9GL18MI [a30Bas puTtopHMLA ¢ Tym60uKOi — L. 18 mm 400x900x900 (1065) A1
9GL18MI-BF Ta30Ban GpuTiopHULIA € TyMOOUKOii ¢ Komapbi Bflex — L.18 mm 400x900x900 (1065) Al
9GL18+18MI [a30Bas GpuTiopHULA € TymMOOUKOi — L. 18+18 mm 800x900x900 (1065) A1l
9GL18+18MI-BF | [a30Bas dputiopHuLa ¢ ymboukoii c Komanppl Bflex — L.18+18 mm 800x900x900 (1065) A
9GL20M [a30Bas ppuTiopHMLa ¢ Tym60uKoi — L. 20 mm 400x900x900 (1065) Al
9GL20+20M [a30Bas ppuTHOpHULA € TyMOOUKO#A — L. 20+20 mm 800x900x900 (1065) A
9GL20M-BF [a30Bas puTtopHMLa ¢ Tym6ouKoii ¢ Komanabi Bflex — L.20 mm 400x900x900 (1065) A
9GL20+20M-BF Ta30Bas GpuTIOPHULA € TyMOO0UKOiA ¢ Komanbl Bflex — L.20+20 mm 800x900x900 (1065) Al
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FA30BbIE ®PUTIOPHULbI -CEPUU S700

Annapart Tun Onucanue mpwm"u::gﬁﬂm MEEPHOT | Ty
SGL18MI [a30Bas puTiopHMLA ¢ Tym60uKOi — L. 18 mm 400x730x900 (1090) A
SGL18MI-BF Ta30Ban GpuTiopHULIA € TyMbOuKoii ¢ Komanpbl Bflexi— L. 18 mm 400x730x900 (1090) A
SGL18-+18MI [a30Bas puTiopHULA € TymOouKoi — L. 18+18 mm 800x730x900 (1090) A
FA30BbIE ®PUTIOPHULIbI -CEPU S900

Annapart Tun Onncanne Pa;m.:(lexH)(:ﬁz::)x TIOBEpIHOCTD Tun
S9GL18MI [a30Bas puTiOpHULA € TymOouKoi — L.18 mm 400x900x900 (1065) A
S9GL18MI-BF Ta30Bas puTiopHULA ¢ TYMBOuKOi ¢ Komanabi Bflex — L.18 mm 400x900x900 (1065) A
S9GL18+18MI [a30Bas GpuTiopHHLa ¢ TymbouKoil — L.18+18 mm 800x900x900 (1065) A
S9GL18+18MI-BF | [a3o0Bas dputiopHuua ¢ ymboukoii ¢ Komanppl Bflex — L.18+18 mm 800x900x900 (1065) A
S9GL20M [a30Bas puTiopHMLA € Tym60uKOi — L. 20 mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20M-BF Ta30Ban dpuTiopHULA € TyMOOUKOii — Komapbi Bflex — L. 20 mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20MFA [a308a GpHTIOpHHLA € TYMBOUKOii — GUNLTRALIUA Macna 1 aBTOMaTHecKoro NofbemHMKa kopauk-L. 20 | - mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20MF [a308a4 QpuTiOpHHLa € TyMBouKoii — dunbTpaLya Macna - L. 20 mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL20MFA-BF [23083A GpimophnLa  Tym6ossoi ~ Koo Bflek - Gunbrpal acna n asTovamiseckoro nogbenmakakopaii-L.20 | mm 400x900x900 (1065) Al
$9GL20+20M [a30Bas ppuTiOpHULA € TymOOUKO#A — L. 20+20 mm 800x900x900 (1065) A
$9GL20+20M-BF | la30Bas dpputtopHuua ¢ Tym6oukoii — Komanabi Bflex — L. 20+20 mm 800x900x900 (1065) Al
rA30BbIE ®PUTIOPHULIbI ~-CEPUU LX900 TOP

Annapart Tun Onucanue mw;w‘u::gﬁgm;“ MOEEPHOTS | T
LX9GL18I KoHconbHas raoas ¢putiopHuua — L. 18 mm 400x900x580 (840) Al
LX9GL18I-BF KoHconbHas rasoas ¢pputiophuua — Komanapi Bflex — L. 18 mm 400x900x580 (840) A
LX9GL20 KoHconbHas razoBas ¢pputiopHuua — L. 20 mm 400x900x580 (840) Al
LX9GL20-BF KoHconbHas razoBas ¢pputiopHuua — Komangbl Bflex — L. 20 mm 400x900x580 (840) Al
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Mprbopbl COOTBETCTBYIOT HOPMaM, IUPEKTVBaM 1 cTaHaapTam EC:
Reg. 1935/2004/CE lMNpasuna, Kacalowueca MaTepnanos 1 NpeameToB, NpefHa3HaueHHbIX /1A KOHTaKTa C NULLEeBbIMA

npopayKTamu

Reg. 2016/426/UE TonoxeHus no rasoBomy o60pyaoBaHNIO

2014/35/UE HW3KOBONbTHbIE CUCTEMDI

2014/30/UE OneKTpoMarH1THaA COBMECTUMOCTb

2011/65/UE [inpekTnBa 06 orpaHNUYeHNN Cofep) aHNA BpeHbIX BELLECTB B 3/1eKTPoobopyaoBaHNN

2006/42/CE lMpaBuna, KacaloLmecs MaLLHHOTro 060pyAOBaHUS, U CNeLnanbHble HOPMbI B laHHOI chepe

EN 203-1 ObLwme nonoxeHnA No 6e3onacHOCTH 6bITOBbIX U aHANOrMYHBIX ra30BbIX NPUOOP

EN 203-3 lMonoxeHna no matepranam v JeTanam, HaXoAALLMXCA B KOHTaKTe C NULLEBbIMI NPOAYKTaMMU 1 Apyrie
CaHUTapHbIe acneKTbl.

EN 203-2-4 Ocobbiii  cTaHpapT AnAa rasosbix OPUTIOPHWL pgna MHoroueneBoro npurotoBneHna Ana
KONNEKTUBHOrO NOMb30BaHNA

EN 60335-1 O6LMe NpaBmaa No 6€30MacHOCTMN NEKTPUUYECKMX ObITOBbIX 1 aHANIOrMUHbIX NPU6opoB

EN 62233 MeTofbl 3MepeHNA NeKTPOMArHUTHbIX noneil GbITOBO TEXHWKM W aHaNOMMUHbIX MPUOOPOB B OTHOLIEHUN
BO3/J/CTBIA Ha YenoBeka

EN 61000 HopMbl Kacatowmecs 31eKTpoMarHUTHON COBMeCTUMOCTH

EN 55014 HopMmbl Kacatowmeca 31eKTPOMarHUTHON COBMeCTUMOCTH

XapakTepuncTukmn npn6opos
Tabnuuka xapakTepuCTUK HaxofuTCA Ha nepefHeil YacTu nNpubopa W COAEPXUT BCE [aHHble, HeobXxoaumble AnA
NOAKIIOYEHUA.

NAME:
MANUFACTURER’S ADDRESS:

TYPE/MOD: Serial: .

EAL C€

0051-..... —

Hz: 50/60

Made in Italy

I/Imbopmauvm nonb3oBarenam npocbeccwonanbuoro o6oponsava

B cooTBeTCTBUM CO cTaTbell. 24 3akoHoAaTenbHoro [lekpeta ot 14 mapta 2014 r., N2 49 "BbinonHeHne
LuvpeKkTnebl 2012/19 / EC 06 oTxoAax 3neKTpUYECKOro 1 3neKTpoHHoro o6opyaoBanmns (WEEE)".

CMBOJI NepeyepKHYTON KOP3WHbI Ha YCTPOICTBE WM €ro YnakoBKe YKasblBaeT Ha TO, UTO MPOAYKT B KOHLe CBOEN
XKN3HW JOMKEH BbIBPACbIBAaTLCA OTAENBHO OT [PYrX OTXOAOB, C TeM UTObbI 06eCneunTb HafeXallylo ero 06padoTKy
W yTUAM3aumio. B UacTHOCTH, pasfenbHblil C6op HaCTOALLEro NPOGECCUOHANBHOTO 060PYAOBAHNA B KOHLE €ro XU3HU
OpraHu130oBaH 1 ynpasnsetcs:

a) HemocpeACTBEHHO MoNb3oBaTeneM, B ciyyae, ecin obopyaoBaHue 6bio BbIBEAEHO Ha PbIHOK [0 BBOAA HOBbIX
npasun WEEE, n cam nonb3oBatenb pellaeT yaanuTb ero, 6e3 sameHbl Ha ipyroe aHanorMyHoe ycTponcTBO C TeMU Ke
bYHKLMAMY;

npowussogmnTenem, T.e. Kak CybbeKToM, KOTOPbIN NepPBbIM BbIBEN Ha PbIHOK 1 NpopaaeT B cTpaHax EC nnu nepenpopaet
B cTpaHax EC nop cobcTBeHHbIM 6peHOOM HoBoe obopyfoBaHWe, KOTOpoe 3aMeHWNo npepabigyliee, ecnu
O[JHOBPEMEHHO C pelueHVeM BblI6poCcUTb OTpaboTaHHOe YCTPOICTBO, BblBeileHHOE Ha PbIHOK A0 BBOAA HOBbIX
npasun WEEE, nonb3oBaTtenb fenaeT NOKynKy 3KBMBANEHTHOrO TUNa C TeMbl »ke GpyHKLVAMU. B nocnegHem cnyvae
nonb3oBaTeNlb MOXeT 06paTUTbCA K NPOU3BOAWTENIO, YTOObl OH 3abpan faHHoe obopynoBaHUe, He no3pHee 15
KaNleHAaPHbIX AHEN nocne JOCTaBKN BbllleHa3BaHHOrO HOBOro 060pyaoBaHuSA;

npowussogmTenem, T.e. Kak CyobeKToM, KOTOPbII NepPBbiM BbIBE Ha PbIHOK 1 NpopaaeT B cTpaHax EC nnu nepenpopaet
B cTpax EC nop co6cTBEHHBIM 6peHAOM HOBOe 060pyi0BaHMe, KOTOPOE 3aMeHUNO NpeabiayLiee, ecnn obopynosaHue
6b1710 BbIBEAEHO Ha PbIHOK NOC/ie BBOAA HOBbIX Npasun WEEE.

2

C,

CooTBeTCTBYIOWMIN PasfenbHblil c6op ANs nocieayiollell nepefadn BblBEAEHHON W3 SKCMyaTauuy annaparypbl Ha
3KONOTMYECKN COBMECTUMYIO NepepaboTKy, 06paboTKy 1 yTUNM3aLMIO OTXOA0B NMOMOTaeT NPefoTBPaTUTL HeraThBHOe
BO3[ECTBIE Ha OKPYKaloLLYIO Cpefly 1 Ha 300pOBbe 1 CIocO6CTBYET NOBTOPHOMY MCMOMb30BaHMIO U/ U nepepaboTke
MaTepuanos, COCTaBALWMUX 060pyaOBaHNMe.

H >e 3axop npoayKTa noJsib3oBatesiemM BrieyeT 3a co60ii NpuMeHeHne CaHKLMii B COOTBETCTBUN C
AENCTBYIOWMMN 3aKOHaMN.
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m CNEUNANDBHDbIE UHCTPYKLIUN

BHUMAHMUE!
PUCYHKW, yKa3blBaeMble B CCbI/IKax HACTOALLEro pa3fiena, pasfieNlos HaXOAATCA Ha HauasbHbIX CTPaHULIAX HacTOALLEero
PpyKoBOACTBA.

OMUCAHME AMMAPATA C6opKa, YCTaHOBKa W TexobchnyxuBaHue npubopa

MpouHaa CTPyKTypa W3 HepxaBelowlell cTanu, Ha 4
HOXKaX, perynmpyembix rno BbicoTe.

BHelwHAA oOlWMBKa U3 XxpOMOHUKeneBol ctanu 18/10.
Harpes nponicxoaunT ¢ nomoLybo

TpybuaTbiX TFOpefiok 13 XPOMMPOBAHHOWM CTanu,
YapPOCTOMKIMX U MPOUHbIX.

perynmpoBsKa TemnepaTtypbl BbINOJIHAETCA C MOMOLLbIO
KpaHa 1 NpefoxpaHuTeNibHbIX YCTPONCTB

MPEABAPUTEJIbHDIE NOJIOXKEHNA

MecTo ycTaHOBKM
PekomeHalyem  yCTaHOBWUTb
npoBeTpMBaeM  NoOMeLLeHNHN,
BbITAXKKOW.

MoXHo ycTaHOBWTb annapaT OTAeNIbHO MW BMecTe C
Apyrm obopynoBaHMeM.

Ho B nbom cnyyae Heobxoammo cobniopaTb
MUHUMaNbHOe paccTosHme 150 MM Ana 6GOKOBbIX
CTOPOH 1 150 MM 1A 3afjHel CTOPOHbI.

CTeHbl pAafoM ¢ npu6opom (cTeHbl, yKpaweHus,
KyXOHHble WwKadbl, feKopaTUBHaA oTAeNKa u T.4.)
AOMKHbI GbITb N3roTOBJIEHbI N3 HEBOCMIAMEHSAIO-
werocs matepmana.

YcTaHOBUTbL 060PYAOBaHME Ha CTOSIE UV Ha NOCKOCTN
3 HeBOCMJameHAlLWerocA MaTepuana. [lepes
TeM, KaK BbIMOJHUTb MOAKIoYeHe Heobxoanumo
NpoBepUTb Ha TeXHMYecKol Tabnuuke annapata unm
OH MOAXOAUT ANA MMEIOLLErOCA B PaCMOPA>KeHNM rasa.
Ecnn annapat paboTaeT Ha rasy oTiMyalowemcs ot
VIMEIOLLEeroca B HalNunK, MPOKOHCY/bTMPOBaTbCA B
pa3spgene «PaboTa c ApYrvMu TUNamm rasa.

npubop B XOpoLWO
XenatenbHo  nog

I1pep,n|ncava 3aKOHa, TeXHWU4YeCcKux npasun wmn
AVPEeKTUB
Mepes YCTAHOBKOM O3HAKOMUTCA CO CeAylowmmu
npasunamm:

npasuna UNI CIG 8723;

CTpouTeNbHble perflameHTbl U MeCTHble NpaBuia
NPOTMBOMNOXapHOI 6e30nacHoCTY;
LencTByloLLMe NpaBuia TEXHWKN 6e30MacHOCTY;
nonoxexHusa OpraHn3aunmn NocTaBLYMKa asa;
nonoxeHua MiTanbAHCKOM 3N1eKTPOTEXHNYECKON
Kommuccnm

nonoxeHus MoxxapHo oxpaHbl

YCTAHOBKA

JOJIKHbI BbIMONHATLCA KOMMaHWeR, yNosIHOMOYeHHOM
mecTHow OpraHusaumen

nocTaBLLMKa rasa B COOTBETCTBUW C AENCTBYIOWUMN
HopMamMu.

Mpoueaypa ycraHOBKU

[na  npaBunbHOrO  BbIPAaBHMBAHUA MO YPOBHIO
annapara, Heo6XOAMMO OTperynnpoBaTb Mo BbicoTe
HOXKN.

MopknioueHne rasa

MoaknioueHne K NaTpybky 1/2” G, HaxopALemycA Ha
annaparte MoXeT ObITb XeCTKUM UIN CbeMHbBIM,
MNCMonb3ya CTaHAapTHbIN  pasbem. Mcnonb3osatb
rMOKME LWNAHTY, OHW JOMKHbI ObITb U3 HepXKaBetoLLel
cTanu

N COOTBETCTBOBATb
Mo 3aBeplieHunto
nposeputb
repMeTUYHOCTb C MOMOLLbIO COOTBETCTBYHIOLLErO Cnpes
ANA onpefeneHna yTeuku.

HOPMATVBHLIM  PEKBU3UTaAM.
NOACOEANHEHNS  HEOOXOANMO

BbiBOA AbIMa

Ob6opyfoBaHMe  JOKHO  YCTaHaBIMBaTbCA B
rnoMeLleHnAX MPUrogHbiX ANA BblBOAA MPOAYKTOB
cropaHus

cornacHo npasunam no yctaHoske. O6opyaoBaHue
cuutaetca  (cmotpu  Tabnuuy  «TEXHUYECKUE
OAHHDbIE»):

[a3osbiM 060pydosaHuem muna «Al»

He  npepsugeHo  ana
BEHTWIALMOHHOW crcTeMe.
3T1 annapaTbl AO/KHbI BbIBOANTL NPOAYKTbI CropaHua
B COOTBETCTBYIOLUME BbITAXKM,

nogcoeauHeHns K

WM noxoxee o6GOPYAOBaHWE, MOACOEAMHEHHOE
K [AbIMOXOAY WM HEerocpeACTBEHHO BblBeAeHHOe
Hapy»y.

Ecnn  3Toro  Het, paspeliaeTcid  UCMosb3oBaTb

acnuMpaTtop BblBefeHHbIN HapyKy, C MOLWHOCTbIO He
MeHee

Tpebyemoii, cmotpu  Tabnuuy  «TEXHWYECKWE
OAHHbIE», yBenuueHHO Ha KOMMYeCTBO BO3AyXa
Heobxoanmoro

ANA onepaTopos.

MoaknioueHne K aneKTpoceTn
MNMepen Tem Kak MoacoeAvHWTb annapat K cetu
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HeobxoAMMO NPOBEPUTDL YTOObI:

- HanpsxeHune B ceTn cOOTBETCTBOBAJIO 3HaUEHUAM,
yKa3aHHbIM Ha Tabnnuke

- 3asemneHue paboTano

- Kabenb noakniouyeHns cooTBeTCTBOBAJT MOLHOCTH,
notpebnaemoii annapatom

Take nepef annapaTomM A0OKHO ObITb YCTaHOBNEHO

YCTPOWCTBO, pa3mbiKalollee KOHTaKTbl MUHMMYM Ha

3 MM, KOTOpOe MO3BOJIAET OTCOEAUHUTL annapat no

BCeM nostocam. [lns 3Tol Lieniv MoryT UCnosib3oBaTbcs,

Hanpumep,  NPeAOXpaHUTENIbHbIE  BbIKIIOYATENN.

MHOronosnoCHbIN BblIKNoYaTeNb JOMKEH HaxoaUTbCA

pAAOM C annapaTtoM, COOTBETCTBOBaTb emy Mo

XapaKTepucTMkam 1 UMeTb ceyeHune, NpurogHoe Ana

annaparta. Kabenb fomkeH ObiTb MUHMMYM Tvna HO7

RN-F

YKENTO-3EJNIEHDbIN Ka6enb 3a3emneHnsa HUKOraa He

AOMKeH pa3pbIBaTbCA BbIK/OYaTenem.

JKBUNOTEHUMan

Annapat [IOMKeH 6bITb noaknioyeH K
3KBUMNOTeHUManbHON cucteMe. [lpedycMOTPeHHbIN
[ANA HEro 3aXK1M HaXOAUTCA PALOM C BXOAOM Kabens.
OH npoMapK1poBaH C MOMOLLbIO STUKETKN.

AOBOOKA

MNpeaBapuTenbHbie onepaynn nNo 4oBoaKe

Mepen Hauanom paboT MO yCTaHOBKe ocBoboauTe
annapaTt OT 3alUWTHOMN NAeHKN. AKKYpaTHO O4MCTUTb
pabouyio MOBEPXHOCTb M BHELHWE YacTy Tersioun
BOJON 1 MOIOWMM CPeACTBOM C MOMOLLbIO BNAXKHOM
BETOLLW, 3aTEM BbITEPETb €0 Ha CYXO.

3anyck

Mepep 3anyckom LienecoobpasHoO NpoBepUTb, YTOObI
XapaKTepucTKM annapaTtypbl (kaTeropua u  Twn
MCMosb3yeMOoro rasa) COOTBETCTBOBaSIN TUMONOMN 1
rpynne ra3os, MOAAIOLMXCA B laHHOM MecTe.

B MpOTUBHOM Cilyuae Hy>XHO NepeiiTn Ha HeobxoaNMYto
TUNONOTWIO Fasa WM MpUBECT O6OpyAOBaHME B
COOTBeTCTBME K Tunosnorun Tpebyemoro rasa (cm.
naparpad “Pa6ota c gpyrumu Tunamu rasa”). Ona
3anycka B paboTy npuaepXnBanTecb UHCTPYKLMIA NO
NCMosb30BaHuIo.

MpoBepkKa MowWHOCTN

Wcnonb3yinte conna AnAa HOMWHANIbHON MOLLHOCTY,
npeaycMOTPEeHHble Ha annaparax.

MoLHOCTb MOXeT ObITb ABYX TUMOB:

- HOMVHasbHasA, NpyBeeHHas Ha Tabnnuke annaparta
- YMEHblUeHHas

[laHHble conna npueefeHbl B Tabnvue “TOPEJTKA".
[laBneHne nojaum rasa [O/MKHO HAXOAMTbCA B
[nanasoHax,

YKa3aHHbIX B TabnuLe ropesok.

BHe 3TWx rpaHuU AaBneHusa annapaTbl paboTatb He
MOTYT.

EcnunpepanonaraeTca B AanbHelilieM KOHTPONMPOBATbL
MOLLHOCTb, MOXHO 3TO CfleflaTb C MOMOLLbIO CYETUMKA,
cnepya  Tak  Has3blBaeMOMY  «BOJIIOMETPUYECKOMY
meToay».

Mo npaBwnam JOCTaTOYHO MPOBEPATb NPABUIbHOCTL
paboTbl conen.

MpoBepKa gaBneHus Ha Bxoge (Puic. 1)

[laBneHne Ha Bxoje 3amepAeTCcA  MaHOMETPOM
(pa3pelueHre muH. 0,1 mbap).

CHATb  BUHT (A) C TMNpUEMHWKA [aBJeHUA U
MOACOeANHUTL MaHOMETP: MPOU3BECTU K3MepeHue,
06paTHO repMeTUYHO 3aBUHTUTb BUHT (A).

BAXHO: MNpoBepka JasneHua AOMKHA
OCyLWeCTBAATbCA MPU  YCJIOBUM, 4TO BCA raso.as
annapaTtypa nofcoefnHeHa 1 pabotaet.

KoHTponb MOWHOCTM NO BONMIOMETPUYECKOMY
meTtoay

C NoMmolLLbIO ra30BOro CYETYMKA U XPOHOMETPA MOXHO
3aMepuTb noTpebrneHne rasa Ha efuHULY BpeMeHW.
JTO 3HauyeHWe CpaBHMBaeTCA CO 3HauyeHuem E,
paccunTbiBaeMbIM CrieflyoLnum o6pasom

MoluHocTb ropesnkun

TennoBaa MOLWHOCTb rasa

BakHO, uTOObI 3MepeHVie MOLLHOCTU NMPOV3BOAUIOCH
TOrfa, Korga anmapat HaxoguTcA B COCTOAHWUW
ViHepuun.

3HaueHne MOLHOCTU TOpeNikK, HOMWHaNbHON U
COKpaLLEeHHOWN, paccuMTbiBaeMO HA  OCHOBaHWMN
HOMWHANIbHOTO  AaBNEeHWs,  MOXHO  MOMyYnTb,
ncnonbsya Tabnuuy “TOPENIKAN". 3HaueHune TennoBoit
MOLLHOCTU ra3a MOXeT ObiTb 3aMpoLLEeHO Y MeCTHOro
nocTaBLYMKa rasa.

MpoBepKa pyHKUMOHNPOBaHNA

MpoBepuTb, COOTBETCTBYET AWM TUM WCMONb3yeMbiX
conenTumny, npeaycmMoTpeHHoMy B Tabnuue “TOPESTKA".
MposepwnTb, UToObI NCNONb3yeMbIli pefyKTop AaBNEeHNA
UMen  NPOMYCKHY CMOCOOHOCTb  Bbille  CyMMbl
NPONYCKHbIX CNOCOBHOCTEN, HEObXOAMMON C yueTom
notpebneHna Bcero NoAKNoYeHHOro o6opyaoBaHNA.
MpoKoHTponupoBaTb, 4To TpyboNpPOBOA Nofayun rasa
COOTBETCTBOBasN TPpebOBaHNAM.

MpoBepka 3ananbHuKa

[InA  npaBuibHON pPeryivpoBKW MfaMA  JO/MKHO
OKpy»aTb Tepmonapy 1 AO/HKHO He UMeTb BHeLUHWX
ledeKTOoB; B MPOTUBHOM CJly4ae NPpoBepuUTb, NOAXOANT
nu popcyHKa ANA 3Toro TMna rasa

MNpoBepKa nepBuyHoro sosayxa (Pvc. 2/3/4)
PerynvnpoBKka BbINOJIHAETCA C NMOMOLLbl0 TPYObl BeH
TypW, perynmpysa oTMeTKy «X» yKasaHHyt B Tabnuue
«OPEJIKW» 1 npoBepAs nnams, KOTOpoe AOMKHO ObiTb
O[HOPOAHBIM, C XOPOLUVM NOCTYNNeHneM Bo3ayxa 1
He LWYMHbIM.

MpoBepka pyHKUMiA
- Bkntountb annapat
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- MNpoBepwnTb rePMETUYHOCTb ra3oBbiX TPYO
- MNpoBsepuTb Nnama ropesky, B TOM uucie Ha
MVHUMYyMe

PekomeHpauun gna MOHTaXKHMKa

- O6DBACHWUTL M MNOKa3aTb MoJb3oBaTento paboty u
3KCryaTaumio annapata CorfiacHO MHCTPYKLMAM 1
BPYYUTb eMy MoCoBVe C MHCTPYKUMAMU

- NpovHGOpPMMPOBaTL ofepaTopa, YTo Nobaa paboTa
MO PEKOHCTPYKLIMN UM MOANPUKALIN MOMELLEHWA,
KoTopas

MOXeT MOoBpeauTb Mofauvy BO3AyXa ANA CropaHus

fenaet HeoOGXOANMbBIM BbINOJSIHEHVE HOBOW NPOBEPKY

paboTbl annaparta.

Pa6ota Ha Apyrux Tunax rasa

[InAa nepexopa Ha ras Apyroro Tuna, HanpumMep Ha ras-
MeTaH UM COKWKEHHbIN ras, TpebyeTca ncnonb3osaTb
conna, NoAxoAAlme ANIA TOPeKN B COOTBETCTBUN C
Tabnuuein «fOPEJIK/». Pasmep AnameTpa BbipaxkeH
B COTbIX JONAX MWIIMMETPOB M YKa3aH Ha KaXaom
conne. [ina mogenen c perynuposkon gasneHus (/R)
Heo6X0MMO NPOBEPUTb 1 OTPErynMpoBaThb AaBneHye
Ha Bbixoje. Mo OKOHYaHMM 3ameHbl Comna HyXHO
NpoBecTn NpPoBepKy OYHKUMOHMPOBaHWUA annaparta,
onucaHHyto B naparpade “AOBOJKA” a Takxke yKkasaTb
Ha TeXHNYeCKo TabnmuKe HOBbI TVMN rasa.

3ameHa conna ropenkn
/19 MOJIEJTIEV HA 8, 10 V1 18 JINTPOB

CHAMb  NaHeslb  BbIKPYMUB BUHMbI HA  HUXHeU
Kpae unu Ha ¢poHmanvHol yacmu, 3amem CHAMb
conna, Komopele Ha 8udy U 3aMeHUMb UX Ha
coomeemcmayloujue coenacHo mabnuye «TOPEJIKU».,
OCmopoXXHO 80 8peMA CHAMUSA U yCMAHo8Ke Ha Mecmo
NPOK/IAodoK.

J1/19 MOLENEN HA 7, 15 1 20 JIATPOB

Conna  OocmynHel — omkpel8 — 08epusbl  WkKaga.
Bolkpymumb U 3aMeHUMb UX HA HOBble CO2/1dCHO
ma6nuue «[OPEJIKW». OcmopoxHo 80 8pemMs cHAMUA U
yCMaHosKe Ha Mecmo NPOKJ/IadoK.

PerynupoBka 3ananbHoro nnamexu (Puc. 11A -
11B)

19 MOJETIEM HA 7, 8, 10 M1 18 INTPOB

3ananbHblii OFOHb eCTb B COMMax NpW MOCTOAHHON

nojaye Bo3ayxa. EAguHCTBEHHas  onepauwus,

KOTOPYIO HYXHO MPOW3BOAWTb, 3TO 3aMeHa conen B

3aBUCUMOCTM OT TWMA UCMOJIb3yeMOro rasa:

- AEMOHTMpOBaTb MepeAHIol MaHesb BblBEPHYB
duKcunpyiowwme BUHTDI (Tae Heo6XOAUMO).

- OTKPYTUTb OOXMMHYl0 raiky (Ne14) u cHATb
06XMMHYI0 KOHYCO00Opa3Hyto feTanb (N215) u conno
3ananbHuka (N216).

- 3aMeHUTb COMJIO 3anasibHNKa Ha COOTBETCTBYlOLee
cornacHo Tabnuue «FOPEJIK».

- BbIMONHWTL 3aMeHy conna yCTaHOBUTb W 3aTAHYTb
06XMMHYl0 rainky (N°14) c cooTBeTCTBylOLen
06XMMHOV KOHYcoobpa3Ho AeTasbto (N215).

PerynupoBka 3ananbHoro nnamenm (Puc. 11C)
719 MOZEJIEV HA 15 M1 20 INTPOB

C nomoubio LWeCTUrPaHHOrO KJlYa Ha 7 MM
oTperynupoBaTb nunotHoe nnama (1). Conno
OTPErynMpoBaHo MNPaBWIbHO KOrAa NiamsA OKpy»Kaet
Tepmonapy. Ecnu annapat pabotaeT Ha CKUKeHHOM
rase, perynnMpoBOYHbIA BUHT JOJDKEH ObITb 3aTAHYT
[0 yrnopa.

MPEAOXPAHUTE/IbHBIE YCTPOUCTBA
OBOPYOBAHUA

MpepoxpaHuTenbHbI KnanaH: KnanaH ¢ TepMonapon
no3BosiAeT MepeKpbiTb MoAayy rasa Ha [NaBHYIO
ropenkKy ecnv noracHeT 3ananbHuK.

[inAa BoccTaHoBNEeHNA paboTbl HEO6XOAMMO MOBTOPUTL
onepauuio No BKOYEHNIO 3ananbH1Ka.
MpefoxpaHUTeNbHbIN  TepmocTaT: cpabaTbiBaeT
npepbiBas Nojauvy rasa B c/lyyaeT cepbe3Hbix cOoeB.
OH nepesanycKaeTcs B pyUHYIo, 4J1 3TOF0 HEOGXOAUMO
CHATb ranky (N°7) (Puc. 7-8). Ecnu oH cpabaTbiBaet
HeobxoAMMo 06paTUTb B CITY>KOY TeXromoLLu.

B mopensx FA ¢ 3n1eKTpryecKM NoAbeMHUKOM KOP3MH
V1 HaCOCOM AJ1A PeUrpKyIALMY Macia NpeaycMoTpeHbI
nnaBkve NpefoXpaHUTeNN B OTceke ANA KOPOOKU
3NeKTPUYECKUX CoefiHeHWin. B ciiyyae nonomkm
Mac/IAHOTO Hacoca WM MNOABEMHUKOB KOP3UH
obpallanTech B LLEHTP TEXHNYECKOro 06CyKMBaHUA.

TEXOBCJTYXUBAHUE

O6opyaoBaHMe UMeeT KOHCTPYKLUMIO He TpebytoLuyto
60nbLWNX PAbOT Mo TEX06C/YKMBaHUIO.

Ho He cMOTpA Ha 3TO peKOMEHAyeM Moib30BaTeNio
3aKMIOUNTD  KOHTPAKT Ha TexobcnyxuBaHue ans
NpoBefeHNA KOHTPONA 060PYAOBaHNA HE PeXe OHOro
pasa B rof Cneyyanv3nupoBaHHbIM NePCOHANOM HalLen.
Cny6bl TeXOOCNYXKNBAHNA MK CNELUANU3MPOBaHHBIM
TEXHUKOM.

PekomeHpauyun
Heobxoanmo
YNIOTHUTESIbHYI0
CcMCTeMy CanbHMKOB BO  ¢puTIOpHMUax. Xopoluas
3aTAXKKa
CasfibHUKOB BO
npegynpeanTb
BO3MOXHbI€ YTeUKM Mac/a, KOTOpble Ha MPOTAXEHUN
ANNTENIbHOrO BPEMEHWN MOTYT CO3AaTb MOMeXM.

nepuoanyeckn npoBepATb

dpuTiopHMUax nossonset

3AMEHA KOMIMJEKTYIOLWUX
(3AMACHDIE YACTH)

Wcnonb30oBaTb TONbKO OpUrMHaNbHbIe 3anacHble
AeTanu, nocrasnsembie U3rotoBuTenem. 3ameHa
JeTanen pAoOMKHA MPOU3BOAUTBCA  NMLAMU,
MMeLMI paspelueHne Ha npoBeaeHne pa6ot!

[ins HeKoTOpbIX MoAenein [OCTaTOUHO CHATb MaHesb,
BbIBEPHYB BUHTbI Ha HIKHEM Kpalo U $poHTasbHOM
yacTn, uytobbl UMeTb AOCTYM [0 uacTeil, KoTopble
HeobXOAUMO 3aMeHUTb, ANA ApYrux - AOCTaTOYHO
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OTKPbITb HNXHIOKO ABepLy.

BHMMAHME: onopoXHuUTb eMKOCTb nepep Tem
KaK CHATb (pOHTanbHyl0 NaHenb M 3aMeHUTb
KoMMneKkTyowume.

la3oBbIN KnanaH: BCe WTyLepbl HA Buay. C nomolLyblo
COOTBETCTBYIOLMX KMOUeln OTKPYTUTb LWTyLep BXOAQ,
BbIXOAa rasa, 3anafibHrKa 1 Tepmonapbl. OTKpYTUTb
[Ba BWHTAa KpenjeHWA COOKY, 3aMeHUTb K/anaH.
BcTtaBuTb A0 Ynopa wap.

MpeaoxpaHUTeNbHbIN  TepMOCTaT: OTCOEUHUTDL
pasbem Tepmonapbl.
OTKpYTWTb  ralKy  KpbIWKYW,  OTKPYTUTb  raiky

KpenneHns 1 3ameHnTb ee. Bo Bpems coeguHeHuns.
Pasbembl npoBepuTb UTOObI MeXAy HumKU Obin
XOPOLUMI KOHTAKT. lMpoBepuTb YTOOBI LWap TepMocTaTa
6bl/1 XOPOLLO BCTaB/eH A0 yrnopa B CBOeM rHesge.

lTopenka: ropesika 3akpenjeHa AByma Gontamu u
[BYMA ralikamu K pamre. BblBepHYTb 1X, 3amMeHUTb
ropenkKy 1 BHOBb 3aTAHYTb GOMTHI.

Tepmonapa- CBeuya 3axkuraHua: Ans obneryeHus
3aMeHbl 3TUX ABYX. KomnneKkTyolwmx BblKpyTUTe ABa
60/1Ta, KoTopble GUKCMPYIOT OMopy  3anasibHuKa.
3aMeHunTe UX OTKPYTUB 3a>KMMHbIE BUHTbI.

3aBepWwnTb  3aMeHy  YCTaHOBVB
dpOHTaNbHYIO NaHesb 1 ee YacTu.

KOppeKTHO

Mocne nponsBefeHnA 3ameHbl AeTaneil CUCTEMbI
nopaum rasa Heo6xoaMMO NPoOM3BeCTU NPOBEPKY
repMeTNYHOCTN N PaGoTbl pasiINYHbIX IEMEHTOB.

WHCTPYKUUU NO SKCNNYATALMN

nycK

Mprbop npeaHasHauyeH ANA NPodeccroHanbHoOro
WUCMONb30BaHNA 1 AOJMXKEH OblTb  UCMNONb30BaH
KBanMGMLMpPOBaHHbIM NepPCOHANIOM.

Monb3oBaTenAm  peKoMeHAyeTCcA  NpOBepuTb,
yToObl yCTaHOBKa YycTpoiicTBa Obina caenaHa
Haanexawym obpasom. lNpoun3BoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a MOBPEXAEHWUA, Bbl3BaHHble
HenpaBUIbHON YCTaHOBKOW, NAIOXMM 06C/TyKUBaHNEM,
HEKOMMEeTEHTHOCTbIO B UCMOJIb30BaHUN.

Mepepn Tem Kak 3anycTUTb anmnapaT B 3KCrlyaTaumio
BHUMATEJIbBHO TMPOYUTATb WHTCPYKUUW 1O
SKCTTYATALUUN  COOEPXKAXWMBECA B 3TOM
NOCOBUW v yaenutb ocobeHHoe BHUMaHVe pa3aeno
no TexHuKe 6e3onacHoCTU.

Bcerga 3akpblBaiiTe KpaHbl Mopjaun rasa B KOHLe
MCMOMb30BaHUA 0COBEHHO BO BpemA omnepauuin
TEXHUYECKOro 06CNYXMBaHNA U peMoHTa. TwaTtenbHO
cobniopgatb MpaBuna MNPUroTOBIEHWA MWK, MO
KpaiiHeln Mepe B Ha4anbHbI NeproA NCMoNb30BaHNA,
npy ycnoBuu, 4To NpakTMka M OMbIT He MO3BONAT
Bam nuMyHO BbLIOPATb BpEMEHU U TemnepaTypbl

npuroToBsieHnA nNuwu. NMepep BKIKOYEHNEM FOPeNKY,
TLWATeNbHO OYMCTUTb YaCTy, HaXOAALLMECA B KOHTaKTe
C Mac/iom A1 XapKu, Kak yKa3aHo B NMyHKTe OUNCTKK,
3aTemM 3afiefTe Macio [0 KOHTPOJSIbHOW OTMETKM
pesepByapa (ypoBeHb), yb6eAMBLINCb, YTO CAVBHOW
KpaH 3aKpbiT.

BKJIIOYEHUE

FopenKm nony4aroT NUTaHWe OT NpefoXpPaHUTeSIbHOro
TepMoCTaTn4yeCKoro KsanaHa.

BknioueHne ropenku 3ananbHuka (GL8..., GL10...)
(Pnc.7)

Hax<aTb Ha KHOMKy (*) (3), nogoxzaTb uToObI BbILIEN
BO3JlyX U3 TPY6 W elle HeCKONbKO pa3 HakaTb KHOMKY
Nbe303/1eKTPUYECKOTO 3aXKUraHuA (2).

Yepes oTBepcTMe Ha  OpOHTanbHOWM  NaHenu
npoBepuTb, BKAUMNACL NN 3ananbHas ropesnka.
MpopepkaTb HaxaTol KHOMKY (3) elue HeCKOJIbKO
CeKyHA a noTom oTnycTutb. Ecnm 3ananbHol OroHb
norac, To Heo6XoAMMO MOBTOPUTbL OMepaLinio.

BknioueHne ropenkn sananbHuka (GL7+7, GL15...,
GL20...) (Puc. 8)
HaxaTb 1 noBepHyTb NPOTVB YaCOBOW CTPESIKE PYUKy

B nonokeHue () 3ANAJIbHUK).
B 3TOM  MonoXeHWu  yAepXuBas  HaxaToW
pyuky  OAHOBPEMEHHO  HaXaTb  Ha  KHOMKY

Nbe303JIEKTPUYECKOTO 3aXKMraHus, UToBbl 3aXI/10Ch
nnamsa 3ananbHuKa. MpogepXaTb HaxaToll PyuKy
TEePMOCTaTa elle HECKOIbKO CEKYHA MOCe BKIIOUEHNA.

BknioueHne ropenkm 3ananbHuka (GL18...,
SGL18..., 9GL18..., S9GL18..., LX9GL18...) (Puc. 9)
MoBepHYTb MPOTVB YacoBOWM cTpenke pyuky (1) B
nonoxeHve (). B 3ToM MonoxeHun Hax<aTb Ha
PYUKy 4TO6bI 3aXKrNOCh NNaMsA 3anaibHuKa.
OtnyctTe NO  ucTedeHMio 60 CeKyHA PYyyKy W
NoBepHYTb (). Ee & nonoxenme. Ecnv 3ananbHol oroHb
norac, To Heo6xoAMMO MOBTOPUTbL OMepaLuio.

BKnloyeHne OCHOBHbIX FOpenoK W perynnposka
Temnepartypbl (GL8..., GL10..., GL7+7, GL15...,
GL20...)

YTo6bl BKNIOUNTD OCHOBHYIO TOPeNKY, HeobXxoaumo
MoBePHYTb PYUKY NPOTNB YaCOBOW CTPENKN [0 TOUKN,
COOTBETCTBYIOLLEN XeflaeMon TemnepaType.

KnanaH TepmocTata nmeeT nonoxeHusa ot 1 go 8 ana
cepun 600 n ot 1 go 7 ana cepumn 700/900.

3HaueHun, yKasblBalolWwme TemrnepaTypy ANA Kaxpaomn
TOUKM ABAAIOTCA ClieAyIoWMMM:

KnanaH 8 nonoxeHni

Monoxexue 0 12 3 4 5 6 7 8
Boikmoueno 110 121 133 145 156 168 179 190

Temneparypa °C

KnanaH 7 nonoxeHui

Monoxexue 0 12 3 4 5 6 7
Boiknioyero 115 130 143 157 171 180 190

Temneparypa °C
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BK/loYeHNe OCHOBHbIX FOpenoK U perynnpoBKa
Temnepartypbl (GL18..MlI, SGL18..MIl, 9GL18...Mi,
S9GL18...MI, LX9GL18...MI)

YTo6bl BKJIOUMTL OCHOBHYIO TOpENKy, HeobxoanMo
NOBEPHYTb PYuYKy TepmocTaTa Ha OPOHTaNbHOM
naHenu [0 TOYKW, COOTBETCTBYIOLIEN IKenaemoi

Temnepartype.

OTKJTIOYEHUE
OTKNIOYeHne BO Bpemsa HOpManbHoro
GYHKLUNOHMpPOBaHUA

OTknoyeHue (GL8..., GL10...) (Puc. 7)

[ina Toro utobbl BLIKNIOUYATL OCHOBHbIE TFOPENKN
AOCTaTOYHO NOBePHYTb PyuUKy (1) B nonoxeHne () iB
3Tom. lonoxeHnn OyaeT ropetb TOMbKO Miama
3ananbHKKa. YTobbl OTKMIOUMTD MOMHOCTBIO annapat
[OCTaTOYHO HaXaTb Ha KHOMKY OTK/IloUeHWA @) 4).
Mepen HOBbIM BKOUEHVWEM MNOAOXAATb OKoNo 1
MWHYTbI 4TOGbI pa3bnoKMpoBanca Knanat.

OTknoyeHne (GL7+7, GL15..., GL20...) (Puc. 8)

[nAa Toro u4TOGbI BLIKMIOYNTL OCHOBHblE TOPEeNKM
[lOCTaTOYHO MOBEPHYTb PyuyKy (1) B nonoxeHve ()
B 3TOM.

MonoxeHun ByaeT ropeTb TONbKO NamaA 3ananbHuKa.
Y1oObl OTKNIOUMTL MONHOCTBIO annapaT AOCTaTOYHO
NoBepPHYTb PYUKy B rnosioxeHue (@).

Otkniovenne (GL18.., SGL18.., 9GL18.., S9GL18...,,
LX9GL18...) (Puc. 9)

PYT06bI OTKNIOUNTD OCHOBHble ropesnku
MOBEPHYTb  PYUYKY TepMOCTaTa  PaCroNOXeHHON
Ha ¢dpoHTanbHom naxenu, no OTMETKM
HOJb, TMOBEPHYTb PYuKy (1) [0 MONOXeHws
(¥€) B 3TOM MOJNIOKEHUM TOPUT TOMbKO MNnams
3anafibHuKa. [nA Toro Ytobbl OTKAUNTD MOJIHOCTBIO
annapat [OCTaTOYHO MOBepHYTb pyuky (1) B
nonoxenue (@).

OTKnIo4YeHNe B CJly4ae NofomMKmn

B cnyyae MONOMOK, MPOAOIKUTENIBHOTO MNPOCTOA
HeMe[IeHHO 3aKpbiTb KpaH COeAMHEHUA C ra3oBoW
NUHVEN, KOTOPbIA HAaXOAUTCA Ha Hapy»KHOW CTOPOHe
annapata. [llocsie Toro Kak Bbl BbIMOJHWAM BCe
onepawu o o4MCTKe, MOBEPXHOCTN U3 HepXKaBetoLLen
CTann XOpOLIO BbICOXIUME [OMKHbI MOKPbIBATLCA
NPOAYKTOM 3alMLIAIOWMM OT KOPPO3UW, KOTOPbIN
MOXHO KynuTb B TOProBoi ceTu. B cnyyae nonomku
06paTNTLCA B CEPBICHYIO CITYKOY.

OYHKLWOHUPOBAHWE S/IEKTPOHHOTO YMPABJIEHUA

MOREJIN F U FA - ©YHKLUMNOHUPOBAHUE
SNIEKTPOHHbIX KOMAHA

BknioueHue un BbiKnoueHne (cmotpm puc. 12)
Haxmute KHOMKy «D», yepe3 HecKosbKO CeKyHf Ha
aucnnee (A) noasutca «OFF»,

Mpw BbIKNOYEHHON GPUTIOPHULIE, C MOACOEANHEHHbIM
K ceTu Kabenem, aucnnein “A” nokasbiBaeT 3HaK “OFF”.
QpuTiopHULa obopyanoBaHa 3NeKTPNYECKUM

MOAXWNIoOM MWAOTHOTO OFHA, HaXaTb W MOBEepHYTb
PYUKY KpaHa B NOJSIOXKeHue BK/IOYeHUA (Puc. 8),
yAepXuBaTb HaXaTol 4ToObl MOAXeYb MWIOTHbIN
OrOHb 1 nepef TeM Kak OTMYCTUTb PYUKy MoAoXaaTb
HeCKONIbKO CeKyHf, 4Tobbl Harpenacb Tepmonapa.
HaxaTb 1 noBepHyTb pyuKy B paboyee nonoxeHue ().
Ona  BKoYeHNA  GRUIIOPHULBI  HaXmMuTe 1
yAepXunBaiite KHOMKY (H) B TeYeHMe HeCKOJSIbKUX
CeKyHA, Ha Ancrinee oTobpasmtcA TemnepaTtypa Mo
ymonyaHmio 0°C.

[InA  m3meHeHVWA TemnepaTypbl  NPUroTOBNIEHUA
HaxmuTe KHonky (B), yctaHoBuTe xenaemyto
TemnepaTypy, HaXKumasa KHonku (+) u (-).

MopoXANTE HECKONBKO CEKYHA WM HaXKMUTe KHOMKY
"SET", uTO6bI yCKOPUTb U3MEHEHWE TeMmepaTypbl.

Mo AOCTUXKEHNM 3aZlaHHON TeMMepaTypbl GpUTIOPHULIA
noAacT 3BYKOBOW CUTHall W Ha 3KpaHe MoABUTCA
3efleHas TouKa. JTO COCTOAHME COXpaHAeTCA A0 Tex
nop, NoKa 3alaHHoe 3HayeHe TemnepaTypbl He byaeT
N3MeHeHO 1nn GpuTiopHULa He ByaeT BbIK/oUeHa.

B 3TOT MOMEHT OHa MepeKNioUYNTCA B  PeXum
coxpaHeHUA TemnepaTypbl M OyfeT OCyLeCcTBAATb
HernpepbiBHOE BKAlOYeHWe 1 BblKNloYeHne Ana
noafep>kaHnA NOCTOAHHON TemnepaTypbl Macna.
Yto6bl  BbIKNIOUNTL  GPUTIOPHULY, HaXxmute ©
yAepXKuBamTe KHOMKY () B TeueHne HeCKOJIbKMNX
ceKyHa, Ha aucnnee noasmtca «OFF».

MoBepHuTe pyuky «G» B mnosioxeHue (), B 3Tom
MOMNOXeHNN OCTaeTCA TOJNIbKO KOHTPOJSibHOEe Mnama.
[ina nonHoro BblkNloYeHUA npubopa, MoBepHUTe
pyuKy «G» B nonoxeHve (@) 1 HaXXMUTe KHOMKY «D»,
Hagnucb «OFF» noracHeT.

Ucnonb3oBaHune aBTOMaTU4eckoro nogbeMHuKa
KOp3MH, HacTpoliKa BpemeHu rotoBku (mogenu FA
-Puc. 12)

MoAbeMHUK MOXeT WCMoNb30BaTbCA Kak C OfHOM
KOP3MHOW, TaK 1 C BYMA MONYKOP3MHaMU.

Ytobbl  Mcnonb3oBaTb  MOABEMHUK C  ABYMA
nonyKop3nHamu, ycTaHoBUTE BblKJ/lloYaTenb
«M», pPacrnonoXeHHbIi B OTCeKe GPUTIOPHULLI, B
rnosioXeHe, COOTBETCTBYIOLEe ABYM KOP3MHaM.
Y1o6b!I NCNONb30BaTh NOABEMHUK C OAHON KOP3UHOW,
yCcTaHOBUTe nMepekitoyatesis «M» B nosioxeHue,
COOTBETCTBYIOLLiEe OfHON KOp3uHe.

[inA yctaHoBKM BpemeHN T1 HaxkmmTe KHONKy (T1) nog
Avcrineem (A), 3afariTe Bpema, CHauana ceKyHAbl, 3atem
MUHYTbI 1 HaXXMUTe KHOMKY SET ana noatsepaeHns.
Mpw HaxaTnn KHonku B (T1) Kop3rHa onycKaeTcA.

Mo AOCTUXKeHUn 3aflaHHOro BpemeHn umkn
npurotosneHua 3aKaHumMBaeTCcA n KOp3uHa
noagHUMaeTCA.

Ecnn Bbl xoTuTe YCTaHOBUTb BpeMA T2, BbIMNOJIHUTe TY
e npoueaypy.

Ucnonb3oBaHue Tarimepa (mopenu F, puc. 12)
TonbKo B Mogenax ¢ unbTpauueii Macna (6e3 KHomok
B 1 C) MOXHO ynpaenATb BpeMeHeM NPUroTOBMIeHMA C
NoMoLLbl0 TaliMepa, BCTPOEHHOTO B AUCMNeN.

[na  ycTaHOBKM Tamepa MNpu  BKJIlOYEHHOM
dpuTiopHULIE  HaxmuTe KHoMKy (T1), ycTaHoBuTe
BpeMA, CHayana CeKyHAbl, 3aTeM MWHYTbI, HaxmuTe



| 303

KHonKy SET ans noateepxaeHnA 1 Hayana obpaTHoOro
oTcyeTa.

o OKOHYaHUK NPUrOTOBNIEHNA Ha JUCTIee pa3facTca
3BYKOBOW CUrHas, Nnpedynpexaaolmnin 06 okoH4YaHUn
rOTOBKMW.

BbinonHuTe Ty Xe npouenypy Ana Bpemenu (T2).

QunbTpauma Macia M Ucnonb3oBaHMe Hacoca
(mopenu Fn FA - Puc. 12)

PyuKa “G” KnanaH fomHa 6biTb B nofoxeHun @.
JIoTOK 1 GUABLTP AOMKHBI GbITb YCTAHOBAEHDbI MOA
CNIBOM Macna.

Macno He cnepyeT cnavBaTb
TemnepaType 1 cpasy nocne xapku.
CneiiTe Macno npumepHO Yepe3 3 yaca nocne
nocnefHen apku, 1 B NoboM cliyyae Temnepatypa
[oMMKHa 6bITb HXKe 90 ° C. OCTOPOXKHO ObpallaiTech
C ropAYrM MacJioMm.

MepaneHHo noBepHUTE pyuKy «H», UTOObI OTKPbITb
CAMBHOW KpaH. ObpaTtuTe BHMMaHWe Ha MacnfHble
Opbi3rn. Macsio 6yaet 6bICTPO NOCTyNaTh B JIOTOK, a
duUnbTp 06ecneynT TOUHYK MeXaHUYEeCKYI OUUCTKY.
B cnyyae ocobeHHO rpA3HOro Macna BuU3yaNbHO
npoBepbTe, He BbITEKAET /I OHO U3 dubTpa. 3aKkpoinTe
KpaH H.

[inA Havana nepekaukn Mmacna u3 MojAoHa B
pesepByap BKMtounTe GPUTIOPHNULY U HaXMUTE
kHonKy FNC, 3atem HaxmuTe KHONKy (Ryd)-
[lnAa 3anycka Hacoca HaXKMuTe KHOMKY ([:}) 1 macso
HayHeT NoCTynaTb B pe3epByap.

B 3TOT MOMEHT HauHeTcA 10-MUHYTHbI OBPATHbIN
oTcyeT. YT06bl OCTAHOBWUTHL HACOC paHblue, NPOCTO
HaXXMWTe KHOMKY ([:}) elle pas.

[ina BbIxOoAa 13 GYHKLUMN NEPeKauKn HaxxMIUTE KHOMKY
(&)

OnopokHeHVe NoAAOHa 3aHNMaeT OKOJO 5 MUHYT.
Yem xonopHee Macno, Tem OGonblue BpemeHu
TpebyeTca AnA nepeKkaykm.

Macno [OMKHO MMETb BA3KOCTb Huke 350 cCT u
Temnepatypy Huxe 90° C.

npu  KoMHaTHOW

®yHkumna MELTING (cmotpm puc. 12)

QOyHKUMA melting no3sBonseT HarpeBaTb Macsio
6e3 pe3Koro MoBbIWEHNA TemrepaTypbl, No3Bonas
paboTaTb GpUTIOPHULIE B LIMKIINYECKOM PeXnMe.

STa GyHKUMA NCMONb3YETCA B OCHOBHOM B XONOAHbIN
nepuoj rofa, Korga Mac/io MOXeT 3acCTblTb, WK B
C/lyyae MCMoJb30BaHNA PACTUTENIbHOTO Xupa Ana
*apku. [eproanueckn BKOYaAaCcb GpuTIOPHULA
pacTannmsaet Xup, nsberas ero NoaropaHua.

[ina akTBaumMy GYHKLUUN NMaBieHus HaKMmTe KHOMKY
«FNC», a 3aTem HaXXMUTe KHOMKY ({&F).

Ha ancnnee oto6pasntca 100°C, GpuTIOpHMLIA HAaYHET
LMKIMYeckn paboTaTb A0 AOCTVKEHWUA TeMnepaTypbl
100°C, nocne 4Yero ¢pUTIOPHULA aBTOMATUYECKN
nepewaeT B peXxvm coxpaHeHus Tenna, a Temneparypa
Macsia 6yaeT noaepKmMBaTbcA Ha ypoBHe 100°C.
OYHKUMIO NNaBNEHNUA MOXHO OTKMouNTb B Jto6on
MOMEHT, HaXaB KHOMKY ).

Ecnu  Bbl  BKAlounTe  QyHKUMIO NNaBieHUA npwu
Temnepatype Macna Bbiwe 100 °C, dpuTiopHULa
OyzeT KAaTb oxnaxpaeHna macna go 100 °C, 3atem

aBTOMAaTVYeCKN rMepenjeT B pPeXMM COXpaHeHUA
Tenna u Gyaet nofAepKmBaTh TemnepaTypy Macia Ha
yposHe 100 °C.

MOJAEJIN BFLEX - ®YHKUWOHUPOBAHUE
SJIEKTPOHHbIX KOMAHJ (cmoTpm puc. 13)

BknioueHune, perynnposka 1 BbiKnloueHne

Mpu BbIKNIOYEHHOW GPUTIOPHNLIE, C MOACOEANHEHHDBIM
K ceTn Kabenem, ancnnen “A” nokasbiBaeT 3Hak “OFF”,
OpuTiopHULA obopynosaHa 3/1eKTPUYECKM
MOAXWNIroOM MWIOTHOTO OFHA, HaXaTb W [MOBepHYTb
PYUKY KpaHa B MOJIOXeHWe BKJIIoUYeHUA (Puc. 8),
yAepXunBaTb HaXaTol 4TOObl MOAXeYb MUAOTHBIN
OFOHb 1 nepef TeM Kak OTMYCTUTb PYUKy MOAOXAaTb
HeCKONIbKO CeKyHJ, 4Tobbl Harpenacb Tepmornapa.
Hax<aTb 1 noBepHYyTb pyuky B pabouee nonoxeHue ().
[InA Toro 4to6bI BKNIOUNTDL GPUTIOPHULY HEOOXOAUMO
yAepXMBaTb Ha)kaTol Ha MPOTAXEHUN HEeCKOJSIbKNX
ceKyHA pyuky "B" [0 NosABNeHMA 3BYKOBOIO CUrHana,
Ha Aucniee nosABWTCA TemriepaTypa YCTaHOBMIEHHaA
no ymonuaHuto 190° n nynbcupytowmin cumson "°C".
[InA n3MeHeHUA TemnepaTypbl XapKn 6bICTPO HaxaTb
Ha pyuky “B” n noBopaumBatb ee. Korga Ha gucnnee
oTo6pa3nTCA Xeslaemas TemrepaTypa, CHoBa HaxMmute
PYUKy «B», uTOObl COXpaHUTb HOBOE 3HaueHue, UK
NOAOXANTE HECKOSIbKO CeKyHA, MoKa He Npo3ByYUT
NOATBEPXAAIOLUMIA CUTHAN.

Mpwn [OCTVKEHNN 3aflaHHoN TemnepaTypbl
dpuUTIOPHULIA BbIJACT aKYCTUYECKUIA CUrHaN 1 CUMBON
“°C"nepecTtaHeT MyNbcMpoBaTb. Ha 3Tom 3Tane annapar
nepeaeT Ha peXxum NnoaaepXnBaHue Temnepartypbl 1
nepuoanyeckn 6yaeT BKIOYATb U BblK/lOUYATb Harpes,
4To6bl MOAAEPXMBaTb MOCTOAHHYK TemrnepaTypy
macna.

AnnapaTt 6yaeT BbljaBaTb aKyCTUYeCKUA CUrHan
Kaxabll  pas  Koraa  GpuTiopHMUA  BOCTUTHET
yCTaHOBJIEHHO TemnepaTypbl.

YT06bI BLIKNIOUNTL GPUTIOPHILY HaXKaTb 1 yiepXKnBaTb
HeCKONbKO CeKyHA pyuky “B’, amcnnein “A” nokaxet
Hagnucb “HOT” noka macno 6yAeT nmeTb TemnepaTypy
Bblle 60 °C, Korga AOCTUIHET TemnepaTypy Huxe
60 °C nokaxeT “OFF". YT06bl BbIKIOUUTD MUIOTHbBIN
OFOHb HYXXHO HaXaTb W MOBEPHYTb PYuKy KpaHa B
nonoxexvie @.

QyHKUNA MAABHbIV HATPEB (cm.pmc.13)

OyHKUMA NNIaBHOTO HarpeBa Mo3BoSAeT HarpeTb
Macno 6e3 pe3Koro NoAHATUA TeMMepaTypbl, nepeBoas
$puTIOpHULYY B LIMKNNYECKUIA PEXUM paboTbl.

OTa GYHKUMA UCMNONb3yeTCcs B XONIOAHbIM Nepuoa
rofia, Korga Macsio UmeeT TeHAEHLMIO NepexomnTb B
TBEpAOe COCTOAHVE WM B Ciy4yasdx MCMNONb30BaHMA
PACTUTENBbHOTO XKUPa /15 XKaPKM.

Pabotas B pexume MNOOYEPESHOrO BKIIOYEHNUA W
BbIK/loYeHMA GPUTIOPHMLA NIABUT XUP ONA KapKu
6e3 prcKa ero noaropaHuA.

Ytobbl MoAKNUNTb  GYHKLMIO MIAaBHOTO Harpesa
ObicTPpO HaxmuTe “D, cBeTogmon “F” BKNOUUTHCA
M Ha Aucnnen aBToMaTMyeckum nokaxeT 100 °C,
dpuTiopHMLUa HayHeT paboTaTb B  UMKANYECKOM
pexuvme Ao AocTvxeHuA Temnepatypbl 100 °C, nocne
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yero GpuTIOPHMLA NepenaeT aBTOMATUYECKU B PEXKIM
nofgaepXKunBaHna, UTO MO3BOJAUT  MOALEPXMBaTb
Temnepatypy macna 100 °C.

QyHKLMA NNaBHOFO HarpeBa MOXHO aKTMBMPOBaTb U
[leakTBUPOBaTb B JII06OW MOMEHT BbICTPO HaXKMMas
KHOMKy “D".

Ecnu akTMBmMpyeTca GpyHKLUMA NNaBHOrO HarpeBa Koraa
Macso nmeeT Temnepatypy Bbitle 100 °C GppuTtiopHULA
NOAOXKAET MokKa Macio ocTbiHeT Ao 100 °C wun
aBTOMaTUYeCKN nepenaeT B PeXXnM nogagepxmBaHus,
YTO NO3BOJIUT AepXaTb MOCTOAHHOW TeMrnepaTypy Ha
ypoBHe 100 °C.

BHUMAHUE

AnnapaT  OCHaleH  CUCTeMOi  OXJIaXAeHus,
KOTOpas pacrofiokeHa C3afM NaHenn ynpaeneHus:
NeproANYeckn MpoBepATb PaboTy BeHTUAATOpa W
YMCTUTD €r0 OT MbINN.

YX0A 3A NPUBOPOM

PekomeHpauun n coBeTbl

YpoBeHb Macna [OKeH BCerja HaxXOAUTCA Mexay
MVHMMaJbHbIM 1 MaKCMMasbHbIM.,

Hukorpa He BKfovaiiTe GPUTIOPHULY €CIN YpOBeHb
Macna He MPaBWIbHBbIN.

3aMeHATb YacTo MACJIO: eCIN MACJIO CTaNo KOPWUYHEBbLIM
1 BA3KUM He UCMOoNb30BaThb ero 6osbLue.

He 3arpyxaTb kop3uHbl 6osiee yem Ha 50% ux o6bema
- 3TO NO3BOMAET ObICTPO apuTb U obecneurBaet
6e30MacHOCTb B 3KCMyaTaLym annaparta.

Bo Bpemsa norpyxeHua B €MKOCTb KOp3uHa obpasyeT
neHy BCJIE[ICTBUE KOHTAKTa XONOAHOrO Macha 1 Bofpl
B NpofyKTax NuTaHuA. Eciv 3Toi meHbl o4yeHb MHOTO,
NMofHATb KOP3WHY 1 CHOBa MNOrpy3uTb YToObl AaTb
BO3MOXHOCTb MCYE3HYTb NeHe.

Bo Bpems XapKu efibl OTPbIBAOTCA €€ YacTu;

Yactn bonee KpynHble OCeAaloT Ha peLleTke 1 camble
MasieHbKIe Ha AHO B XOJOAHYI0 30HY. YTobbl n36exatb
[aHHbIX YacTWL B LMPKYNALUMU U 3HAYNT OHW FOPAT,
Heo6XOAMMO NeproaMNYecKr MPOBOAUTL UX YAANeHue.
YAaneHue BbINOMHAETCA MPW XONOAHOM Macsie 1 nocne
TOrO, Kak Aain oCcecTb YacTMLAM Ha AHO.

PekomeHpauyum no
KUPOB (CBUHHOM XKUp)
Ecnu cBuHOWM XMp MCNONb3yeTca ANA Xapku, MoryT
CO3/aTbCs OMacHble CMTyaLmn 13-3a Neperpesa xmpa
wim emkoctn ¢puTiopHuUbl. Heobxoanmo cHauana
MPUCTYNWTb K TOMNIEHMIO XKUPa Ha NO3TarnHoW OCHOBe
B COOTBETCTBMM C NpoLielypaMu, U3NOXKEHHbIMM HUXKe:
CHATb KOP3WHY, CEeTKY eMKOCTU W MOMOXWUTb XKMp.
BKNounTb annapat Ha MaKCUManbHON MOLHOCTH
1N ocTaBuTb paboTatb GPUTIOPHULYY OKOMO OAHOIA
MUHYTbI NOC/Ie 3TOro NepeBecTn B pexmm paboTbl Ha
3ananbHuKe. X1Up B KOHTaKTe C ropaunmmn Tpybkamm
HauyHeT NAaBUTbCA.

MopoXkAaTb HECKONbKo MUHYT u4TobObl obecrneunTb
nocteneHHoe TonneHve 6e3 neperpesa. YCTaHOBUTb
GpuTIOpHULY Ha MaKCUMManbHYl0 MOLLHOCTb  elle
Ha OAHY MUWHYTY W BEPHYTbCA OMATb B MOJIOXKEHME
3ananbHuKa.

ncnonb3oBaHNIOTBEPADbIX

Tpy6bl OyayT [OCTaTOYHO HarpeTbl W OCTaHeTca
TONbKO MOAOXAATb MOJIHOMO PaCTOMJIEHNA KMpa,
3aTeM BCTaBUTb CETKY U KOP3WHY B eMKOCTb. TosibKo
Korga Xup OyaeT MOSHOCTBbIO B XKMAKOM COCTOSHUN
N B HYXHOM KONMYeCTBe MOXHO MPUCTYNUTb K
NPaBWIbHOM SKCNyaTaLmy GPUTIOPHNLIbI.

Mepbi NpeaoCTOPOXKHOCTU NO NCNONb30BAHUIO
ropa4yero macna

3anpeLyeHbl ciegylolme AeicTeums :

. MeperpeBaTb Macso.

. Mcnonb3oBatb dpuTiopHULY
HeCOOTBETCTBYWLMM — ee  MNpeAHa3HaueHuo
obpazom.

. 3aMeHATb Macs1o B elle ropavelt GpuUTIopHULIE

. Mcnonb3oBaTb /17 O4MCTKM BOCMIaMeHsoLmecs
pacTBoputenu

. HenpaBunbHo 3anmonHATb 6ayok (Bblwe wn
HUXKe YKa3aHHOro ypoBHA)

. MorpyaTb BflaXHble, HeOOCYLLEHHbIe MPOAYKTbI
WM NPOBOLMPOBaTb KOHTAKT BOAbI C rOPAYNM
Macsiom.

OuncTKa oT 0cCagKoB

Mocne Toro Kak ocafiku ocenu Ha [HO 1 Macso OCTbINo
CHATb CETKY C pyYKamu, iepXa ee ropu30oHTaNbHO U He
B30aNTbiBaTb OCAZKN YTOObI OHM OCTA/IUCL BCE HA AHE
ceTKM.

A) Ona HacTtonbHbiXx mogenen (puc. 5) (6GL18B
- GL8B - GL8+8B - GL10B - GL10+10B). Mepen Tem
Kak OTKPbITb C/MBHOW KpaH (6), BCTaBUTb TPYOKY
(15) B oTBepcTue (5) Kak MOKa3aHO Ha pUCYHKe.
Mocne Toro Kak yctaHoBUTe MoA C/AVBOM JIOTOK Wn
MeTaniMyeckoe BeApO EeMKOCTbIo He MeHblle 12
JITPOB, OTKPbITb pblyar (6) nocsie Toro Kak bl NOAHAT
wtndT (14). Mocne Toro Kak Bce CIMNOCh 3aKpbITb KpaH
noBepHyYB pblyar (6) n n3bATb TPYOKy (15).

b) AAna mopeneiir ¢ Tym6ouKoia (puc. 6) MposepuTb
yToObI NIOTOK (9) M3 KOMMneKTa Oblfl BCTaBNeH Noj
B (8) 3aTeM NOBEPHYTb APOCCENb KOTOPbIN OTKpOeT
C/INBHOW KpaH.

MpaBuna cansa n punbTpauun macna

- [anTte macny ocTbITb Nepes dunbTpaumein unm cntb
ero B 6ayok.

- PekomenpzyeTcsa cnmB mMacna B 6a4oK BbIMONHATL 3a
HECKOJbKO MPUeMoB.

- PekoMeHzyeTCA NPUHATL Mepbl MPEAOCTOPOXKHOCTI
npwv nepeaBmKeHnn 6auka C Mac/ioM.

YNCTKA

BHumaHme!

- MNepen uncTKON BbIKNouUTe NpubOp K paiiTe emy
OCTbITb

- Ecnu npubop paboTaeTt Ha aNEKTPUYECKOM NUTAHUM
HeobX0AMMO ero OTKJIIOUNTb OT NIEKTPOCETU.

TwaTenbHaA  exefHeBHas ybopka  YycTpolicTBa
rapaHTVpyeT ero ugeanbHylo paboTy W AAUTENbHbIN
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CPOK CiyX0bl.

CTanbHble MOBEPXHOCTU AOMKHbI OblTb OYMLLIEHDbI C
MMAKOCTbIO 1A MbITbsl MOCYAbI. [1117 3TOro He06X0AUMO
pasBecTM ee B ropAdyeil BoAe W WCMONb30BaTb
BNAXHYIO MArKyl0 BeTOWb, AnA 6Gonee CUNbHbIX
3arpA3HeHN NCMoNb3yiTe STUAOBbLIA CNNPT, aLeToH
WIn fpyrue aeranoreHNpoBaHHble pacTBOPUTENN, He
ncnonb3yinte abpasmBHbIN, YNCTAWMIA NOPOLLOK,
NN KOPPO3MOHHbIX BelecTB, TaKNX Kak consHasA
KUCNOTa uUAM cepHas Kucnota. Mcnonb3oBaHue
KUC/IOT MOXET HapywuTb QYHKLUMOHaNbHOCTb U
6e3onacHocTb npubopa. He uvcnonb3yiTe LWeTKK,
MeTalIMyeckne Mouankum unn abpasuBHble AUCKK
V3rOTOB/IEHbl U3 [PYrUX MeTasyioB WAW CMiaBoB,
KOTOpble MOryT Bbi3BaTb MATHA pPXKaBUMHbI. 1o 3ToOWA
Xe npuunHe nsberanTe KOHTaKTa C MeTaNIMYeCKUMMN
npeagmetamu.  OCTOPOXHO  C  HepXKaselowyMn
CTaNbHbIMU  LWETKaMU WK KeCTKUMWN  MoUanKamu,
[lake ec/i OHW He OCTaBRAIT CNefjoB PXXaBUVHbI,
MOryT nouapanaTb NOBepPXHOCTb.

MeTannuyecknin MOPOLLOK, CTPYXKa n
xKenesocofepXaluii MaTepuas, ecau BCTynaeT B

KOHTaKT C MOBEPXHOCTbIO W3 HepKaBelollen cTanu
MOXeT AaTb Hauyano obpasoBaHMIo MATEH PXKaBUNHDI.
Ecnn 3arpAsHeHne cunbHOe, He WCMONb3yiTe HU
B KOEM cjlyyae HaXfauHyto wim wnndoBanbHyio
b6ymary. PekomeHflyem B KauyecTBe aJibTepHaTUBbI
MCMONb30BaTb  CUHTETMYECKMe TybKu (Hanpumep,
rybky Scotchbrite).

CnepyeT TakXe WCKIIOUNTb UCMONb30BaHKe BeLecT
ONA UUCTKU cepebpa W BHUMATe/IbHO CJIeAUTb 3a
MNCNApeHUAMN  COMIAHON  WAW  CePHOWR  KMCAOTbI,
NOABNAILMXCA, HAaNPKMep, NPU MbITbe Nnosna.

He HanpaBnATb cTpyn BOAbl HEMoOCPefCTBEHHO Ha
obopynosaHue, 4Tobbl He noBpeanTb ero. [locne
UMCTKN aKKypaTHO CMOJIOCHYTb 4WCTOW BOAOW W
OCTOPOXHO BbITEPETb 1O CyXa YNCTON BETOLLbIO.
Mocne BbINONHEHWNA BCeX orepauuii Mo OYUCTKe Ha
Cyxue NoBEPXHOCTU N3 HepXKaBetoLein CTanmn HaHeCcTn
3aLLMTHBIN CNOW C NOMOLLUbIO CrieLnanbHbIX NMPOAYKTOB
NPOTVIB KOPPO3UM UMEIOLNXCA B NPOfaxe.

FAPAHTUHbBIN CEPTUOUKAT

OUPMA:

YIVILIA:

MOYTOBbIN MHAEKC: TOPOLL:

OBJIACTb: DATA YCTAHOBKMU:
MOJLEJIb
3ABOACKOIN HOMEP

NPEAYNPEXAEHVE

/3rotoBnTENb HE HECeT OTBETCTBEHHOCTM 3a HETOYHOCTU B AAHHOI GpOLLIOPE, Bbi3BaHHbIE OWMGKamMu Npu neyvatu, a
TaK)e OCTaBNseT 3a co6ol NPaBo BHOCUTb B M3[eNNe N3MEHEHWS, KOTOPbIE COYTET MONE3HBIMU UAN HEOBXOANMBIMM,
He BAWAIOWYME Ha OCHOBHbIE XapaKTEPUCTUKN. M3roToBUTeNb He HECeT OTBETCTBEHHOCTU B Clyyae, ecnn He 6binn B
TOUHOCTU COBMIOAEHDI MPABWAA, U3/IOXKEHHbIE B AAHHOM PYKOBOACTBE. V3roToBuTeb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
NPAMOII N KOCBEHHDbIN YLep6, HaHECEHHbIN HEMPaBUIbHOI YCTAHOBKOM, HENPaBWIIbHBIM BbINONHEHWEM PaboT, NAOXUM
TEXHUUECKIM OBCIYKMBAHNEM U HEKOPPEKTHBIM CMONb30OBaHNEM.
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GAZLI FRITOZLER - 600 SERISI

Cihaz tipi Tamim Ebat: (""';’g’k)sﬁzlﬂsh (toplam |
GL8B 8 litrelik gazli tezgah fritozii mm 300x600x290 (410) A
GL8M 8 litrelik gazli donanimli fritoz mm 300x600x900 (1020) Al
GL8+8B 8-+8 litrelik gazli tezgah fritozii mm 600x600x290 (410) A
GL8+8M 8-+8 litrelik gazl donanimli fritoz mm 600x600x900 (1020) Al
GAZLI FRITOZLER - 700 SERISI

Cihaz tipi Tanim Ebat: (""';’g’k)sﬁzlﬂf)h (toplam |
GL10B 10 litrelik gazh tezgah fritozii mm 400x714x290 (430) Al
GL1OM 10 litrelik gazh donaniml fritoz mm 400x714x900 (1040) Al
GL7+7M 7+7 litrelik gazli donaniml fritoz mm 400x714x900 (1040) A
GL10+10B 10+10 litrelik gazh tezgah fritozii mm 800x714x290 (430) Al
GL10+10M 10+10 litrelik gazl donaniml fritoz mm 800x714x900 (1040) Al
GL15M 15 litrelik gazh donaniml fritoz mm 400x714x900 (1040) A
GL15M-BF 15 litrelik Bflex kumandali gazli donaniml fritéz mm 400x714x900 (1040) A
GL15+15M 15+15 litrelik gazh donaniml fritéz mm 800x714x900 (1040) Al
GL15+15M-BF 15415 litrelik Bflex kumandali gazli donanimli fritoz mm 800x714x900 (1040) A
GL18MI 18 litrelik gazh donanimli fritoz mm400x714x900(1040) Al
GL18MI-BF 18 litrelik Bflex kumandali gazli donaniml fritéz mm400x714x900(1040) A
GL18+18MI 18+18 litrelik gazli donanimli fritdz mm800x714x900(1040) A
GL18+18MI-BF 18+18 litrelik Bflex kumandali gazli donanimli fritéz mm800x714x900(1040) A
GL20M 20 litrelik gazlhi donanimli fritoz mm 400x714x900 (1040) Al
GL20M-BF 20 litrelik Bflex kumandali gazli donanimli fritoz mm 400x714x900 (1040) A
GL20+20M 20+20 litrelik gazli donanimli fritoz mm 800x714x900 (1040) Al
GL20+20M-BF 20+20 litrelik Bflex kumandali gazli donanimli fritoz mm 800x714x900 (1040) A
GAZLI FRITOZLER - 900 SERISI

Cihaz tipi Tanim Ebat: ("""y’ﬂ’k)sﬁzlﬂf)h (toplam |
9GL18MI 18 litrelik gazh donanimli fritoz mm 400x900x900 (1065) Al
9GL18MI-BF 18 litrelik Bflex kumandali gazh donaniml fritéz mm 400x900x900 (1065) A
9GL18+18MI 18+18 litrelik gazli donanimli fritoz mm 800x900x900 (1065) A1
9GL18+18MI-BF | 18+18 litrelik Bflex kumandali gazl donanimli fritoz mm 800x900x900 (1065) A1
9GL20M 18 litrelik gazh donanimli fritoz mm 400x900x900 (1065) Al
9GL20+20M 18+18 litrelik gazli donanimli fritdz mm 800x900x900 (1065) Al
9GL20M-BF 20 litrelik Bflex kumandali gazli donanimli fritoz mm 400x900x900 (1065) Al
9GL20+20M-BF 20+20 litrelik Bflex kumandali gazli donanimli fritoz mm 800x900x900 (1065) A1
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GAZLI FRITOZLER - S700 SERISi

Gihaz tipi Tanim Ebat: (“"wsﬁ‘l?ﬁh (toplam |
SGL18MI 18 litrelik gazh donaniml fritoz mm 400x730x900 (1090) A
SGL18+18MI 18+18 litrelik gazl donaniml fritéz mm 800x730x900 (1090) Al
SGL18MI-BF 18 litrelik Bflex kumandali gazli donanimli fritoz mm 400x730x900 (1090) Al
GAZLI FRITOZLER - S900 SERISI

Cihaz tipi Tanim Ebat: (Ux%?slekzlﬁsh (toplam Tip
S9GL18MI 18 litrelik gazh donaniml fritoz mm 400x900x900 (1065) A
S9GL18MI-BF 18 litrelik Bflex kumandali gazli donanimli fritoz mm 400x900x900 (1065) A
S9GL18+18MI 18+18 litrelik gazl donaniml fritoz mm 800x900x900 (1065) Al
S9GL18+18MI-BF | 18+18 litrelik Bflex kumandali gazl donanimli fritoz mm 800x900x900 (1065) A
S9GL20M 20 litrelik gazli donaniml fritoz mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20M-BF 20 litrelik Bflex kumandali gazl donanimli fritoz mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20MFA 20 litrelik gazli donanimli fritdz — yag filtreleme ve otomatik sepet asansor mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20MF 20 litrelik gazhi donanimli fritoz — yag filtreleme mm 400x900x900 (1065) A
S9GL20MFA-BF 20 litrelik Bflex kumandai gazli donanimli ritz — ya filtreleme ve otomatik sepet asansor mm 400x900x900 (1065) Al
$9GL20+20M 20-+20 litrelik gazh donaniml fritoz mm 800x900x900 (1065) A
$9GL20+20M-BF | 20+20 litrelik Bflex kumandali gazl donanimli fritozi mm 800x900x900 (1065) Al
GAZLI FRITOZLER - LX900 TOP SERISI

Gihaz tipi Tanim Ebat: (“"';’;l?s:ﬁ?';h (toplam |
LX9GL18I 18 litrelik 1s1 kontrollii gazl fritoz mm 400x900x580 (840) A
LX9GL18IEL 18 litrelik elektronik kumandali is1 kontrollii gazh fritoz mm 400x900x580 (840) Al
LX9GL18I-BF 18 litrelik elektronik kumandali is1 kontrollii gazl fritoz mm 400x900x580 (840) Al
LX9GL20 20 litrelik ist kontrollii gazl fritoz mm 400x900x580 (840) A
LX9GL20-BF 20 litrelik Bflex kumandali isi kontrollii gazli fritoz mm 400x900x580 (840) Al
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Cihazlar asagidaki Avrupa diizenlemelerine, direktiflerine ve standartlarina uygundur:
Reg. 1935/2004/CE  Gida ile temas eden madde ve malzemelere iliskin yonetmelik
Reg.2016/426/UE  Gaz Yakan Cihazlar Yonetmeligi

2014/35/UE Algak Gerilim

2014/30/UE EMC (Elektromanyetik Uyumluluk)

2011/65/UE Elektrikli ve elektronik esyalardaki belirli tehlikeli maddelerin kisitlanmasi

2006/42/CE Makine Yonetmeligi ve 6zel referans yonetmelikleri

EN 203-1 Ev ve benzeri yerlerde kullanilan GAZLI cihazlarin giivenligine iliskin Genel Kurallar

EN 203-3 Gidalar ile temas eden malzemeler ve parcalar ve diger sihhi hususlar.

EN 203-2-4 Toplu kullanima yonelik gaz yakan ¢ok amacli KIZARTICILAR igin 6zel yonetmelik

EN 60335-1 Ev ve benzeri yerlerde kullanilan elektrikli cihazlarin gtivenligine iliskin Genel Kurallar

EN 62233 Insan maruziyeti acisindan elektrikli ev aletleri ve benzeri aletlerin elektromanyetik alanlarina iliskin 6lcim
yontemleri

EN 61000 Elektromanyetik uyumluluk direktifi

EN 55014 Elektromanyetik uyumluluk direktifi

Unite 6zellikleri
Seri numarasi plakasi Ginitenin 6n tarafinda bulunur ve tiim baglanti verilerini icerir.

NAME:
MANUFACTURER’S ADDRESS:

TYPE/MOD: ..

Serial: ...

EAl C€ X

0051-..... —

TYPE: A1 Hz: 50/60

Made in Italy

PROFESYONEL CiHAZ KULLANICILARI iCiN BILGILER

14 Mart 2014 tarihli ve 49 sayili Kanun Hitkkmiinde Kararname’nin 24. maddesi uyari ve geregince:
“Atik elektrikli ve elektronik cihazlar icin 2012/19/EU Direktifi'nin (WEEE) uygulanmasi”.

Cihaz veya ambalaji Uizerinde bulunan isaretli ¢d6p kutusu semboli, Grlintin calisma 6émri sona erdiginde, uygun bir
isleme ve geri dontsiim imkani tanimak amaciyla, diger atiklardan ayri olarak toplanmasi gerektigini gosterir.
Ozellikle, mrii sona eren cihazin ayristinimis toplanmasi asagida belirtildigi gibi organize edilir ve isletilir.

a) cihazin 31 Aralik 2010 tarihinden 6nce piyasaya sunulmus olmasi ve kullanicinin bu cihazi esdeger ve ayni islevleri
yerine getirecek yeni bir cihaz ile degistirmeksizin imha etmeye karar vermesi durumunda, direkt olarak kullanici
tarafindan;

b) 31 Aralik 2010 tarihinden 6nce piyasaya sunulmus olan cihazin dmrii sona erdiginde, kullanicinin cihazi imha etmeye
karar vermesinin yanisira, ayni zamanda bu cihazla esdeger ve ayni iglevleri gorecek bir tirtin satin almasi durumunda,
dnceki chazin yerini alan yeni cihazi kendi markasiyla italya pazarina ilk sokan ve Italyada pazarlayan veya Italya’ya
satan kisi olan Uretici tarafindan. Bu son durumda, kullanici, Greticiden, yeni cihazin teslim edilmesini takip eden 15
glin icerisinde ve bu slireyi asmayacak sekilde, 6mru sona eren cihazi teslim almasini talep edebilir;

¢) cihazin piyasaya 31 Aralik 2010 tarihinden sonra sunulmus olmasi durumunda, cihazi kendi markasiyla italya pazarina
ilk sokan ve italya'da pazarlayan veya italya’ya satan kisi olan Uretici tarafindan.

Geri kazanilmasi, islenmesi ve ¢evreyle uyumlu sekilde imha edilmesi icin atilmis olan cihazin ayristiriimis toplamasi cevre
ve saglik tizerindeki olasi negatif etkileri 5nlemeye ve cihazin Gretilmis oldugu malzemelerin yeniden kullanilmasina ve/
veya geri kazanilmasina katkida bulunur.

Uriintin kullanici tarafindan yasalara aykir sekilde imha edilmesi, yiiriirlikte olan kanun yénetmelikleri ile 6ngériilen
cezalarin uygulanmasini gerektirir.

BERTO’S S.P.A,, tiiketicilere, atik elektrikli ve elektronik cihazlarin dogru islenmesini ve geri kazaniimasini
ve cevreyi korumaya yonelik politikalarin tesvik edilmesini garanti eden bir Kollektif Sistem olan ReMedia
Konsorsiyumuna katilmayi se¢mistir.
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m OZEL BILGILER

DIKKAT!

Boltimlerinde belirtilen resimler isbu kilavuzun ilk sayfalarinda yer almaktadir.

CiHAZIN TANIMI

Yuksekligi ayarlanabilir 4 ayak ile, saglam celik yapi.
18/10 krom nikel gelik kaplama. Isinma tiip seklindeki,
termik veya mekanik nitelikli tahriklere dayanikli krom
kapl brilorler aracihdiyla gerceklesir. Isi ayari vana ve
glivenlik diizenleri araciligiyla saglanir.

ON HAZIRLIK

Kurulum yeri

Cihazin iyi havalanan bir yere, miimkiinse davlumbaz
altina yerlestirilmesi tavsiye edilir.

Cihazi tek olarak monte etmek veya diger cihazlarin
yanina yerlestirmek mumkiinddr. Her halukarda, yanal
yuzler icin minimum 150 mm bir mesafenin korunmasi
ve cihazin alev almaz malzemeli duvarlarin yaninda
bulunmasi halinde ise arka ylzden 150 mm’lik bir
mesafeye yerlestirilmesi gerekir.

Cihaza bitisik alanlarin (duvarlar, siislemeler,
mutfak mobilyalari, dekoratif kaplamalar, vb)
yanici olmayan malzemelerle iiretilmis olmalan
gerekmektedir.

Cihazlari alev almaz malzemeden bir masa veya diizlem
Uzerine yerlestiriniz. Baglantiyi yapmadan 6nce, teknik
plaka uzerinde, cihazin mevcut gaz tipi i¢in uygun
olup olmadigini kontrol etmek gerekir. Cihazin farkli
bir gaz tipi ile calismasi durumunda, “Baska gaz tipleri
ile calisma” paragrafina daniginiz.

Kanun hiikiimleri, teknik kurallar ve yonetmelikler
Montaj asamasinda asagida belirtilen kurallara
uyunuz:

UNI CIG 8723 standartlari

insaat yonetmelikleri ve yerel yangin 6nleme
kurallari;

yururlukteki is kazalarini dnleme yonetmelikleri;
Gaz dagitim Kurumunun kurallari;

yururlukte olan CEl hikiimleri;

VVF hikimleri.

KURULUM

Montaj, kurulum ve bakim islemleri yerel Gaz
dagitim Kurumu tarafindan yetkilendirilmis sirketler
tarafindan yururliikte olan standartlara uygun sekilde
gerceklestirilmelidir.

Kurulum prosediirleri

Cihazin dogru seviyelendirilmesi icin yksekligi

ayarlanabilir ayaklar tizerinde islem gériinuz.

Gaz baglantisi

Cihaz Uzerinde oOngorilen 1/2" G baglantisi sabit
olabilir veya standartlara uygun bir konektor kullanarak
cikarilabilir. Esnek konduktorler kullaniliyorsa, bunlar
paslanmaz celikten yapilmali ve standartlara uygun
olmalidirlar. Baglanti tamamlandiktan sonra, kacak
olup olmadigini belirlemek amaciyla 6zel bir sprey
kullanarak sizdirmazligi kontrol ediniz.

Dumanlarin tahliyesi

Cihazlar, kurulum yonetmeliklerince 6ngorilenlere
uygun sekilde, yanma dumanlarinin tahliyesi igin
uygun yerlere yerlestirilmelidirler. Cihazlar asagidaki
sekilde (“TEKNIK VERILER” tablosuna bakiniz) kabul
edilirler

“A1”"tipi gazh cihazlar

Yanma dumanlarinin tahliye borusuna baglanmalari
ongorilmemistir.

Bu cihazlar, yanma dumanlarini, glivenli bir etkinlige
sahip bir bacaya baglanmis 6zel davlumbazlara,
veya benzer duizenlere veya direkt olarak disariya
bosaltmalidirlar.

Bunlarin olmamasi durumunda, direkt olarak disariya
baglanmis, operatorlerin saghigr agisindan gerekli hava
degisimini 6ngoren ve talep edilen kapasiteden diistik
olmayacak kapasiteye sahip bir hava aspiratorinin
kullanimina izin verilir, ‘TEKNIK VERILER' tablosuna
bakiniz.

Elektrik baglantisi

Cihazi sebekeye baglamadan o6nce asagidakileri

kontrol ediniz:

- Sebeke geriliminin plakada belirtilen degerlere
uygun oldugunu

- Topraklamanin etkin oldugunu

- Baglanti kablosunun cihaz tarafindan emilen gtice
uygun oldugunu.

Ayrica, cihazin basinda, cihazin tek kutuplu baglantisini

kesmeye olanak taniyacak en az 3 m'lik kontak

acikhi@ina sahip bir cihaz bulunmalidir.

Bu amagla, 6rnegin giivenlik salterleri kullanilabilir.

Tek kutuplu salter cihazin yakinlarinda bulunmalidir,

standartlara uygun olmali ve cihaza uygun bir kesite

sahip olmalidir.

Kablo en az HO7 RN-F tipinde olmaldir.

SARI-YESIL topraklama kablosu kesilmemelidir.
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Espotansiyel baglanti
Cihaz egpotansiyel bir sisteme baglanmalidir.
Ongériilen terminal kablo girisine yakin yerlestirilmistir.

Bir etiket ile belirtilir.

CALISTIRMA

Calistirma 6ncesi islemler

Calistirmadan 6nce koruyucu yapiskan kaplamayi
¢ikariniz. Sonrasinda, nemli bir bez kullanarak ilik su ve
deterjan ile calisma yizeyini ve dis kisimlari dikkatlice
temizleyiniz, sonra temiz bir bez ile kurulayiniz.

Calistirma

Calistirmadan o6nce, cihazin o6zelliklerinin (kullanilan
gaz kategorisi ve tipi) bulunulan yerde mevcut
gaz sinift ve grubu ile uyumlu olup olmadiklarini
kontrol etmek gerekir Aksi taktirde, talep edilen gaz
kategorisine geciniz veya gaz grubunu uyumlu kiliniz
(‘Diger gaz tipleri ile calisma’ paragrafina bakiniz).
Calistirma icin kullanim bilgilerine uyunuz.

Giig kontrolii

Cihazlar Gzerinde 6ngorilen nominal glic memelerini
kullaniniz. Gug iki tip olabilir:

- cihaz plakasi Uzerinde belirtilen nominal gl¢

- azaltlmis glc.

Bu memeler ‘BRULORLER' tablosunda belirtilmislerdir.
Gaz besleme basinci daima brilérler tablosunda
belirtilen

deger araliklarina girmelidir.

Bu basing esiklerinin disinda cihazlan c¢alistirmak
mumkiin degildir.

Ekstra bir glic kontroli yapilmasi isteniyorsa,
‘volimetrik yontemi’ izleyerek bir saya¢ araciligiyla
gerceklestirmek mumkiindir.

Her haliikarda, genelde, memelerin dogru calistigini
kontrol etmek yeterlidir.

Giris basincinin kontrolii (resim 1)

Giris basinci bir manometre ile 6l¢ulir (minimum
¢ozinurlik 0,1 mbar). Basing prizinden vidayi
(A) c¢ikariniz ve manometreyi baglayiniz: olgimu
tamamladiktan sonra, vidayi (A) iyice sikistiriniz.
ONEMILI: Basing kontrolii tiim gazli cihazlar baglanmis
ve calisir sekilde gergeklestirilmelidir.

Voliimetrik yontemle giic kontrolii
Bir gaz sayaci ve bir kronometre yardimi ile, zaman
biriminde gaz tiiketimini 6lgmek miimkiinddir.
Bu deger, asagidaki sekilde hesaplanan E degeri ile
karsilastirlacaktir:

Brulor glict

Gaz Isil Giicli

Gl¢  Olgimiinin  cihaz atl  durumda iken

gerceklestiriimesi 6nemlidir.

Brulérin  nominal basing degeri ile hesaplanan
nominal ve azaltilmis giicler ‘BRULORLER’ tablosuna
danisarak elde edilirler. Gazin isil gli¢ degeri yerel gaz
dagitim kurumuna sorulabilir.

Calisma kontrolii

Kullanilan meme tiplerinin ‘BRULORLER’ tablosunda
belirtilenlere uygun olup olmadiklarini kontrol ediniz.
Kullanilan basing rediiktoru kapasitesinin bagli tum
cihazlarin tiiketim kapasitelerinin toplamindan yiiksek
oldugunu kontrol ediniz. Gaz tagima borusunun uygun
oldugunu kontrol ediniz.

Pilot alev kontrolii

Dogru bir ayar icin, alev termokupu sarmali ve
mukemmel bir gorintiye sahip olmalidir; aksi taktirde,
enjektoriin gaz tipi icin dogru olup olmadigini kontrol
ediniz.

Primer hava kontrolii (res. 2/3/4)

Ayar, “BRULORLER” tablosunda belirtilen ‘X’ payini
ayarlayarak ve homojen, havadar ve giiriiltlisiiz olmasi
gereken alev gorinimini kontrol ederek, venturi
borusu aracihigiyla yapilmalidir.

islevlerin kontrolii

- Cihazi calistinniz.

- Gaz borularinin sizdirmazhgini kontrol ediniz;

- Briilériin minimumdaki alevini de kontrol ediniz.

Kurucu igin uyarilar

- Kullaniclya makinenin talimatlara gére calismasini
ve kullanimini agiklayiniz ve gosteriniz, kullanim
kitapgigini teslim ediniz.

- Operatore, yanma icin hava beslemesine zarar
verebilecek her tirlli insaat restorasyon veya
degisiklik isinin cihaz islevlerinin yeniden kontroliint
gerektirdigini belirtiniz.

Diger gaz tipleri ile calisma

Baska bir gaz tipine ge¢gmek icin, kullanilacak uygun
memeleri belirlemek amaciyla ‘BRULORLER’ tablosuna
danismak gerekir. Cap 6l¢imu ytizdelik mm biriminde
belirtilmistir ve herbir meme Ulzerinde bulunur.

Basing regilatorlii modeller (/R) igin ¢ikis basincini
da kontrol etmek ve ayarlamak gerekir. Memeler
degistirildikten sonra ‘CALISTIRMA’ paragrafinda
ongoruldugu  gibi  tim  cahsma  kontrollerini
gerceklestirmek ve cihazin teknik plakasindaki gaz tipi
bilgisini degistirmek gerekir.

Briilorlerin memelerinin degistirilmesi

8, 10 ve 18 LITRELIK MODELLER ICIN

Alt kenar veya 6nde bulunan goézle gorilir vidalar
sokerek kapagi cikariniz, gozle gorilir memeleri
cikariniz ve ‘BRULORLER’ tablosuna gdre uygun
olanlarla degistiriniz. Ongoriilen yerlere sizdirmaz
contayl monte etmeye dikkat ediniz.

7,15 ve 20 LITRELIK MODELLER iCIN

Dolap  kapilarini  agarak memelere  ulasmak
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muimkinddr.

Memeleri sdkiiniiz ve ‘BRULORLER’ tablosuna gére
uygun olanlarla degistiriniz. Ongériilen yerlere
sizdirmaz contayl monte etmeye dikkat ediniz.

Pilot alev ayari (Resim 11A - 11B)

7,8, 10 ve 18 LITRELIK MODELLER ICIN

Pilot alev memeli ve sabit havalidir. Gerekli tek islem,
asagidaki sekilde islem gorerek, gaz tipine gore
memeleri degistirmektir:

- Sabitleme vidalarini gevseterek kapagi sokiinuz
(gerekmesi halinde).

- Ikili koniye bastiran somunu sékiiniiz (n. 14) ve
ikili koniyi (n. 15) ve pilot memeyi (n. 16) ¢ikariniz.
- “BRULORLER” tablosuna danisarak pilot memeyi
uygun olanla degistiriniz.

- Pilot memeyi degistirdikten sonra ikili koniye
bastiran somunu (n. 14) iliskin ikili koni (n. 15) ile
vidalayiniz.

Pilot alev ayari (Resim 11C)

15, 20 ve 22 LITRELIK MODELLER ICIN

7 mm'lik altigen bir anahtar ile pilot alevi ayarlayiniz.
Meme, alev termokupu sariyorsa, dogru ayarlanmistir.
LPG gaziyla calisma durumunda, ayar vidasi sonuna
kadar sikistiriimahdir.

CiHAZDAKi GUVENLIK SiSTEMLERI

Emniyet valfi: termokuplu bir valf, pilot alevin sonmesi
durumunda ana briiloriin gaz akisini kesme imkani
tanir.
CGalismayidiizenlemekigin pilotdiizenin calistirlmasina
iliskin islemleri tekrarlamak gerekecektir.

Emniyet termostati: Ciddi arizalar durumunda gaz
akisini kapatarak miidahale eder.

Manuel olarak devreye sokulur ve yeniden
dizenlenmesi icin somunu (n. 7) sokmek gerekir (res.
7-8). Mudahale etmesi durumunda, teknik servisi
haberdar ediniz.

Otomatik sepet asansor ve yag devirdaim pompasi
ile donatilmis FA modellerinde, elektrik baglantilar
kutusu yuvasina sigortalar yerlestirilmistir. Yag
pompasinin veya sepet asansorln arizali calismasi
durumunda teknik servise basvurunuz.

BAKIM

Cihazlarin yapisi

gerceklestirilmistir.
Buna ragmen, kullanicinin, cihazlarin senede bir defa
teknik servisimizin uzman personeli veya uzman bir
teknisyen tarafindan kontrol edilmesiigin, teknik servis
sozlesmesi imzalamasini tavsiye ederiz.

az bakim gerektirecek sekilde

KOMPONENTLERIN DEGiSTiRILMESi
(YEDEK PARGALAR)

SADECE VE SADECE IMALATGI TARAFINDAN

TEDARIK EDILEN ORIJINAL YEDEK PARGCALARI
KULLANINIZ. Parcalar yetkili personel tarafindan
degistirilmelidir!

Bazi modeller icin, degistirilecek parcalara erismek
icin, alt kenar veya onde yerlesik gozle gorilir vidalari
sokerek kapagi ¢ikarmak yeterlidir, digerleri icin alt
kapagi agmak yeterlidir.

DIKKAT: kapagi cikarmadan ve komponentleri
degistirmeden 6nce hazneyi bosaltiniz.

Gaz vanasi: Tum rakorlar gozle gorilir. Uygun
anahtarlar ile, gaz giris, gaz cikis, pilot ve termokup
rakorlarini sokiintiz. Yandaki iki sabitleme vidasini
sokiinliz ve komponenti degistiriniz. Ampulii sonuna
kadar yerlestiriniz.

Emniyet termostati: Termokup faston’larini gikariniz.
Kaplama somununu sokiinliz, sabitleme somununu
sokiinliz ve degistiriniz. Faston’lari baglarken iyi kontak
yaptiklarini  kontrol ediniz. Termostat ampuliiniin
yuvasina iyice yerlestirilmis oldugundan emin olunuz.

Briilor: Brilor iyi gorulen iki vida ve bir somun ile
rampaya sabitlenmistir. Sokinlz, degistiriniz ve
saglam sekilde yeniden vidalayiniz.

Termokup-Atesleme bujisi: Bu iki komponentin
degistirilmesini kolaylastirmak igin, pilot destegi
sabitleyen iki vidayr sokmek gerekir. Sikistirma
vidalarini sékerek degistiriniz.

Degistirme islemi tamamlandiktan sonra, paneli ve
iliskin parcalari dogru sirayla monte ediniz.

UYARI

Gaz besleme parcalarini degistirdikten sonra,
muhtelif parcalarin  sizdirmazlik ve islev
kontrollerinin yapilmasi gerekir.

KULLANIM BILGILERI

CALISTIRMA

Cihaz profesyonel kullanima yoneliktir ve kalifiye
personel tarafindan kullaniimalidir.

Kullanicinin - cihaz  kurulumunun uygun sekilde
yapildigini kontrol etmesi tavsiye edilir. imalatgl yanls
kurulum, hatali bakim ve uygunsuz kullanimdan
kaynaklanabilecek zararlardan sorumlu tutulamaz.
Cihazi calistirmadan 6nce, emniyet dizenlerine iliskin
kurallara 6zellikle dikkat géstererek, ISBU KITAPCIKTA
MEVCUT  KULLANIM  BILGILERINI  DIKKATLICE
OKUYUNUZ. Ozellikle bakim ve onarim islemleri
esnasinda, her kullanim sonrasinda gaz besleme
musluklarini daima kapatiniz. Pratik ve deneyim,
pisirme sure ve isilanini bizzat se¢menize imkan
tanlyincaya kadar, en azindan ilk kullanim dénemi
boyunca pisirme kurallarina dikkatle uyunuz. Brilori
cahstirmadan 6nce, temizlik paragrafinda belirtildigi
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gibi, pisirme yagdi ile temas eden parcalan dikkatlice
yikayiniz, tahliye muslugunun kapali oldugunu kontrol
ettikten sonra haznenin referans (seviye) ¢entigine
kadar yag doldurunuz.

CALISTIRMA

Brulorler termostatik bir emniyet vanasi tarafindan
beslenirler.

Pilot briiloriin calistiriimasi (GL8..., GL10...) (res. 7)
(¥)(3) tusuna basiniz, borulardan havanin disari
ctkmasini bekleyiniz, piezoelektrik (2) tusuna tekrarli
bir sekilde basiniz. Kapak uzerindeki 6zel delik
araciligiyla pilot alevin yandigini kontrol ediniz. Tusu
(3) birkag saniye basili tutunuz, sonra birakiniz. Pilot
alev sonerse islemi tekrarlayiniz.
Pilot briiloriin calistinimasi
GL20...) (res. 8)

Dligmeye basiniz ve (*) (PILOT) pozisyonuna kadar
saat tersi ceviriniz.

DiUgmeyi bu pozisyonda basili tutarak, pilot alev
cahstirlana kadar piezoelektrik tusuna tekrarli bir
sekilde basiniz.

(GL7+7, GL15...,

Pilot brilériin cahistirimasi (GL18..,, SGL18...,
9GL18..., S9GL18..., LX9GL18...) (res. 9)

Dugmeyi (1) () pozisyonuna kadar saat tersi
ceviriniz. Pilot alev calistirlana kadar bu pozisyonda
diigmeye basiniz. Digmeyi 60 saniye sonra birakiniz
ve (). Pozisyonuna geviriniz. Pilot alev sonerse islemi
tekrarlayiniz.

Ana briilorlerin calistinimasi ve i1s1 ayan (GLS...,
GL10...,GL7+7, GL15..., GL20...)

Ana brilora cahstirmak igin istenilen 1siya kadar
digmeyi saat tersi yoniinde biraz daha ceviriniz.
Termostatli vana 600 Serisi igin 1 ile 8 arasinda, 700/900
Serisi icinse 1 ile 7 arasinda pozisyona sahiptir.

Her pozisyon igin 1si referans degerleri asagida
belirtilmistir:

8 pozisyonlu vana

Pozisyon 0 12 3 4 5 6 7 8
Spento 110 121 133 145 156 168 179 190

Is1 °C Kapali

7 pozisyonlu vana

Pozisyon 0 12 3 4 5 6 7
Tlsi °C Kapali Spento 115 130 143 157 171 180 190

Ana brilorlerin calistirilmasi ve 1s1 ayari (GL18...MI,
SGL18...MI, 9GL18...MI, S9GL18...MI, LX9GL18...MI)
Ana Dbralorleri  calistirmak icin  kapak Uzerine
yerlestirilmis  termostat digmesini istenilen s
degerine ulasincaya kadar ceviriniz.

KAPATMA

Normal calisma esnasinda kapatma

Kapatma (GL8..., GL10...) (res. 7)

Ana brulorleri kapatmak icin  diigmeyi (1) (*
) pozisyonuna cevirmek yeterlidir, bu pozisyonda
sadece pilot alev acik kalr. Cihazi tamamen kapatmak
icin kapatma tusuna (@) (4) basmak yeterlidir. Yeniden
cahstirmadan 6nce vananin ¢ozilmesi igin yaklasik 1
dakika bekleyiniz.

Kapatma (GL7+7, GL15..., GL20...) (res. 8)

Ana bralorleri kapatmak icin digmeyi (1) (*)
pozisyonuna geviriniz, bu pozisyonda sadece pilot alev
acik kalr. Cihazi tamamen kapatmak icin diigmeyi ()
pozisyonuna geviriniz. @).

Kapatma (GL18.., SGL18.., 9GL18.., S9GL18...,
LX9GL18...) (res. 9)
Ana brulorleri  kapatmak icin  kapak Uzerine

yerlestirilmis termostat dugmesini sifir degerine
ulasincaya kadar ceviriniz, dugmeyi (1) (3¥)
pozisyonuna geviriniz, bu pozisyonda sadece pilot alev
acik kalir. Cihazi tamamen kapatmak igin dugmeyi (1)

(@).

Ariza durumunda kapatma

Ariza durumunda cihazin gaz beslemesini kapatiniz.
Anza ve calismanin uzun siireli kesintisi
durumunda yapilmasi gerekenler

Cihazin uzun bir stre atil kalmasinin gerekmesi
durumunda veya ariza ya da dizensiz calisma
durumunda, cihazin disindaki gaz sebekesine baglanti
muslugunu  kapatiniz. Tim temizlik islemlerini
gerceklestirdikten sonra, iyice kurulanmis paslanmis
celik ytizeyler korozyon olaylarina karsli, normalde
piyasada bulunan drinler ile korunmalidir. Ariza
durumunda teknik servisi haberdar ediniz.

ELEKTRONiIK KUMANDALARIN CALISMASI

FVE FA MODELLER
KUMANDALARIN CALISMASI

Ac¢ma ve kapama (res. 8 ve 12)

"D" tusuna basiniz, birka¢ saniye sonra ekran (A)
"KAPALI" yazisi gosterecektir.

Besleme kablosu sebekeye bagli iken, fritéz kapal
oldugunda, ‘A’ ekrani ‘OFF’ (KAPALI) degerini gosterir.
Fritoz elektrikli pilot alev ateslemesi ile donatilmistir,
valf diigmesine basiniz ve atesleme pozisyonuna
ceviriniz * (res. 8), pilot alevi ateslemek icin basili
tutunuz ve diigmeyi birakmadan 6nce birkag saniye
termokupun isinmasini bekleyiniz. Diigmeye basiniz
ve calisma pozisyonuna ceviriniz ().

Fritozu cahstirmak igin birkag saniye stlreyle ()
tusunu basili tutunuz, ekran tzerinde 0°C default isisi
belirir.

Pisirme sicakligini degistirmek icin (I) tusuna basiniz,
(+) ve (-) tuslarina basarak istediginiz 1siy1 ayarlayiniz.
Ist degisimini hizlandirmak icin birkag saniye bekleyiniz
veya "SET" tusuna basiniz.

Ayarlanan isiya ulasildiginda fritéz akustik bir sinyal
verecek ve ekranda yesil bir nokta belirecektir.
Bu durum 1si ayar noktasi degistirilene veya fritéz
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kapatilana kadar korunacaktir.

Bu noktada syl koruma yéntemine gegecektir ve
yagin isi degerini sabit tutmak igin stirekli agma ve
kapama gerceklestirecektir.

Fritozu kapatmak igin ) tusunu birkag saniye basili
tutunuz, ekranda "KAPALI" yazisi goriinecektir.

“G" digmesini () pozisyonuna ¢eviriniz, bu
pozisyonda sadece pilot alev agik kalir. Cihazi tamamen
kapatmak icin (G) diigmesini (@) pozisyonuna kadar
ceviriniz ve “D” butonuna basiniz, "KAPALI" yazisi
sonecektir.

Otomatik sepet asansorlerin kullanimi, pisirme
sliresinin ayarlanmasi (FA modelleri - Res. 12)
Sepet asansoru tek sepet veya iki yarm sepet ile
kullanilabilir.

Sepet asansorunu iki yarim sepet ile kullanmak igin,
fritéz yuvasinda yer alan “M” salterini iki sepete karsilik
gelen pozisyona ayarlayiniz.

Sepet asansorinu tek sepet ile kullanmak icin,’M”
salterini tek sepete karsilik gelen pozisyona ayarlayiniz.
T1 stresini ayarlamak icin (A) ekraninin altindaki (T1)
tusuna basiniz, 6nce saniyeyi sonra dakikayi ayarlayiniz
ve SET tusuna basarak onaylayiniz.

B (T1) tusuna basildigi anda sepet alcalir.

Onceden ayarlanan siireye ulagildiginda pisirme devri
sona erer ve sepet yukselir.

Bir T2 zamani ayarlamak istiyorsaniz ayni prosediri
uygulayimniz.

Zamanlayici kullanimi (F modelleri, res. 12)
Yalnizca yag filtrelemeli modellerde (B ve C
butonlarinin olmadigi), ekrana entegre edilmis bir
zamanlayici araciligiyla pisirme surelerini yonetmek
mumkindir.

Zamanlayiciyr ayarlamak igin fritéz agikken (T1) tusuna
basiniz, 6nce saniyeyi ve ardindan dakikayi ayarlayarak
sureyi ayarlayiniz ve SET tusuna basarak onaylayip geri
sayimi baslatiniz.

Geri sayim bittiginde, ekran pisirmenin sona erdigini
bildirmek icin bir ses cikaracaktir.

Ayni prosediirii stire (T2) igin de uygulayiniz.

Yagin filtrelenmesi ve pompa kullanimi (F ve FA
modelleri - Res. 12)

Vananin“G" digmesinin @ pozisyonunda oldugundan
emin olunuz.

Teknenin ve filtrenin yag tahliyesi altina yerlestirilmis
olduklarindan emin olunuz.

Yag ortam isisinda ve kizartma isleminden hemen
sonra bosaltilmamalidir.

Yagi son kizartma isleminden yaklagik 3 saat sonra
bosaltiniz, 1s1 90°C'nin altinda olmalidir. Sicak yaga
dikkat ediniz.

Tahliye muzlugunu agmak igin “H” kolunu yavasca
ceviriniz. Yag sicramalarina dikkat ediniz. Yag hizlica
teknenin igine akacaktir ve filtre titiz bir mekanik aritma
garanti edecektir. Son derece kirli yag durumunda,
filtreden ge¢medigini gorsel olarak kontrol ediniz.

H muslugunu kapatiniz.

Yagin tekneden hazneye pompalanmasini baslatmak
icin, fritozl calistirniz ve FNC tusuna ve ardindan (

) tusuna basiniz.

Pompay! calistirmak icin (D) tusuna basiniz, yag
hazneye akmaya baslayacaktir.

Bu noktada 10 dakikalik bir geri sayim baslar. Once
pompayi durdurmak igin ([:}) tusuna tekrar basmaniz
yeterlidir.

Pompalamaislevinden ¢ikmak icin () tusuna basiniz.
Tekneyi bosaltmak yaklasik 5 dakika surer.

Yag ne kadar soguk olursa pompalama icin o kadar ok
sure gerekir.

Yagin viskozitesi 350 cSt'den diisiik olmalidir ve isisi da
90° C'nin altinda olmalidir.

MELTING (ON ISITMA) islevi (bakiniz res. 12)
Melting (6n 1sitma) islevi kizartma makinesini devreli
sekilde calistirarak yagin ani 1si artislari olmadan
isitiimasina imkan tanir.

Bu islev, ozellikle, yagin katilasmaya basladigi soguk
aylarda veya kizartma icin bitkisel yag kullanildigi
durumlarda tercih edilir.

Aralikli calistiginda, kizartma makinesi, yakma riski
olmadan, kizartma icin kullanilan yagi ¢ozer.

Melting (6n 1sitma) islevini etkin kilmak igin “FNC”
tusuna ve ardindan @) tusuna basiniz.

Ekran 100° C 1siy1 gOsterecektir, fritoz 100° C
1stya ulasincaya kadar devreli sekilde calismaya
baslayacaktir, sonrasinda ise fritoz otomatik olarak
koruma yontemine gececektir ve yag isisi 100° C'de
tutulacaktir.

Melting (6n 1sitma) islevi () tusuna basilarak
istenildigi zaman devreden cikarilabilir.

Yag 100 °C uzerinde bir 1sida iken melting (6n i1sitma)
islevi etkin kilinirsa, fritz 100°C'ye kadar yagin
sogumasini bekleyecek ve sonra otomatik olarak
koruma yontemine gececektir ve yag isisi 100° C'de
tutulacaktir.

BFLEX MODELLER - ELEKTRONIK
KUMANDALARIN CALISMASI (bakiniz res. 13)

Ac¢ma, ayar ve kapama

Besleme kablosu sebekeye bagli iken, fritéz kapall
oldugunda, ‘A’ ekrani ‘OFF’ (KAPALI) degerini gosterir.
Fritoz elektrikli pilot alev ateslemesi ile donatilmistir,
valf digmesine basiniz ve atesleme pozisyonuna
ceviriniz (res. 8), pilot alevi ateslemek icin basili
tutunuz ve diigmeyi birakmadan 6nce birkag saniye
termokupun isinmasini bekleyiniz. Diigmeye basiniz
ve calisma pozisyonuna ceviriniz ().

Fritézi calistirmak icin “B” diigmesini birkag saniye
basili tutunuz. Ekranda 190 °C 6n degeri belirecek ve
“°C"sembolii yanip sdnecektir.

Pisirme 1sisini degistirmek igin hizlica “B” diigmesine
basiniz ve geviriniz. Ekran istenen isiy1 gosterdiginde,
yeni degeri kaydetmek icin yeniden “B” diigmesine
basiniz veya akustik onay sinyali duyulana kadar birkag
saniye bekleyiniz.

Ayarlanan isiya ulasildiginda fritéz akustik bir sinyal
verecek ve “°C" yazisi sabit olacaktir. Bu noktada
1styl  koruma yontemine gececektir ve yagin isi
degerini sabit tutmak igin strekli agma ve kapama
gerceklestirecektir.
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Fritozi  kapatmak igin birka¢ saniye sureyle “B”
digmesini basili tutunuz, “A” ekrani yag isist 60 °C
Gzerinde kaldigi middetce “HOT” (SICAK) yazisini
gosterir, altina inildiginde ise “OFF” (KAPALI) yazisini
gosterir. Pilot alevi kapatmak icin valf digmesine
basiniz ve pozisyonuna getiriniz @.

MELTING (ON ISITMA) islevi (bakiniz res. 13)
Melting (6n 1sitma) islevi fritozi devreli sekilde
cahstirarak yagin ani 1s1 artislari olmadan isitiimasina
imkan tanir.

Bu islev, 6zellikle, yagin katilasmaya basladigi soguk
aylarda veya kizartma icin bitkisel yag kullanildigi
durumlarda tercih edilir.

Aralikli  cahstiginda, fritéz, yakma riski olmadan,
kizartma igin kullanilan yagi ¢ozer.

Melting (6n 1sitma) islevini etkin kilmak icin hizlica
‘D’ tusuna basiniz, ‘F' led lambasi yanar ve ekran
otomatik olarak, 100 °C isiy1 gdsterecektir, fritdz 100
°C isiyla ulasincaya kadar devreli sekilde calismaya
baglayacaktir, sonrasinda ise otomatik olarak yag isisini
100° C'de tutacak koruma yontemine gegecektir.
Melting (6n 1sitma) islevi hizlica ‘D’ tusuna basarak,
istenildigi zaman etkin kilinabilir ve devreden
cikanilabilir.

Yag 100 °C iizerinde bir i1sida iken melting (6n 1sitma)
islevi etkin kilinirsa, fritéz 100 °C'ye kadar yagin
sogumasini bekleyecek ve sonra otomatik olarak yag
1sisini 100 °C'de tutacak koruma yontemine gegecektir.

Dikkat

Cihaz kumanda tablosunun arkasina yerlestirilmis bir
sogutma sistemi ile donatiimistir: fanin calismasini
periyodik olarak kontrol ediniz ve olasi tozlardan
arindiriniz.

CiHAZIN TEMIZLiGi

Uyarilar ve tavsiyeler

Yag seviyesi daima maksimum ve minimum seviyeler
arasinda tutulmalidir.

Yag seviyesi dogru degilse fritozi asla ¢alistirmayiniz.
Yagi stk stk degistirinizz  rengi kahverengiye
doéndiglinde ve yapiskanhdi arttiginda yag kullanimini
uzatmayiniz.

Sepeti asla kapasitesinin  %50'sinden daha fazla
doldurmayiniz:

bu sekilde daha ¢abuk ve giivenli pisirebilirsiniz.
Sepet hazneye yerlestirildiginde, sicak yadin
yiyeceklerde icerilen su ile karismasina bagli olarak
hizli bir képiik meydana gelir. Bu koplklenmenin
asin olmasi durumunda, kopugin kaybolmasina
imkan taniyacak sekilde sepeti kaldiriniz ve yeniden
daldirniz.

Yiyeceklerin kizartilmasi esnasinda, parcalar kopar;
daha blylk parcalar 1zgara lzerinde toplanir, daha
kuguk parcalar ise dipte, soguk alanda toplanir.
Bu kalintilarin  fritéz igindeki sirkilasyonunu ve
yanmalarini  6nlemek amaciyla, periyodik olarak
temizlenmeleri gerekir. Temizlik islemi kalintilar
giderildikten sonra soguk yag ile gergeklestirilmelidir.

Kati yaglarin kullanimina iligkin uyarilar (domuz
yagi)

Kizartmak i¢in domuz yagi kullaniimasi durumunda,
bu yagin ve fritéz haznesinin asir 1sinmasina bagh
olarak tehlike durumlan meydana gelebilir. Bu
nedenle, domuz yaginin asagida belirtilen yontemlere
gore kademeli olarak eritilmesi gerekir:

Sepeti, tel hazne kabini ¢ikariniz ve kati domuz yagini
koyunuz.

Cihazi yaklasik bir dakika streyle maksimum giig
pozisyonunda calistiriniz, bu siire sonunda cihazi pilot
pozisyonuna getiriniz. Domuz yagi sicak alev borulari
ile temas edince ¢ozllmeye baslayacaktir.

Asirt 1sinmadan kademeli olarak ¢6ziilmesini garanti
etmek icin birkag dakika bekleyiniz. Cihazi bir dakika
daha maksimum gti¢ pozisyonunda calistiriniz ve pilot
pozisyonuna geri donuiniz.

Bu asamada borular yeteri kadar 1sinmis olacaklardir,
domuz yaginin tamamen sivilagmasini bekleyiniz ve
tel hazne kabi ile sepeti yeniden yerlestiriniz. Ancak
domuz yag1 tamamen sivi hale geldikten sonra ve
olmasi gereken miktarda ise fritoz dogru sekilde
kullanilabilir.

SICAK YAG KULLANIMINA iLiSKiN BIiLGILER
Asagidakilere sebep olabilecek her tirli davranis

yasaktir:
. Yagin asirt isinmasi.
. Kizartma makinesinin uygunsuz kullanimi.

Kizartma makinesi sicakken yagin degistirilmesi.
. Temizlik igin tutusabilir solventlerin kullanimu.

Haznenin  hatali  doldurulmasi  (seviyenin

Uzerinde veya altinda).

Sicak yaga suyu akitilmamis yiyecek veya su

konulmasi.

Kalintilarin temizlenmesi

Kalintilari giderdikten ve soguk yag ile temizledikten
sonra, yatay tutmaya 6zen gostererek ve igindeki
buytk tum kalintilari dustirmeyecek sekilde yavas
hareketlerle tel kabi kulplarindan tutarak cikariniz.

a) Tezgah modelleri igin (res. 5) (GL8B - GL8+8B
- GL8M - GL8+8M - GL10B - GL10+10B). Tahliye
muslugunu (6) agmadan &nce, resme gore boruyu (15)
delige (5) gegiriniz. Tahliye altina bir legen veya en az
12 litre kapasiteye sahip metal bir kova yerlestirdikten
sonra, pimi (14) kaldirdiktan sonra kolu (6) aginiz.
Tahliye sona erdikten sonra, tersine hareketlerle,
kolu (6) cevirerek muslugu kapatiniz ve boruyu (15)
cikariniz.

b) Donanimli modeller igin (res. 6) Techizatta tedarik
edilen legenin (9) tahliye (8) altina yerlestirilmis
oldugundan emin olunuz, muslugu agacak olan tahliye
kelebegini ceviriniz.

TEMIZLIK

Dikkat!

- Temizlemeden 6nce cihazi kapatiniz ve sogumasini
bekleyiniz.

- Elektrik enerjisi ile beslenen cihazlar durumunda,
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elektrik enerjisini devreden c¢ikarmak igin ayirici

salter Gizerinde islem goriiniz.
Cihazin gunluk titiz temizligi mikemmel calismasini ve
uzun 6murlu olmasini garanti eder.
Celik ytizeyler yumusak bir bez kullanarak, ¢ok sicak
suda inceltilmis bulasik deterjani ile temizlenirler; daha
direngli kirler icin, etil alkol, aseton veya halojensiz
baska solvent kullaniniz; asindiriar toz deterjanlar
veya kloridrik / muriyatik veya siilfiirik asit gibi
korozif maddeler kullanmayiniz. Asit kullanimi
cihazin islevselligini ve giivenligini tehlikeye
atabilir. Firca, bulasik teli veya kirlenme sebebi
pas lekeleri meydana getirebilecek baska metal
veya alasimlar ile gergeklestirilmis asindirici diskler
kullanmayiniz. Ayni sebepten 6tiirli, demir objeler
ile temasi onleyiniz. Yuzeyleri kirletmeksizin, zararli
ciziklere neden olabilecek bulasik tellerine veya
paslanmaz celik fircalara dikkat ediniz.
Zor ¢ikan kirler durumunda, kesinlikle zimpara kagidi
kullanmayiniz; alternatif olarak sentetik stinger
(6rnegin Scotchbrite stinger) kullanimini 6neririz.
Gulimis parlatma maddelerinin kullaniimasi da yasaktir
ve Ornegin zeminlerin yikanmasiyla ¢ikan kloridrik
veya silfirik asit buharlarina dikkat ediniz. Hasar
vermemek amaciyla, su jetlerini direkt olarak cihaz
Uzerine yoneltmeyiniz. Temizlik sonrasinda, temiz su
ile dikkatlice durulayiniz ve bir bez ile 6zenli bir sekilde
kurulayiniz.
Tum temizlik islemlerini gergeklestirdikten sonra,
iyice kurulanmis paslanmis celik ylizeyler korozyon
olaylarina karsi, normalde piyasada bulunan urtinler
ile korunmalidir.

GARANTI SERTIFIKASI

SIRKET:

CADDE:

POSTA KODU: MAHALLE:

IL: KURULUM TARIHi:
MODEL
SERi NUMARASI

UYARI

Imalatci, yazim veya baski hatasindan étiirli isbu kilavuzda icerilen olasi hatali bilgilere iliskin her tirli sorumluluktan
muaftir ve rlin Gizerinde, Uriintn baslica 6zelliklerini degistirmeksizin, yararl veya gerekli her turlti degisikligi yapma
hakkini sakli tutmaktadir. Imalatgi, isbu kilavuzda icerilen yénetmeliklere uyulmamasindan kaynaklanabilecek sorunlara
iliskin her turli sorumluluktan muaftir. imalatgi, hatali kurulum, kurcalama, kétii bakim, uygunsuz kullanim sebebi
meydana gelebilecek direkt ve dolayl zararlara iliskin her turlt sorumluluktan muaftir.
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